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MEMORIA

1. Objeto del proyecto

El presente proyecto tiene por objeto el disefio y construccion de una industria
destinada a la elaboracion de sidra natural ecoldgica en el Poligono Industrial Il de
Aguilar de Campoo (Palencia).

La finalidad es la definicién del proceso y la ejecucion de las obras, expresando
todas las unidades a realizar, asi como la forma en que deben llevarse a cabo.

2. Agentes

- Agentes de la formulacién: ElI promotor Don Oscar Barcena Cubillo y el
formulador del proyecto Dofia Tamara Aparicio Corada

- Agentes de la ejecucion: La direccibn de obras se llevara a cabo por el
formulador del proyecto, que junto al promotor escogeran a los contratistas, tanto de
obras como de instalaciones, que se encargaran de los agentes suministradores de los
inputs necesarios para la ejecucién del proyecto.

- Agentes de la gestion de la sidreria: sera el promotor.

- Agentes de la Evaluacién de resultados, asi como del control y seguimiento del
proyecto de lo que también se encargara el promotor.

3. Naturaleza del proyecto

El presente proyecto tiene como objeto la realizacion y puesta en marcha de una
industria de sidra natural ecolégica, con una capacidad de produccién anual de 10 000
botellas, y con vistas a aumentar la produccion hasta 20 000 botellas a lo largo de la
vida util del proyecto, debido al rendimiento que lo proporciona el cultivo.

Se describira completamente la inversion tanto desde el punto de vista técnico,
con planos y procesos productivos, como desde el punto de vista econdmico,
detallando igualmente el cumplimiento de la normativa legal vigente.
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4. Situaciéon y emplazamiento

La industria se ubica en la provincia de Palencia, en el nuevo poligono industrial
del municipio de Aguilar de Campoo, cuyas coordenadas son de latitud 42° 42° 47' 33"
N y longitud 4° 15" 35” O. Dicha industria ocupa la parcela 8082917 del mencionado
poligono, que tiene una superficie de 3715 m?2.

El acceso se realizara desde las carreteras N-611 y N-627, ambas con acceso a
la autovia A-67, lo cual permitira el paso a toda la maquinaria necesaria para poder
construir la industria de tal manera que sea lo mas rentable en cuanto al proceso
productivo.

La industria sera disefiada en forma rectangular consiguiendo obtener mayores
posibilidades de ampliacion para un futuro.

De los 2786 m? edificables, 495 m? seran para la nave de produccion, y 846 m?
para la zona de aparcamiento, viales y accesos. El total de superficie construida es de
1341 m?; quedando la restante superficie para futuras ampliaciones de la industria.

5. Antecedentes

5.1. Motivaciones del proyecto

El promotor de este proyecto es propietario de un cultivo ecolégico de manzanas
en el valle de Valderredible (Cantabria), y se plantea llevar a cabo la transformacion de
su manzana aumentando sus beneficios, por ello se decide a construir una industria
para la elaboracion de sidra natural ecoldgica, tras afios dedicado a la elaboracion de
sidra para autoconsumo y venta minoritaria. Posee ademas terrenos propios cercanos
al cultivo y una parcela en el nuevo poligono industrial de Aguilar de Campoo
(Palencia) situado a 30 km de la plantacion.

La realizacién del presente proyecto surge con la finalidad de poder vender su
propia sidra, introduciendo un producto de calidad en el mercado y con ello aumentar
sus beneficios.

5.2. Estudios previos

Para la redaccién de este proyecto, se han consultado diversas fuentes que
proporcionan la informacion preliminar necesaria para, comprobar la viabilidad
econdmica del proyecto y de comercializacion del producto final, ademas de
informacioén técnica de muy distinta indole. Destacan:
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- Informacion facilitada por el Ayuntamiento de Aguilar de Campoo sobre la
situaciéon del Poligono donde se desea implantar, infraestructuras y servicios actuales.

- Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente.

- Inversiébn con la que cuenta el promotor, incluyendo alguna forma de
financiacion.

- Documentacion actual de los precios en el mercado de todo lo referente a la
construccién de la industria y de la maquinaria para llevarlo a cabo.

- Datos de la situacién econémica actual en el mercado sidrero.

- Normativa de aplicacion al sector.

- Consejo Regulador de la Sidra de Asturias.

- Consejo de Agricultura ecolédgica de Castilla y Ledn y Cantabria.

- Informacion técnica y econdmica de distintas casas comerciales especialmente
de maquinaria.

6. Bases del proyecto
6.1. Directrices del proyecto

6.1.1. Finalidad del proyecto

La finalidad del proyecto es ofrecer al consumidor un producto de alta calidad,
natural, con una imagen tradicional y cuidada, buscando métodos, modelos vy
procedimientos de producciéon y control fiables y rentables, mejorando los costes de
produccién y satisfaciendo nuevas demandas en el mercado, posibilitando asi un
mejor rendimiento de las operaciones de la empresa.

Se busca también que la inversién de la construccion se amortice lo antes
posible, siempre que se cumpla con la legislacién vigente en cuanto a la construccion.

6.1.2. Condicionantes impuestos por el promotor

Uno de los condicionantes impuestos por el promotor es el uso de una de las
parcelas de su propiedad para la ubicacion de la sidreria ya que asi se aprovecha,
pues no tienen uso alguno.
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Contratar una cantidad lo mas reducida posible de mano de obra especializada y
de la zona inscritos en el Inem.

Disponer de una tecnologia que no sea demasiado agresiva con el producto y le
permita la obtencion de una sidra de calidad con un aspecto artesanal.

El promotor desea que el disefio de la industria sea acorde con su entorno rural y
que transmita a su vez una imagen de tradiciéon y trabajo con una de calidad,
modernidad y limpieza.

6.1.3. Criterios de valor

- Maximo cuidado en la recepcion y manipulacion de la manzana, que se seguira
en las siguientes fases de produccion para asi conseguir una alta calidad que facilite la
6ptima comercializacion de los productos.

- Disponer de distribuidores de materias primas auxiliares cercanos, asi como de
servicios técnicos especializados para la maquinaria escogida.

- Disposicion de apoyos publicos en forma de subvenciones y ayudas previo
cumplimiento de los requisitos necesarios para su obtencién y, privados en caso de
necesitar apoyo técnico o distintos tipos de servicios.

- Garantizar la rentabilidad del proyecto optimizando todas las fases del proceso
productivo, para aumentar la eficiencia del proceso manteniendo siempre una elevada
calidad.

- Imagen de industria “Medioambientalmente limpia”.

- Ampliar la oferta en el mercado ecoldgico, dando a conocer el producto a través
de varias vias de mercado.

6.2. Condicionantes del proyecto

Los condicionantes del presente proyecto se explicaran brevemente haciendo
referencia al ANEJO 1 CONDICIONANTES, de acuerdo con las caracteristicas propias
a la zona de Aguilar de Campoo, pues influye en todo lo referido a la ejecucion de la
industria.

6.2.1. Condicionantes legales

Los condicionantes legales se presentaran en los anejos correspondientes,
referidos al impacto ambiental de la zona, gestion de residuos de construccion,
seguridad y salud y memoria urbanistica.
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6.2.2. El medio fisico

> Accesos

La nave a construir tendra su acceso a través de la Calle A del poligono
industrial Il de Aguilar de Campoo (Palencia).

» Topografia

La superficie donde se encuentra ubicada la planta presenta unos pequefios
desniveles, que no van a influir en la construccion de la obra.

» Climatologia

La climatologia de la zona esta caracterizada por la transicion, entre un clima
de caracter atlantico y el clima mediterraneo-continental. A grandes rasgos existe un
periodo frio que se alarga desde el mes de octubre hasta mayo, una estacién
primaveral que se reduce a algunas semanas de mayo y junio, y un verano que ocupa
los meses de julio y agosto sin llegar a ser excesivamente calido.

La temperatura media anual oscila entre los 9 y los 10 °C. Siendo las
temperaturas maximas absolutas cercanas a 34 °C y las temperaturas minimas
absolutas se registran en -20 °C.

La posibilidad de heladas se extiende durante el periodo mas frio (8 meses), con
temperaturas bajo cero, y donde la media mensual de las minimas de octubre a mayo
no supera los cinco grados.

Por lo que respecta a las precipitaciones, éstas son muy abundantes y de

intensidad elevada, no presentando una distribucién homogénea. La pluviometria
media anual de Aguilar de Campoo, es de 600-700 L/m2.

> Infraestructuras y servicios de la parcela:

Actualmente la parcela no presenta ningun edificio colindante, estando situado el
edificio mas cercano a 500 m.

- ACCESOS a la parcela mediante carretera nacional N-611 (Palencia - Aguilar
de Campoo - Santander) y N-627 (Burgos - Aguilar de Campoo).

- RED DE EVACUACION DE AGUAS RESIDUALES con su red de alcantarillado
municipal, que conecta con la depuradora, situada a 2 km del poligono.

- RED DE EVACUACION DE AGUAS PLUVIALES.

- ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE también de la cercana red Municipal,
que suministra al poligono.
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- SUMINISTRO DE ENERGIA ELECTRICA a través de una red de 13 kV
suministrada al poligono y situada cerca de la parcela.

- GAS NATURAL Y CANALIZACION PARA VOZ Y DATOS.

6.3. Situacion actual

La parcela objeto del proyecto en la que se va a edificar la industria se sitia en
el Poligono industrial Il del Municipio de Aguilar de Campoo (Palencia) y cuenta con los
servicios descritos en el apartado anterior. Es propiedad del promotor y actualmente
no tiene ningun tipo de aprovechamiento.

En el ANEJO 2: SITUACION ACTUAL se desarrolla la situacién actual tanto de
la parcela y promotor como de del sector sidrero en general y a distintos niveles, para
realizar un Estudio de Mercado del sector.

7. Justificacion de la soluciéon adoptada

7.1. Estudio de alternativas

Se han plateado multiples alternativas al disefio y ejecucion del proyecto, asi
como relativas al proceso productivo, las cuales estan reflejadas en el ANEJO 3:
ESTUDIO DE ALTERNATIVAS.

Dicho estudio plantea las siguientes alternativas:

- Localizacion: Eleccion de la parcela.

- Plan productivo.

- Capacidad productiva. Alternativa de dimension.
- Tecnologia.

- Disefio.

Asi mismo se evaluaran las alternativas, con el objetivo de escoger la que
satisfaga de manera mas eficaz las necesidades que se plantean.

7.2. Solucién adoptada

Tras la evaluacion de las diferentes alternativas mediante los criterios
establecidos y adaptandose a las necesidades del promotor y del proyecto se obtiene
que la industria objeto del proyecto se asentara finalmente en una parcela propiedad
del promotor de 3715 m?, situada en el poligono industrial del municipio de Aguilar de
Campoo (Palencia).
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La produccién se llevara a cabo mediante un proceso semiindustrial
manteniendo el valor artesanal, mediante prensado neumatico suave, sin decantacion
y embotellado en botellas de 75 cL.

La estructura de la nave sera metalica, de acero laminado, por su facilidad y
rapidez de montaje.

8. Ingenieria del proyecto
8.1. Ingenieria del proceso

8.1.1. Programa productivo

La sidra natural se define como la sidra elaborada siguiendo las practicas
tradicionales, sin adicion de azucares, que contiene gas carbonico de origen endégeno
exclusivamente. Su graduacion alcohdlica sera superior a 4,5 °.

El objetivo es dimensionar una industria para una capacidad productiva inicial de
10 000 botellas de sidra natural ecolégica, con una maxima calidad en su elaboracion
y tratamiento, cuidando ademas su imagen, tal como se desarrolla en el ANEJO 4
INGENIERIA DEL PROCESO.

La materia prima sera unicamente manzana ecoldgica y procedera de un cultivo,
propiedad del promotor, el cual esta inscrito en el Consejo Regulador de Agricultura
Ecoldgica (CRAE).

Para obtener una sidra con buenas propiedades organolépticas, se elaborara la
sidra siguiendo la siguiente mezcla de manzanas aproximada:

Acidas .................... 40 %
Semiacidas ............. 25 %
Dulce ......cooiiiiiiiits 15 %
Dulce -amarga .......... 15 %
Amarga .................... 5%

La materia prima debe reunir unas caracteristicas en cuanto estado sanitario,
grado de acidez y contenido de azucar antes de su recoleccion y transporte a fabrica.
Las fechas de recogida varian cada ano, ya que estan condicionadas en gran medida
por la climatologia. Como referencia puede citarse que alcanzaran su estado 6ptimo a
partir de la primera quincena de Noviembre.

El procedimiento de elaboracién de la sidra natural ecolégica, segun ordena el
Reglamento, sera mediante las técnicas tradicionales, aunque modernizadas en la
medida de lo posible, siguiendo la secuencia indicada en el esquema siguiente:
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Con objeto de simplificar el calculo y estimar la cantidad con un cierto limite de
seguridad se va a partir de 10 000 kg de manzana para el desarrollo de las
operaciones:
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PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE SIDRA NATURAL ECOLOGICA EN LA LOCALIDAD DE AGUILAR DE
CAMPOO (PALENCIA).

DOCUMENTO | - MEMORIA

MANZANA TRITURADO — PRENSADO 65%
ECOLOGICA [ MACERACION ::> ORUJOS 35% = 2800 kg
10 000 kg MOSTO FLOR 20% = 2000 L MOSTO PRENSA = 5200 L

SIDRA NATURAL TRASIEGO /
ECOLOGICA <,': EMBOTELLADO j MOSTO
6768 L BORRAS 6% =432 L 7200 L

VOLUMEN RESIDUOS RENDIMIENTO
SIDRA _
NATURAL 6768 L O;g;gis‘fﬁgg 9 68 %
ECOLOGICA

El rendimiento total del proceso oscilara en torno a un 68%, dependiendo en
todo caso de la calidad del mosto y de la materia prima.

Los subproductos originados durante el proceso de elaboracion tendran distintos
fines en funcién de su naturaleza. La manzana no apta resultante de la operacion de
seleccion sera destinada a alimentacion animal o como abono para el cultivo ecolégico
que ostenta el promotor. Finalmente, los orujos, obtenidos tras el prensado y las
borras desechadas en los diversos trasiegos seran vendidos para obtencién de
aromas, fabricacion de orujos o aguardiente u otro fin que el promotor considere mas
apropiado.

El calendario de produccién se elabora en base a la fecha de recoleccién de la
manzana y duracion de las distintas actividades de las que se compone el proceso
productivo como se pue ver en la Tabla 1.
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Tabla 1. Calendario anual de las actividades productivas en la sidreria.

Tiempo| Octubre | Noviembre | Diciembre Enero Febrero Marzo Abril Mayo

o-1|15-,0-| 15- | 0- | 15- | O- | 16- | O0- | 156- | O- | 15- | O- | 15~

Actividad 15 | 30 | 15| 30 | 15 | 30 | 15 | 30 | 15 | 30 | 15 | 30 | 15 | 30 |%1°]1530

Limpieza general

Recepcién y
almacenamiento

Lavado,
seleccion y
triturado

Maceracion

Prensado

Fermentacion
alcohdlica

Trasiegos

Fermentacion
malolactica

Embotellado

Almacenamiento
y expedicion
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8.1.2. Mano de obra

Las necesidades de mano de obra estimadas son:

+ Operarios especializados

Un capataz de sidreria encargado de coordinar todo el equipo para cumplir
con la calidad y planificacion requerida en el proceso, que sera el propio
promotor.

+ Peones

Dos personas fijas discontinuas para las tareas cotidianas del proceso;
seleccion, vaciado de orujos, trasiegos, embotellado, limpieza, etc.

Un peodn eventual contratado en épocas de alta necesidad de mano de
obra y con categoria de obrero ayudante.

El trabajo en la sidreria se realizara en turnos de ocho horas diarias, incluidos
sabados y domingos y cuando sea necesario.

8.1.3. Ingenieria de disefio

Mediante este estudio, se busca la solucién éptima de disefio en planta de la
industria, para llevar a cabo el proceso productivo de la forma mas efectiva posible,
teniendo en cuenta el incremento de produccion a lo largo de los afos, consiguiendo
obtener la solucién mas favorable de disefo en planta de la industria.

A partir del diagrama de proceso de produccion, se van agrupando las
actividades que se deberian realizar en las distintas areas funcionales; y entre estas,
se establecen una serie de relaciones de proximidad en base a unos criterios,
otorgando a cada area, la superficie de minima referencia que debera tener.

Empleando un analisis multicriterio se buscaran varias distribuciones espaciales
de las areas funcionales, intentando conseguir una secuencia légica de las actividades
de acuerdo con el proceso productivo y se elige el disefio mas aconsejable, teniendo
en cuenta los criterios basados en obtener continuidad, funcionalidad y un menor coste
en el proceso.

El disefio de la sidreria en planta quedaria como se presenta a continuacioén:
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Manzana - mosto - sidra - producto acabado ——»
Subproductos —

Material auxiliar ——

AREA4 — [ » AREA 5
Borras | rermENTACION EMBOTELLADO
T 4 I i T
l AREA 6 |
Magaya M. AUXILIAR
AREA 3 Salid duct
D — ) alida producto
ELABORACION AREA 7 P
T ALMACEN GENERAL |:>
Manzana |
no apta )
| AREA2
OP. PREVIAS
T AREA 8
LABORATORIO Y ZONA
PERSONAL
AREA 1
DESCARGA Y
RECEPCION

i

Entrada producto

Las superficies minimas necesarias de cada area, seran calculadas en funcién
de la maquinaria presente, el tipo de trabajo realizado en esa zona, el espacio libre
para maniobras y pasillos y la aplicacion de un coeficiente de mayorizacién como
margen de seguridad contando con la posible ampliacién de la produccion estimada
por el promotor.

A continuacion, se muestra la Tabla 2 de superficies minimas de las areas
funcionales, derivadas del calculo realizado en el ANEJO 5: INGENIERIA DE DISENO:
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Tabla 2. Resumen de medidas de areas funcionales.

ONA SUPERFICIE | COEFICIENTE SE{EEERE:ECI\E&E %L?SAA
MINIMA (m?) MAYORIZACION m2 (m)
1. Descarga y 29,67 1,8
recepcion de la 34,5 1
manzana 4,37 1,4
2.0perapiones 33.87 18 61 3
previas
3. Zona de 34,08 18 61,34 58
elaboracion
4.Zona de 556 1,1 61,13 475
fermentacion
5.Zona de
embotellado 26,8 1,6 42,88 4,15
6. Almacen de 40,8 12 48,96 46
material auxiliar
7. Almacén de
producto 77 1 77 4,75
terminado
8. Laboratorio y 58,86 13 76,518 250
zona de personal

TOTAL:

Si solo se tienen en cuenta las areas interiores, se necesitara un total sumando
todas las superficies de referencia necesarias de 463,28 m?, que se llevaran a cabo
bajo la construccion de una nave.

8.2. Ingenieria de las obras

8.2.1. Estructura

Se proyecta una nave de estructura metalica conformada por perfiles de acero
laminado, de 495 m? de superficie construida, cuyas dimensiones son 33,00 m de
longitud, 15,00 m de luz, 5,50 m de altura de pilar y 7,00 m de altura a cumbrera; con
una cubierta a dos aguas proyectada en una pendiente del 20%.

Los perfiles utilizados son IPE para dinteles y correas (IPE 140, IPE 100) y HEB
200 para los pilares.
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8.2.2. Cimentacion

La nave se apoya sobre un sistema de cimentacién superficial, compuesto por
zapatas cuadrangulares de hormigén armado, de dimensiones 210x210x100 cm.

8.2.3. Materiales empleados en la construccion

El cerramiento de la nave desde la rasante hasta una altura de 4 m se efectuara
con bloques de termoarcilla, una capa de aislante y ladrillo ceramico, revestido con
mortero de cemento y pintura plastica lavable. En el resto de la nave junto con la
cubierta el cerramiento sera de panel sandwich con una capa de aislante.

Las zonas de produccion no tendran ventanales para evitar el posible deterioro
de la sidra, ya sea por la incidencia de la luz o por la posible contaminacién exterior,
mientras que la zona de administracion y personal se dotara de ventanas para
aprovechar al maximo posible la luz natural, permitiendo un ahorro de energia y
ofreciendo a los trabajadores un entorno agradable.

La eleccion de los materiales y las acciones de calculo adoptadas se encuentran
descritas en el ANEJO 8 INGENIERIA DE LAS OBRAS.

8.3. Ingenieria de las instalaciones

Durante el proceso constructivo las tareas de instalaciones se realizan en
paralelo con otras actividades. Las instalaciones no se observan a simple vista ya que
en su mayoria van ocultas o empotradas dentro de la edificacion, bien por exigencia
del reglamento, por motivos de seguridad, o por criterios estéticos.

Los detalles y el calculo de las instalaciones se encuentran detallados en el
ANEJO 9: CALCULO DE INSTALACIONES, y su ubicacion en el DOCUMENTO 2:
PLANOS, en los planos correspondientes.

8.3.1. Fontaneria y ACS

Se dimensiona la red interior de agua fria y agua caliente sanitaria para dar
servicio y satisfacer las necesidades de consumo de agua de la fabrica, estimadas en
el SUB-ANEJO 9.1: INSTALACION DE FONTANERIA.

Para el disefio de la red de abastecimiento de agua se han determinado las
necesidades de consumo en cada punto de la nave, caracterizado por su caudal y su
situacién, para posteriormente calcular los diametros de las conducciones de la red.
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El tubo de acometida sera de polietileno de alta densidad (PEAD PN-10) con un
diametro de 50 mm el cual enlaza con la llave de corte general, situada en la arqueta
general de fontaneria, y con la arqueta de suministro publico (arqueta general).

La captacion de agua caliente se realizara desde la caldera de biomasa situada
en la entrada de la zona de administracién desde la cual va a partir la instalacién. Se
disefia de la misma forma que la instalaciéon de agua fria, atendiendo a los diferentes
caudales apropiados reflejados en el DB HS del CTE.

8.3.2. Calefaccion

La calefaccion se utilizara exclusivamente en el edificio administrativo, y el ACS
se utilizara preferentemente en dicho edificio (zona de oficinas, control y personal)
ademas de las tomas de la zona de produccion. Esta instalacion estara generada en
una caldera de biomasa alimentada por pellets.

La instalacién se ajustara al Reglamento de instalaciones térmicas en los
edificios (RITE) y sus instrucciones tecnicas (IT), como se indica en el SUB-ANEJO
9.2: INSTALACION DE CALEFACCION.

La calefaccién ira en circuito bitubular de retorno directo, para mejorar la
eficiencia energética y la distribucién equilibrada del calor entre todas las estancias.

Segun los criterios de confort térmico establecidos en la normativa y las
necesidades térmicas del local a calefactar, se estiman las perdidas calorificas y se
calcula la potencia necesaria de calefaccion.

Una vez determinadas las necesidades globales de calefaccion que,

sobredimensionadas son 16 102 kcal/h, es necesario determinar los emisores o
radiadores necesarios para satisfacer las necesidades de cada local (ver Tabla 3)

Tabla 3. Estimacion de radiadores necesarios

Emision
T térmica / Pcal real n°
Estancia confort Radiadores
(°C) elemento (kcal/h) | elementos

(kcal/h)
Vestuarios hombre 22 134,3 99,783 18 1
Vestuarios mujer 22 134,3 99,783 18 1
Pasillo 18 134,3 110,892 13 1
Laboratorio 20 134,3 105,304 19 1
Admin. 21 134,3 102,535 14 1

Oficinas

Direccion 21 134,3 102,535 9 1
Sala de catas 21 134,3 102,535 16 1
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8.3.3. Saneamiento

La instalacion cuenta con dos redes de recogida de aguas: red de saneamiento
de aguas residuales y red de saneamiento de aguas pluviales.

La red de evacuacion de aguas residuales, permite desaguar por gravedad,
mediante una ligera pendiente creada previamente en el disefio. Estas aguas
provienen de las diferentes areas funcionales del proceso (limpieza de equipos), los
aseos Y laboratorio de la zona de administracion.

La red de evacuacion de aguas pluviales, permite recoger el agua de lluvia de la
cubierta y pavimento exterior.

Los colectores principales de aguas residuales y pluviales se conectan mediante
una arqueta sifénica que evacua dichas aguas a la red de saneamiento municipal, a
través de un colector mixto. De esta manera dichas aguas pasan directamente a la red
municipal de saneamiento para ser posteriormente vertidas en la estacién depuradora
del municipio, como se determina en el SUB-ANEJO 9.3: INSTALACION DE
SANEAMIENTO.

8.3.4. Electricidad e iluminacion

Se prevé una demanda de energia de 61 kW, como se justifica en el SUB-
ANEJO 9.4: INSTALACION DE ELECTRICIDAD E ILUMINACION. La corriente sera
trifasica y se suministrara por la red general, situada en el exterior del edificio.

Desde la Caja General Proteccién y Medida de la fabrica de la propiedad, parte
la Derivacion Individual hasta la arqueta de baja tension situada junto a la fachada
principal de la sidreria y continua hacia el cuadro de distribucion, constituida por cable
no propagador de incendio y con emisién de humos y opacidad reducida, de cobre de
0,6/1 KV y aislamiento de 4 x 35 mm? en canalizacién subterranea. De este cuadro
parten todas las lineas de fuerza e iluminacién hacia los correspondientes cuadros
secundarios de distribucién.

Para el calculo de electricidad se tienen en cuenta las necesidades de fuerza e
iluminacién en cada estancia de la sidreria.

Las necesidades de iluminacion varian de unas zonas a otras, dependiendo del
trabajo que alli se desarrolle. Segun el R.D. 486/1997 que establece las disposiciones
minimas de seguridad en los lugares de trabajo, los niveles minimos de luz
recomendados para las diferentes areas o tareas.

La instalacién de iluminacion se compone en su totalidad por luminarias LED,
que permiten un gran ahorro de energia en la industria debido a su configuracién. Se
utilizaran tubos de LED suspendidos para la zona de elaboracion, paneles cuadrados
adosados al techo, que proporcionan sensacion de luz natural en la zona de
administracién y proyectores LED para la iluminacién exterior de la industria.
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8.3.5. Aire comprimido

La instalacion de aire comprimido se disefia para suministrar aire a presion a la
prensa neumatica, la unidad etiquetadora-capsuladora, y al equipo de lavado a alta
presion.

Tanto la prensa como el equipo de lavado cuentan con sus compresores propios
que autoabastecen a estos ante sus necesidades de caudal y presion; por lo tanto, los
célculos se limitan a la unidad etiquetadora-capsuladora; cuya toma se encuentra a lo
largo de la sala de embotellado.

Se precisara la colocacion de un compresor de 2,3 kW de potencia, con una
presion de t,rabajo maxima de 9 bar, como se ha calculado en el SUB-ANEJO 9.5:
INSTALACION DE AIRE COMPRIMIDO.

La instalacién dispondrd de un regulador de presidén con mandmetro y filtro
colocado en el equipo, asi como un purgador en la red de alimentacién.

8.3.5. Proteccion contra incendios

El edificio dispone de 3 extintores portatiles de polvo seco distribuidos de tal
forma que se pueda acceder a ellos rapidamente desde cualquier punto, como minimo
21 A- 113 B, para dar cumplimiento al Articulo 8, apéndice 3 del Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios, aprobado por Real Decreto 1942/ 1993,
de 5 de noviembre, disponiendo de al menos un extintor a menos de 15 m de cualquier
origen de evacuacién, colgados de forma que su parte superior quede al menos de
1,70 m del suelo.

Se sefalizara el emplazamiento de las salidas y de los extintores, mediante
senales fotoluminiscentes y se colocaran luminarias de emergencia LED para la
adecuada iluminacion de los recorridos de evacuacion y salidas al exterior.

El calculo de numero de extintores, dispositivos de emergencia y alumbrado, se
determina en el ANEJO 10: ESTUDIO DE PROTECCION CONTRA INCENDIOS.
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9. Memoria constructiva

El modelo de realizacion de la construccion de esta industria que se ha adoptado
en el ANEJO 8: INGENIERIA DE LAS OBRAS, es el que se cree mejor para la
obtencion de un producto de calidad y con aspecto artesanal.

9.1. Método de calculo

» Hormigdén armado

Para la obtencion de las solicitaciones se ha considerado los principios de la
Mecénica Racional y las teorias clasicas de la Resistencia de Materiales y Elasticidad.
El método de calculo aplicado es de los Estados Limites, en el que se pretende limitar
que el efecto de las acciones exteriores ponderadas por unos coeficientes, sea inferior
a la respuesta de la estructura, minorando las resistencias de los materiales. En los
estados limites ultimos se comprueban los correspondientes a: equilibrio, agotamiento
o rotura, adherencia, anclaje y fatiga y en los estados limites de utilizacion, se
comprueba: deformaciones (flechas).

Definidos los estados de carga segun su origen, se procede a calcular las
combinaciones posibles con los coeficientes de mayoracion y minoracion
correspondiente de acuerdo a los coeficientes de seguridad definidos en el art. 12° de
la norma EHE-08 y las combinaciones de hipétesis basicas definidas en el art 13° de la
norma EHE-08.

La obtencion de los esfuerzos en las diferentes hipotesis simples del entramado
estructural, se haran de acuerdo a un calculo lineal de primer orden, es decir
admitiendo proporcionalidad entre esfuerzos y deformaciones, el principio de
superposicién de acciones, y un comportamiento lineal y geométrico de los materiales
y la estructura.

Para la obtencién de las solicitaciones determinantes en el dimensionado de los
elementos de los forjados (vigas, viguetas, losas, nervios) se obtendran los diagramas
envolventes para cada esfuerzo.

Para el dimensionado de los soportes se comprueban todas las combinaciones
definidas.

» Acero laminado y conformado

Se dimensiona los elementos metalicos de acuerdo a la norma CTE SE-A
(Seguridad estructural), determinandose coeficientes de aprovechamiento y
deformaciones, asi como la estabilidad, de acuerdo a los principios de la Mecanica
Racional y la Resistencia de Materiales.
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Se realiza un calculo lineal de primer orden, admitiéndose localmente
plastificaciones de acuerdo a lo indicado en la norma.

La estructura se supone sometida a las acciones exteriores, ponderandose para
la obtencion de los coeficientes de aprovechamiento y comprobacion de secciones, y
sin mayorar para las comprobaciones de deformaciones, de acuerdo con los limites de
agotamiento de tensiones y limites de flecha establecidos.

Para el calculo de los elementos comprimidos se tiene en cuenta el pandeo por

compresion, y para los flectados el pandeo lateral, de acuerdo a las indicaciones de la
norma.

> Muros de bloque ceramico

Para el calculo y comprobacion de tensiones de las fabricas de ladrillo se tendra
en cuenta lo indicado en la norma CTE SE-F, y el Eurocddigo-6 en los bloques de
termoarcilla.

El calculo de solicitaciones se hara de acuerdo a los principios de la Mecanica
Racional y la Resistencia de Materiales.

Se efectian las comprobaciones de estabilidad del conjunto de las paredes
portantes frente a acciones horizontales, asi como el dimensionado de las
cimentaciones de acuerdo con las cargas excéntricas que le solicitan.

9.2. Calculos por ordenador

Para la obtencion de las solicitaciones y dimensionado de los elementos
estructurales, se ha dispuesto de un programa informatico de ordenador. Los célculos
tanto de los pérticos, como de las correas y la cimentacion se realizan con el programa
“CYPE Ingenieros (Generador de Pérticos, Metal 3D y CYPECAD)".

Para la realizacion de los célculos se seguira el Cédigo Técnico de la Edificacion
CTE DB-SE (Seguridad estructural).
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10. Cumplimiento del Cédigo Técnico de la Edificacion

El siguiente estudio asegurara que el edificio tiene un comportamiento estructural
adecuado frente a las acciones e influencias previsibles a las que pueda estar
sometido durante su construccién y uso previsto, dando cumplimiento a:

10.1. DB-SE Exigencias basicas de seguridad estructural

Todo el procedimiento de calculo estructural del edificio, se desarrolla segun
establece el DB Seguridad Estructural (SE) y queda recogido en el ANEJO 8.
INGENIERIA DE LAS OBRAS.

El presente proyecto cumple todos los requisitos expuestos en los siguientes
documentos:

- Resistencia y estabilidad (SE 1)
- Aptitud al servicio (SE 2)

10.2. DB-SI Exigencias basicas de seguridad en caso de incendio

Las medidas establecidas para la proteccion contra incendios de dicha industria
se establecen en base al DB-SI.

El presente proyecto cumple todos los requisitos expuestos en los siguientes
documentos:

- Propagacion interior (Sl 1)

- Propagacion exterior (Sl 2)

- Evacuacién de ocupantes (Sl 3)

- Instalaciones de proteccién contra incendios (Sl 4)
- Intervencién de bomberos (Sl 5)

- Resistencia estructural al incendio (Sl 6)

10.3. DB-SUA Exigencias basicas de seguridad de utilizacién vy
accesibilidad

En el presente proyecto se ha desarrollado el cumplimiento del Documento
Basico (DB) Seguridad de Utilizacion y Accesibilidad (SUA) y se indican las medidas
para minimizar los riesgos de caidas y aprisionamientos y evitar los riesgos
provocados por iluminacién inadecuada, por movimiento de vehiculos y por la accién
de los rayos.

Ademas se establecen las medidas para asegurar la accesibilidad al edificio
proyectado.
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10.4. DB-HS Exigencias basicas de salubridad

En el presente proyecto se justifica el cumplimiento del Documento Basico (DB)
Salubridad (HS) del Codigo Técnico de la Edificacion.

Se desataca:

Proteccién frete a humedad

- La solera de estara compuesta por hormigén de retraccion moderada y
tendra en su superficie un producto colmatador de poros.

- Para cumplir las exigencias de este DB, la fachada estara compuesta por
un muro de bloque de termoarcilla y aislante en todo el perimetro del edificio.
También se dispondra de cerramiento con panel sandwich de 50 mm de
espesor.

- En la cubierta, los paneles se colocan de acuerdo a la pendiente del
elemento estructural que les sirve de soporte y se fijaran a él y entre ellas con
una cantidad de piezas suficiente para garantizar su
estabilidad y estanqueidad.

Calidad del aire interior

- Se garantizara gracias a la colocacion de un numero suficiente de
ventanas y puertas que permitan la correcta ventilacién del edjificio.

Suministro y evacuacion de aguas

Tanto la instalacion de saneamiento como la de fontaneria se han proyectado
teniendo en cuenta las especificaciones del DB-HS, tal y como se puede observar en
el ANEJO 9 INGENIERIA DE LAS INSTALACIONES.

10.5. DB-HE Exigencias basicas de ahorro de energia

La justificacion del cumplimiento del DB- HE queda detallada en el ANEJO 12
ESTUDIO DE EFICIENCIA ENERGETICA.

Tal y como se especifica en el Documento Basico, se ha tenido en cuenta el
cumplimiento de todos los aparatados de dicho documento:

- Limitacion de demanda energética (HE 1).

- Rendimiento de las instalaciones térmicas (HE 2).

- Eficiencia energética de las instalaciones de iluminacion (HE 3).
- Contribucion solar minima de agua caliente (HE 4).

- Contribucion fotovoltaica minima de energia eléctrica (HE 5).
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10.6. DB-HS Exigencias basicas de proteccion frente al ruido

El edificio que se describe en el presente proyecto se disefia de tal forma que los
elementos constructivos que conforman sus recintos tengan unas caracteristicas
acusticas adecuadas minimas para reducir la transmisién del ruido aéreo, del ruido de
impactos y del ruido y vibraciones de las instalaciones propias del edificio.

Estas caracteristicas se detallan en el ANEJO 11 ESTUDIO DE PROTECCION
CONTRA EL RUIDO, en el que se justifica debidamente el cumplimiento del citado
Documento Basico.

11. Programacion y puesta en marcha de las obras

La gestidén de un proyecto de inversién se compone normalmente de tres fases
principales: fase de inicio y planificacion, la fase de ejecucion y control y por ultimo la
fase de cierre de proyecto.

En el ANEJO 14 PROGRAMACION PARA LA EJECUCION se incluyen los
detalles de planificacion, que corresponden fundamentalmente a la Fase 1, entre los
que se encuentran: definicion de etapas, actividades y tareas a realizar, dependencias
y prioridades entre tareas, fechas de inicio y fin de cada tarea, la estimacién del tiempo
necesario por tarea y el calculo de fechas.

Se utilizaran asimismo herramientas de gestién de proyectos como el método del
camino critico, diagramas de Gantt y calculo PERT para optimizar el proyecto.

El plazo de ejecucién para la puesta en marcha de la industria se ha estimado en
107 dias habiles, dando comienzo las obras el dia 1 de Abril de 2016 y finalizando
el 2 de septiembre de 2016 (ESPERADO). Siendo el caso OPTIMISTA EL
28/07/2016 y el PESIMISTA el 14/10/2016.

Se divide el proyecto en 31 actividades organizadas en 10 Grupos (como se
muestra en la figura 1 en la pagina a continuacion).

En el anejo correspondiente, se enumeran las prelaciones y actividades,
estableciendo un cuadro de Preferencias y elaborando el diagrama Gantt, dénde se
muestra el camino critico y las distintas holguras de las tareas no criticas.
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Figura 1. Diagrama de Gantt de tareas agrupadas.

Mombre de =rea Durzcion  [Comisnzo Fin
programacion ohra 107 dias = wie 0L/04/16 wvie 02/09/16 1 :

1 A Acondicionamiento del terreno 6 dias vie 010416 vie B8/04/16

5| B: Cimentadién, saneamiento, toma 7 dias tun 11/04/16 mar 15,0416
atiemra

E3 E: Estructura metalica 13dias  juela/BeIE | mareafs/ie r—
14|  F-Cerramientos y particiones ~ 4Bdias | WnOS/OS/1E  juel4/u7/1s I .
18] 5: Soleras y pavimentaciin Sidias =~ mME20M04/1E  viesyov/6 Pr———
El CC: Carpinteria y Cerrajeria 12 dias Tun 040716 mar 150716 [
E3 I: Instalaciones 36 dias jue 03/06/15 bun 01,08/ 16 I
31|  AR: Acabadosy Revestimientos ~ 16dias | wielS/07/16 un08/0s/1s —
35|  M:Maquinaria, impiezayvarios  17dias = WnOS/0B/1S | miE3y/eR/1s —
El v: Verificacion de la obra 1dia e0L/ESIE | jue YOS 16
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12. Estudio basico de impacto ambiental

De cara a dar cumplimiento a La Ley 21/2013, de 9 de diciembre, de evaluacion
ambiental, y el Decreto legislativo 1/2015, de 12 de noviembre, por el que se aprueba
el texto refundido de la Ley de Prevencién Ambiental de Castilla y Ledn, en su disefio y
planteamiento, a la hora de la redaccion del proyecto, se ha analizado la necesidad de
realizacién de una Evaluacién de Impacto Ambiental o algun otro permiso ambiental
para la presente planta de elaboracion de sidra natural ecolégica.

El proyecto objeto de estudio no aparece contemplado con la obligacién de
someterse a Evaluacién de Impacto ambiental, por lo que se realizara un estudio
basico ambiental o prevencién ambiental.

En el ANEJO 13 ESTUDIO BASICO DE IMPACTO AMBIENTAL, se destacan las
principales acciones de impacto del proyecto en todas sus fases (ejecucion y
explotacién), asi como las medidas preventivas y correctoras a tomar, las cuales han
sido consideradas en la redaccion de todos los documentos.

La incidencia de la actividad industrial sobre la salubridad de los trabajadores es
practicamente inapreciable, ya que el proceso es completamente inocuo, al no
intervenir productos potencialmente toxicos o peligrosos para la salud.

El posible impacto resultante de la explotacién de la industria del proyecto y su
ejecuciéon es de escasa dimensién por las siguientes causas que se exponen a
continuacion:

- Los procesos de transformacion son de elevada simplicidad evitando la
intervencion de agentes contaminantes o toxicos.

- Los residuos solidos procedentes de la elaboracién se recogeran para su
posterior venta o aprovechamiento.

- La empresa depositara el resto de residuos solidos en los correspondientes
contenedores para la recogida por el servicio municipal.

- No se manipulan productos quimicos de ningun tipo.

- No se afectaran bienes culturales, infraestructuras, etc.
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13. Evaluaciéon econémica del proyecto

En el presente estudio se desarrolla una evaluacién econémica de la viabilidad
de la inversién proyectada, mediante el analisis de sus principales indicadores
economicos establecidos para un periodo de 25 afos, el cual se considera como vida
util de la actividad industrial.

A continuacion, se presenta el resumen de pagos y cobros anuales estimados a
partir de los cuales se evalua la rentabilidad de dicho proyecto:

* PAGOS ORDINARIOS:

> Ano1-10

MANO DE OBRA:

Capataz de sidreria (operario especializado) ..............ccccceeen... 9600 €
PeON fijo (X2)  oeueniiie e 11 250 €
TOTAL: 21120 €

MATERIAS AUXILIARES:

- Botellas, corchos, etiquetas ............ 9024 botellas x 0,35€/botella =3 158,4 €
GASTOS APROVISIONAMIENTO (energia eléctrica, agua, seguros,
MAaNtENIMIENTOS) ...uiie e e e 701,45 €
OTROS (Seguros, mantenimiento...)..........oveuiiiiieiiiei e . 1168 €

TOTAL PAGOS ORDINARIOS: 27 979,85 €

» Ano10-15

(#5,86 %6)...veeeeeeeeeeeeeeeeee e 29 563,50 €
> Ano10-15

(5,66 %0). . enieeeiiie e 31 236,79 €

* PAGOS EXTRAORDINARIOS:

Afio 12: Renovacién de maquinaria obsoleta = 7 650 €

* COBROS ORDINARIOS:

Ano 1-10
40 896 €
Ano 10 - 15
67 875 €
Ano 15 - 25
90 500 €
.* COBROS EXTRAORDINARIOQOS:
Afo 12: Valor residual maquinaria: ...........c.ccoeviiiiiiiiiieiennns 4 399,2 €
ARo 25: Valor residual obra civil (20% ejecucion material): ...... 74 775,14 €
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En el estudio de viabilidad se sopesa como se va a financiar el total de la
inversion necesaria para la realizacion del proyecto, dividiéndose en dos partes;
financiacion propia y financiacién ajena.

Datos del proyecto

Vida del proyecto (afios) 25
Pago de la inversion 373 875,68 €

Condicionantes de calculo

- Tasa de inflacion: 2,16 %

- Tasa de incremento de cobros: 2,5 %

- Tasa de incremento de pagos: 1,71 %

+ Tasa de actualizacion para el analisis: 5 %.

Préstamo bancario (financiacion ajena)

- Capital (40% de la inversion inicial): 149 550, 27 €
- Interés: 7,5 %.

- Plazo de pago: 10 afos (anualidades constantes).
- Afos de carencia: 2

Resultados y conclusion

Financiacion propia Financiacion ajena

TIR 6,51 % TIR6,72 %

Atendiendo a las cantidades anteriormente sefialadas se aconseja el segundo
caso, es decir, hacer frente a la inversion mediante financiacion ajena, ya que permitira
al promotor obtener una rentabilidad mayor en su proyecto y por consiguiente un
mayor beneficio de la actividad tal y como se justifica en el ANEJO 17 EVALUACION
ECONOMICA DEL PROYECTO.
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14. Resumen del presupuesto

Resumen de presupuesto

Proyecto: PRESUPUESTO PROYECTO INDUSTRIA SIDRA NATURAL ECOLOGICA

Capitulo Importe %
Capitulo 1 ACONDICIONAMIENTO DEL TERRENO. 37.556,01 10,05
Capitulo 2 RED DE SANEAMIENTO. 7.309,51 1,96
Capitulo 2.1 RED DE SANEAMIENTO HORIZONTAL. 5.876,97 1,57
Capitulo 2.2 EVACUACION AGUAS RESIDUALES. 231,78 0,06
Capitulo 2.3 EVACUACION PLUVIALES. 1.200,76 0,32
Capitulo 3 CIMENTACION Y SOLERA. 41.539,66 11,11
Capitulo 4 ESTRUCTURA METALICA. 39.226,03 10,49
Capitulo 5 CERRAMIENTOS. 65.835,23 17,61
Capitulo 6 CARPINTERIA Y CERRAJERIA. 23.970,78 6,41
Capitulo 6.1 PUERTAS. 21.638,51 5,79
Capitulo 6.2 VENTANAS. 2.332,27 0,62
Capitulo 7 INSTALACIONES. 65.801,56 17,60
Capitulo 7.1 FONTANERIA. 3.938,22 1,05
Capitulo 7.2 ILUMINACION. 37.436,65 10,01
Capitulo 7.3 ELECTRICIDAD. 12.382,13 3,31
Capitulo 7.4 AIRE COMPRIMIDO. 957,05 0,26
Capitulo 7.5 CALEFACCION. 10.832,09 2,90
Capitulo 7.6 PROTECCION INCENDIOS. 255,42 0,07
Capitulo 8 ACABADOS Y REVESTIMIENTOS. 21.799,65 5,83
Capitulo 8.1 REVESTIMIENTOS. 9.016,24 2,41
Capitulo 8.2 ALICATADOS Y SOLADOS. 5.106,11 1,37
Capitulo 8.3 PINTURAS. 7.677,30 2,05
Capitulo 9 EQUIPOS Y MAQUINARIA INDUSTRIAL. 63.010,48 16,85
Capitulo 10 MOBILIARIO Y EQUIPOS AUXILIARES. 4.500,33 1,20
Capitulo 11 SEGURIDAD Y SALUD. 3.326,44 0,89
Presupuesto de ejecucion material . 373.875,68

13% de gastos generales. 48.603,84

6% de beneficio industrial. 22.432,54
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Resumen de presupuesto

Proyecto: PRESUPUESTO PROYECTO INDUSTRIA SIDRA NATURAL ECOLOGICA
Capitulo Importe %
Suma . 444.912,06
21% IVA. 93.431,53
Presupuesto de ejecucion por contrata . 538.343,59
Honorarios de Ingenieria
Proyecto 2,00% sobre PEM . 7.477,51
IVA 21% sobre honorarios de Proyecto . 1.570,28
Total honorarios de Proyecto . W
Direccion de obra 2,00% sobre PEM . 7.477,51
IVA 21% sobre honorarios de Direccién de obra . 1.570,28
Total honorarios de Direccién de obra . W
Total honorarios de Ingenieria . TM’:,SS
Honorarios de Coordinador de Seguridad y Salud
Direccion de obra 1,00% sobre PEM . 3.738,76
IVA 21% sobre honorarios de Direccion de obra . 785,14
Total honorarios de Coordinador de Seguridad y Salud . TI&,%
Total honorarios . TQAB
Total presupuesto general . 560.963,07

Asciende el total presupuesto para conocimiento del promotor, a la expresada cantidad de
QUINIENTOS SESENTA MIL NOVECIENTOS SESENTA Y TRES EUROS CON SIETE

CENTIMOS.

En Aguilar de Campoo (Palencia), Febrero 2016

La alumna de Grado en Ingenieria de

Industrias Agrarias y Alimentarias

Fdo.: Tamara Aparicio Corada
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CONDICIONANTES

1. Situacién geografica

1.1. El municipio de Aguilar de Campoo

La zona objeto de estudio geograficamente se encuentra enclavado en la zona
de union entre la Cordillera Cantabrica, el Sistema Ibérico y los Pirineos. El municipio
de Aguilar de Campoo esta situado al noreste de la provincia de Palencia (Comunidad
Autonoma de Castilla y Ledn), dentro de la comarca de la Montafa Palentina y
pertenece al territorio histérico de Campoo. Se sitia en una zona de transiciéon entre la
unidad paisajistica de Las Loras y las estribaciones montafiosas de la Montana
Palentina (Cordillera Cantabrica), presentando en algunos puntos caracteristicas
propias de los paramos detriticos y de las riberas y vegas del Pisuerga.

Esta a una distancia de 98 km de Palencia, capital de la provincia, 80 km de
Burgos y a 102 km de Santander (Cantabria).

Imagen. Localizacién del municipio de Aguilar de Campoo

La situacion es la siguiente:

« Altitud: 897 m sobre el nivel del mar.
o Latitud: 42° 47' 33" N
. Longitud: 4° 15'35" O
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1.2. La parcela

La nueva industria se ubicara en la Calle A, en la parcela 8082917 del nuevo
poligono del término municipal de Aguilar de Campoo (Palencia), con una superficie de
3714,65 m2.

Tabla. Datos de la finca donde se ubicara la industria. Elaboracion propia a partir
de datos catastrales, 2015.

Referencia catastral del 8082917UN9388S0001TW
Localizacion PL AGUILAR 1l 11 [A] Suelo
34810 AGUILAR DE CAMPOO [PALENCIA]
Tipo de finca Suelo sin edificar
Superficie suelo (m?) 3715

La superficie en la que se encuentra la parcela se clasifica como suelo industrial
tipo 1, el cual esta condicionado por los siguientes parametros urbanisticos:

Tabla. Parametros urbanisticos condicionantes en la parcela. Elaboracion propia
a partir de normativa urbanistica, 2015.

Suelo industrial tipo |
Edificabilidad 0,75 m?/m?
Ocupacion 70%
Retranqueos 5 m en todos los linderos
Altura maxima 18 m a cornisa (maximo 4 plantas)

2. Agentes del proyecto

1.- Agentes de la formulacion: el promotor Don Oscar Barcena Cubillo y el formulador
del proyecto Dofna Tamara Aparicio Corada.

2.- Agentes de la Ejecucion: La direccion de obras se llevara a cabo por el formulador
del proyecto, que junto al promotor escogeran a los contratistas, tanto de obras
como de instalaciones, que se encargaran de los agentes suministradores de los
inputs necesarios para la ejecucién del proyecto.

3.- Agentes de la Gestion de la industria: sera el promotor.

4.- Agentes de la Evaluacién de resultados, asi como del control y seguimiento del
proyecto de lo que también se encargara el promotor.
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PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE SIDRA NATURAL ECOLOGICA EN LA LOCALIDAD DE AGUILAR DE
CAMPOO (PALENCIA).
ANEJO 1 - CONDICIONANTES

3. Condicionantes internos

3.1. Elementos climaticos

El municipio de Aguilar de Campoo se encuentra ubicado en la Montana
Palentina, comarca localizada en el extremo septentrional de la provincia de Palencia y
que forma parte de la vertiente meridional de la Montafia Cantabrica.

Para el estudio de las condiciones climaticas de Aguilar de Campoo se han
consultado una serie de datos del Servicio Meteoroldgico Nacional.

La climatologia de la zona esta caracterizada por la transicién, entre un clima de
caracter atlantico y el clima mediterraneo-continental propio de los paramos. La
Montana Palentina se encuentra a 42° de latitud, lo que la situa casi a mitad de camino
entre el Ecuador y el Polo, justo en la franja donde se producen los intercambios
energéticos entre las masas de aire calidas y frias. Ello permite a la region recibir las
influencias contrapuestas, aunque muy suavizadas en todos los casos, de ambas
masas de aire que, combinandose, crean un ambiente tibio y cambiante en el que son
raros los valores verdaderamente extremados.

A grandes rasgos existe un periodo frio que se alarga desde el mes de octubre
hasta mayo, una estacion primaveral que se reduce a algunas semanas de mayo y
junio, y un verano que ocupa los meses de julio y agosto sin llegar a ser
excesivamente calido. El otofio no adquiere una duracion significativa, adelantandose
a la ultima quincena de septiembre y parte de octubre.

Respecto a la temperatura, en la zona de estudio la media anual oscila entre los
9y los 10 °C. Las temperaturas maximas absolutas se encuentran en torno a 34°C y
las temperaturas minimas absolutas se registran en -20°C.

Las diferencias entre laderas solanas y umbrias son muy notables en la zona
mas meridional, de influencia mediterranea, y se amortigua en las cabeceras de los
valles. Los rios son de régimen pluvial debido a la abundante lluvia de primaveray a la
nieve acumulada en las laderas y cimas.

Tabla. Indicadores climaticos. Elaboracién propia a partir del INM, 2015.

INDICADORES AGUILAR DE CAMPOO
Temperatura media anual (°C) 75-125
Precipitacién media anual (mm) 600 - 1000
Meses con mayor precipitacion Noviembre - Diciembre
Meses con menor precipitacion Julio - Agosto

Dias con temperaturas <0 °C 90-120
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PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE SIDRA NATURAL ECOLOGICA EN LA LOCALIDAD DE AGUILAR DE
CAMPOO (PALENCIA).
ANEJO 1 - CONDICIONANTES

La insolacién supone un numero de horas de sol a lo largo del afio que no
alcanza las 2 200, con un maximo en julio y un minimo en diciembre, alcanzandose
una radiacion solar media diaria sobre superficie horizontal de entre 3,8 y 3,9 kWh/m?2.

La posibilidad de heladas se extiende durante ocho meses al afio, de octubre a
mayo, con temperaturas bajo cero, y donde la media mensual de las minimas de
octubre a mayo no supera los cinco grados.

Por lo que respecta a las precipitaciones, éstas son muy abundantes y de
intensidad elevada, no presentando una distribucion homogénea. Los valores mas
elevados se corresponden con el final del otofio y principio del invierno: noviembre,
enero y diciembre son los meses mas lluviosos. Coinciden estas precipitaciones con la
época en la que el Frente Polar se encuentra a una latitud mas baja, asi las
precipitaciones se producen entonces casi un dia de cada dos siendo cada vez mas
frecuentes las de nieve a medida que avanza el invierno y las temperaturas van
descendiendo.

El periodo humedo en la comarca esta entre 9-10 meses de media, siendo los de
mayores precipitaciones diciembre y enero, y los meses mas secos julio y agosto. La
pluviometria media de Aguilar de Campoo, es de 600-700 I/m>2.

80,0
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mmd-[.'l.U
300 -
200 -
10,0

0.0

B CRECIPITACION —— TEMPERATURAS

Preciptacion anual = 656,171 mm
Temperatura media anual = 9.8°C

Gréfico. Diagrama obrotérmico de la estacion del Embalse de Aguilar.

Durante el invierno, las precipitaciones superan ampliamente a la ETP
(Evapotranspiraciéon Potencial) y se produce un fuerte excedente hidrico. Tras su
saturacién, normalmente en noviembre, los suelos son incapaces de almacenar mas
agua y esta fluye por la ladera hasta incorporarse a la red de drenaje.
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PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE SIDRA NATURAL ECOLOGICA EN LA LOCALIDAD DE AGUILAR DE
CAMPOO (PALENCIA).
ANEJO 1 - CONDICIONANTES

Estacion meteorolégica de Aguilar de Campoo (Embalse). Cédigo 2-243.

Longitud: 04° 17" W; Latitud: 42° 48" N; Altitud: 903

Tabla. Parametros climaticos. Fuente: Elaboracién propia a partir de datos del INM.

MES ENE | FEB | MAR | ABR | MAY | JUN | JUL | AGO | SEP | OCT | NOV | DIC | ANUAL
T2 media

mensual (°C) 2 3 52 76 | 115 | 15 18 | 17,7 | 154 | 11,3 | 56 | 18 9,5
—

U™ il 19 | 15| 02 | 19 | 48 | 77 | 97 | 95 | 80 | 47 | 07 | 24 3,4
media (°C)
U m*’(fb;“ed'a 60 | 74 | 107 | 134 | 183 | 223 | 262 | 259 | 229 | 180 | 105 | 59 | 156
Precipitacion

media 73 | 65 | 54 52 | 40 | 44 | 17 | 18 | 45 | 54 87 | 62 611
mensual (mm)

N° dias con

precipitacion | 13,3 | 14,0 | 120 | 104 | 83 | 80 | 30 | 40 | 80 | 93 | 135 | 130 | 1168
(lluvia + nieve)

Tabla. Parametros climaticos de las estaciones meteorolégicas mas cercanas.
Fuente: Elaboracion propia a partir de datos del INM.

Aguilar de Campoo | Embalse de Aguilar
Temperatura media anual 8,9°C 9,5°C
Temperatura media mes mas calido 245°C 26,2 °C
Maxima absoluta mes mas calido 33,7 °C 35,0°C
Temperatura media mes mas frio -3,3°C -2,4°C
Minima absoluta mes mas frio -12,6 °C -12,1°C
Duracién media del periodo de heladas 8 meses 8 meses
ETP media anual 683,9 mm 673,2 mm
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PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE SIDRA NATURAL ECOLOGICA EN LA LOCALIDAD DE AGUILAR DE
CAMPOO (PALENCIA).
ANEJO 1 - CONDICIONANTES
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Gréfico. Climograma correspondiente a Aguilar de Campoo. Fuente: Elaboracién
propia a partir de datos del INM.

Analizando los datos del Instituto Nacional de Meteorologia, se puede decir que
los vientos predominantes tienen direccion Sur- Sureste (con direcciones de 184° a
270° de variacion) con un porcentaje del 75% de persistencia. El resto de vientos, con
direccion Sur-Suroeste y Norte, comprenden el porcentaje restante casi en su
totalidad, predominando el primero de ellos (S-SW)

3.2. Suelo y relieve

3.3.1. Geologia

Geoldgicamente la comarca en la que se ubica el municipio de Aguilar de
Campoo esta constituida por materiales pliocenos, miocenos y oligocenos. Son
conglomerados bastante arenosos que al ir descendiendo hacia el Sur dan paso a
materiales miocenos y pliocenos. Litolégicamente los materiales del Mioceno estan
constituidos basicamente por arcillas rojas y superficialmente estan cubiertos por
depdsitos diluviales y de rafas. Las ranas del Plioceno estan constituidas por cantos
redondeados con arcillas sabulosas rojizas y arenosas.

Los materiales geoldgicos dominantes en el municipio de Aguilar de Campoo son
las calizas, aunque también aparecen dispersos conglomerados cementados.

La zona de estudio estd ocupada por sedimentos postectonicos
predominantemente detriticos (arcillas, margas, arenas aunque también algunas
calizas y evaporitas. En las cercanias de Aguilar de Campoo se han extraido desde
hace tiempo areniscas. Se esta llevando a cabo también la explotacién en dos
canteras junto a la localidad de Corvio, obteniendo arenisca de grano fino-medio,
uniforme, algo deleznable al tacto, de tonos amarillentos, con bandeados,
perteneciente a los ultimos tramos del gran conjunto de ciclos detriticos del Cretacico.
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PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE SIDRA NATURAL ECOLOGICA EN LA LOCALIDAD DE AGUILAR DE
CAMPOO (PALENCIA).
ANEJO 1 - CONDICIONANTES

Correspondiéndose con la cuenca del Pisuerga las estructuras son mas bien alpidicas
y los afloramientos son, en gran parte, los de la cobertera mesozoica, cada vez mas
potente hacia oriente mientras que al sur, se presenta un recubrimiento terciario y
cuaternario.

3.3.2. Geomorfologia

La geomorfologia refleja de forma precisa, los cambios del relieve y clima. Los
rasgos esenciales de la geomorfologia regional derivan de su historia geoldgica y
deposicional y de las grandes estructuras tecténicas. Es caracteristica y exclusiva de
esta zona la presencia en el terreno de esquistosidad y un ligero metamorfismo. Se
trata de tierras fundamentalmente arcillosas, marga con yesos y areniscas y por lo
general, se trata de suelos con limitaciones de cultivo, mas aptos para pastos y
bosques.

Los afloramientos se encuentran fuertemente tectonizados y con frecuencia
carecen de continuidad lateral. Como caracteristicas petrolégicas son destacables la
presencia de una fuerte recristalizacién y un aparente clivaje o esquistosidad grosera.

El relieve de la zona objeto de estudio constituye un variado mosaico de macizos
en el que los contrastes litologicos y la disposicion del conjunto han favorecido la
génesis de estructuras plegadas de gran radio, con importantes fendmenos
metamorficos asociados que se rompen en bloques y en escamas. En general, la
fragmentacién y el juego diferencial de los distintos materiales presentes en la zona
son poco favorables a la génesis de relieves estructurales. Por ello, la estructura
geoldgica no resulta evidente mas que en los afloramientos de rocas duras, cuarcitas,
conglomerados y calizas principalmente, apareciendo ademas este reflejo
enmascarado por la incision fluvial y por los sistemas de pendientes generados por los
afloramientos deleznables intercalados.

3.3.3. Edafologia

La edafogénesis presenta en la zona una gran variedad de situaciones dada la
gran diversidad de substratos, de formas de relieve y de topo y microclimas. El
mosaico resultante es enormemente contrastado no siendo raro encontrar cambios
bruscos.

Segun la USDA (United States Department of Agriculture), en la zona objeto de
estudio tenemos los siguientes 6rdenes de suelos:

« ENTISOLES, son suelos poco evolucionados y con escaso desarrollo de los
horizontes, condicionados por los materiales que periédicamente aportan las
inundaciones, o por los coluvios que reciben. Estan desprovistos de horizontes
de diagndstico, con escasa evolucion, que culminan en perfiles del tipo AC.
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CAMPOO (PALENCIA).
ANEJO 1 - CONDICIONANTES

» Los Entisoles del suborden Fluvent son los propios de ribera, en los que la
curva de distribucién de la materia organica varia de manera irregular en
profundidad. Dentro de los Fluvent, en el municipio de Aguilar de Campoo
nos encontramos con los Xerofluvents, siendo estos los mas comunes en la
peninsula Ibérica.

A ello contribuye una granulometria equilibrada, riqueza en materia organica
y una reaccién neutra o proxima a la neutralidad.

» Los Entisoles del suborden Orthent se encuentran en superficies con
reciente erosion y que no han evolucionados mas debido a que su posicion
fisiografica conlleva una gran inestabilidad del material parental.

« INCEPTISOLES. Estos suelos ocupan la mayor parte del municipio de Aguilar de
Campoo. Son suelos con débil desarrollo de horizontes y con un escaso grado
de meteorizacion, caracterizados por poseer un horizonte subsuperficial de
diagnoéstico cambico en el que se hace patente su mayor grado de evolucién. Su
textura es media franco-limosa y su pH proximo a 6°5.

Tabla. Ordenes de suelo.

ORDEN SUBORDEN GRUPO
) Fluvent Xerofluvent
Entisol
Orthent Xerorthent — Xerumbrept
Inceptisol Ochrept Xerochrept
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3.3. Condicionantes de infraestructura y servicios de los que dispone la
parcela

La parcela esta situada al Sureste del término municipal de Aguilar de Campoo
(Palencia) y calificada como SUELO INDUSTRIAL |, segun el Plan General de
Ordenacion Urbana respetando en todo momento las Normas Urbanisticas, y en
cuanto a estructuras respetando las Normas Subsidiarias Municipales de Aguilar de
Campoo establecidas para este uso del suelo. Tiene una extensidon aproximada de
3715 m2.

- ACCESOS a la parcela mediante carretera nacional N-611 (Palencia - Aguilar de
Campoo - Santander) y N-627 (Burgos - Aguilar de Campoo).

- RED DE EVACUACION DE AGUAS RESIDUALES mediante el uso de una cercana
red de Saneamiento con su red de alcantarillado municipal, que conecta con la
depuradora, situada a unos 2 km del poligono

- RED DE EVACUACION DE AGUAS PLUVIALES.

- ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE también de la cercana red Municipal, que
suministra al poligono.

- SUMINISTRO DE ENERGIA ELECTRICA a través de una red de 13 kV suministrada
al poligono y situada cerca de la parcela.

- GAS NATURAL Y CANALIZACION PARA VOZ Y DATOS

4. Condicionantes externos

4.1. Condicionantes legales

4.1.1. La certificacion ecoldgica para sidra

Especificamente sobre la sidra natural ecoldgica propiamente dicha, que
abarque desde el cultivo, elaboracion y embotellado sin aditivos no hay ninguna
normativa diferenciada.

- El reglamento (CE) N°834/2007 del consejo de la unién Europea de 28 de junio de
2007 sobre produccion y etiquetado de los productos ecologicos es el unico vigente y
de caracter general que se podria aplicar a la sidra.

- Reglamento (CE) N° 889/2008 de la comision de 5 de septiembre de 2008 por el que
se establecen disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE) n® 834/2007 del
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Consejo sobre produccion y etiquetado de los productos ecolégicos, con respecto a la
produccion ecolégica, su etiquetado y su control.

- Reglamento (CE) N° 967/2008 del Consejo, de 29 de septiembre de 2008, por el que
se modifica el Reglamento (CE) N° 834/2007 sobre produccién y etiquetado de los
productos ecoldgicos.

- Reglamento (CE) N° 1254/2008 de la Comisién, de 15 de diciembre de 2008, que
modifica el Reglamento (CE) N° 889/2008 por el que se establecen disposiciones de
aplicacion del Reglamento (CE) N° 834/2007 del Consejo sobre produccion y
etiquetado de los productos ecolégicos, con respecto a la produccion ecoldgica, su
etiquetado y su control

- Reglamento (UE) N° 271/2010 de la Comision, de 24 de marzo de 2010, que
modifica el Reglamento (CE) N° 889/2008 por el que se establecen disposiciones de
aplicacion del Reglamento (CE) N° 834/2007 del Consejo, en lo que atafe al logotipo
de produccion ecolégica de la Unidn Europea.

- Reglamento de ejecucién (UE) N° 344/2011 de la Comision, de 8 de abril de 2011,
que modifica el Reglamento (CE) N° 889/2008, por el que se establecen disposiciones
de aplicacion del Reglamento (CE) N° 834/2007 del Consejo, sobre produccién vy
etiquetado de los productos ecoldgicos, con respecto a la produccién ecoldgica, su
etiquetado y su control

- Reglamento de ejecucion (UE) N° 426/2011 de la Comisién, de 2 de mayo de 2011,
qgue modifica el Reglamento (CE) N° 889/2008, por el que se establecen disposiciones
de aplicacién del Reglamento (CE) N° 834/2007 del Consejo, sobre produccién vy
etiquetado de los productos ecoldgicos, con respecto a la produccién ecoldgica, su
etiquetado y su control.

- Reglamento de ejecucion (UE) N° 505/2012 de la Comision, de 14 de junio de 2012,
que modifica y corrige el Reglamento (CE) N° 889/2008 por el que se establecen
disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE) N° 834/2007 del Consejo, sobre

produccion y etiquetado de los productos ecolégicos, con respecto a la produccion
ecoldgica, su etiquetado y su control.

4.1.2. Legislacion general

Que regula el funcionamiento y control de la elaboracién de la sidra natural.

A) Legqislacion de caracter sanitario

- Real Decreto 2484/67 del 21 de Septiembre por el que se aprueba el Cddigo
Alimentario Espanol.
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- Real Decreto Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, por el que se aprueba el texto
refundido de la Ley General para la Defensa de los Consumidores y Usuarios y otras
leyes complementarias.

- Real Decreto 1945/1983 de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones y
sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccién agroalimentaria.

- Real Decreto 820/1990 de 22 de junio, por el que se prohibe la fabricacion y
comercializacién de productos de apariencia engafiosa que pongan en peligro la salud
o seguridad de los consumidores.

- Ley 17/2011, de 5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricion.

- Real Decreto 109/2010, de 5 de febrero, por el que se modifican diversos reales
decretos en materia sanitaria para su adaptacion a la Ley 17/2009, de 23 de
noviembre, sobre el libre acceso a las actividades de servicios y su ejercicio y a la Ley
25/2009, de 22 de diciembre, de modificacion de diversas leyes para su adaptaciéon a
la Ley sobre el libre acceso a las actividades de servicios y su ejercicio.

- Real Decreto 191/2011, de 18 de febrero, sobre Registro General Sanitario de
Empresas Alimentarias y Alimentos.

- Decreto 131 / 1994 de 9 junio, por el que se regulan las autorizaciones sanitarias de
funcionamiento de industrias, establecimientos y actividades alimentarias.

- Real Decreto 271 / 1994, 1 de diciembre, por el que se asignan las competencias
sancionadoras en materia de fraude y calidad alimentaria.

- Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de
etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios.

- Real Decreto 1801/2008, de 3 de noviembre, por el que se establecen normas
relativas a las cantidades nominales para productos envasados y al control de su
contenido efectivo.

- Real Decreto 176/2013, de 8 de marzo, por el que se derogan total o parcialmente
determinadas reglamentaciones técnico-sanitarias y normas de calidad referidas a
productos alimenticios.

- Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas
condiciones de aplicacion de las disposiciones comunitarias en materia de higiene, de
la produccion y comercializacion de los productos alimenticios.

- Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de
etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios.
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B) Legislaciéon que afecta a las industrias

-Ley 21 /1992, de 16 de junio, de Industria.

- Real Decreto 685/2002, de 12 de julio, por el que se establecen determinadas
medidas para su aplicacion en el sector de los productos transformados a base de
frutas y hortalizas.

- Ley 11/2003, de 8 de abril, de Prevencion Ambiental de Castilla y Ledn.

- Decreto 2414 / 1961, de 30 de noviembre, Reglamento Regulador de Industrias
Molestas, Insalubres, Nocivas y Peligrosas.

- Orden de 15 de marzo de 1963, Instrucciones complementarias del Reglamento
regulador de Industrias Molestas, Insalubres, Nocivas y Peligrosas.

- Ley 2/1989, 3 de marzo, de Impacto Ambiental.
- Decreto 55 / 1990 sobre Sanidad y Medio Ambiente.

- Real Decreto Legislativo 1/2001, de 20 de julio, por el que se aprueba el texto
refundido de la Ley de Aguas.

- Real Decreto 606/2003, de 23 de mayo, por el que se modifica el Real Decreto
849/1986, de 11 de abiril, por el que se aprueba el Reglamento del Dominio Publico
Hidraulico, que desarrolla los Titulos preliminar, I, IV, V, VI y VIl de la Ley 29/1985, de
2 de agosto, de Aguas.

- Real Decreto 927 / 1988, 29 de junio, por el que se aprueba el Reglamento de la
Administracion Publica de Agua y de la Planificacion Hidrolégica con las
autorizaciones de vertido de aguas industriales.

- Ley 10 /1993, 26 de octubre, sobre vertidos liquidos industriales al sistema integral
de saneamiento.

- Real Decreto 1315/ 1992, 30 de octubre, actualizacion de sanciones.

- Real Decreto 1027/2007, de 20 de julio, por el que se aprueba el Reglamento de
Instalaciones Térmicas en los Edificios.

- Real Decreto 102/2011, de 28 de enero, relativo a la mejora de la calidad del aire.
- Real Decreto 100/2011, de 28 de enero, por el que se actualiza el catalogo de
actividades potencialmente contaminadoras de la atmodsfera y se establecen las

disposiciones basicas para su aplicacion.

- Real Decreto 379/2001, de 6 de abril, por el que se aprueba el Reglamento de
almacenamiento de productos quimicos y sus instrucciones técnicas complementarias.
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- Real Decreto 108/2010, de 5 de febrero, por el que se modifican diversos reales
decretos en materia de agricultura e industrias agrarias, para su adaptacion a la Ley
17/2009, de 23 de noviembre, sobre el libre acceso de las actividades de servicios y su
ejercicio.

C) Instalacion, ampliacion y traslado de industrias

- Real Decreto 2135 / 1980, de 26 de septiembre, sobre liberalizacién en materia de
instalacion, ampliacion y traslado de industria.

- Orden de 19 de diciembre de 1980 sobre normas de procedimiento y desarrollo del
Real Decreto 2135/1980, de 26 de septiembre, de liberalizacién industrial.

D) Normalizacién y homologacién

- Real Decreto 2200/1995, de 28 de diciembre, por el que se aprueba el Reglamento
de la Infraestructura para la Calidad y la Seguridad Industrial.

- Real Decreto 1849/2000, de 10 de noviembre, por el que se derogan diferentes
disposiciones en materia de normalizaciéon y homologacion de productos industriales.

E) Sequridad vy calidad industriales

- Real Decreto 840/2015, de 21 de septiembre, por el que se aprueban medidas de
control de los riesgos inherentes a los accidentes graves.

- Real Decreto 1942 /1993, de 5 de noviembre, por el que se aprueba el Reglamento
de instalaciones de proteccion contra incendios.

- Real Decreto 1644/2008, de 10 de octubre, por el que se establecen las normas para
la comercializacion y puesta en servicio de las maquinas.

- Orden de 9 de marzo de 1971 por la que se aprueba la Ordenanza General de
Seguridad e Higiene en el Trabajo.

F) Legislacion sobre construcciones e instalaciones

- Real Decreto 314/2006, de 17 de marzo, por el que se aprueba el Cédigo Técnico de
la Edificacion.

Parte | con modificaciones del RD 410/2010 sehaladas.
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DB SE-AE: Acciones de la edificacion.

DB SE Seguridad estructural.
DB SE-C: Cimientos.

DB SE-A: Acero.

DB SE-F: Fabrica.

DB SE-M: Madera.

DB SI: Seguridad en caso de incendio.

DB SI con modificaciones del RD 173/2010 sefaladas.

DA DB-SI / 1 - Justificacién de la puesta en obra de productos de construccién
en cuanto a sus caracteristicas de comportamiento ante el fuego.

DA DB-SI / 2 - Normas de ensayo y clasificacion de las puertas resistentes al
fuego y sus herrajes y mecanismos de apertura.

DA DB-SI/ 3 - Mantenimiento de puertas peatonales con funciones de proteccion
contra incendios reguladas por el DB SI.

DB-SUA: Seguridad de utilizacion y accesibilidad.
DA DB-SUA / 1 - Clasificacion de los vidrios segun sus prestaciones frente a

impacto y su forma de rotura segun la norma UNE-EN 12600:2003.

DA DB-SUA / 2 - Criterios para la utilizacion de elementos y dispositivos
mecanicos.

DB SUA con modificaciones del RD 173/2010 senaladas.
DB HS: Salubridad.

DB HR: Proteccion frente al Ruido.
Guia de aplicacion del DB HR.

DB HE: Ahorro de energia.

DA DB-HE / 1 Zonificacion climatica en funcion de la radiacion solar global media
diaria anual.

- Real Decreto 1371/2007 de 19 de octubre, por el que se aprueba el Documento
Basico "DB-HR Proteccién frente al ruido" del Codigo Técnico de la Edificacion y se
modifica el Real Decreto 314/2006, de 17 de marzo, por el que se aprueba el Cdodigo
Técnico de la Edificacién. (BOE 23-octubre-2007).

- Correccion de errores del Real Decreto 1371/2007 de 19 de octubre, por el que se
aprueba el Documento Basico "DB-HR Proteccion frente al ruido" del Codigo Técnico
de la Edificacion y se modifica el Real Decreto 314/2006, de 17 de marzo, por el que
se aprueba el Cédigo Técnico de la Edificacion. (BOE 20-diciembre-2007).
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- Correccion de errores y erratas del Real Decreto 314/2006 de 17 de marzo, por el
que se aprueba el Cadigo Técnico de la Edificacion. (BOE 25-enero-2008).

- Orden VIV/1744/2008 de 9 de junio, por la que se regula el Registro General del
Cadigo Técnico de la Edificacion. (BOE 19-junio-2008).

- Sentencia de 4 de mayo de 2010, de la Sala Tercera del Tribunal Supremo, por la
que se declara la nulidad del articulo 2.7 del Real Decreto 314/2006, de 17 de marzo,
por el que se aprueba el Codigo Técnico de la Edificacion, asi como la definicion del
parrafo segundo de uso administrativo y la definicibn completa de uso publica
concurrencia, contenidas en el documento S| del mencionado Cdédigo. (BOE 30-julio-
2010).

- Orden VIV/984/2009 de 15 de abril, por la que se modifican determinados
documentos basicos del Cédigo Técnico de la Edificacion aprobados por el Real
Decreto 314/2006, de 17 de marzo, y el Real Decreto 1371/2007, de 19 de octubre.

- Correccién de errores y erratas de la orden VIV/984/2009 de 15 de abril, por la que
se modifican determinados documentos basicos del Codigo Técnico de la Edificacion,
aprobados por el Real Decreto 314/2006, de 17 de marzo, y el Real Decreto
1371/2007, de 19 de octubre. (BOE 23-septiembre-2009).

- Real Decreto 173/2010 de 19 de febrero, por el que se modifica el Codigo Técnico
dela Edificacion, aprobado por el Real Decreto 314/2006, de 17 de marzo, en materia
de accesibilidad y no discriminacién de las personas con discapacidad. (BOE 11-
marzo 2010).

- Real Decreto 410/2010 de 31 de marzo, por el que se desarrollan los requisitos
exigibles a las entidades de control de calidad de la edificacion y a los laboratorios de
ensayos para el control de calidad de la edificacion, para el ejercicio de su actividad.

- Real Decreto 1675/2008 de 17 de octubre, por el que se modifica el Real Decreto
1371/2007, de 19 de octubre, por el que se aprueba el Documento Basico "DB-HR
Proteccién frente al ruido" del Cédigo Técnico de la Edificacion y se modifica el Real
Decreto 314/2006, de 17 de marzo, por el que se aprueba el Codigo Técnico de la
Edificacion.

- Real Decreto 2868/1980, de 17 de octubre, por el que se aprueba la «Instruccion
para el proyecto y la ejecucion de obras de hormigdén en masa o armado (EH-80)».

- Real Decreto 842/2002, de 2 de agosto, por el que se aprueba el Reglamento
electrotécnico para baja tension.
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G) Legislacion especifica para este tipo de industria

- Reglamentacién de la sidra y otras bebidas derivadas de la manzana (Orden de 1 de
Agosto del 1979 -BOE de 28 de Agosto). Modificacion parcial del articulo 9° de la
Orden de 1 Agosto de 1979 (Orden de 27 de Julio de 1984 -BOE de 7 de
Agosto).Modificacion del capitulo VIl de la Orden de 1 de Agosto de 1979 (Orden de
24 de Septiembre de 1985 -BOE de 16 de Octubre).

- Orden de 1 de agosto de 1979 por la que se reglamentan las sidras y otras bebidas
derivadas de la manzana.

- Orden de 30 de junio de 1980 BOE, por la que se aprueba los Métodos Oficiales de
Analisis de Sidras y otras Bebidas Derivadas de la Manzana.

- Real Decreto 1045/1990, de 27 de julio, por el que se regulan las tolerancias
admitidas para la indicacién del grado alcohdlico volumétrico en el etiquetado de las
bebidas alcohdlicas destinadas al consumidor final.

- Real Decreto 176/2013, de 8 de marzo, por el que se derogan total o parcialmente
determinadas reglamentaciones técnico-sanitarias y normas de calidad referidas a
productos alimenticios. Correccion de errores en BOE de 17 de julio.

- Real decreto 1808/1991, de 13 de diciembre (BOE del 25), por el que se regulan las
menciones 0 marcas que permiten identificar el lote al que pertenece un producto
alimenticio.

- Real decreto 930/1992, de 17 de julio (BOE de 5 de agosto), por el que se aprueba la
norma de etiquetado sobre propiedades nutritivas de los productos alimenticios.

- Real decreto 1334/1999, de 31 de julio (BOE de 24 de agosto), por el que se aprueba
la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos
alimenticios

- Real decreto 1801/2008, de 3 de noviembre (BOE del 4), por el que se establecen
normas relativas a las cantidades nominales para productos envasados y al control de
su contenido efectivo. Correccién de errores en BOE de 30 de abril de 2009.
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4.2. Materia prima

Sera manzana ecoldgica proveniente del cultivo ecologico, propiedad del
promotor, que estan en terrenos de la provincia de Cantabria, inscritos en el consejo
regulador de agricultura ecolégica, utilizando distintas variedades para su elaboracién.

En caso de necesitar mayor cantidad de manzana ecolégica de la que
proporciona el cultivo del promotor, se podria comprar manzana ecolégica a los
agricultores mas cercanos de la zona cuyos cultivos también estan inscritos en los
registros.

El transporte a la industria se ha de realizar cuidadosamente para evitar
problemas de golpes o aplastamiento de la manzana ya que el criterio que prima es la
conservacion de la calidad a lo largo de todo el proceso, sobre todo en la recogida.

El control de la materia primea empieza antes de la recoleccidén, pues se
controlara la calidad, el indice de madurez, la acidez, el grado y el estado sanitario.

4.3. El medio humano

Las personas que trabajen en la industria deberan cumplir una serie de
requisitos: personas sanas, responsables, cualificadas para su puesto y respetuosas.
El dueho de la industria deberd poseer unos conocimientos especificos en la
elaboracion de sidra y de gestion de la industria.

Para las labores de produccion y manipulacién los operarios deberan utilizar
guantes, uniforme, gorro y botas, preferiblemente de colores claros y materiales
resistentes de uso alimentario.

4.4. Equipos e instalaciones

Los equipos deberan cumplir con la finalidad para la que han sido disefiados.
Deberan estar totalmente limpios y en buen estado. Los equipos que se adquiriran
seran los necesarios para llevar a cabo de forma satisfactoria el proceso productivo y
sus correspondientes fases de limpieza y saneamiento.

El control de la limpieza es muy importante en la industria ecologica de sidra
para mantener un adecuado nivel de higiene que no genere perdidas al interferir con el
producto o ralentizar fermentaciones, pérdida de calidad o problemas técnicos.

La existencia de suelos, techos y paredes facilimente lavables es muy importante
para mantener la calidad de un buen producto.
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4.5. Comunicaciones y acceso del producto al mercado

El poligono se encuentra situado en el vértice de las carreteras N-611 (Palencia-
Aguilar de Campoo - Santander) y N-627 (Burgos - Aguilar de Campoo) y que a su vez
comunican con la Autovia de la Meseta A-67 (Valladolid - Palencia - Cantabria).

El acceso al Poligono industrial se realiza desde la N-611 mediante un puente
construido expresamente para su urbanizacion y se encuentra contiguo al
Poligono industrial existente.

La localidad de Aguilar de Campoo se encuentra a 80 Km de Burgos, 98 Km de
Palencia y 105 Km de Santander.

Imagen. Vias de acceso y comunicacioén con el poligono. Fuente: PGOU de
Aguilar de Campoo (Palencia),2015.

| P-212 S P-220
Embalse

de Aguilar Aguilar
de Campoo

A-67

PP-2135 | POLIGONO N-627
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MEMORIA

Anejo 2: Situacion actual
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SITUACION ACTUAL

1. Objetivo

El presente anejo tiene como objetivo estudiar la situacion actual del sector
sidrero, centrandose también en la situacion que atraviesan los productos
ecolégicos en el mercado actual.

2. Situacioén actual de la parcela y promotor

La situacién del promotor del presente proyecto hace determinante el
desarrollo de esta industria, ya que desde hace unos afios practica la agricultura
ecoldgica con un gran cultivo de manzanos que se encuentra en la provincia de
Cantabria. Igualmente lleva unos afios dedicado a la elaboracién de sidra
ecoldgica por medio de su cultivo y un pequeno lagar.

La realizacion del presente proyecto surge con la finalidad de aumentar su
produccién siempre con el objetivo de elaborar un producto de gran calidad
siguiendo linea ecoldgica.

El promotor se plantea llevar a cabo la transformacion de su manzana de
una manera mas mecanizada que le permitird mayor comodidad en la elaboracién
y posibilidad de acceso a otros mercados. Por ello se decide construir una
industria para la elaboracion de sidra natural ecolégica y embotellado de su
produccion y ha encargado la redaccién del presente proyecto para poder elaborar
su propia sidra y venta posterior a los comercios de la zona y asi aumentar sus
beneficios aumentando, a su vez la rentabilidad de su cultivo, pues aprovecha su
propia cosecha para la obtencién de un producto de gran valor en la zona.

El cultivo produce una cantidad aproximada de 12 toneladas de manzanas al
afio, y actualmente se encuentra en crecimiento, lo que se tendra en cuenta a la
hora de disefiar la industria, para que el promotor pueda transformar toda su
cosecha.

El promotor posee ademas el terreno en la localidad donde situara su
industria.

La industria transformadora se ubicara en el poligono industrial Il de Aguilar
de Campoo (Palencia), en una parcela propiedad del promotor, clasificada como
SUELO INDUSTRIAL | , segun el Plan General de Ordenacion Urbana y
respetando en todo momento las Normas Urbanisticas y Subsidiarias Municipales.
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La parcela linda al Norte (donde se encuentra la entrada principal) con la
Calle A del nuevo poligono de Aguilar de Campoo y con la carretera N-611 a
través de la cual se accede al poligono, y al Sur, Este y Oeste con parcelas sin
edificar pertenecientes al poligono y que se concibe como una buena posibilidad
en caso de ampliacion.

Las carreteras y comunicaciones mas importantes de la parcela con los
centros de la zona son la Nacional N-611 que linda al Norte de la parcela y es
desde donde se accede a la N-627. Ambas carreteras comunican también con la
autovia de la meseta A-G7.

SUPERFICIE DE LA PARCELA: 3715 m? aproximadamente, perimetro de
218 m, formando un poligono en forma de trapecio cuyos lados miden en torno a
68,09m, 84 m, 37 m, 68,11 m.

Para poder edificar las instalaciones se procedera a la limpieza y desbroce
del terreno y se excavaran mecanicamente las zanjas de cimentacion de muros.
Las zanjas de saneamiento y arquetas se realizaran a maquina. No hay
edificaciones ni arboles en la parcela por lo que no hara falta hacer demoliciones
ni talado.

El Ayuntamiento de Aguilar de Campoo dispone de su red de distribucion de
agua potable, al que accedemos a través de uno de sus ramales que pasa por la
Calle A del poligono. De este ramal arrancara la acometida de agua potable que
alimentara la industria.

También dispone de su red de alcantarillado, a uno de cuyos ramales
evacuara la red de saneamiento de la industria proyectada, al norte de la parcela.

3. Estudio del sector sidrero y estudio de mercado

Se realiza como paso previo a un estudio de comercializacién. Para
determinar la politica y el plan comercial se realiza este estudio para obtener
conclusiones teniendo una vision completa del sector y de su problematica, al
mismo tiempo que se aprovecha para realizar un estudio de mercado.

La sidra es un producto tipico de la zona de Asturias, pero esta despertando
mucho interés en otras zonas y puede tener grandes posibilidades de expansién,
ademas de conllevar un apasionante mundo detras de todo el proceso.
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3.1. Situacién general

3.1.1. Materia prima: Produccién de la manzana de sidra en Espafa

El manzano de sidra posee unas caracteristicas particulares que lo
diferencian del manzano de mesa. Debido a estas caracteristicas, este manzano
tiene unas exigencias de cultivo distintas, siendo mas rustico que el de mesa.

El cultivo del manzano de sidra se localiza en Espafa principalmente en las
regiones de la Cornisa Cantabrica (Asturias, Galicia, Pais Vasco y Navarra).

vl

o '35 de 25.000 ¢ _T» 5.000-10.000 t
A» 15.000-20.000 ¢ ¢ 100-500¢
«I® 10.000-15.000 t <~ Sin produccian

Analisis provincial de la produccion de manzano de sidra. Fuente:
Anuario de Estadistica Agraria.

En Espafa la manzana de sidra se destina principalmente a la elaboracion
de sidra natural. También se utiliza una cierta cantidad para la elaboracién de
sidra espumosa en los afios de mayor cosecha, aunque ésta se elabora
principalmente a partir de zumo concentrado de manzana de mesa.
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En el afno 2014 las estimaciones de produccion de los frutales de pepita
indican ascensos con respecto a la campana precedente en manzana total
(+7,8%), propiciados por el aumento de la manzana de sidra, que sube un 40,5%

Caltivos (000. 1) Mes ;::E:é 1:;;;- ﬂ::?f {znf;::?nn]
Otras cebollas 11 365.8 3309.3 323.3 95.3
Cebolla total 11 L128,3 11866 1.310,1 110,4
Patata tardia 11 740,09 Bo1,a 030,5 116,1
Patata total 11 ao00,8 201996 0 2.450,0 1114
Tomate rec. 1-X/ 31-XII 11 5918 559.7 5400 96,5
Tomate total 10 2.000,9 42.686.7 4.B50,7 191,6
Pimiento total 11 o703 0996  1.091,0 100,1
Calabaza 11 48,9 47.3 55,5 17,3
Col repollo total 11 163,6 1822 1741 5.6
Lechuga total 11 876,09 908,6 899,8 00,0
Melan 11 B82.9 Ba6,1 7420 85,7
Sandia 11 B7,3 BEB.6 030,4 104,7
Judia verde 11 167,4 173.5 183.8 105,09
@ Manzana de sidra 11 04,1 104,09 147.3 140.5
-‘E Manzana de mesa 11 4649 4722 4749 100,65
-E Manzana total 550,0 5771 bz2.2 107.8
g Pera total 11 400,6 426.7 4009,5 oh,0
Ciruela 11 210,7 17,0 231,8 1356
Albaricoque 11 118,1 1270 138.2 108,58
Cereza v guinda 11 06,9 02,1 108.0 117.3
Avellana 11 14,4 15.0 12,7 Bs.0
Almendra 11 212,1 140,0 198,6 123.3
Castana 11 153.3 2172 216.5 99,7
Nuez 11 13.7 13.4 12,4 g2.6
Plitano 11 71,2 36:3,0 265.3 100,65

Fuente: Boletin mensual de Estadistica. Ministerio de Agricultura,
Alimentacion y Medio ambiente, 2014.

No obstante, hay una deficiencia de esta materia prima en Espafia y en
ocasiones es necesario importar manzana de otros paises, lo que puede conllevar
a irregularidades en el producto.
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3.1.2. Produccién de sidra

« La sidra en Espana

La produccién total de sidra en Espafa se situa en torno a los 75 millones de
litros, de los cuales el 55% corresponde a la sidra natural y el restante 45% a la
sidra espumosa. Asturias es la comunidad autbnoma con mayor produccion de
sidra, con un 80% del total. Por lo que hace referencia a la sidra natural, la
produccion asturiana supone un 77% del total, mientras que otro 20% se produce
en el Pais Vasco y Navarra.

Las materias primas utilizadas en la elaboracion de sidra superan las 31.910
toneladas de manzanas, de las que el 48% tienen su origen en Asturias.

ESTRUCTURA EMPRESARIAL

El sector de las empresas elaboradoras y comercializadoras de sidra esta
formado por medianas y pequefias empresas con una incidencia local y pequenas
redes de distribucion en un territorio reducido. Junto a estas existen algunos
grupos mas grandes que tienen su principal fortaleza en el comercio exterior. Hay
que tener en cuenta que unicamente 7 empresas tienen plantillas por encima de
los 10 trabajadores.

La empresa mas importante produce unos 18 millones de litros de sidra, con
unas ventas de 15,5 millones anuales, mientras que la segunda alcanza los 14
millones de litros y 8,5 millones de euros anuales y la tercera ronda los 3,6
millones de litros y 5 millones de euros. Los diez primero grupos productores de
sidra en Espafa controlan el 61% de la facturacion total del sector.

En Asturias se encuentran en actividad alrededor de 100 lagares

productores de sidra y con 5 empresas dedicadas a la produccién de sidra
ecolégica.

o El sector sidrero en Europa

La produccién europea de sidra llega a los 10 millones de hectolitros,
fundamentalmente sidra gasificada. Reino Unido aparece como el primer
productor de sidra, con el 58% del total, seguido por Francia (13%), Alemania
(11%) y Espana (8%).

El sello distintivo de Espafia respecto a otros paises es el proceso de
elaboracion de la sidra, ya que fuera de Espafa es un producto muy
industrializado, asi como sidras gasificadas dulces, fabricadas a base de zumo o
concentrados de manzana, tipo champan y con afiadidos de edulcorantes, lo cual
hace que pierda toda su naturalidad.
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« La sidra a nivel mundial

A nivel mundial Estados Unidos aparece como la principal potencia
elaboradora de sidra, aunque también son importantes las producciones de
Canada, Argentina, Chile, Sudafrica y Australia.

3.1.3. Comercializaciéon y consumo

Realizando un analisis historico sobre el consumo de sidra en Espana se
observa que durante los ultimos cinco afios, el consumo de sidra ha descendido
0,02 litros por persona y el gasto ha experimentado un incremento de 3 céntimos
de euro per capita. En el periodo 2009-2013, el consumo mas elevado se produjo
en los afos 2009 y 2011 (0,33 litros), mientras que el mayor gasto tuvo lugar en el
afio 2013 (0,60 euros por consumidor).

EVOLUCION DEL CONSUMO Y DEL GASTO EN SIDRA, 2009-2013

wiros
0,34
8,33

9,32

231
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Eurtd pod parsond 48 Litres por persona

Fuente: Informacidén por sectores de alimentacion en Espafa 2014.
MERCASA

En cuanto a la evolucion del consumo per capita de sidra durante el periodo
2009-2013, y respecto a la demanda de 2009, ha ido descendiendo todos los
anos, salvo un repunte en 2011, una acusada caida en el ejercicio 2012 y un
pequefo incremento en 2013.
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EVOLUCION DEL CONSUMO DE SIDRA (2009=100), 2009-2013
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Fuente: Informacidén por sectores de alimentacion en Espafa 2014.
MERCASA

La demanda de bebidas ha sido bastante estable durante el afio 2013 -2014.
Las variaciones, tanto en volumen como en gasto, han sido escasas para casi
todas las variantes de bebidas. La sidra aumenté tanto en volumen (0,8%) como
en gasto (2,7%).

Respecto a las ventas, segun los registros del propio Consejo
Regulador, durante el mes de agosto de 2015 las ventas han crecido un 5%
respecto a agosto de 2014, mes en el que crecieron de forma espectacular un
20% respecto al mismo periodo de 2013, lo que pone en evidencia que se trata de
un producto de tendencia que se esta asentando en las preferencias de los
consumidores.

La imagen “positiva”, “renovada” y “moderna’ que se percibe de este
producto es otro factor que esta propiciando el aumento de sus ventas, sobre
todo, entre el publico joven, segmento de la poblacién en el que ha crecido
considerablemente el consumo.
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« Elconsumo en el hogar

Tras los ultimos datos oficiales publicados por Magrama podemos observar
las siguientes variaciones:

Julio Julio Julio Evol % Evol %
2013 2014 2015 2013 /2014 2014 /2015
Consumo
alimentario de
sidra en el hogar 691 627 650 -9,3% + 3,6%
(miles de litros)

Fuente: Elaboracidn propia a partir de datos del Magrama.

En julio de 2014 disminuyo el consumo en el hogar de sidras (-9,3%), sin
embargo, el incremento de consumo de la sidra en un 3,6%, en el ejercicio
interanual cerrado en julio de 2015 ha sido acogido con gran satisfaccién y se ve
en este indicador una consolidacion de los datos positivos que se vienen
registrando.

El consumo fuera de casa en relacién al consumo total adquiere un peso
diferencial dependiendo de la época del afo. El consumo extradoméstico
representa el 28,2% del volumen total consumido por los espanoles en el trimestre
de verano mientras que en el ultimo trimestre (que incluye el periodo navidefio) es
del 20,2%. En cualquier caso, se puede afirmar que el consumo de sidra en el
hogar resulta mayoritario.
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Desviaciones en el consumo de sidra en los hogares con
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Fuente: Elaboracion propia a partir de MERCASA.
En cuanto al lugar de compra, en 2013 los hogares recurrieron

mayoritariamente para realizar sus adquisiciones de sidra a los supermercados
(71,3% de cuota de mercado). Los hipermercados alcanzan en este producto una
cuota del 23,8% vy los establecimientos especializados llegan al 1%. Las otras
formas comerciales suponen el 3,9% restante.
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4. Evolucién de la produccién ecolégica

4.1. Situacién general

La produccion ecolégica representa, en Espafia y en los paises de su
entorno econdémico, una auténtica realidad como actividad agroalimentaria de
relevante envergadura econémica y social, consolidada y claramente diferenciada,
con significativa contribucion al empleo, a la produccion agraria y al comercio
agroalimentario; y con una atractiva proyeccion futura.

En el contexto mundial también se desarrolla con intensidad la produccion
ecoldgica, en todas sus vertientes; y es destacable el continuado crecimiento del
consumo de productos ecoldgicos en los principales mercados desarrollados.

La produccion ecoldgica crece con fuerza en Espafa, en todos los aspectos
y eslabones de su cadena de valor, aunque dicho crecimiento sea menos acusado
en lo que afecta al consumo en el mercado interior.

Evoduciin dela Producddn Ecoligica [1931-2013) N* total de Operadares, Actividad Primana y
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Fuente: Magrama,2015.

El valor de la produccion ecologica en origen (calculado en muelle de
explotacién) se ha incrementado en mas de un 400% entre 2000 y 2012. La
produccién ecoldgica espafiola estda muy orientada a productos de origen vegetal
y mucho menos a productos de origen animal:

Afic 2012 Valo_r de la r_;roduccién en % valor tota_lrde la
origen (Millones de €) produccién
P. origen vegetal 913,61 85,77%
P. origen animal 151,65 14,23%
TOTAL 1.065,26 100%

Fuente: Magrama.
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El mercado interior de alimentos y bebidas ecologicos también ha crecido
significativamente en la ultima década, aunque no ha llegado todavia a un nivel de
desarrollo en consonancia con la importante estructura productiva implantada:

Afio Valor de.l mercado interior
(Millones de €)
2000 170
2009 906
2012 998
A 2012/2000 (%) 487%

Fuente: Magrama.

Sin embargo, dicho ritmo ha ido ralentizandose en los ultimos afos, Desde
el 2013, se detectan sintomas de estancamiento en la estructura productiva
ecologica espanola sobre todo por falta de transformadores y distribuidores.
Aunque cabe destacar que en el periodo 2009-2012 el crecimiento del gasto en
alimentos ecologicos ha sido del 10,15%.

La cuota alcanzada por los productos ecoldgicos dentro del mercado total de

alimentacién y bebidas en nuestro pais, es todavia limitada, al menos si se
compara con lo que ocurre en otros paises de nuestro entorno.

Tabla. Mercado mundial de productos ecolégicos - Ano 2012. Fuente:

Magrama
% del gasto
Paises % Merc_ado ’C_onsumo per ecoldgico sobre
mundial capita (€/hab/ano) total gasto
alimentacion
EEUU 44% 67 3,00%
Alemania 14% 81 4,00%
Francia 8% 60 4,10%
Canada 4% 57 3,50%
Reino Unido 3,60% 36 2,50%
Italia 3,50% 40 3,50%
Suiza 3,50% 177 6,00%
Austria 2,20% 127 -
ESPANA 2% 20,9 1,00%
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La estructura de la distribucion minorista de alimentos y bebidas ecolégicos
es sustancialmente diferente a la implantada en el caso de la alimentacion
convencional, al ser muy importante el peso especifico de los canales
especializados en la venta de alimentos ecoldgicos:

Ano 2010/2011 % de las ventas
Distribucion moderna (Hiper, o
36%
supermercado...)
Distribucion especializada (Tiendas
ecoldgicas, herbolarios, grupos de consumo 459
y otros) °
Otros formatos (Venta directa, mercadillos, 19 %
autoconsumo, etc.) °

La estructura del consumo de alimentos y bebidas ecoldgicos es también
bastante diferente a la correspondiente a la alimentacion convencional. Asi, en el
caso de los productos ecolégicos el gran parte del gasto total se centra en
hortalizas y frutas, situando el sector bebidas en la tercera posicion.
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4.2. Estudio por comunidades

Este estudio se va a centrar en el andlisis de la situacién actual en
agricultura y produccion ecolégica de las comunidades de Cantabria, que es
donde se encuentra el cultivo ecoldgico y de Castilla y Ledn, donde se asentara la
industria.

bE de pperadares de Actividad Prsmaria en M de operadores de fctbvldad Secundaria en
Agriulinira Ecologics Ako 2013 Apriceliura Ecoldgica Afo 2019
Cistrubusidn por Comurid ades Aubdasmad DEribucin por Comunsdades Auldnomas
P ] |
i g
ol LRt
LB
e .
poed = i
e
e o]
B i 1
sakir =) " " |
g AT
ey P L

LY <
___“__..i _....n.-\'—-"i"
- | T
s b b il
T R S| :
i - j
LhEd
oy Ll
b o ;
-._-\-"‘" i “H._'\.r\- —_
L —_—
L el
¥
e
ik -
L k= '
T
-I'.".\.
o ot
oy L i —
t
i .
e i
L
- o
LT s - . L i i
AR o - g
e o DD ] CHa Jifais
300 1000
R o e Fogediaric g BO 2T [ P dowead Ir a s N TR

Fuente: Magrama

Se puede observar que, en ambas comunidades la produccién y
transformacién de productos ecolégicos es minoritaria, siendo mas notable en
Castilla y Ledn.

En el grupo de las actividades industriales de agricultura ecoldgica
relacionadas con la produccion vegetal el sector de elaboracion de bebidas
representa un 20,4%, teniéndose la mayor produccion de bebidas ecolédgicas en
Cataluiia. Finalmente, en Castilla y Le6n el numero de industrias relacionadas con
la elaboracion de bebidas ecolégicas (principalmente vino) son 48,
posicionandose en el quinto lugar a nivel nacional.

En Espafa, la fabricacion de bebidas alcohodlicas procedentes de la
fermentacion de otros frutos distintos de la uva, como puede ser la sidra se reduce
a 21 industrias en total, de las cuales ninguna pertenece a la comunidad de
Castilla y Ledn.
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Tabla. Resumen de la situacién actual por comunidades. Elaboracién propia
a partir del CAAE, 2015.

Castillay Leén Cantabria
Productores agricolas
ecolégicgs 500 66
Elaboradores / transformadores 91 45
Comercializadores 6 -
Industrias ecol?gicas vinculadas 125 29
con producciones vegetales
Elaboracion de bebidas 48 -

5. Resumen: Condiciones generales y conclusiones de la
situacion actual

Como se incide a lo largo del estudio, durante los ultimos afos las
condiciones comerciales del mercado han sufrido ciertas variaciones, sobre todo
en lo concierne al comercio interior. El consumo de sidra ha aumentado
considerablemente lo que lo convierte en un producto con posibilidad de
expansion.

En el mercado interno espafiol, la tendencia de los ultimos afios que se ha
estabilizado en la actualidad es la demanda de una sidra de alta calidad, muy
apreciada por el consumidor.

En base a la linea ecoldgica objeto del proyecto, se puede constatar una
evolucién y crecimiento sostenido del sector que permiten predecir unas buenas
perspectivas a corto y medio plazo (2015-2020).

Segun este estudio, Espana es uno de los paises mejor posicionados del
sector ecoldgico a nivel internacional, el quinto del mundo en superficie destinada
a este tipo de cultivo. ElI consumidor espanol estd cada vez mas predispuesto e
informado sobre el valor afiadido de los productos ecoldgicos. La gran estructura
productiva ecoldgica espafiola, sin embargo, no se corresponde con un desarrollo
similar de transformadores y distribuidores, lo que dificulta el fomento de la
demanda.

Seria deseable un incremento de la presencia del producto ecoldgico en la
distribucidn organizada, tal y como sucede en otros paises de nuestro entorno, la
presencia en canales cortos supone una gran oportunidad para el producto
ecoldgico.
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La implantacién del comercio electrénico se viene desarrollando, en general,
a gran ritmo en el conjunto global de la alimentacion y también en el mercado
ecologico, especialmente como soporte de los canales cortos de distribucion,
representando una interesante alternativa de cara al futuro, tanto en el mercado
interior como en el mercado exterior.

6. Situacioén futura sin proyecto

Teniendo en cuenta la situacién que atraviesa el sector sidrero y la linea de
produccion ecoldgica, que experimenta un crecimiento con buenas perspectivas
de futuro, aunque no de forma exponencial, ya que actualmente se encuentra un
poco estancado el sector, por lo que puede ser conveniente buscar nuevos
medios de comercializacion para este tipo de productos y asi fomentar su
consumo.

En caso de que el promotor no decidiera llevar a cabo el proyecto, después
de estudiada la situacién que se ha expuesto; continuara elaborando su sidra de
manera mas artesanal para consumo propio y venta minoritaria o vendiendo su
cosecha a las industrias que le propongan mejores condiciones econdmicas.
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ESTUDIO DE ALTERNATIVAS

1. Introduccioén

En el presente anejo se pretenden analizar las alternativas estratégicas, que son
las que van a influir e incluso determinar todas las decisiones tomadas para solucionar
todas las necesidades del presente proyecto.

Se presentan diversas alternativas para cada cuestion, que determinan como ha
de ser la industria, estas se analizan considerando los condicionantes y unos criterios
de valor, valorando las alternativas en funcion de su grado de cumplimiento con el
criterio de valor correspondiente, y entre las alternativas valoradas, se escoge la que
satisfaga de manera mas eficaz las necesidades que se plantean.

Alternativas planteadas:

- Localizacion.

- Plan productivo.

- Capacidad productiva. Alternativa de dimension.
- Tecnologia.

- Diseno.

Para cada alternativa descrita se exponen los criterios de seleccion y se valoran
en una escala de 1 a 5, finalizando el estudio con la eleccion de la alternativa a
desarrollar.

Tabla. Criterios para la valoraciéon de alternativas.

Valor Adaptacion al criterio seleccionado
MUY BAJA

BAJA

MEDIA

ALTA
MUY ALTA

A [WIN|[—~
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2. Alternativas estratégicas de localizacion

1.1. Descripcion de las alternativas

« L1: Situarla en una parcela cercana al cultivo.

En esta alternativa se valorara situar la industria en una parcela cercana al
cultivo ecolégico de manzanas que servira de suministro a la fabrica.

« L2: Situar la industria en el municipio de Aguilar de Campoo (Palencia).

En esta alternativa se valorara implantar la fabrica en una parcela propiedad del
promotor, situada en el nuevo poligono industrial del municipio de Aguilar de Campoo
(PL AGUILAR 1I).

1.2. Criterios de eleccion

» Cercania y comodidad: Distancia del cultivo a la parcela para el transporte de
materia prima a la industria.

» Comunicacién _y acceso: buena comunicacion tanto con los principales
suministradores de maquinaria y materiales, como con las zonas de produccion y
facil acceso de vehiculos de grandes dimensiones.

» Coste econémico: Necesidad de comprar o no la parcela, lo que puede influir de
forma determinante en la rentabilidad del proyecto y del proceso.

» Superficie: La parcela seleccionada ha de tener espacio suficiente para todos los
edificios e instalaciones ademas de una reserva de espacio para posibles futuras
instalaciones.

» Red de servicios: Suministro lo mas sencillo y econémico posible, tanto de agua y
electricidad como el enganche a la red de saneamiento.

» Tipologia del terreno: Preferencia por terrenos llanos, que faciliten la construccién y
el acceso y sin acuiferos proximos que se puedan contaminar.

1.3. Valoracion de alternativas por criterios

- L1: Parcela cercana al cultivo con una superficie de 1250 m? y esta calificada como
suelo rustico, por lo que dispone de pocos servicios de suministro y redes de
saneamiento
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Cercania y comodidad: La distancia al cultivo es minima, lo que supone una gran
ventaja en el transporte de la materia prima al conseguir que llegue intacta a la
industria.

Comunicacién y acceso: Tiene una mala comunicacion, ya que se accede a ella a
través de una carretera local CA-753 muy estrecha y en malas condiciones, al sur
de la N-634, al oeste de la N-623 y al este de la N-611. Para el acceso de
vehiculos grandes resulta un problema, y la distribucién del producto resultara mas
elevada econdémicamente debido a la mala comunicacion con los puntos de venta.

Coste econdémico: El coste relacionado con las obras, y distribucion del producto se
incrementara con esta opcion debido a la tipologia de terreno, red de suministros y
comunicacion de la parcela.

Superficie: La parcela posee espacio suficiente para albergar la industria, pero
resultaria complicada la posibilidad de ampliacién de la misma en dicha parcela.

Red de servicios: Escasez de servicios necesarios, lo que supondra un mayor coste
y complicacion de las obras.

Tipologia del terreno: El terreno presenta desnivel no muy acusado en algunas
zonas de la parcela.

- L2: Parcela con una superficie de 3715 m? situada en el nuevo poligono industrial ||
de Aguilar de Campoo, calificada como suelo industrial, lo que significa que el
abastecimiento de agua y electricidad, y el saneamiento seran sencillos.

Cercania_y comodidad. La parcela se encuentra a una distancia de 40 km
aproximadamente a la zona del cultivo, por lo que sera necesaria un transporte mas
largo de la materia prima a la industria. Existe un mayor riesgo para el estado de la
manzana y un mayor coste de transporte que en la opcion L1.

Comunicaciéon y acceso: tiene una buena comunicacion tanto con los puntos de
distribucion como con los centros de abastecimiento de maquinaria y materiales.
Esta rodeado por la nacional N-611, N-627 y Autovia de la Meseta A-G7.

Coste economico: El coste relacionado con las obras, y distribucion del producto se
incrementara con esta opcion debido a la tipologia de terreno, red de suministros y
comunicacioén de la parcela.

Superficie: La parcela posee espacio suficiente para albergar la industria, pero
resultaria complicada la posibilidad de ampliacién de la misma en dicha parcela.

Red de servicios: Escasez de servicios necesarios, lo que supondra un mayor coste
y complicacion de las obras.
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1.4. Evaluacion y eleccion de la alternativa

Alternativas

Criterios L1 L2
Cercania y comodidad 5 3
Comunicacion 1 4
Coste econémico 3 3
Superficie 4 4

Red de servicios 1 5
Terreno 2 4
TOTAL 16 23

Tras realizar el analisis multicriterio, la alternativa elegida es L2, que supone
localizar la industria objeto del proyecto en una parcela propiedad del promotor de
3715 m?, situada en el poligono industrial del municipio de Aguilar de Campoo
(Palencia). La parcela esta calificada como suelo industrial, lo que significa que el
abastecimiento de agua y energia eléctrica se pueden tomar de la red municipal, y la
de saneamiento sera de igual forma sencilla con la ayuda de los desagles del

ayuntamiento.

2. Alternativas de plan productivo

2.1. Descripcion de las alternativas

« P1: Produccion manual

Considera que todas las etapas y procesos se realicen de forma manual, lo que
conlleva una mayor calidad del producto, pero mas operarios, mayor tiempo de

trabajo y mayor coste.

o P2: Produccioén artesanal - semiindustrial

Consiste en realizar el producto de forma artesanal pero automatizando parte del
proceso, bien porque se mejora la calidad del producto o del trabajo.
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« P3: Produccion industrial

La fabricacion del producto es totalmente automatizada. El coste de inversién
inicial sera muy alto, y se requerira poca mano de obra.

2.2. Criterios de eleccion

» Duracién del trabajo: Va relacionado con la necesidad de mano de obra, ya que
cuanto mas largo sea el trabajo se necesitara mas mano de obra.

» Coste econdmico: Cada uno de los tipos de produccién conlleva un coste distinto
asociado. Es determinante evaluar cual sera mas rentable a largo plazo.

> Calidad final del producto: La elaboracion tradicional ofrece mas calidad al
producto, pero a su vez, mas control y cuidados.

» Aspecto artesanal: Influira de manera positiva en la comercializacién del producto
respondiendo a la demanda de los consumidores.

» Necesidad de _instalaciones y mantenimiento. El numero de maquinaria e
instalaciones necesarias sera distinto en cada produccion e influird en el coste del
proyecto de manera significativa.

» Necesidad de mano de obra: Al tener una gama de producto mas artesanal, se
requerira mayor mano de obra, especialmente en las primeras etapas.

2.3. Valoracion de alternativas por criterios

- P1: Producciéon manual

Duracion del trabajo: La produccion se ralentiza, ya que se trata de un proceso mas
lento.

Coste econdmico: El coste aumenta considerablemente en esta alternativa, ya que
se necesita mayor mano de obra y resulta menos econdmico que las otras
producciones. El rendimiento de las actividades es muy bajo.

Calidad final del producto: Con la produccion tradicional se consigue una mayor
calidad del producto, muy apreciada por el consumidor.

Aspecto artesanal. Es positivo con esta alternativa y consigue una mayor
aceptacioén por parte del consumidor, lo que influira en las ventas.

Necesidad de instalaciones y mantenimiento: La maquinaria necesaria es basica y
manual, lo cual conlleva mas mano de obra, mayor tiempo de procesado y menor
rendimiento de la operacion.
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Necesidad de mano de obra: Es la opcidon que mayor mano de obra requiere, lo que
influye directamente sobre el coste econémico.

- P2: Producciéon semiindustrial

Duracion _del trabajo: Es aceptable para el proyecto, ya que invirtiendo menos
tiempo que en la produccion artesana, se consigue un producto de calidad vy
aspecto tradicional.

Coste _econdmico: El coste en maquinaria incrementa, pero a su vez tiende
directamente a reducir el coste en mano de obra, el cual resulta menos econdmico.

Calidad _final del producto: Sera menor que en la produccion artesanal, pero se
puede considerar aceptable ya que se mantiene un proceso de elaboracion
tradicional y se consigue un mayor control del mismo.

Aspecto artesanal: Se mantiene en menor medida que con la producciéon manual.

Necesidad de instalaciones y mantenimiento: El proceso esta mas automatizado,
por lo que la maquinaria necesaria sera mayor y mas costosa.

Necesidad de mano de obra: Se reduce notablemente la necesidad de mano de
obra en el proceso de elaboracion.

- P3: Produccion industrial

Duracion del trabajo: Es muy baja, ya que se encuentra totalmente automatizado.

Coste econdmico: El coste en maquinaria es muy elevado, sin embargo se puede
recuperar y resultar asi menor a largo plazo que en otras producciones al reducir la
mano de obra. Esto resultaria mas rentable con producciones elevadas.

Calidad final del producto: La calidad obtenida puede ser buena desde el punto de
vista del control del proceso, pero no es deseable desde el punto de vista
organoléptico, que es lo que se pretende ofrecer al consumidor.

Aspecto artesanal. Practicamente desaparece con este plan productivo.

Necesidad de instalaciones y mantenimiento: Muy alta. Un mayor grado de
automatizacion implica mayor coste en maquinaria y mantenimiento.

Necesidad de mano de obra: Se destina exclusivamente a operaciones de
seleccion de materia prima y de control analitico del producto.
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2.4, Evaluacion y eleccion de la alternativa

Alternativas
Criterios P1 P2 P3
Duracion del trabajo 2 4 5
Coste econdmico 3 4 5
Calidad final 5 4 3
Aspecto artesanal 5 4 2
Instalaciones ‘ : :
Mano de obra necesaria 1 3 4
TOTAL 38 42 34

Se realizara una produccion artesanal semiindustrial consiguiendo un equilibrio
entre la elaboracién artesanal y calidad del producto con la duracion, rendimiento y
coste de las operaciones.

3. Alternativas de dimension

3.1. Descripcion de las alternativas

« Alternativa 1: Botellas de 1 litro

Es un tamano de botella mas utilizado para el ambito de hosteleria, y su venta
relativamente mas baja debido a la menor demanda del consumidor por este
formato.

« Alternativa 2: Botellas de 75 cL.

Es el tamafio mas demandado por el consumidor de sidra y también es asociado
a un aspecto mas artesanal y elaborado.
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3.2. Criterios de eleccion

>

>

>

Almacenamiento: dependiendo la capacidad del embalaje se comportara mejor
0 peor durante su almacenamiento.

Venta: De cara al consumidor la capacidad del recipiente influye, ya que se
adapta a unas necesidades demandas por este.

Aspecto artesanal /ecoldgico: La conservacion de un aspecto mas tradicional
también esta condicionada por el recipiente y se asocia a botellas mas
pequenas (75 cL).

3.3. Valoracion de alternativas por criterios

- D1: Botellas de 1 litro

Almacenamiento: la superficie de almacenaje sera menor, pero la agrupacién
de las cajas puede resultar mas complejas dada la morfologia de la botella.

Venta: Este formato principalmente esta destinado a su venta en restauracion y
es poco demandado por el consumidor individual.

Aspecto artesanal/ ecolégico: No es viable con esta capacidad, ya que la sidra
natural tradicionalmente se asocia a su envase de 75 cL.

- D2: Botellas de 75 cL.

Almacenamiento: Resulta sencilla la organizacion de dichas botellas, ya que se
dispone de cajas especificas para ellas, que se pueden apilar en el almacén.

Venta: Es un formato mas demandado por el consumidor, puesto que esta
relacionado con una tradicién y se ajusta mas a las necesidades de consumo.

Aspecto_artesanal/ ecoldgico: El aspecto natural se mantiene mejor en este
formato.
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3.4. Evaluacion y eleccidn de la alternativa

Alternativas
Criterios D1 D2
Almacenamiento 4 4
Venta 4 5
Aspecto grtgsanal/ 3 5
ecologico
TOTAL 11 14

El envasado de la sidra ecologica se realizara en botellas de 75 cL dada a su
buena aceptacion por parte del consumidor al estar asociada a una tradicion,
conservando su aspecto artesanal y adaptandose a las necesidades de consumo.

4. Eleccion de alternativas de tecnologia

4.1. Alternativa a la decantacion

4.1.1. Descripcién de alternativas

« Alternativa 1: Realizar decantacién

Consiste en una decantacién por sedimentacién ya que no esta permitida la
adiccion de ningun elemento quimico. En esta etapa se elimina la turbidez del
mosto, pero a su vez gran parte de los microorganismos necesarios para la
fermentacion.

« Alternativa 2: No hacer decantacion

El mosto prensado directamente pasa a los depodsitos de fermentacion. El
aspecto de la sidra es mas turbio pero no desmerece a la sidra ya que se asocia
con una elaboracién artesana y ecoldgica. Ademas se evitan paradas fermentativas
por falta de poblacion microbiana.
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4.1.2. Criterios de eleccion

> Turbidez.

» Parada fermentativa: al eliminar parte de los turbios, se eliminan también
microorganismos que intervienen en la fermentacion.

» Caracteristicas organolépticas: La sidra con cierta cantidad de turbios posee
unas mejores cualidades en cuanto a sabor y es mucho mas aromatica,
influyendo positivamente en el consumidor.

» Apariencia: Tradicionalmente es mas apreciada la sidra con turbios, que la
sidra limpia, la cual se asocia a un proceso muy industrial.

4.1.3. Valoracién de alternativas por criterios

- TD1: Decantaciéon

Turbidez: la sidra resultante es bastante limpia tras la decantacion.

Parada fermentativa: Puede existir el riesgo de eliminar microorganismos
necesarios para fermentacion y seria necesario anadirlos artificialmente.

Caracteristicas organolépticas: Al eliminar los turbios, también se eliminan
sustancias responsables del aroma de la sidra.

Apariencia: La apariencia es buena, aunque es menos aceptada por el
consumidor que la sidra con turbios.

- TD2: No Decantacion

Turbidez: Es una sidra mas turbia generalmente. Hay que tener mas cuidado
en el embotellado.

Parada fermentativa: El riesgo de parada fermentativa es menor ya que toda la
microbiota presente en la manzana se mantiene en el mosto.

Caracteristicas organolépticas: Es una sidra con mas sabor y mas aromatica,
dos cualidades que responden a la demanda del consumidor.

Apariencia: No es tan limpia como en decantacién, sin embargo resulta mas
apreciada por el consumidor de sidra tradicional.
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4.1.4. Evaluacion y eleccion de la alternativa

Alternativas
Criterios TD1 TD2
Turbidez 5 3
Parada fermentativa 4 5
Caracteristicas
organolépticas 2 5
Apariencia 4 4
TOTAL 15 17

No se realizara decantacion en el proceso productivo de la sidra natural
ecoldgica, respetando en todo momento su microbiota natural para conseguir un
producto de calidad, satisfaciendo las necesidades impuestas por el consumidor que
aprecia dicho producto.

4.2. Alternativa a la prensa

4.2.1. Descripcion de alternativas

« Alternativa 1: Prensa hidraulica

Es un prensado mas suave y tradicional, pero a su vez resulta mas lento y de
dificil limpieza.

« Alternativa 2: Prensa neumatica

Prensado mas agresivo, pero ofrece la posibilidad de regular la presion, es un
sistema mas rapido y autolimpiable lo cual acelera el proceso para no exceder en
el tiempo de maceracion.

4.2.2. Criterios de eleccion

> Rendimiento: Se refiere a la cantidad de mosto extraido en funcion de la
cantidad de manzana. Influira directamente en la calidad del mosto.

» Duracion: va a variar segun el tipo de prensado y es determinante para regular
el proceso.
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» Limpieza y mantenimiento: Necesidades de limpieza que requiere cada tipo de
prensa para mantenerse en buenas condiciones.

» Coste: Coste total que supone el uso de una u otra prensa refiriéndose al
precio de la maquinaria, la limpieza, necesidades de mantenimiento y la
duracioén del prensado.

» Calidad del mosto: El prensado es la operacion mas determinante para obtener
un mosto de calidad. Depende fundamentalmente de la presion ejercida.

4.2.3. Valoracion de alternativas por criterios

- TP1: Prensa hidraulica

Rendimiento: El rendimiento es menor, y por consiguiente la calidad del mosto
aumenta con el prensado hidraulico, ya que es mas suave.

Duracién: Aproximadamente dura una hora mas que el prensado neumatico.

Limpieza y mantenimiento: La limpieza de la prensa hidraulica resulta mas
compleja ya que es dificil manejar toda la pasta que resulta de cada prensada.
Se necesita maquinaria auxiliar como carretillas elevadoras. El mantenimiento
y limpieza de la propia prensa es manual, suponiendo esto un mayor trabajo y
necesidad de espacio.

Coste: Es mayor que en el prensado neumatico, ya que la duraciéon de la
operacién es mayor, la limpieza es mas complicada requiriendo mas espacio y
se necesita mayor cantidad de materia prima para poder extraer el mismo
mosto

Calidad del mosto: Es mayor, al ser un prensado mas respetuoso y suave.

- TP2: Prensa neumatica

Rendimiento: Ofrece mejores resultados y se puede regular para no realizar un
prensado muy agresivo.

Duracién: El tiempo se reduce considerablemente, lo cual permite realizar el
resto de operacidbn con mayor rapidez evitando posibles problemas de
oxidacion del mosto.

Limpieza y mantenimiento: Es una prensa autolimpiable, es decir, solo es
necesario retirar la manzana prensada del contenedor donde fue depositada, el
resto lo realiza la propia maquina.

Coste: El coste disminuye con estos criterios, ya que se logra reducir el tiempo,
mejorar la calidad del prensado, reducir la superficie necesaria y conseguir
una mayor rapidez en el proceso.

Alumno: TAMARA APARICIO CORADA )
UNIVERSIDAD DE VALLADOLID (CAMPUS DE PALENCIA) — E.T.S. DE INGENIERIAS AGRARIAS
Titulacién de: GRADO EN INGENIERIA DE INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

12/15



PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE SIDRA NATURAL ECOLOGICA EN LA LOCALIDAD DE AGUILAR DE
CAMPOO (PALENCIA).
ANEJO 3 - ESTUDIO DE ALTERNATIVAS

Calidad del mosto: La calidad del mosto es algo mas reducida que en el
prensado hidraulico, ya que es un prensado mas rapido y agresivo. Sin
embargo existe la posibilidad de regular el tiempo y la presién ejercida.

4.2.4. Evaluacion y eleccion de la alternativa

Alternativas
Criterios TP1 TP2
Rendimiento 4 5
Duracion 3 4
Limpieza y mantenimiento 2 5
Coste 3 5
Calidad del mosto 5 4
TOTAL 17 23

El prensado de la manzana se realizara con una prensa neumatica con
posibilidad de regular la presion de trabajo para una mayor calidad del mosto.
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5. Eleccion de alternativas del diseno

5.1. Descripcion de las alternativas

« E1: Estructura de hormigén armado

Construccion de la nave con hormigén armado.

o EZ2: Estructura de acero

Contempla la construccién de la nave en acero.

5.2. Criterios de eleccion

» Coste de inversion: Si la inversion inicial es mayor, la rentabilidad de la planta sera
menor, por lo tanto este criterio sera negativo ya que las alternativas requieren un
mayor desembolso econdmico inicial.

» Facilidad de montaje: Influye directamente en el coste, ya que cuanto mayor sea el
tiempo de montaje y la dificultad, aumentara la necesidad de mano de obra
cualificada.

» Vida dtil y mantenimiento: En instalaciones con mayor durabilidad se recupera
antes la inversion inicial.

5.3. Valoracion de alternativas por criterios

- E1: Estructura de hormigon armado

Coste de inversion: El coste de inversion sera mayor para la construccion de esta
estructura.

Facilidad de montaje: Es de facil montaje, pero requiere un mayor tiempo y control
de ejecucion de la obra.

Vida dtil y mantenimiento: Tiene mayor vida util, resistencia al fuego, y permite un
ahorro en los materiales utilizados.
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- E2: Estructura de acero

Coste de inversion: El coste de inversion inicial es menor.

Facilidad de montaje: Posee mejores caracteristicas técnicas que facilitan su
montaje, y una mayor adaptacion al uso industrial.

Vida dtil y mantenimiento: El acero tiene una vida util mas baja que el hormigoén y
requiere de mayor mantenimiento.

5.4. Evaluacioén y eleccién de la alternativa

Alternativas
Criterios E1 E2
Coste de inversion 4 5
Facilidad de montaje 2 5
Vida util y mantenimiento 5 3
TOTAL 11 13

La estructura elegida para la nave en la que se instalara la industria, sera de
acero, ya que, aunque la vida util sea algo menor, se adapta mejor a las condiciones
de la industria y econdmicamente es mas rentable que la estructura de hormigon.
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INGENIERIA DEL PROCESO

1. Introduccion

El presente anejo tiene por objeto la descripcion del proceso productivo y otros
aspectos relacionados con él, para poder llevar a cabo la elaboracion de sidra natural
ecoldgica.

Se trata de una produccién estacional debido a las caracteristicas de la materia
prima.

2. Descripcién del producto

2.1. Caracteristicas de la sidra natural segun la normativa

La reglamentacion de la sidra y otras bebidas derivadas de la manzana data del
afio 1979. En ella, el Ministerio de Agricultura define la sidra como la bebida resultante
de la fermentacion alcohdlica total o parcial de la manzana fresca o su mosto. Su
graduacién sera superior a 4°.

El citado reglamento anterior Orden de 1 de agosto de 1979 por la que se
reglamentan las sidras y otras bebidas derivadas de la manzana, define la sidra
natural como la sidra elaborada siguiendo las practicas tradicionales, sin adicién de
azucares, que contiene gas carbonico de origen enddégeno exclusivamente. Su
graduacion alcohdlica sera superior a 4,5°.

2.2. Legislaciéon a cumplir para el certificado de producto ecoldgico

Especificamente sobre la sidra natural ecolégica propiamente dicha, que abarque
desde el cultivo, elaboracion y embotellado sin aditivos, no hay ninguna normativa
actualmente.

El reglamento (CE) N° 834/2007 del consejo de la Union Europea de 28 de junio
de 2007 sobre produccion y etiquetado de los productos ecolégicos es el unico vigente
y de caracter general que se podria aplicar a la sidra, junto con sus modificaciones
posteriores.
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Por tanto para la elaboracion de este producto resultan las siguientes premisas a
cumplir:

- Manzanas como unico ingrediente, que provienen de cultivos o pomaradas
certificadas por el CRAE (Consejo Regulador de la Agricultura Ecologica),
garantizandose un sistema de produccidon y elaboracion de productos
agroalimentarios cuyo objetivo es la obtencién de alimentos de la maxima
calidad nutritiva y organoléptica, respetando el medio ambiente y sin utilizar
productos quimicos de sintesis (abonos quimicos, hormonas, antibiéticos...) ni
organismos modificados genéticamente.

- Elaboracion artesanal sin aditivos quimicos de ninguna clase, incluso los
permitidos como el S0, en la medida de lo posible.

- Embotellado sin adicién de ninguna sustancia conservante

2.2. Materia prima

Es importante dedicar un estudio intenso a la materia prima, ya que va a condicionar
en gran medida la calidad y caracteristicas del producto, incluso su resistencia a
enfermedades de la sidra durante su procesado, lo cual es vital en la produccion
ecologica ya que dificiimente se podrian corregir estas desviaciones sin la utilizacion
de ningun aditivo quimico.

Para elaborar sidra de calidad, se necesitan manzanas especiales de sidra, ya
que el mosto debe reunir unas caracteristicas de contenido en azucares, acidez y
polifenoles determinadas.

Hay que conseguir un equilibrio en muchos aspectos y componentes, por lo que
en el ambito de la sidreria saber mezclar las manzanas adecuadas es el primer paso.

A efectos practicos se pueden distinguir cinco bloques caracteristicos de
manzanas de sidra: acida, semiacida, dulce, dulce- amargas y amarga.
Es tradiciéon avalada por la experiencia, que una sidra equilibrada debe elaborarse con
un porcentaje de manzanas como el que sigue:

Acidas .................... 40 %
Semiacidas ............. 25 %
Dulce .....cocoiiiiininn. 15 %
Dulce -amarga .......... 15 %
Amarga ............o...... 5%

La tipificacion de cada variedad se realiza midiendo el grado de acidez total, y el
contenido en polifenoles de su mosto, se obtiene asi el cuadro siguiente en el cual se
establece una clasificacion de las manzanas segun esos dos parametros.

Alumno: TAMARA APARICIO CORADA )
UNIVERSIDAD DE VALLADOLID (CAMPUS DE PALENCIA) — E.T.S. DE INGENIERIAS AGRARIAS
Titulacion de: GRADO EN INGENIERIA DE INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2/43



