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I. INTRODUCCION

La cerveza es una bebida que ha acompafiado a la humanidad desde tiempos muy
remotos, siendo anterior, incluso, a la neolitizacion. A pesar de esto, en general, en Espaiia
existe poca cultura cervecera y por ende, pocos estudios académicos sobre este producto,

especialmente en el campo de las Ciencias Sociales y de las Humanidades.

Previamente, conviene definir exactamente que es la cerveza. Segun el Diccionario de
la Real Academia Espafiola la cerveza es: “Bebida alcoholica hecha con granos germinados
de cebada u otros cereales fermentados en agua, y aromatizada con lapulo, boj, casia, etc.”
Esta definicion implica el uso de un cereal germinado (es decir, malta) y un aromatizante,
predominantemente de origen vegetal. Si acudimos a la definicion que da la legislacion
espafiola sobre la Reglamentacién técnico-sanitaria para la elaboracion, circulacion y
comercio de la cerveza y de la malta liquida segin el Real Decreto 53/1995' obtenemos un
enunciado mucho mas técnico que, sin entrar en detalle a analizarlo, podemos resumir en que
es preciso al menos, un 50% de malta de cebada y lipulo (o sus derivados) si queremos
fabricar cerveza en Espafa. Estas definiciones, aunque correctas, no abarcan la totalidad de
las cervezas que se fabrican —o se han fabricado- en el mundo. La primera implica el uso de
cereales germinados y un aromatizante (generalmente vegetal), lo cual desbanca cervezas
como la witbier belga, que se fabrica con trigo crudo, o la chicha tradicional que elaboraban
los indigenas americanos, pues es una bebida que no se aromatiza con ninguna sustancia. Asi
mismo, no contempla el uso del azicar en la fabricacion, por lo que la inmensa mayoria de
familias de estilos belgas no deberian ser consideradas cerveza. Respecto de la segunda
definicion, naci6 para regular lo ya existente en nuestro pais, es decir, la fabricacion industrial
de cervezas tipo lager. Por ello, otros muchos estilos tampoco tendrian cabida —de hecho, no
se podrian fabricar en Espafia- en la denominacion ‘“cerveza”. Era preciso sefialar esta
problematica puesto que si nos ponemos Sensu stricto a analizar algo relacionado con la
cerveza anterior al s. XX, descubriremos que estas son marcadamente distintas y no

responden a las definiciones que manejamos actualmente en Espaiia.

' Anexo fig, 21. Las citas y referencias bibliograficas de estetrabajo seguiran las normas deestilo de larevista
Historia Contemporanea, publicadaporla Universidad del Pais Vasco. Notese que aunque endicha revista no se
incluye unarelaciénbibliograficaal final de cada articulo, el presente trabajo sila afiade con objetode
cumplimentar los requisitos formales que exige la Guia Docente sobre Trabajos de Fin de Grado 2014—-2015.



Lo mismo ocurre al nombrar los distintos estilos que elaboraban cada fabrica. La
fijacion normativa de cada estilo cervecero es algo relativamente moderno, pues comenzd en
la década de 1960 gracias a la labor del periodista Michael Jackson y a asociaciones como la
Beer Judge Certification Program (BJCP) o la Campaign for Real Ale (CAMRA), y que se
continia hoy en dia a la luz de las nuevas creaciones y reinterpretaciones de estilos clasicos
que hacen, especialmente, los productores estadounidenses. Por este motivo, si aqui
afirmamos que se elaboraba cerveza pale ale, debe tomarse con la precaucion de que depende
de la tradicion propia del maestro cervecero, y no de una serie de criterios internacionalmente

reconocidos.

La localizacion de fabricas de cerveza en este periodo reviste cierta problematica
afadida a la habitual dificultad de toda investigacion histérica. Dado que el consumo de
cerveza era minoritario y solia concentrarse en el verano hasta mediados del s. XX esto
obligaba a las fabricas a elaborar otros productos que permitiesen su mantenimiento y
viabilidad. El procedimiento utilizado para producir estas cervezas permitia que, con el
mismo equipo, se fabricasen bebidas gasificadas y refrescos. Asi mismo, la necesidad de frio
industrial para obtener un producto de mayor calidad daba como subproducto hielo, que
también era vendido, por este motivo, era muy frecuente que fuesen y se presentasen como
fabricas de cervezas, gaseosas y hielo, sin embargo, esto no siempre ocurria y bien por
motivos fiscales u otro interés nos encontremos que solo se mencionan como factorias de
gaseosa o hielo, siendo necesario investigar mas en profundidad dichos establecimientos para
saber con certeza si elaboraban cerveza. Asi, disponemos de varios anuncios que corroboran

est0.3

El objetivo principal de este Trabajo de Fin de Grado es la caracterizacion de las
fabricas de cerveza de Santander y Valladolid, estudiando particularmente la evolucion y la
relacion entre las factorias de La Cruz Blanca y La Austriaca de Santander con las
vallisoletanas San Juan y Gambrinus, a través de sus distintas sociedades y duefios. Asi

mismo, se pretende realizar un analisis del consumo de este producto en Valladolid.

* AlonsoMoreno, «El sector cervecero es pafiol en el siglo XX. Una vision desde dentro: El Alcazar»,
Investigaciones de Historia Econdmica, vol. 9,n°3, 2013, pp. 165-174, p. 166. El anuncio de Fabricade
Cerbeza [sic] del Norte que puede ser consultado enelanexo (fig. 1) sefiala que dispondrasus cervezas para el
verano, lo que da a significar que es el momento de mayor consumo.

3 Anexo, figs. 4,9, 12, 15 y 16.



De este modo, se busca complementar los estudios historicos y econdmicos sobre el
desarrollo industrial de Castilla La Vieja, especialmente en el caso de Valladolid y Santander,
hasta ahora dedicados principalmente al sector vinicola, harinero, etc. En definitiva, se quiere

poner en valor una actividad industrial poco estudiada hasta la fecha.
I.1. Fuentes y metodologia

En la actualidad podemos observar como existe un creciente interés social por el
mundo y la cultura cervecera, cuyo reflejo lo encontramos en la multiplicacion de los bares
especializados, la introduccion de nuevas referencias en otros mas genéricos, la aparicion de
multitud de ferias y festivales de cerveza y, finalmente, en el surgimiento de infinidad de

pequenas fabricas de caracter local o regional.

Este interés ha encontrado respuesta en muchas facetas, existiendo diversas obras
sobre fabricacion, clasificacion de estilos y marcas, cata, etc. Pero encontramos pocas sobre

historia de la cerveza que traten el tema de manera monografica.

En este aspecto contamos con dos vertientes: una divulgativa centrada en la historia de
las grandes cerveceras actuales espafiolas con un claro sentido publicitario, sin que esto,
necesariamente, les reste rigor o credibilidad.* Por la otra, encontramos algunos articulos y
tesis de caracter académico que, desde distintos ambitos (geografico, econdémico, historico,

ciencias de la salud...) tratan este tema.

Las obras generales sobre la cerveza poseen un sentido muy divulgativo, centrandose
en la fabricacion, la clasificacion de estilos y marcas y en la apreciacion organoléptica de este
producto. Temas como la Historia general de la cerveza, su implantacion, recorrido de los
estilos, marcas y fabricas, etc. tienen un menor peso especifico en estos libros, usdndose solo
para poner en contexto al lector o a modo de introduccion. En esta clasificacion tenemos las

obras de Michael Jackson,” Tim Hampson® o Steve Huxley,” entre muchos otros.

* A modo de ejemplo tenemos José Luis Garcia Ruizy Constanza LagunaRoldan, Cervezas Mahou1890-1997.
Unssiglo de tradicion e innovacion. LID, Madrid, 1999 y Rodney Habbershaw, El Vuelodel Aguila. LID,
Madrid, 2009.

> Michael Jackson, Beer Companion. Courage Books, EE. UU., 2007; Ultimate Beer. DK, Reino Unido, 1998; y
Great Beer Guide. DK, Reino Unido, 2000.

% Tim Hampson (ed.), The beer book. Dorling Kindersley, Londres, 2008.

7 Steve Huxley, La cerveza... poesia liquida. Un manualpara cervesidfilos. Ediciones Trea S.L., Gijon, 1996.



Estudios generales sobre el sector cervecero y su evolucion historica en Espafa se
circunscriben a pequeiios articulos® y a la obra de Xavier Garcia Barber Los origenes y la
implantacion de la industria cervecera en Espafia, siglo XVI-1913. Tesis con la que logro el
titulo de Doctor en 2013. Mas tarde seria publicada una version divulgativa titulada: La
cerveza en Espafa. Origenes e implantacion de la industria cervecera. Ambas estudian la
formacion de esta industria en Espafia desde un punto de vista econdomico haciendo hincapi¢
en aspectos tales como impuestos, importaciones y exportaciones, mejoras técnicas, numero

de fabricas y su trayectoria...

Sumado a esto, tenemos publicaciones periddicas muy interesantes como la revista
CELCE Magazine, Cerveza y Malta, Bar&Beer y el newsletter del centro de informacion
Cerveza y Salud. El primero pertenece al Club Espafiol de Coleccionismo Cervecero donde
tratan todo tipo de producto coleccionable de esta bebida (posavasos, carteles...) pero también
incluyen datos y articulos sobre la historia de las distintas marcas y fabricas.” La siguiente es
editada por la Asociacion Espafola de Técnicos de Cerveza y Malta, una asociacion
empresarial y profesional que busca la promocion y defensa de los intereses de sus socios en
este ambito.'” Ademas de publicar temas relacionados con la actualidad del sector y otros de
cardcter mas técnico, se publican algunos de caracter historico. Relacionado con el tema que
aqui tratamos, destacan los articulos de Pedro Perero liigo sobre Cervezas de Santander S.A.
y Union Cervecera S.A."" El newsletter que edita Cerveza y Salud, como su propio nombre
indica, busca divulgar como afecta el consumo de cerveza al cuerpo humano, buscando
promover y dar a conocer las investigaciones cientificas sobre ello.'> Por ultimo, la revista
Bar&Beer es la tnica dirigida a consumidores sobre cerveza, incluyendo temas muy variados:

) L ) .. 13
marcas, estilos, historia, festivales, noticias, notas de cata, etc.

La Fundacion Joaquin Diaz a través de su Enciclopedia de la Industriay del Comercio

de Valladolid, que puede ser consultada en linea, resulta muy util a la hora de localizar

¥ Por ejemplo: Alonso Moreno, «Historia de la cerveza y su introduccion en Espaiia», Cervezay Malta, n°® 197,
2013, pp.35-41 o Francisco Feo Parrondo, «La industria cervecera en Espafa», Anales de Geografia,n® 25,
2005, pp. 163-178.

? http://www.celce.org consultadael 11/06/2015.

" http://www.aetcm.es consultadael 11/06/2015.

"' Pedro Perero liiigo, «Historia de las cervecerias espafiolas. Raices de Cervezas de Santander, S.A.y Union
Cervecera S.A. (1% parte)», Cervezay Malta, n® 156, 2002, pp. 65-76 e «Historia de las cervecerias espafiolas.
Raices de Cervezas de Santander, S.A.y Union CerveceraS. A. (2 parte y final)», Cervezay Malta, n® 157,
2003, pp. 59-71.

"2 http://www.cervezaysalud.es consultadael 11/06/2015.

" http://www.bar-beer.comconsultadael 11/06/2015.
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fabricas, locales y puntos de venta aportando, en numerosas ocasiones, datos, imagenes o

anuncios.*

De manera adicional, tenemos una serie de fuentes que podemos denominar
“informales”. Estas son distintas informaciones elaboradas por personas interesadas en
historia local o coleccionismo que sirven para constatar o recoger hechos concretos cuando
estan bien documentados y las fuentes que facilitan son correctas, o para buscar mas
informacion y contrastarla cuando esta resulta mas dudosa. Como ejemplos tenemos los blogs

de Luis Javier Calvo Angulo" o de César Estornes.'®

Finalmente, cabe mencionar las fuentes histéricas de archivo y de hemeroteca. Entre
las primeras nos encontramos el Archivo Municipal de Valladolid y, para las segundas, el
diario vallisoletano EI Norte de Castilla. Esto nos sirve para complementar y confirmar

muchas de las informaciones obtenidas.
I.2. Articulaciéon del trabajo

Este trabajo ha sido dividido en tres epigrafes principales que buscan satisfacer los

objetivos perseguidos, aportando finalmente una conclusion a lo expuesto.

A) El desarrollo de la cerveza y su industria en el contexto europeo

En este primer titulo se pretende contextualizar en la Historia lo que aqui estudiamos,
tanto a un nivel global como a otro mas nacional, sirviendo de este modo, junto con lo

presentado en la introduccion, de estado de la cuestion sobre este tema.

Para ello se han usado fundamentalmente fuentes bibliograficas, siendo las mas
importantes las ya citadas en el epigrafe anterior a este. Cabe afiadir que para caracterizar la
industria cervecera espafiola en el s. XX se ha usado el articulo de Alonso Moreno “El sector
cervecero espafiol en el siglo XX. Una vision desde dentro: El Alcdzar” publicado en

Investigaciones de Historia Econdmica en el 2012.

"* http://www.funjdiaznetcomercio/index php consultada el 11/06/2015.
" Luis Javier Calvo Angulo, http://botellasserigrafiadas.blogspot.com.es consultada el 11/06/2015.
' César Estornes, http://memoriasclubdeportivodebilbao.blogspot.com.es consultada el 11/06/2015.
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B) La industria cervecera en Santander y Valladolid

Este epigrafe supone el nucleo central del trabajo, pretendiéndose en €l lograr el
objetivo principal de caracterizar las fabricas y compafias de Valladolid y Santander, asi

como su relacion.

Ademas de fuentes bibliograficas como las aportadas por Perero Iiigo y Garcia
Barber, ya comentadas, se ha recurrido a numerosas fuentes en linea redactadas por
aficionados, que en caso de resultar dudosa se ha intentado buscar correlato en las fuentes de

archivo y hemeroteca.

C) Habitos y consumo de cerveza en Valladolid

En este apartado se procederd a realizar un andlisis de la evolucién y habitos de
consumo de cerveza para Valladolid usando para ello los medios publicitarios publicados en
El Norte de Castilla. Se decidio realizarlo solo de Valladolid, por la dificultad de consultar los
datos y fuentes relativos a Santander. Asi mismo, los criterios de extension impiden realizar

un analisis exhaustivo de ambas.

Medir y aportar datos sobre el consumo de cerveza durante el s. XIX y parte del XX,
es una tarea que resulta practicamente imposible ante la inexistencia de datos. El desarrollo
local y aislado de la industria cervecera en su inicio y la tardanza en la aparicion de grandes
firmas impidi6 la formacion de un distrito industrial que legase documentacién y registro

sobre ella, como si ocurrid con otras industrias."”

Se tratd de localizar una evolucion en el Anuario Estadistico de Espafia pero no dio
resultado, pues solo recoge la recaudacion por el impuesto de consumos, no el consumo real,
asi mismo, este impuesto desglosado por provincias y productos solo lo hallamos para 1858,
por lo que ni siquiera es posible trazar una tendencia general. Garcia Barber, al enfrentarse al
mismo problema, optd por analizar el consumo en Madrid, pues los numerosos periddicos de
la capital si permitian hallar datos mas precisos de consumo, fabricacion, precios. Imitando su

procedimiento, se intentd hacer usando la prensa vallisoletana, con escaso resultado.

Ante la imposibilidad de realizar un andlisis al uso, se decidid usar la publicidad para
poder observar cuales eran las pautas de consumo, donde se producia, que clases lo hacian,

etc.

' Xavier Garcia Barber, Losorigenesy la implantaciénde la industriacerveceraen Espafia, sigloXVI—1913.
Universitat de Barcelona, Barcelona, 2013, p. 190.
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II. EL DESARROLLO DE LA CERVEZA Y SU INDUSTRIA EN
EL CONTEXTO EUROPEO

La cerveza es un alimento realizado a base de la fermentacion de los azicares
contenidos en los cereales, por ese motivo, se sospecha que la fecha del comienzo de su
elaboracion seria similar a la del pan en la mayoria de los casos, debido a que comparten
materias primas y algunos procesos de preparacion son similares, aunque los antropologos
afirman que la fabricacion de bebidas alcohdlicas a partir de granos ya se realizaria desde los
albores de la humanidad. De este modo, debemos situar su inicio en sociedades mesoliticas o
neoliticas, asi, para muchas culturas el pan y la cerveza son elementos fundamentales de la
dieta, algunos autores llegan a afirmar que la agricultura nacié para proveerse de materiales

' No obstante, la certeza arqueologica solo nos puede

para la fabricacion de cerveza.
demostrar su fabricacion a partir del 5000 a.C. en Mesopotamia, China y recientemente en la
Peninsula Ibérica.'® Su expansion, o aparicion, fuera de esta region debe esperar hasta el afio
3000 a.C. momento en el que encontramos correlato arqueoldgico en Egipto y Europa.”’ En la
Peninsula Ibérica se constata el hallazgo mas antiguo de cerveza para Europa, apareciendo
restos en un cuenco ceramico en el yacimiento de Can Sadurni, datados para el 5000 a.C.%!
Esta expansion de la elaboracion de cerveza se verd ralentizada a raiz de la popularizacion del
vino en Grecia a partir del 500 a.C. que se adoptara como una bebida mas civilizada, concepto
que adoptaran los romanos y extenderan por el Mediterraneo y Europa occidental. 2 Sin
embargo, el consumo y elaboracion de cerveza no se extinguid en el Imperio debido a Ia
diversidad de origenes de sus pobladores y a que en numerosas zonas resultaba mas barato

que el vino.”® Asi, Diocleciano en el 301 d.C., decreté un precio fijo para la cerveza.”*

" Tim Hampson (ed.), The Beer ..., p. 8. Steve Huxley, La cerveza... poesia...,p. 25. Alonso Moreno, «Historia
dela cerveza...,p.35.

"% Xavier Garcia Barber, Los origenesy la implantacion. .., p. 44.

2 {dem; Alonso Moreno, «Historia de la cerveza. .., p. 36.

*! Este hallazgo retrasa en 2500 afios la fecha dada por Manuel A. Rojo Guerra en su obra Un brindis conel
pasado: la cerveza hace4500afos en la Peninsula Ibérica. Universidad de Valladolid, Secretariado de
publicaciones e Intercambio Editorial, Valladolid, 2006. Se puede consultar mas informacionsobre este
descubrimiento en AnnaBlasco, Manuel Edo, Maria Josefa Villalba, «Evidencias de procesadoy consumo de
cerveza en la cueva de Can Sadurni (Begues, Barcelona) durante la Prehistoriay, en Mauro Severo Hernandez
Pérez, Jorge A. Soler Diaz y Juan Antonio LopezPadilla, IV congresodel Neolitico Peninsular, Museo
Arqueologico de Alicante, Alicante, 2008, pp. 428 —431.

** Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion..., p.44; Steve Huxley, La cerveza... poesia...,p. 26.
2 AlonsoMoreno, «Historia de la cerveza. . ., p.37.

* Steve Huxley, La cerveza... poesia. .., pp. 26-27.
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El fin del Imperio y las invasiones barbaras devuelven el protagonismo a la cerveza,
especialmente entre las clases populares, relegdndose el vino para las elites. Esto se explica
por la necesidad de aprovisionarse de una bebida alcohdlica alimenticia alld donde la vid no

crecia y el comercio ya no alcanzaba.”

El Imperio Carolingio trajo consigo la generalizacion de los monasterios, algunos de
los cuales se convirtiecron en productores de cerveza para autoconsumo, atencion de
peregrinos, pobres y enfermos, y para su venta, siendo un prospero negocio a partir de los ss.
XII y XIIL*® Son varios los motivos que hicieron que los monjes produjesen cerveza de
calidad. Por un lado, poseian una mano de obra organizada, que mediante reformas como la
de San Benito, hicieron del trabajo una virtud. Por otro, la cerveza servia como alimento los
numerosos dias de ayuno que fijaba el calendario cristiano, ademas de servir como elemento

fundamental para la dieta habitual.”’

Finalmente, era una bebida mucho mas higiénica que el
agua disponible, pues es necesario cocerla para su elaboracion, contiene alcohol y ciertas
plantas usadas como aromatizantes, como el lpulo, tienen propiedades antisépticas y
conservantes, tal y como ya demostrd la doctora de la Iglesia Hildegarda de Bingen en su

libro Physica, escrito en el s. XII.**

La generalizacién de dicha planta comienza en el afio 800. Su expansion fue constante
debido a las enormes ventajas que presentaba y al caracteristico sabor amargo que
proporcionaba. En ciertas regiones, especialmente en Flandes, su expansion se vio ralentizada
debido a que los cerveceros tenian la obligacion de usar una mezcla de hierbas llamada
Grutrecht, que debia comprarse a las autoridades y servia a modo de impuesto.” No obstante,
su cultivo y empleo en ciertas regiones tardard en llegar, pues en las Islas Britanicas, comenzo

a cultivarse en 1524.%°

El desarrollo general que vive Europa durante la Baja Edad Media coadyuva al

incremento paulatino de la oferta, por el crecimiento general de la economia y la expansion

* Xavier Garcia Barber, Los origenesy la implantacion. .., p. 44.

*% Tbidem, p. 45.

?7 Javier Lozano, «Ayunoa basede cerveza: Asivivian la Cuaresma unos ingeniosos monjes» Libertad Digital,
17/03/2015. http://www.libertaddigital.com/cultura/2015-03-17/ayunar-toda-la-cuaresma-asi-eran-los-monjes-
que-s olo-vivian-a-base-de-cerveza-1276543359 consultadael 13/06/2015

* Se puede consultaruna versién traducidaal espafiol de dicho libro por Rafael Renedo en Hildegarda de
Bingen, Libro de medicinasencilla, Physica. Librosobre las propiedades naturales de las cosas creadas.
Akron, Madrid, 2009.

* Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion. .., p. 46.

* Steve Huxley, La cerveza... poesia...,p.217.
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del comercio, y de la demanda, debido al aumento de la renta per céapita y a la poca seguridad
sanitaria que ofrece el agua. El desarrollo urbano y comercial fomentd la aparicion de
tabernas y hospederias, donde la cerveza tuvo muy buena acogida. La mayor competencia
trajo una mejora de la calidad en busca de alcanzar mayores ventas. El declive final de la
produccion monastica sobreviene, primero, con la reforma protestante y, posteriormente, con
el trunfo de la Revolucion Francesa, que acarrearon la destruccion de numerosos

monasterios.

Cabe mencionar a Alemania como uno de los centros mas importantes de fabricacion
cervecera desde el s. XV. Por un lado, la atomizacion de los Estados alemanes favorecio la
aparicion de centros de fabricacion locales que elaboraban un tipo determinado de cerveza
que se convertia en regional, despreciandose los productos foraneos. Aparecieron multitud de
regulaciones gremiales y estatales, como la Reinheitsgebot de Munich de 1487 que
popularizaria Guillermo IV de Baviera en 1516 al aplicarla a todo su Estado. Se regulaba,
principalmente, el uso de las materias primas que se limitaban a cebada, lipulo y agua, con
fines mas recaudatorios que de control de calidad. En 1919 esta ley se extendid a toda

Alemania, siendo derogada en 1988.”'

El s. XIX representa un momento de cambio para la cerveza, dentro del marco general
de la Revolucion Industrial. Los avances técnicos y cientificos permitieron la fabricacion
masiva de cerveza, su abaratamiento y el proceso de estandarizacion de estilos concluyendo

en la actualidad con la practica hegemonia del estilo lager.*”

Este estilo ya se conocia desde el s. XV, momento en el que se descubren las levaduras
de baja fermentacion por parte de los cerveceros bavaros. Si esta cerveza se dejaba fermentar
y madurar a baja temperatura, el producto final era mucho mas limpio y transparente. Para
lograr estas temperaturas, los fabricantes usaban bodegas y cuevas. Asi, Albrecht V de
Baviera decretd en 1553 que solo se pudiese elaborar cerveza entre los dias de San Miguel y

San Jorge (29 de septiembre y 23 de abril), es decir, en los meses de frio.>

La cerveza tal y como la conocemos ahora, un producto transparente, de color dorado
a amarillo palido, transparente, de intenso burbujeo y espuma consistente y de sabor

equilibrado entre el dulzor de la malta y el amargor moderado del lipulo, nace en la ciudad de

*! Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion...,p.47.
2 Ibidem, p.438.
3 fdem.
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Pilzen ideada por el maestro cervecero Josef Groll en 1842. Tomando como patrén las
cervezas lager bavaras, usdé mostos de maltas mas palidas y lipulos mas suaves y aromaticos.
En definitiva, su aspecto se asemejaba al del champana, lo cual, unido a la generalizacion del

L. ., . 34
vidrio, popularizO enormemente este tipo de cervezas.

El siguiente hito de la Historia de la cerveza se lo debemos al cientifico Louis Pasteur
gracias a sus estudios sobre la fermentacion y la cerveza demostré que esta no lo hacia de
manera espontanea, sino que para ello intervenian bacterias, es decir, las levaduras, que en el
caso de la cerveza era la saccharomyces.” Ademas, determind que solo con cepas puras y
homogéneas se lograba una fermentacion adecuada, que no otorgase malos sabores al
producto. La separacion y aislamiento de las levaduras de cerveza fue logrado por Emil
Hansen en los laboratorios de la cervecera Carlsberg de Copenhage en 1885. Mediante la
aplicacién de frio separ6 la denominada saccharomyces cerevisiae, -de alta fermentacion- de
la saccharomyces uvarum responsable de la baja fermentacion.*® Hasta ese momento, los
cerveceros disponian de levaduras hibridas cuya definicion venia dada por las proporciones en
el genoma resultante de una y otra. Otra de las consecuencias, ademas del uso de levaduras
puras, es la concienciacion de los fabricantes de la necesidad de examinar y mantener este
organismo en Optimas condiciones, logrando un mayor control sobre la produccion. Esto,
unido a la pasteurizacion,’ y a la invencion de nuevos sistemas de medicion como el
termometro y el higrometro, se logrd un control total de la produccion, permitiendo la

. ., ., . . 138
estandarizacion de los lotes y su produccion a escala industrial.

Fnalmente, el despegue industrial de la cerveza vendra dado por la invencion del frio
artificial a mediados del s. XIX -lo cual permitia fabricar cerveza lager todo el afo- y a la
aplicaciéon de la maquina de vapor que permitié la maquinizacion de las fabricas y la mejora

de los transportes y distribucion gracias a la expansion del ferrocarril y del barco a vapor. 39

*fdem.

Qe pueden consultar sus conclusiones en los siguientes libros : Louis Pasteur, Ouvres de Pasteur. 2,
Fermentations et générations dites spontanées. Masson et Cie., Paris, 1922 y Louis Pasteur, Ouvres de Pasteur.
5, Etudes sur la biére. Masson et Cie., Paris, 1928.

% Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion.. ., pp. 48-49.

7 Mediante este procedimiento de Louis Pasteur se lograba la completa esterilizacion de la cerveza, porlo que al
no quedar células vivas de levadura estas yanoalteraban el producto entre la salida de fabricay elmomento de
consumirse.

* Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion..., p.48; Steve Huxley, La cerveza... poesia...,pp.27-
28.

* Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion. .., p. 48.
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Como ya hemos explicado, los nuevos métodos de fabricacion de vidrio hicieron que
se convirtiese en un producto mucho mas barato, antes reservado a las elites. Por este motivo,
se generalizo el uso de botellas de cristal frente a los barriles de madera, mas propensos a
estropear su contenido. El taponado de botellas también mejora y se abarata. Si en un
principio se hacia mediante corchos asegurados con alambre, en 1872 Henry Barrett idea el

tapén de rosca y en 1892, Willam Painter patenta el tapon corona.*’

A partir de la década de 1960 el predominio de las cervezas lager de produccion
industrial es claro, desapareciendo innumerables estilos regionales al no poder competir con

los bajos precios que permitian estos sistemas de produccion.

Ciertos sectores, especialmente en zonas tradicionalmente muy regionalistas, con el
tiempo se organizaron en defensa de dichos estilos. Nacen de este modo la Campaign for Real
Ale en el Reino Unido en 1972 que defiende la variedad y métodos tradicionales de
fabricacion de estilos britanicos;*' la International Trappist Association, creada en 1997 y que
agrupa a diversos monasterios trapenses fabricantes de cerveza®? o, en Alemania, la
conciencia generalizada de que una cerveza de calidad debe ser elaborada segin los criterios
de la Ley de Pureza, por lo que los productores se cuidan de seguirla y de indicarlo
adecuadamente en el etiquetado, ademas de otra miriada de asociaciones y denominaciones de

origen que regulan los estandares de los distintos estilos germanicos.

Este gusto por lo distinto, ha creado desde la década de 1980 en el Reino Unido y
EE.UU. el fendmeno de la microcervecerias. Generalmente, son pequefias fabricas —aunque
algunas ya han crecido y son capaces de competir practicamente al mismo nivel que otras
marcas lideres del sector- que fabrican cervezas de distintos estilos, primando los criterios de

calidad y degustacion sobre los de venta en masa.

* fdem.

*I'Steve Huxley, La cerveza... poesia. .., p.29.

* Para conocermas acercade esta organizacion véase: http://www.trappist.be/en/pages/the-international-
trappist-association consultada el 14/06/2015.
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I1.1. Desarrollo general de la industria cervecera en Espaia

Como ya vimos en el epigrafe anterior, el consumo y fabricacion de cerveza en Espafia
puede remontarse, al menos, hasta el 5000 a.C.*” Este consumo continuarfa hasta el momento
previo de la invasion Romana, tal y como nos demuestra el historiador visigodo Paulo Orosio

. 44
en el 418 acerca de su consumo durante el cerco de Numancia en el 133.

La enorme difusiéon de la vid y de la cultura del vino gracias a los romanos, que
encontrd en la Peninsula un lugar donde producir en cantidad y con buena calidad fue
desplazando a la cerveza hasta practicamente desaparecer. Mientras que en el resto de Europa
las invasiones barbaras acabaran volviendo a imponer la cerveza, la abundancia de vides en
Espafa hizo del vino un producto de adquisicion local y econdmica. Asi mismo, la invasion

musulmana impidi6 el desarrollo de cualquier industria alcoholera.®

La fabricacion de cerveza en Espafa debe esperar hasta el s. XVI para hallar su origen.
Carlos V, debido a su procedencia flamenca, tenia un gusto desarrollado por este producto e
hizo construirse una fabrica de cerveza para el abastecimiento de su corte, a cargo del maestro
cervecero Enrique Van der Duysen, no obstante, el consumo quedd circunscrito a los

extranjeros que habitaban su corte.*

El s. XVII conoce otros dos hitos. Se concede por Felipe IV en 1643 el primer
privilegio real de fabricacion de cerveza y en 1679, Carlos II impone el primer impuesto a la

’ . ;47
cerveza, usado para sufragar su boda con Maria Luisa de Borbon.

La reorganizacion borbonica hizo que en 1701 la produccion de cerveza se considerase
un estanco real, lo que hizo que su desarrollo fuera de la capital fuese muy escaso. No sera
hasta finales de s. cuando se produzca una expansion. Esta comenzd en Santander fruto del
nuevo sistema de comercio impuesto para América que obligaba a que la cerveza hubiese sido
producida en la Peninsula, lo cual, se acompafi6 de la apertura para el comercio americano de

mas puertos, incluido el de Santander. Asi mismo, en 1791 se elimind su régimen de estanco

* Consultarnota ntmero 20.
44 AlonsoMoreno, «Historia de la cerveza...,p.38.
4 Idem
* {dem.
47 ¢
Idem.
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y en 1833 se levantaron todas las restricciones para el comercio de cerveza, sentdndose las

. ., . . 48
bases para su implantacion en todo el territorio nacional.

Como concluye el analisis de Garcia Barber, el crecimiento durante el s. XIX fue
lento, exceptuando Madrid, notdndose una aceleracion a partir de la segunda mitad de siglo,
naciendo importantes nicleos en Zaragoza, Barcelona y Sevilla sumdndose a los ya existentes
en Santander. De igual manera, surgieron pequefias industrias locales en numerosas capitales
de provincia. Este lento desarrollo viene dado por los habitos de consumo, ligados a las capas
burguesas y a ser un producto estacional, siendo el verano donde se concentran la mayoria de

las ventas.*

El s. XX supuso el comienzo de la madurez de este producto y de su industria en
nuestro pais. Durante sus primeros afos vemos como se empieza a configurar como una
industria consolidada y de &ambito nacional, naciendo las primeras regulaciones,
organizaciones y muchas de las grandes compaiias actuales. A pesar de todo, su crecimiento,
aunque mas acelerado, sigue siendo lento, pues se pasa de 198.000 HI. a 794.000 HL entre

1910 y 1930, por debajo del crecimiento natural del pais en ese periodo.™

Asi, en 1908 a través del Real Decreto del 22 de diciembre se crea la primera
normativa nacional sobre fabricacién de cerveza, que fijaba la malta de cebada, el lupulo, el
agua y la levadura como Unicos ingredientes (es decir, una interpretacion de la ley de pureza
alemana) y se permite la clarificacion por medios mecanicos y quimicos, la pasteurizacion y
la adicion de colorantes obtenidos por caramelo o torrefaccion de cereales. Esto dot6 de
mayor uniformidad a la produccion espafiola y alland el camino para el predominio final de

las cervezas tipo lager taly como ocurre hoy en dia.”'

Apareceran importantes compafifas como Mahou (1889), El Aguila (1900), que seré la
que mas cuota de mercado abarque durante la practica totalidad del s. XX; La Cruz del
Campo (1904) y Damm (1910). Muchas de ellas se unirdn en 1922 en la Asociacion de

Fabricantes de Cervezas de Espaiia, la primera de su tipo.>

* dem.

* Xavier Garcia Barber, Los origenesy la implantacion. ..
> AlonsoMoreno, «Elsector cervecero espaiiol..., p. 166.
3T Alonso Moreno, «Historia de la cerveza. . ., p.40.

2 fdem.

19



Durante la Guerra Civil, la industria cervecera no fue un caso distinto al resto.
Dependiendo de la zona donde se hallasen, muchas fueron mtervenidas y colectivizadas,
especialmente en Madrid y Barcelona o se vieron sujetas a una economia de guerra, con un
sistema de precios y materias primas controladas. De este modo, se produjo un descenso
global de la produccion, que se vio agravado por la larga posguerra y la dificultad de
abastecimiento que propiciaba el sistema economico de la autarquia. No obstante, no significd
el fin total de esta industria puesto que el gobierno dividi6 el area de influencia de cada
fabrica o compaiila a un area geografica, otorgdndole un mercado cautivo. Asi mismo, siguio
fijo el sistema de precios y la distribucion controlada de materias primas. En 1940,
desapareceria la Asociacion, que seria sustituida por el Servicio Nacional Sindical, de manera
analoga a otros sectores industriales. Fueron afios de estancamiento y retroceso en la
produccion, de 611.000 HL. en 1940 se pasaron a 604.000 HI. en 1950 y tan solo habia 42

centros productores de los cuales solo 2 mantenian mas de 500 empleados.™

A pesar de la cierta liberalizacién del mercado que supuso el Plan de Estabilizacion de
1959, la cerveza continud con precios intervenidos, lo que implicd bajos beneficios para estas
empresas. Esto supuso que la industria cervecera adoptase un modelo de expansion local y
regional, puesto que los costes de transporte eran inasumibles con el sistema de precios
vigente. Asi, cuando una empresa deseaba abrir mercado, debia edificar o adquirir una fabrica
en dicha region, explicandose asi la multiplicacion de fabricas, bien en manos de grupos de

., : N 54
vocacion nacional o de pequenios productores.

La mdustria, por tanto, avanzd a la par que el pais y se vio afectada por los cambios
econdmicos y sociales que se vivieron. Si en 1950 la produccion era de unos 600.000 HL, en
1960 era de 3.434.000 HL, y diez afios después de 12.307.000 Hl. Este rapido aumento se
explica por los cambios en el habito de consumo. La migracion del &mbito rural al urbano
trajo consigo la sustitucién de la taberna tradicional por el bar, lo que unido a su bajo precio
tasado, su similitud al vino en cuanto a bebida de moderado contenido alcohdlico y de
consumo social, y a los altos niveles de crecimiento demografico y de renta permitieron este

;1 . 55
subito desarrollo.

> AlonsoMoreno, «Elsector cervecero espafiol..., pp. 168-169.
**Ibidem, pp. 169-170.
> fdem.
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Desde 1968, dentro de la Organizacion Sindical, comenz6 a funcionar y organizarse la
Agrupacion Nacional de Fabricantes de Cerveza, que rapidamente tomard las riendas del
sector y se erigird en su defensor, solicitando reiteradas veces el cambio en la politica de
precios, pidi6 que se fomentase la calidad del producto y que se permitiesen realizar

~ .. .56
campafias publicitarias.

Todas estas demandas deberan esperar hasta la muerte de Franco y la llegada de la
etapa democratica, siendo 1980 el momento en que el sector cervecero espaiol se ve libre de
toda intervencion, pudiendo fijar los precios libremente. En 1977, una vez disueltos los
sindicatos franquistas, se acuerda la creacion de la Asociaciéon Nacional de Fabricantes de
Cerveza, ya sin caracter politico y sera la que procurard por este sector y su total

. -, 57
liberalizacion.

Fmalmente, ante las perspectivas de entrada en la Comunidad Econémica Europea y la
creciente acumulacion de capitales por parte de algunas sociedades, comienza un proceso de
reestructuracion y concentracion, animado por la entrada de capital extranjero que comprara

acciones de diversas compaiifas, como el grupo Heineken sobre Cruzcampo y El Aguila.®

La década de 1980 y 1990 fueron momentos dificiles para la industria. Por un lado, la
crisis economica hizo que cayese el consumo, por otro, la entrada de capital extranjero y en la
CEE tuvo como consecuencia la entrada de marcas extranjeras y de la cerveza de importacion
hasta lo que era antes un mercado cautivo para la produccion nacional, no obstante, hacia el
cambio de siglo, se aprecia ya un nuevo aumento —superandose los 30.000.000 Hl.- hasta el

~ , . , . 59
afio 2008, momento en el que comenzo la crisis econdmica actual.

En la actualidad, han aparecido pequefias empresas de caracter local o regional que
responden a un fendémeno europeo y estadounidense que busca crear cervezas distintas y de
manera mas artesana. Esto se extendid por Espafia a principios de la década de los 2000,
especialmente por Catalufia. Desde ahi, se ha ido expandiendo paulatinamente por el resto del

territorio nacional, notandose una aceleracion desde finales de dicha década.

>0 Ibidem, p. 170.

*7 Ibidem, pp. 170-171.
* Ibidem, pp. 171-173.
¥ {dem.
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III. LA INDUSTRIA CERVECERA EN SANTANDER Y
VALLADOLID

Fueron varios los centros industriales que se dedicaron en estas provincias a la
produccion de cerveza, sin embargo, aquellas que acabaron integradas en Cervezas de
Santander S.A. y posteriormente en Union Cervecera S.A. fueron las que mayor longevidad
tuvieron. En un primer momento, estudiaremos el origen de esta industria en Santander para
luego pasar a analizar la creacion de las empresas antes mencionadas. Finalmente, se dedica

un espacio para el resto de fabricas que ha sido posible localizar.

I11.1. La fabricacion de cerveza en Santander a finales del s. XVIII

El origen del despegue de la industria cervecera en la provincia de Santander debemos
buscarlo enel Reglamento y aranceles reales para el comercio libre de Espafia a Indias de 12
de octubre de 1778, que liberalizo el comercio permitiendo a 13 ciudades peninsulares
comerciar con 27 situadas en la américa espanola. Este decreto, prohibia la exportacion de
cerveza a América que no hubiese sido producida en la Peninsula. Bajo esta coyuntura,
diversos inversores santanderinos comenzaron a erigir fabricas para suplr la demanda
americana.®’ Este reglamento, ademas, permiti® un rapido desarrollo del comercio
santanderino y de su actividad portuaria, pues fue designado para comerciar con América,
excluyendo al de Bilbao, principal motivo por el cual este no se habia desarrollado en virtud

..y s . 1
de su condicién de provincia exenta.’

El pionero en el establecimiento de esta industria fue Josef Zuloaga, que en 1783
envid a personas de su confianza a Inglaterra para que se formasen en el arte de la fabricacion
de cerveza. Asi, en 1787 logré instalar una fabrica dirigida técnicamente por los ingleses

Nerschcot y Hogley, mas tarde sustituidos por espanoles.

La mformacion que tenemos sobre su actividad se completa con un pleito en la Sala de
Vizcaya de Chancilleria por el cual sus socios, Guillermo Laurens e hijo y Domingo Redonet
por diferencias en las cuentas, demandando liquidar el negocio. Gracias a esto, sabemos que
contaba con 10 trabajadores por unos 5 rs. diarios y, ocasionalmente, 2 mas con un sueldo

diario de 15 rs.

% Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion...,p. 117.
' Ibidem, p. 119.
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Otro empresario, Antonio del Campo, mauguré también en 1787 una fabrica,
realizando una inversion superior a los 2 millones de rs. Esta fabrica se componia de dos
almacenes de fermentacion, con tina y horno, caldera, enfriadores y una zona adaptada para el
malteado del grano. Al frente de la produccion se situaba Thomas Webb, que anteriormente

hubo trabajado para Zuloaga.*

Este inversor sufri6 todo tipo de problemas. Los propietarios del terreno le obligaron a
pagar muy por encima de su valor real y contd con la oposicion del ayuntamiento y de
particulares por los derechos del uso de agua. Asi mismo, sufria constantes inspecciones y
falsas acusaciones, ademas de que se boicotease su idea de fomentar el cultivo del lapulo en la
region para no depender de las importaciones. Finalmente, hubo de elevar una instancia
formal en el juzgado y en la subdelegacion de Santander que termind el 26 de enero de 1787
con una cédula Real consultada por la Junta General de Comercio y Moneda, solucionando

. . . .63
los problemas y recibiendo diversas ayudas y exenciones para emprender su negocio.

En cuanto a su produccion, de 1787 a octubre de 1789 se produjeron 290.326 1.,
dirigidos al mercado americano y otros puertos espaioles de manera minoritaria,
probablemente para consumo de extranjeros instalados en ellas. En 1791 aumentan las
cantidades producidas hasta 652.652 1., empezandose a exportar a Madrid tras la eliminacion

64
del estanco.

Las materias primas eran obtenidas del exterior, principalmente cebada castellana

(4.000-5.000 fanegas) y lapulo inglés, pues el que crecia en Cantabria era insuficiente.®

En reconocimiento a su esfuerzo, se le concedid a su fabrica el titulo de Real,
permitiéndosele colocar sobre las puertas y almacenes las armas reales, tal y como figura en la

Gaceta de Madrid del 28 de diciembre de 1790, en la pagina 857.%°

La necesidad de envases de vidrio llevo a ambos empresarios a solicitar una concesion
Real, obteniéndola en 1795, para instalar fabricas de botellas de las cuales proveerse.®” En
1797, Antonio del Campo ampliard sus instalaciones en sus terrenos de Campogiro para

instalar su factoria de vidrio y sidra, ademas de construir un muelle en la bahia de Santander

% Ibidem, p. 122; Pedro Perero Ifiigo, «Historia de las cervecerias. .., p. 66.
% Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion...,p. 123.

* Ibidem, p. 124.

% fdem. )

% Pedro Perero Iiigo, «Historia de las cervecerias. .., p. 66.

%7 Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion...,p. 125.
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para facilitar las labores de carga y descarga. Este sera el germen de la fabrica La Austriaca.®®

En 1805, su primera fabrica, situada en el barrio del Cafiadio serfa ampliada.®

Finalmente, tenemos constancia para este periodo de otra fabrica de cerveza propiedad
de un matrimonio: Francisco Xavier Martinez y Clara de Lienzo. De la parte técnica se
encargd Tomdas Martinez Lienzo, siendo uno de los primeros maestros cerveceros espafoles,
que trabajaba por 20 rs. diarios. La titularidad pas6 en 1792 a Juan Gonzalez de Arce por
120.000 rs., aunque poco después fue adquirida por Pedro Gonzilez. En 1795, solicitd que se
le concediesen los mismos privilegios que ya disfrutaban las anteriores, tras lo cual la Real
Junta de Comercio, Moneda y Minas resolvio que los derechos fuesen extensibles al resto de

empresarios CErveceros. 70

II1.2. De los origenes de La Cruz Blanca S.A. a la desaparicion de Union

Cervecera S.A.

La fabrica Cruz Blanca sita entre la calle de Cisneros y la de San Fernando de
Santander naci6 en 1860, fundada por Matossi, Fanconi y Cia. Enrique Meng, subdito suizo
de Celevina, Canton de los Grifiones y afincado en Espafia —al igual que los sefiores Matossi y
Fanconi, sobre cuya relacion y origen exponemos mas adelante-, era el encargado de la
produccion y copropietario de la cerveceria. Este conocia muy bien el proceso de fabricacion
y dot6 a la factoria de medios modernos, siendo su elaboracion inicial de 100.000 1 anuales,
pero preparada para llegar a los 9.000.000 1. Asi mismo, nos dejo folletos y escritos sobre el

cultivo del lipulo y la fabricacion de cerveza.”'

En 1878 esta fabrica se convierte en una Sociedad en Comandita formada por Enrique
Meng Olgiati, Alfonso Semadeni Olgiati, de Liérganes, y Ledon Meng Girondaut. Se domicilio
la sociedad en Suiza, en la localidad de Poschiavo, con la razon social de E. Meng y
Compaiiia y el nombre comercial La Cruz Blanca. El siguiente hito es su inclusion en el
registro mercantil de Santander en 1895, con el numero 1.753 y un capital social de 126
acciones de 5.000 pesetas cada una, haciendo un total de 630.000 pesetas. Los accionistas
mayoritarios seran los Olgiati y los Matossi, entre los que se incluird Manuel Prieto Lavin, a

quien le compraron los terrenos necesarios a cambio de participaciones. Finalmente, en 1909

% pedro Perero liiigo, «Historia de las cervecerias. .., pp. 66-67.

% Ibidem, p. 67.

" Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion...,p. 126-127.
7! Pedro Perero [fiigo, «Historia de las cervecerias. .., p. 67.
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pasa a llamarse S.A. La Cruz Blanca, tras convertirse en Sociedad Andnima.”* Su consejo de
admmistraciébn quedara compuesto de la siguiente manera: Enrique Meng Olgiati ocupara la
presidencia, Franz Pozzy Gervasi la vicepresidencia, Augusto Semandi como secretario y
Pietro Fanconi como vocal. En 1911, la vicepresidencia pasara a estar ocupada por Manuel

Prieto Lavin.

Es en este punto, en 1912, cuando se unen en una misma compafia las empresas
cerveceras santanderinas con las vallisoletanas, pues Matossi y Fanconi poseian la fabrica de

cervezas San Juan en Valladolid.”* Volveremos sobre ello mas adelante.

En 1917 se produce la absorcion de la fabrica de La Austriaca en régimen de
arrendamiento, pasandose a llamar la compania S.A. Cervezas de Santander, aunque
manteniendo sus marcas comerciales, especialmente La Cruz Blanca. La fusion de ambas es
fruto de la fuerte competencia que se generaban, obligindoles a bajar paulatinamente los

: 75
precios.

A partir de este momento comienza la expansion al resto del territorio nacional. En
1922, a las fabricas ya existentes —San Juan en Valladolid y La Cruz Blanca y la Austriaca, en
Santander- se compra la fabrica La Gaditana que Carlos Maier fund6 en dicha ciudad, situada
en la Plaza de la mina de Cadiz., siendo trasladada posteriormente a la avenida Primo de

) ., . L1 76
Rivera. En 1960 se construiria una nueva en la avenida José leon de Carranza.

Dos afios después, en 1924, se adquiere la fabrica La Leonesa, situada en Trobajos del
Camino, muy cerca de la capital leonesa, fundada por Marcelo Diez. En este mismo periodo,
se construyd en Vigo la fabrica llamada La Barxa. La implantacion definitiva en Castilla la
Vieja llegard con la compra en 1930 de la fabrica salmantina de Rodolfo Hernandez, que
distribuia bajo la marca El Gallo.”’

La cerveceria Gambrinus en Valladolid se adquiriria en 1936 para construir una

malteria que sustituyese a la incendiada en la de San Juan.”®

7 fdem.
7 Ibidem, p. 68.
™ idem.
" fdem.
" Tbidem, p. 69.
7 Tbidem, p. 70.
™ fdem.
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La implantacion de la empresa en Madrid viene dada por el arrendamiento con
derecho final a compra en 1932 de la fabrica Santa Barbara, propiedad de los sefiores Croig y
Roos, aunque su origen se remonta a 1815, fundada por Juan Jer Rentler y Cia. La factoria

estaba situada en la calle Hortaleza. Seria trasladada en 1956 a la Plaza de Legazpi. 7

En 1964 comienza la expansion hacia Catalufia con la construccion de una fébrica en
Breda, provincia de Gerona, sin embargo, fue necesario cerrar la de Salamanca para ceder su

. . 80
licencia a esta.

En 1976 se produce la importante absorcion de La Cervecera del Norte S.A. que
poseia una fabrica en Bilbao inaugurada en 1913 y otra en Valencia de 1967. Ese mismo afio

se compra la sociedad Franquelo S.A. y su fabrica en Malaga.®
En 1975, Cervezas de Santander pasa a denominarse Unién Cervecera S.A.%

El cierre de las fabricas radicadas en Santander y Valladolid pertenecientes a Union
Cervecera S.A. tiene su origen en el cambio de orientacion comercial y de propiedad de la
empresa. Cervezas de Santander contd durante las décadas de 1960 y 1970 con un convenio
de colaboracion técnica con la empresa britanica Ind. Coope Limited, uniéndose con otras y
formando Allied Breweries en 1964. En 1970 nace en Dinamarca United Breweries con la
fusion de Tuborg y Carlsberg, la cual compraria un 60% de Union Cervecera S.A. en 1985.
Este hecho marcé la aparicion de dos marcas nuevas de cerveza que dependian

) . 83
comercialmente de Unién Cervecera, como veremos.

La primera de ellas es la cerveza Skol, que nace en 1964 fruto del acuerdo de varias
cervecerias internacional -Allied Breweries entre ellas- de crear un producto de vocacion
internacional que reuniese unas mismas especificaciones y controles de calidad en todo el
mundo. Allied Breweries, en funcion de su acuerdo con Cervezas de Santander S.A. cedio sus
derechos de la marca en Espafia a esta tltima, comenzandose a fabricar en la recién estrenada
fabrica de Breda en 1964. La segunda es la marca Carslberg, perteneciente al grupo United
Breweries que comprara un 60% de Union Cervecera en 1985. Estas dos cervezas coparon, en

definitiva, los presupuestos para publicidad y promocion, en Ila creencia del nuevo

” Ibidem, p. 70-71.

*Ibidem, p. 73.

' fdem.

2 Ibidem, p. 75.

% Pedro Perero Ifiigo, «Historia de las cervecerias espafiolas. .. (2* parte y final), p. 59.
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accionariado de que la proyeccion internacional de Skol la convertia en un mejor producto y
de que Carlsberg debia gozar de mayor inversion, pues al fin y al cabo sus productores
poseian el 60% de le empresa espanola. Todo esto redundd en la bajada gradual de ventas de
Cruz Blanca en favor de Skol y otras marcas nacionales, quedando circunscrito su consumo a
Valladolid, Santander y Cadiz, por ello, las necesidades de produccion fueron menores y se
cerraron aquellas factorias que requeririan de fuertes inversiones y remodelaciones para
alcanzar la calidad técnica que exigia la fabricacion de Skol, hecho en el que se centraba parte

de su publicidad.®

Asi, en 1979 la fabrica de Valladolid cierra, aunque seguird como malteria,

conservandose a instancias del ayuntamiento la chimenea.®® Sera demolida en 1992.%

La de Santander cerrara posteriormente, quedando para el recuerdo la Plaza de la
Cerveza, nombre otorgado por el ayuntamiento a la plaza formada tras la remodelacion

[ 87
urbanistica de la zona.

Respecto a los datos de produccion, tenemos las cuotas de mercado que ocupo esta

empresa durante el s. XX:

Porcentaje de produccion en el mercado nacional de Cervezas de
Santander/Uniéon Cervecera durante els. XX
10
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Fuente: Alonso Moreno, «El sector cervecero espafiol..., p. 166.

* Ibidem, pp. 59, 61-62.

 Ibidem, p. 64.

* El Norte de Castilla 15/02/1992.

¥7 Pedro Perero Ifiigo, «Historia de las cervecerias espafiolas. .. (2* parte y final), p. 64.
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A) Matossi, Fanconi y Cia. y la fabrica San Juan de Valladolid

Resulta dificil fijar con exactitud el momento en el que comenzo6 la actividad en la
fabrica de San Juan, situada en la calle Santa Lucia, 11, actual calle Verbena. Perero iﬁigo nos
retrotraec a 1815 pero no aporta ningln tipo de prueba o fuente que lo corrobore, no obstante,
si sabemos que operaba con anterioridad a 1867, momento en el que sus duefios, Antonio
Cortesi y Santiago Zald (que como observamos en el Archivo Municipal de Valladohd
realizaron obras en dicho lugar un afio antes),”™ lo venden a la sociedad Matossi, Fanconi y
Cia. Estos, a su vez accionistas de Cervezas de Santander S.A., procederan a su integracion en
dicha empresa en 1912, como ya hemos visto. En 1979 finalizard la produccion de cerveza,

quedando como malteria, siendo demolida en 1992.

Fotografia de la placa instaladaen la antigua fabrica de San Juande Valladolid, inico testimonio de su situacion

tras su demolicion. Fuente: Propia.

¥ Archivo municipal de Valladolid (ARMYV), signatura: CH 399-128.
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Llegados a este punto, es preciso hablar de Matossi, Fanconi y Cia.* Bernardo —
nombre que convertird en Pedro- Fanconi y Francesco Matossi, parientes a través de la abuela
paterna de Matossi, Anna Domenica Fanconi, son originarios de la ciudad de Poschiavo,
perteneciente al canton de los Grifiones, Suiza. Hoy en dia es una region relativamente
prospera gracias a su turismo de montafia y a lo pintoresco de su paisaje, sin embargo, en el s.
XIX era una zona deprimida, lo que obligd a numerosos vecinos a emigrar en busca de
fortuna, normalmente dedicandose al mundo de la hosteleria, reposteria y pasteleria,
volviendo algunos muy prosperos y haciéndose construir elegantes casas.”’ Hacia 1813
llegaran a Bilbao con muy corta edad, pues Fanconi habia nacido en 1799 y Matossi fue
bautizado en 1803. Vienen acompanados del hermano de Francesco, Lorenzo de 23 afios,
estableciéndose en los bajos de una casa de la calle Correos, 3 donde montarian una
pasteleria. Pronto se integraron en la vida bilbaina, pues se dice que los Fanconi eran bien

parecidos y caballerosos y que los Matossi eran educados y de buen trato.

Comenzaron a ganarse la vida con la reposteria, especialmente Fanconi, que recorria
las calles y verbenas con una cesta para vender sus productos. Hacia 1815 crean la sociedad
Matossi, Fanconi y Cia. funcionando con la pasteleria de la calle Correos, que conectaran en
1830 con el café de la parte trasera del edificio, naciendo asi el famoso Café Suizo de Bilbao.
Su éxito fue tal que rapidamente se expandieron por toda Espafia fundando hasta una
cincuentena de cafés. Fue en estos cafés donde se degustd por primera vez el bollo de
mantequilla o suizo, receta importada a Espafia por Fanconi.’' Esto les hizo querer aumentar
su negocio y diversificar sus inversiones, siendo una de sus fuertes apuestas la incipiente
industria cervecera, con la adquisicion de la fabrica San Juan de Valladolid®® o la inversion en
Cervezas de Santander S.A. Estos empresarios también poseyeron otros negocios en
Valladolid como el Café del Calderén o el Café Suizo.” También sabemos gracias al archivo

municipal de Valladolid que solicitaron la concesion de terrenos en el Prado de la Magdalena,

¥ CésarEstornes, El Café Suizo de Bilbao, Matossiy Fanconi.
http://memoriasclubdeportivodebilbao.blogspot.com.es/2011/11/el-cafe-suizo-de-bilbaomatossi-y.html
consultada el 09/06/2015.

% Para mayor informacion acerca de la emigracion de Poschiavo véase: Bordoni, « Evoluzione dellemigrazione
poschiavina dal 1850 al 1980», Quaderni grigionitaliani, Vol. 4, octubre 1983, pp.341 — 356.

°' Ana Vega, Bollos de mantequilla de Bilbao: EI Amparo o el bollo primigenio.

http://www.bis cayenne.conm/2012/11/bollos-de-mantequilla-de-bilbao-el.html consultada e109/06/2015.

% Tldefons o MufiozNavarro (ed.), El Pisuerga. Almanaque, guia-indicadory anunciantes de Valladolid para
1887. Imprentade Agapito Zapatero, Valladolid, 1886, p. 111.

% Enciclopediade la Industriay el Comerciode Valladolid, voz: “Café Suizo / Ideal Bouquet”. Fundacion
Joaquin Diaz. http://www.funjdiaz.net/comercio/ficha.php?id=22 consultada el 09/06/2015.
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cercanos al Molino de José Garaizabal para formar una charca donde recoger hielo.”* Esta
compafiia debia poseer asi mismo un inmueble en la actual calle Velardes, 3, tal y como
refleja una licencia de obras mayores de 1863 del Ayuntamiento de Valladolid a instancias de

- .95 : 96
Santiago Matossi,~ sobrino de Francesco.

Conviene recordar ahora que la sociedad fundadora de la marca La Cruz Blanca, E.
Meng y Cia., contaba entre su accionariado con dos personas también procedentes del dicho
canton de los Grifiones, llegando la conexion con los personajes que ahora tratamos en la
coincidencia de su segundo apellido, pues eran Matossi Olgiati y Meng Olgiati
Probablemente parientes en algin grado y conocidos (al fin y al cabo dicho cantén no estaba
demasiado poblado). Esto posibilitd la fusion final de la fabrica San Juan y de los negocios
cerveceros de Matossi, Fanconi y Cia. con los de E. Meng y Cia. naciendo asi, como ya

hemos comentado, S.A. La Cruz Blanca en 1909.

Por finalizar los datos conocidos de estos personajes, se sabe que Francesco Matossi
volvio en 1836 a Poschiavo para casar con Anna Barbara, nacida en 1812 y muerta en 1897
en esa misma localidad. Tuvo nueve hijos en Espafia, los cuales todos retornarian para casarse

. .97
con mujeres de su Canton.

B) Sobre la fabrica de La Austriaca

Fue fundada en 1876 siendo su sefia de identidad el &guila bicéfala imperial austro-
hingara, aunque como ya mencionamos, sus origenes se remontan a finales del s. XVIIL*®
Son pocos los datos conocidos; en 1888 recibid una medalla en la Exposicion Universal de

Barcelona y en 1890 se trasladé a la zona de Cajo (Pefiacabarga).”

En 1897 se constituye en Sociedad Anénima con un capital de 1.100.000 pesetas,
destacando entre sus accionistas Manuel de la Roza Rodriguez, Marqués de Valbuena, y

Emilio Botin.'®

* ARMV, signatura: CH 388-266.

% ARMYV, signatura: CH 393-170.

% CésarEstomes, El Café Suizo... consultada e109/06/2015.

7 fdem.

% Pedro Perero liiigo, «Historia de las cervecerias. .., pp. 66-67.

% Luis Javier Calvo Angulo, La Austriaca, 2015. http://botellasserigrafiadas.blogspot.com.es/2015/06/1a-
austriaca.html consultada el 13/06/2015.

1% pedro Perero lfiigo, «Historia de las cervecerias. .., p. 67.
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Producia cervezas de baja fermentacion como los estilos salvator o triple bock, que
debemos suponer que seria una cerveza aun mas fuerte que una doble bock, algo desconocido
en la historia cervecera y que solo se produce ahora de manera experimental y en ediciones
limitadas.''

Su éxito hizo que se ampliase varias veces a finales del s. XIX, vendiéndose en

Asturias, La Rioja, Burgos, Almeria, Vizcaya, Galicia, Valladolid, Palencia y Salamanca. 102

Como ya vimos, se fusioné con la Cruz Blanca creando S.A. Cervezas de Santander en

1917, aunque mantuvo su marca debido a su implantacion en el mercado.

En 1905 contaba con 100 empleados; importaba malta desde Viena y lipulo bavaro,
fabricando ademas hielo y gaseosa. Su almacén podia dar cabida a 400.000 L' En 1912 la
fabrica habia crecido enormemente. Su almacén tenia cabida para 1.000.000 L, tres maquinas
de hielo, sala de elaboracién de toneles, una malteria y tanques de fermentacién de acero
esmaltado. Asi mismo, la fabrica se distribuia en dos edificios conectados por un puente de
hierro. La oferta cervecera también habia aumentado con las variedades: alemana, salvador,

palmerots, munich y triple bock. La produccién anual alcanzaba los 25.000 H1 '

Durante la I Guerra Mundial, los problemas de abastecimiento de materias primas
hacen que se reduzca la produccion a la mitad, lo que unido a la intensa competencia, hace
que se fusione con La Cruz Blanca en 1917. Acabada la guerra, recobrara los niveles
anteriores, pero por poco tiempo, pues parece claro que los inversores apostaron por la marca
Cruz Blanca, hasta tal punto que hubo de cerrarse la fabrica en 1921, salvindose la malteria
hasta 1966, cuando se produce el cierre definitivo. Esta marca pasard a ser elaborada en el
resto de factorias de la compaiiia, incluida la Cruz Blanca en Santander y la San Juan de

Valladolid.

"' Para méas informacion acerca de la triple bock visitese la pagina: https://www.samueladams .convcraft -
beers/triple-bock consultadael 13/06/2015.
"2 Luis Javier Calvo Angulo, La Austriaca... consultada el 19/06/2015.
103 1
Idem.
"% fdem.
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II1.3. Otras fabricas santanderinas y vallisole tanas

En la localidad cantabra de Reinosa conocemos la existencia de la fabrica La
Castellana Esta fabrica tuvo escaso recorrido, pues comenzd a operar en 1892 siendo
clausurada, probablemente, en 1900. Fue propiedad del ya mencionado,+ Marqués de

Valbuena, que mas tarde invertiria en La Austriaca.'®

Su creacién esta directamente relacionada con el despegue industrial de Reinosa
gracias a sus buenas conexiones con la costa y Castilla. Se instalaron varias fabricas de
vidrieras que necesitaron mano de obra muy especializada que hubo que traer de Bélgica y

) 106
Francia, los cuales comenzaron a demandar cerveza.

Fabrico varios tipos de cerveza. Tres de baja fermentacion (siguiendo el “sistema
aleman”) que llamaba Babiera, Sport y Strasburgo, siendo esta mas ligera. Ademas, elaboraba
otras variedades mas fuertes. Las de alta fermentacién, que no se concretan, aunque

M r 4 7 M r 10
suponemos que son estas variedades mas fuertes, se hacian segin el “sistema francés”.'"’

La direccion técnica de la cerveceria corria a cargo de Carlos Salcher, de Bruselas. De

la malterfa de la fabrica se ocupaba Federico Bertschi.'®

Asi mismo, tenemos noticia de dos fabricas mas en la Calle Mayor, pero no

. . 109
conocemos ningiin dato mas.

Mas tardiamente, en esta misma villa, surgid la pequefia fabrica de La Concepcion en
la calle de las Fuentes, 4, activa entre 1920 y 1930 aproximadamente.''® Solo tenemos noticia

de una variedad elaborada, llamada Negra, aunque es probable que existiesen mas.'"

Desconocemos mas datos, pero es dudoso que su produccion traspasase su ambito,

. . 12
cerrando en cuanto el negocio no fue viable.

1951 yiis Javier Calvo Angulo, La Castellana, una desconocidafabrica de cerveza en Reinosa, 2015.
http://botellasserigrafiadas.blogspot.com.es/2015/03/la-castellana-una-desconocida-fabrica.html consultada el
10/06/2015.

"% fdem.

7 fdem.

"% fdem.

19 Encarnacion-Niceas Martinez Ruiz, Reinosa hace 100afios, 2003.
http://www.vacarizu.es/Cuadernos/Cuaderno_1/Reinosa _cien.htmconsultada el 10/06/2015.

"°Luis Javier Calvo Angulo, "Cervezas Cantabria" de Reinosa, 2014.
http://botellasserigrafiadas.blogspot.com.es/2014/02/cervezas-cantabria-de-reinosa.html consultada el
10/06/2015.

" idem.

112 1
Idem.
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En Valladolid también se conocen una seric de fabricas de cerveza que nacen y

mueren durante el s. XIX y la primera mitad del s. XX.

Una de las fabricas, que operaba al menos desde 1875, se situaba en Cabezon,
perteneciendo a Crispulo Paredes y Liborio Diez, teniendo el puesto de venta en la calle
Cantarranas, 23. Como muchos otros negocios, se dedicaba a la fabricacion, venta y
distribucion de muchos otros productos como licores, vinos de diversas partes de Espafia, etc.
A la muerte de Crispulo, su hermano y su viuda continuaron con el negocio, cambiando el

local a la calle Duque de la Victoria, 27.'"

La Sociedad Gambrinus fue duefia de una fabrica de cervezas y gaseosas en la calle
Verbena, 17, cuya existencia se rastrea desde 1875 hasta que es adquirida en 1936 por
Cervezas de Santander para dedicarla a la transformacion de cereal en malta tras el incendio
de las dependencias dedicadas a esta labor en la fabrica de San Juan. Su propietario y

fundador fue Carlos Anernheiner.''

En 1887 se instala en la calle Santa Lucia, 3 la fabrica Santa Lucia, dedicada a la
elaboracion de tres estilos de cerveza: pale ale, doble bock y “alemana-cerveza fuerte” que
podemos suponer que fuese algo semejante a una cerveza de estilo bock. Resulta sorprendente
esta diversidad debido a la diferencia de procedimientos y maquinaria necesarios para hacer
pale ale y cervezas alemanas de baja fermentacion con guarda en almacén. También se

. . . 115
fabricaban bebidas gaseosas, refrescos, sidra...

Si cruzamos los datos de la Enciclopedia de la Industria y del Comercio de Valladolid
que edita en linea la fundacion Joaquin Diaz,'"® con los expedientes CH 270-6 y CH 416-17
del Archivo Municipal de Valladolid llegamos a la conclusion de que hacia 1860 se instala, o
al menos funciona, una fabrica en el Paseo de San Pedro, 15. Desconocemos bajo que marca

comercializaba sus cervezas con anterioridad a 1894, momento en el que lo hacia con la

"CEnciclopediade la Industria ..., voz: “Gran fabrica de licores de Paredes y Diez”,
http://www.funjdiaz.net/comercio/ficha.php?id=585y Hugo de la Hera, Cervezas Vallisoletanas S. XIXy XX.
http://birrioteca.blogspot.com.es/2012/05/cervezas-vallisoletanas-s-xix-y-xx.html consultadas el 10/06/2015;
Ildefonso MufiozNavarro (ed.), El Pisuerga. Almanaque... p. 65.

" Enciclopediade la Industria...,voz: Sociedad Gambrinus.

http://www.funjdiaz.net/comercio/ficha.php ?id=651y Hugo de la Hera, Cervezas...consultadas el 10/06/2015.

'3 Tldefonso MufiozNavarro (ed.), El Pisuerga. Almanaque... p. 80y Hugo de la Hera, Cervezas...consultada el
10/06/2015.

e Enciclopediade la Industria...,voz:“Cerveza de San Pedro”,

http://www.funjdiaz.net/comercio/ficha.php 7id=926
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denominaciéon Cruz Roja siendo Pedro Ojeda y Baldomero Goicoechea sus duefios. Contaba

con un despacho, suponemos de venta al por menor, en el paseo Zorrilla, 29.

Finalmente, cabe mencionar la Cerveceria Llorente en la calle Independencia que
oper6 durante la década de 1940 y 1950.""7 Debié ser una suerte de establecimiento con
salones de baile que dispensaba su propia marca de cervezas. Aunque su existencia estd

plenamente contrastada,''® no ha sido posible hallar mas pruebas de que, efectivamente,

fabricase cerveza.

17 Enciclopediade la Industria...,voz: “Cerveceria Llorente”,
http://www.funjdiaz.net/comercio/ficha.php?id=1663
""" ARMYV, signatura: 50758-1, 50785-1, 50506-3, 50506-3, 50318-1 y 51065-1.
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IV. HABITOS Y CONSUMO DE CERVEZA EN VALLADOLID

El consumo de cerveza en Espafia fue siempre minoritario hasta mediados del s. XX al
entrar en competencia con bebidas tradicionales, especialmente el vino. Este producto, como
ya se ha mencionado, formaba parte fundamental de la dieta dado su bajo precio, poder
nutricional y posibilidad de adquisicion y produccién local. La cerveza en Europa, donde
gozaba de un consumo masivo y mayoritario, cumplia la misma funcion. Este hecho marco

firmemente la pauta de consumo en Espana.

La cerveza era un producto caro debido a que era una industria reciente que necesitaba
importar costosas materias primas y maquinaria y a que su reciente liberalizaciébn como
estanco real provocd que la competencia fuese escasa. Si atendemos al estudio que Garcia
Barber hace para la ciudad de Madrid comparando los precios de la cerveza y el vino -no
existiendo ninguna razon por la cual no podamos extrapolar dichas conclusiones de manera
general al resto de Espafia- el precio del vino siempre estuvo por debajo del de la cerveza, con
la excepcion de la década de 1870 pues la plaga de filoxera de las vinas francesas alzaron el
precio del vino por encima del de la cerveza, que una vez pasada, volvid a situarse por debajo
de este, aunque las distancias fueron cada vez menores. De este modo hasta bien entrado el s.
XX, la cerveza fue un producto destinado al consumo de las clases pudientes y burguesas, por
ello, se bebia en sus establecimientos tradicionales: cafés, casinos, salones de baile,
cervecerias, hoteles, balnearios... ademas de practicarse un consumo doméstico tras su
adquisicion directamente en fabrica o en puntos de venta autorizados, bien de la propia

fabrica, bien concesionarios.

A modo de caracterizar el consumo de cerveza en Espafia, si analizamos el testimonio
publicado en el periddico ElI Globo el 3 de septiembre de 1905 para la ciudad de Madrid que

9 ~ . . , .
observamos que anadido al mayor precio, se veia como una bebida

recoge Garcia Barber'!
extranjera, lo que dificulté su implantacion. Asi mismo, se concluye como ya en este afio
imperan las cervezas lager, con objetivo de ser una bebida refrescante y servida en un tipo
caracteristico de vaso o tamafo, tal y como ocurre en la actualidad con la popular “cana”.
Cabe decir que aqui la palabra bock se refiere a un tipo de vaso y no a un estilo cervecero,

como podrian ser las doble o triple bock que hemos visto que fabricaban algunas marcas.

"% Xavier Garcia Barber, Losorigenesy laimplantacion. .., p. 359 y anexo fig. 20.
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Unido al mayor coste, el producto gozaba de cierta consideracion exotica, lo que
anim6 a su consumo entre las capas con mayor nivel cultural, que a su vez, eran aquellas que
podian permitirse un consumo habitual. Asi mismo, su ingesta se popularizd en verano como
bebida refrescante, algo que corroboran los anuncios hallados en el diario ElI Norte de
Castilla, pues se concentran la mayoria de los anuncios sobre cerveza poco antes del inicio de

120
los meses calurosos.

Esta venta, animada por la difusion de la cultura americana proveniente de Estados
Unidos que recorrid Europa durante las primeras décadas del s. XX, hizo que comenzase a ser
cada vez mas popular y que apareciese el bar, un lugar estrecho, carente de mesas, con una
larga barra donde se servian los cocktails americanos y, por supuesto, cerveza, cada vez mas
asequible dadas las mejoras técnicas y al aumento de la oferta y la competencia, lo que se

<~ . . ., 1121
acompafi6 de una creciente inversion en publicidad.

El consumo de cerveza alcanza su madurez junto con el desarrollismo de la década de
1960, pues la profunda transformacion social afectd también al gusto de los espafioles.
Generalmente se sefialan cuatro factores determinantes: la naturaleza del producto similar a la
del vino: natural y moderadamente alcohodlico; la transicion urbana trajo consigo un cambio
de habitos en la sociabilidad, de la cultura rural de la taberna —dominada por el consumo de
vino- se pasd a la del bar caracterizada por la venta de cerveza; la existencia de un precio
fijado por el Estado, que lo convierte en un producto muy asequible; y, finalmente, el

aumento de la renta per capita que permiti6 un mayor gasto en ocio.'*
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Fuente: Alonso Moreno, «El sector cervecero espafiol..., p. 167.

2 AlonsoMoreno, «El sector cervecero espaiiol. .., p. 166.
2! Antonio Bonet Correa, Los Cafés Historicos. Catedra, Madrid, 2012, pp. 62-66.
122 Alonso Moreno, «Elsector cerveceroespaiiol...., p. 169.
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Como podemos observar en la grafica anterior, se reflejan todos los cambios
mencionados, el ascenso en la década de 1920, el logico descenso durante la Guerra Civil y el
imparable aumento que sufre el consumo y produccion de cerveza a partir de la década de
1950 apoyado en los factores ya mencionados. Resulta interesante comprobar en este modelo
como produccién y consumo han coincidido a lo largo del s. XX, sin que se produjesen

situaciones de sobreproduccién o subconsumo.

Esta evolucion, tanto del consumo nacional como de sus habitos, son extrapolables al
caso vallisoletano, pues no existen factores que indiquen un evolucidon distinta como por
ejemplo una menor presencia de burguesia, grandes colonias de extranjeros, una situacion
portuaria, etc. que pudiesen haber influido de manera decisiva en una diferenciacion del

consumo en dicha ciudad y del resto del pais.

Como ya mencionamos en la introduccion del presente trabajo, la publicidad ha sido

una fuente fundamental para corroborar lo que aqui se ha expuesto.

La venta de cerveza se hacia de diversos modos. Las fabricas situadas en otras
provincias normalmente introducian sus productos mediante representantes comerciales,
depositarios y concesionarios, muchas veces con caracter de exclusividad. Asi tenemos los
ejemplos de la fabrica de Santa Barbara de Madrid cuyo unico despacho se situaba en la calle

Libertad, 3 y corria a cargo de Ruiz Amado en 1877'*

o el de La Austriaca que en 1905 y
1906 Ricardo de la Maza era su representante en Valladolid desde su cerveceria en la calle de
la Estacion, 7, pero que en 1907 esta concesiéon cambiard al Café Moderno y al Chalet del

. 124
Campo Grande que se reabriria en pocos meses.

Si atendemos a los anuncios de las cervecerias locales, vemos que estas realizan su
venta, principalmente, desde la propia fabrica tanto al por mayor como al por menor,
animando desde su publicidad a que se pidan sus cervezas en distintos locales: cafés,
cervecerias, fondas, establecimientos de bebidas... gracias a esto, sabemos que tipos de
establecimientos eran los destinatarios de estas mercancias. Asi tenemos los ejemplos de la
fabrica de la Cruz Blanca (San Juan) o la de Gambrinus; de igual manera, fabricas foraneas

., . g . 125
también lo indican, como La Austriaca.

' Rafael Vega, 150 afios de publicidad en EI Nortede Castilla. El Norte de Castilla, Valladolid, 2006, p.226 y
anexo fig. 2.

' Anexo figs. 7, 10, 11y 14.

' Consultaranexo figs. 11, 12y 13.

39



Siguiendo con este andlisis, vemos como los anuncios de los locales donde se vende
cerveza responde claramente a la evolucion sefialada. Mientras que durante el s. XIX tenemos
anuncios como el del establecimiento de Mariano Davo en los jardines del Campo,'*®
relacionado con el ambiente social burgués decimonénico de los jardines y paseos, a
principios del s. XX se mezcla la publicidad de algunos cafés —como el Nacional, en la Plaza
Mayor, que se enorgullece de servir la cerveza Aguila Negra-'>" con una explosion de locales
dedicados a la venta de este producto tal y como acredita el anuncio de traspaso de la
Cerveceria Universal situado en la calle Campillo de San Andrés, 10 y 11, la Cerveceria
Imperial en la calle Santiago, 86 o mediante otro anuncio de traspaso de la Cerveceria
Espafiola sita en la calle Duque de la Victoria, 17.'*® Resulta curioso el anuncio de la cerveza
El Aguila Negra donde avisa de la proxima instalacion de un pabellén en la Plaza Mayor
donde el piblico podra degustar su cerveza.'” Esto nos informa acerca de que ya existian
medios modernos de promocién de los productos, ademds de cierto interés por imitar
certdmenes similares organizados en Europa donde la cultura de beber cerveza estaba mucho
mas arraigada. Avanzando los afios, en la década de 1920 comienza la andadura como bar de
El Lion d’Or de Angel Santos y Victorino Carracedo en la Plaza May0r130 y ya en las
siguientes décadas comienzan a abundar los anuncios de bares y cafeterias, que sin expresar
de manera explicita la venta de cerveza, se la debemos suponer.131 En 1960 hallamos un
anuncio de la cerveza San Miguel'” que nos sirve para mostrar como ya han cambiado las
pautas de consumo, pues anima a que este producto se tome en verbenas, terrazas, de

noche..., es decir, promociona un consumo ligado a un ocio mas universal y popular.

126 Rafael Vega, 150 afios de publicidad..., p. 220y anexo fig. 3.

27 Anexo fig. 6.

8 Anexo figs. 5,8y 17.

1% Rafael Vega, 150 aiios de publicidad..., p.228.

B0 bidem, p.221; Enciclopedia de laIndustria...,voz: “Bar Lion d'Or”,
http://www.funjdiaz.net/comercio/ficha.php 7id=39; anexo fig. 18.

1! Rafael Vega, 150 aiios de publicidad..., p.222-223.

2 Ibidem, p. 232 y anexo fig. 19.
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V. CONCLUSIONES

A modo de recapitulacion, la industria cervecera espafiola tuvo su origen a finales del
s. XVIII en la zona de Santander con motivo de las nuevas leyes relacionadas con el comercio
con América. El fin de las restricciones y la llegada del liberalismo a Espafia permitié un
lento desarrollo a lo largo del s. XIX, acelerado durante la segunda mitad del mismo, aunque
estas seran de caracter local con ventas limitadas en otras provincias y sin crear sociedades
que agrupen varias fabricas o tengan vocacion nacional. A principios del s. XX hemos visto
como empieza a organizarse el sector y comienzan a redactarse las primeras regulaciones, asi
mismo, comienza la creacion de sociedades de ambito nacional que buscan su expansion
creando nuevas fabricas o favoreciendo la concentracion. Durante la Guerra Civil y el
régimen de Franco esta industria sufri®6 una evolucion similar al resto, primero con
dificultades debido a la escasez y marcada por la mtervencion de precios y salarios, y
posteriormente, gozando de un enorme crecimiento gracias al desarrollo de la década de 1960.
La democracia trajo la liberalizacion total del sector que, unido a su inclusion en la CEE,
permitid la entrada masiva de capital extranjero, haciendo que la mayoria de marcas y

compafiias en la actualidad estén en manos de grandes sociedades multinacionales.

Aplicando este resumen al contexto de las compafilas que aqui nos ocupan, vemos
como las fabricas de Santander y Valladolid pertenecientes a Cervezas de Santander S.A. y
posteriormente a Union Cervecera S.A. observamos que se cumple perfectamente este patron,
llegando, en momentos, a liderarlo. Asi, La Cruz Blanca y La Austriaca fueron durante el s.
XIX unas de las mas potentes a nivel nacional con cierta presencia en otras provincias,
llegando hasta tal punto este hecho que decidieron unirse para dejar de competir. Es también a
principios del s. XX cuando ya comienza el proceso de expansion para lograr presencia en
todo el ambito nacional con la adquisicion de la fabrica San Juan de Valladolid, Santa Béarbara
en Madrid, El Gallo en Salamanca, La Gaditana en Cadiz, etc. Avanzando el tiempo, en la
década de 1970 y 1980 los acuerdos entre Union Cervecera y compafiias extranjeras siguen la
misma evoluciéon que el resto de empresas nacionales, hasta que finalmente los criterios
econdmicos hicieron que desapareciese absorbida por Cruzcampo. Por tanto, se demuestra
como Santander y Valladolid estuvieron desde el s. XIX en la primera linea de esta industria,
compitiendo a nivel nacional con otras como Madrid, Sevilla o Barcelona, aunque,

evidentemente, a una menor escala de concentracion de fabricas.
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Asi mismo, el resto de fabricas de estas dos ciudades no integradas en Cervezas de
Santander/Union Cervecera, responden a lo explicado para el s. XIX: pequeiias fabricas
familiares destinadas a un consumo local, que desaparecerian en cuanto comenzase la

consolidacion de los grandes grupos.

Si pasamos a analizar las personas involucradas en el desarrollo de esta industria para
los casos que hemos presentado, vemos como los grandes inversores vallisoletanos no
apostaron por este sector, debido probablemente a los mayores réditos que representaba la
mversion en el ferrocarril, el Canal de Castilla, la industria harinera y azucarera, etc. No
obstante, en el caso santanderino si hubo capital de los grandes inversores locales como el
Marqués de Valbuena o Emilio Botin. Sin embargo, observamos que en el caso de ambas
ciudades, dominaba el capital de personas de procedencia extranjera, concretamente Suiza,
siendo el caso de Fanconi y Matosi, duefios de la fabrica de San Juan en Valladolid, y de los
Olgiati, emparentados con los anteriores, duefios de La Cruz Blanca. Esta relacion de
parentesco es muy probable que favoreciese la realizacion de inversiones conjuntas, asi vemos
como Matosi, Fanconi y Cia eran a su vez accionistas de La Cruz Blanca S.A. controlada por
los Olgiati. Los motivos que llevaron a estos extranjeros afincados en Espafia a invertir en
esta incipiente industria son mera especulacion, pero podemos intuir que al estar sectores mas
dindmicos ya copados por inversores nacionales o grandes compafias extranjeras esto les
llevo a buscar otros sectores desatendidos. Afiadido a lo anterior, tal vez se decantaron por la
cerveza debido al auge que estaba teniendo su industria por toda Europa, pensando que tarde

o temprano dicho fenémeno alcanzaria Espafia.

Conviene llamar la atencion sobre el hecho de que, al contrario que ocurre en la
inmensa mayoria del resto de sectores econdmicos, donde Valladolid y su burguesia lideran la
produccion, el consumo y la inversion relegando Santander a un puesto secundario y
dependiente, siendo en ocasiones, poco mds que un inversor complementario o el agente que
posibilita la salida de los productos castellanos por su puerto. En la industria cervecera vemos
un claro liderazgo santanderino, llegando al punto que las compaiiias de dicha ciudad
integraran en si mismas muchas otras del resto de Castilla, incluidas las vallisoletanas mas

importantes.

De igual modo, resulta interesante observar como hasta las primeras décadas del s. XX

a pesar de ser Castilla una region rica en produccion de cereales, las variedades necesarias
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para esta industria no eran cultivadas, siendo necesaria su importacion desde Francia y
Alemania. Algo similar ocurrié con el cultivo de lapulo, que a la postre se convertiria en un

importante polo de desarrollo de Leon y la zona de Carrizo.

Respecto al consumo y sus habitos en Valladolid podemos concliir que tampoco
representd un caso distinto al del conjunto nacional Tal y como observamos por la
publicidad, durante el s. XIX su ingesta era realizada por las capas burguesas en los lugares
donde habitualmente se reunia esta clase social: cafés, salones de baile, jardines y terraza, etc.
y consumiéndose en verano predominantemente. Durante el s. XX aparecen los bares y la
demanda comienza a desestacionalizarse. A partir de 1960 los anuncios de bares, cafeterias y

cerveza se multiplican, animando a un consumo mucho mas popular y masivo.

En definitiva, en Valladolid y Santander existi6 un pujante sector industrial cervecero
-claramente liderado por la segunda ciudad- y que gracias a su relacion y fusion en la
compania Cervezas de Santander S.A. pudo competir a nivel nacional con otras grandes

marcas como Mahou, Cruzcampo, El Aguila, Damm...
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VII. ANEXO

FABRICA DE CERBE
DEL NORTE. EZA
de Francisco Geiler, en ol callejon de
los Toros,

Eldueiio de ten acreditado estableci-
miento tiene la mayor satisfaceion en ma-
nifestar al puablico de dentro y fuera de
esta capital, que para la préxima esta-
cion de verano, tiene un abundantisimo
surtido de cerbezas de todas clases, que
pucde asegurar sin recelo de que se le
contradiga, pueden compelir con las de
las mejores fibricas del estrangero,

Figura 1. Anuncio de la Fabrica de Cerveza del Norte (Bilbao) aparecido en El Norte de Castilla en 1864.
Rafael Vega, 150 arios de publicidad ..., p. 226.

GERVEZA DE BAVIERA

de la fabrica de Santa Barbara,
MADRID. '

A 20 rgales docena sin casco y 2 reales una botella.
Unico despacho en Valladolid LIBERTAD 3,

RUIZ AMADO

Figura2. Anuncio de la Fabrica de SantaBarbara (Madrid) aparecido en El Norte de Castilla en 1877. Rafael
Vega, 150 arios de publicidad..., p. 226.
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MARIANO DAVO.

Nuevo establecimiento de refrescos

en los jardines del Campo,
Helados superiores y cervezas de lgs mejores fabricas,

.

Las grandes reformas realizadas en tan ameno 8itio me han decldido 4

tengo acreditado de stempre, los artfeslos indicadosfon elmayor esmero, como

Muncho habria doh ) :
podido hacerse 34.:; la importancia de los paseos y jardines;

pues lo avanzado de la estacion ¥ o8
proyecto, me impide eatendermz como de::agﬁ\b;l lis‘:\lll 3?&:‘,‘1‘;0;1 que s h”dau

Figura3. Anuncio de establecimiento de refrescos deMariano Davoaparecido en EI Norte de Castilla en 1879.
Rafael Vega, 150 arios de publicidad ..., p. 220.

ENTA DE FABRICK DR CERVEZA Y GASEOSAS
L. SALAMANCA ‘
4. POF falta de salud, su'duefio desea vender esta acreditada fabri '
wBica o OSI;T;:rovmciﬁ‘,gin compptencia, busnas condleiongsl?pi?::xdﬁg:::c:;
Bran escala; fundada hace 27 aios; fabrica de nueva planta hace 12 aiios, con
gran jardin psra venta al por msnor, en el mejor sitio de Salamanca. Para tra-

-tar, su uoﬁq José Vonarburg,

Figura4. Anuncio de venta de una fabrica de cervezas y gaseosas en Salamanca. El Nortede Castilla9/01/1905.

Figura 5. Anuncio de traspaso de la Cerveceria Universal. El Norte de Castilla 19/01/1905.
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; Tormmai»s ya ias obras del elegants decondo ae eésta nuavo esta
to,sn compsteucxa en sUgéaero, esta tarde se *npugura al pidblico.

‘86 sarvirk, como ha venmde haciéndose hasta shora, ademésde |
cerveza dsl Aguila Negra, de Colloto Asturias, ndus especiales, of fé y toda:
claze de licore:. i

46, Plaza Ma Or, 46

Mdi = R
R - . LR

Figura 6. Anuncio de inauguracion del Café Nacional. EI Norte de Castilla 23/01/1905.

A AUSTRIACA -
“BE CERVEZAS N -SANTANBER

lumm ecervezas que esia momb

des ¢ su representante en eata plaga ‘donr
e W a r:vhmonu facilitard motas dc

’.d.] S pormeneres precisos. _ WS

Figura 7. Anuncio de la fabrica de cervezas La Austriaca (Santander). EI Norte de Castilla 30/04/1905.
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Csiniratienae & 8 peretu lglo.

Gerveceria In

14 quo on akos nntarim’aa tuv
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mp FABRIGK. D GBRVEZAS DR SAN JUAN

SANTA LUCIA, 11 |’
c\n.:onu 2o de o utc:.ou'.:

de  De vents en tcdas
nxpoktae!és i pt, _Jnc!aa.
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od..a ;;?ksas Ht

Figura 9. Anuncio de la fabrica de cervezas San Juan. El Norte de Castilla 09/04/1906.
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Figura 10. Anuncio de la fabrica de cervezas La Austriaca (Santander). El Norte de Castilla 05/09/1906.
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Figura 11. Anuncio de la fabrica de cervezas La Austriaca (Santander). El Norte de Castilla 05/05/1907.
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Figura 12. Anuncio de la fabrica de cervezas y gaseosas Gambrinus. EI Norte de Castilla 06/06/1907.
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Figura 13. Anuncio de la fabrica de cervezas La Cruz Blanca (Santander). El Norte de Castilla 24/06/1907.
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Figura 14. Tarjeta postal del Chalet del Campo Grande de Valladolid de principios del siglo XX donde se
presenta como depositaria de cervezas La Austriaca para dicha plaza. Obtenida en

http://www.todocoleccion.net/postales -valladolid/postal-valladolid-chalet-campo-grande-fabrica-cervezas-

austriaca~x24485557 consultada el 10/06/2015.
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Figura 15. Anuncio de venta de hielo por parte de la fabrica de cervezas Gambrinus. EI Norte de Castilla
15/04/1908.

Figura 17. Anuncio de traspaso de la Cerveceria Espanola. El Norte de Castilla 22/07/1908.
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Figura 18. Anuncio del bar Lion d’Or aparecido en El Norte de Castilla en 1924. Rafael Vega, 150 afios de
publicidad ..., p. 221.
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OESTE

En las terrazas, en las noches
veraniegas, haga més “espu-
maosa' su alegria, bebiando
la inigualable Cerveza SAN
MIGUEL. Es la cerveza que le
brinda su delicada transparen-
cra, su fino y confortante sabor.
Elaborada con malitas propias
y los ldpulos mas selectos, en
unas modernisimas instalacio-

nes.

NI Od

Cortesia delaruta
SAN MIGUEL, T R o e
v porterietorn,
FABRICAS DE CERVEZA Y MALTA, S. A. m ;:“?“'" SAN RIGUEL
LERIDA 1USTED primEnos
Distribuidor en Valladolid: ¥ ol paso lo serd tedide
ANTONIO P. DE MOLINA on v '::v"“::‘hdo b

Santiago, 5 - Telfs. 28032-22599 - VALLADOLID

Figura19. Anuncio de cervezas San Miguel aparecido en El Norte de Castilla en 1960. Rafael Vega, 150 afios
de publicidad..., p. 232.
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“Noto que de poco tiempo acd, se ha despertado en Madrid una aficién grande por la
cerveza. Hace afios, este liquido espumoso Unicamente lo bebian ciertas personas
distinguidas, familiarizadas con los usos del extranjero; esta bebida era antipatica a los
espafioles netos; entiempo de nuestros abuelos, se tachaba de afrancesado a aquel que sentia
debilidad por tan inusitada bebida. Hoy la cerveza se impone; no solamente se impone como
refrigerante, sino que en muchas mesas, en donde dicen que se come bien, ha sustituido a los
vinos. Tended la vista por los establecimientos bares de Madrid, alla, a la puesta del sol, y
veréis como su sugestivo bock se muestra con altivez en todas las mesas, rebosando cerveza
espumosa, transparente, de dorados tonos, acompafiada de una corte de patatas fritas a la
inglesa, también de matices dorados, y también expresion ultima del modernismo imperante.

Y es que nos vamos europeizando...”

Figura 20. Texto aparecido en el diario madriletio El Globo 03/09/1905. Recogido por Xavier Garcia Barber,
Los origenesy la implantacién..., p. 359

“La cerveza es la bebida resultante de la fermentacion alcohdlica, mediante levaduras

seleccionadas, de un mosto procedente de malta de cebada, sola o mezclada con otros

productos amilaceos transformables en azlcares por digestion encimatica, adicionado con

lUpulo y/o sus derivados y sometido a un proceso de coccién. La malta puede ser sustituida

por malta de cereales, granos crudos que contengan féculas, asi como azlcares, siempre que

’

las sustancias aniadidas no excedan del 50% en masa de la materia prima utilizada.’

Figura 21. Texto referente a la Reglamentacion técnico-sanitaria para la elaboracion, circulacion y

comercio de la cerveza y de la malta liquida segtn el Real Decreto 53/1995.
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