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0. INTRODUCCION

0.1. Preliminares

El presente trabajo que lleva por titulo «Los extranjerismos en el espafiol del
vino» se enmarca dentro del actual Programa de Doctorado «Traductologia, Tra-
duccién profesional y Audiovisual», aunque originalmente procedia de otro pro-
grama — «Traduccién y comunicacién intercultural» —,' también impartido por la
Facultad de Traduccidn e Interpretacion de la Universidad de Valladolid, fruto del
cual se presento el trabajo de investigacion titulado «Los galicismos en el domi-
nio vitivinicola» (DEA) en 2005, que constituy6 el punto de partida para conti-
nuar la investigacion sobre el lenguaje del vino. Posteriormente, como Memoria
del Master en Terminologia (2006), organizado por el Instituto Universitario de
Lingiiistica Aplicada de la Universidad Pompeu Fabra, presentamos un trabajo
terminoldgico que recogia 100 términos del &mbito de especialidad de la vitivini-
cultura en espanol, francés e inglés. Dicho trabajo se ha ido ampliando en afios
posteriores con nuevos términos, dando lugar a una base de datos terminoldgica
trilinglie que pretende seguir incorporando nuevos términos en lo sucesivo, aten-
diendo asi no sélo a nuestro propio interés, sino también a posibles demandas de
futuros usuarios. La base de datos que contiene un total de 500 términos se en-
cuentra alojada en la pagina del GIRTraduvino de la Universidad de Valladolid.?
El grupo de trabajo se centra en la investigacion sobre aspectos relacionados con
la vitivinicultura y, por tanto, con la terminologia especifica de este dominio de
especialidad.

Nuestra intencién de continuar con la investigacién terminoldgica en el &mbito
de la vitivinicultura, centrdndonos en los extranjerismos, nos lleva a presentar este
trabajo que esperamos sea una aportacion interesante tanto para los miembros del
grupo de trabajo como para estudiantes, aficionados o personas relacionadas con el

1 Porrazones personales que hacian imposible la presentacion de esta tesis doctoral dentro de
ese Programa de Doctorado, solicitamos un cambio de programa para poder presentar este trabajo
de investigacion en otras fechas, de ahi que mencionemos ambos programas.

2 Disponibleen [http:/www.girtraduvino.com/index.php?option=com_wrapper&Itemid=222].
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mundo del vino, asi como para el investigador de las lenguas de especialidad y de
la terminologia y fraseologia especializadas. En este sentido, el presente trabajo
sobre los extranjerismos en el espafiol del vino se ha elaborado con un corpus de
textos mas amplio y un alcance mds ambicioso y pretende ser otro paso en el estu-
dio continuado de la terminologia vitivinicola.

0.2. Tema del trabajo

La importancia de la industria vitivinicola en nuestro pais estd fuera de
toda duda. El vino no es inicamente una bebida que genera riqueza y puestos
de trabajo a productores, viticultores o bodegueros o que interesa a los consu-
midores, sino que se ha convertido en todo un fenémeno capaz de ampliar su
influencia a otros sectores, tales como el editorial —tengamos en cuenta la
publicacion cada vez mayor de obras relacionadas con el dmbito vitivinicola.
Ademads, el vino da lugar a otras industrias que podriamos denominar transver-
sales, tales como el enoturismo (desde visitas a bodegas a estancias en hoteles
ubicados al amparo de los vifiedos)?, la enoterapia (que combina cosmética y
tratamientos con productos derivados del vino) o la proliferacién de cursos de
cata, por citar s6lo algunos ejemplos que demuestran que el vino es mas que
una simple bebida.*

A partir de los cursos de doctorado empezamos a interesarnos por la termi-
nologia vitivinicola, lo que nos ha llevado a profundizar sobre algunos aspectos
que se tratardn en este trabajo y que vamos a considerar a lo largo del mismo.
Ademas, la lectura de bibliografia especializada nos ha abierto un mundo al co-
nocimiento de este dmbito de especialidad, pero también ha suscitado muchas
dudas, puesto que nos hemos ido encontrando con extranjerismos, toponimos,
antroponimos, siglas o términos en otras lenguas para las que no siempre hemos
encontrado respuesta en los textos. Generalmente, la bibliografia vitivinicola
—especialmente las obras de divulgacion dirigidas a un publico interesado en
este dmbito de especialidad— suele incluir un breve glosario terminoldgico,
pero pocas veces se hace referencia a la terminologia menos conocida y, por su-
puesto, no suelen mencionarse en esos glosarios los nombres propios, sean estos
del tipo que sean.

3 El nimero de visitantes a bodegas espafiolas supera los dos millones, lo que supone un 25%
de incremento respecto al afio anterior generando unos 42 millones de euros [http://www.hostel-
tur.com/112100_ranking-enoturismo-espana.html] (consulta: 28/07/2015).

4 En 2015 Espaiia fue lider mundial en exportacioén de vino creciendo un 22,3% con respecto
al ejercicio anterior segin el Observatorio Espafol del Mercado del Vino que sitda la superficie total
de vifiedo en nuestro pais en 954.378 hectdreas. [http:/www.oemv.es/esp/principales-datos-del-sec-
tor-del-vino-en-espana-1333k.php] (consulta: 12/09/2015).
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En los trabajos mencionados mds arriba® ya observamos la escasa presencia de
terminologia vitivinicola como tal en los diccionarios de la lengua general® y, en
algunos casos, tampoco figuraba en los especializados, por razones que se nos es-
capan y, a pesar de todo, esos extranjerismos siguen apareciendo en textos especia-
lizados. De ahi que nos planteemos cudl es el grado de utilizacion y aceptacion de
los extranjerismos en el dominio vitivinicola, lo que lo vincula con la neologia
como disciplina que se ocupa de la creacion 1éxica. Nos interesan especialmente los
llamados extranjerismos crudos, es decir, los préstamos no adaptados. Ademas,
puesto que se trata de un lenguaje de especialidad, es previsible que nos encontre-
mos con voces procedentes de otras lenguas para designar nuevos conceptos, pero
esto nos suscita otros interrogantes ;son realmente necesarios esos extranjerismos
que aparecen aqui y alld en los textos? A veces lo serdn por economia o por la au-
sencia de términos equivalentes en nuestra lengua, pero en otras muchas ocasiones,
los extranjerismos son puro esnobismo. Y, por otra parte, ;estdn recogidos esos
términos extranjeros en los diccionarios de la lengua?, ;estan presentes en los dic-
cionarios de especialidad?, ;deberian figurar en dichos diccionarios?, ;cémo los
recogen los diccionarios?, ;cdmo son tratados en los textos especializados?, ;se
marcan de alguna manera para distinguirlos de las voces patrimoniales?, ;somos
conscientes del nimero de extranjerismos que se utilizan en el lenguaje del vino
con o sin necesidad? Estas son algunas de las cuestiones que trataremos de respon-
der a lo largo de nuestro trabajo.

En la primera parte del trabajo incluimos una breve historia del vino para pasar
a ocuparnos de aspectos tedricos tales como los lenguajes de especialidad y la dife-
rencia entre estos y el discurso general, la terminologia o la fraseologia, la neologia
o los diccionarios tanto especializados como de la lengua general. Todos ellos jue-
gan un papel importante en el dominio vitivinicola, como en cualquier otro dmbito
de especialidad en los que nuevos términos son necesarios para designar nuevos
conceptos creando asi una terminologia propia, a veces compartida con el discurso
general, pero, en la mayoria de los casos, especializada y asociada con un discurso
de especialidad especifico que facilita la comunicacion entre expertos en la materia.
En la segunda parte, nos centramos en aspectos practicos que nos llevardn a re-
flexionar sobre los nombres propios, los términos y las colocaciones de los distintos
subdominios que forman parte de la fraseologia del dominio vitivinicola. Todos
ellos van a estar recogidos en un glosario terminoldgico y en una hoja Excel que
esperamos que puedan ser utilizados independientemente més alld de este trabajo,

5 DEA y Memoria de Master.

6 Por ejemplo, palabras del discurso general que forman parte del subdominio de la cata pue-
den adquirir categoria de términos cuando se usan en ese dmbito de especialidad, pero palabras
como fresa, frambuesa o botella son extranjerismos adaptados y, tan ampliamente utilizados, que el
hablante no los percibe como tales, ni tampoco como términos que tienen un uso especializado.
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por tanto pretendemos que sea un trabajo realmente practico y util, no sélo para
nuestros intereses sino también para un publico que demanda informacién sobre el
dominio vitivinicola.

0.3. Objetivos

Como ya hemos apuntado, el trabajo de investigacion llevado a cabo para la
obtencion del Diploma de Estudios Avanzados nos permitid introducirnos en el
lenguaje de la cata, uno de los subdominios del dominio vitivinicola. Dicho domi-
nio parece considerarse el mds asequible para los no expertos, sin embargo, a pesar
de las limitaciones del tema (s6lo nos ocupamos de los galicismos) y el reducido
corpus de textos, observamos que, al tratarse de un lenguaje de especialidad, era
frecuente el uso de extranjerismos y que algunos autores (todos los del corpus de
textos eran autores espafioles como también lo son en el presente trabajo) no se
preocupaban de ofrecer un equivalente en espaiiol o de incluir un glosario termi-
noldgico que facilitase la comprension de algunos términos. Por tanto, el lector iba
pasando por el texto sin saber muy bien de qué, quién o qué lugar se estaba hablan-
do y, a veces, tampoco el acceso a otras fuentes documentales, especialmente las
publicadas en Internet, resultaban fiables pues en muchos casos los glosarios ter-
minoldgicos eran muy breves o meras copias unos de otros, por tanto habia que ir
buscando aqui y alld para encontrar la informacion adecuada. Dado que la termi-
nologia del subdominio de la cata se nutre de muchas voces propias del discurso
general, éstas pueden figurar en los diccionarios de la lengua’ aunque se trate de
extranjerismos. Ademds, en ningln caso constaba marca de especialidad alguna.
Al ampliar el campo de investigacion a otros subdominios nos planteamos si di-
chos diccionarios iban a recoger extranjerismos vitivinicolas®. Podria alegarse que
estamos hablando de un dmbito de especialidad con una terminologia propia y, por
tanto, habria que recurrir a otras fuentes tales como glosarios, diccionarios, enci-
clopedias u otro tipo de obras que recojan esa terminologia especializada.

También se suscitan otras cuestiones tales como el uso de siglas o el papel que
juegan los nombres propios en los lenguajes de especialidad. Si bien es cierto que
los diccionarios de la lengua general incluyen nombres comunes, los nombres pro-
pios carecen de entrada, y si la tienen, como en el caso de champan o champaia,

7 Nos centramos en los diccionarios de lengua general que utilizamos como referencia en
este trabajo: Diccionario de la Academia de la Lengua; Diccionario Panhispdnico de dudas'y Dic-
cionario de Uso del Espaiiol Actual que se comentaran mds adelante.

8 Los galicismos del lenguaje de la cata estdn tan arraigados en nuestro idioma que no somos
conscientes de su condicion de voces extranjeras, pensemos en barrica, compota o grosella. Aunque
en DRAE aparecen como voces de origen francés, no son percibidas por el hablante como extranje-
rismos.
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ésta figura como bebida de la region de Champagne, pero no hay entrada para el
topénimo. Ciertamente, el nombre propio designa un ser inico y como tal carece de
significado, pero el lenguaje del dominio vitivinicola recoge un amplio nimero de
nombres propios que, al menos en nuestra opinién, si que tienen significado y no
poco, pues no son meros toponimos o antropénimos, sino que detras de ellos sub-
yace un método de elaboracion de un vino espumoso (Charmat), una forma de tra-
bajar la vid (poda Guyot), una variedad de uva (Concord), una regién vinicola que
se rige por una normativa con respecto al cultivo de la vid y las practicas vitivinico-
las (AOC, DOCG) o la elaboracién de un vino (Crémant de Bordeaux), por citar
s6lo algunos ejemplos que demuestran la relevancia de los nombres propios en este
lenguaje especializado. Por tanto, no creemos que esté justificada la supresion de
los nombres propios al estudiar la terminologia vitivinicola, pues estan cargados de
significacién o, mejor dicho, de significaciones aunque no figuren en los dicciona-
rios de la lengua general®.

En cuanto a las siglas, los lenguajes de especialidad recurren a ellas con cierta
frecuencia, principalmente en el discurso escrito frente a sus correspondientes for-
mas desarrolladas, quizds por razones de economia lingiifstica y para aligerar un
texto que puede resultar farrogoso, por tanto las siglas resultan comodas de utilizar
una vez que se conoce su procedencia y su significado. Como lectores de textos
especializados, con mayor o menor grado de especialidad, hemos ido adentrando-
nos en una terminologia que se ha ido revelando poco a poco, pero hay muchas
zonas oscuras con las que nos encontramos y que nos plantean nuevos retos, asi que
con este trabajo intentemos aportar nuestro granito de arena. De ahi que a lo largo
de la parte practica nos ocupemos de deslindar algunos de los aspectos que nos
ayuden a acceder a la vitivinicultura con una visién mds amplia.

Asi pues, en buena medida la curiosidad ha tenido bastante que ver con el tra-
bajo de investigacion que planteamos. Vamos a tratar de comprobar a través de un
corpus de textos variado del dominio vitivinicola que los extranjerismos son un
fendmeno a tener en cuenta en este lenguaje de especialidad, como lo son en otros
muchos dmbitos de especialidad. Ademads, nos interesa saber si los extranjerismos
vitivinicolas estdn presentes en los diccionarios de la lengua general y como estdn
recogidos, por ejemplo, si figura su procedencia o hay marca de especialidad y, por
supuesto, en qué medida esos extranjerismos especializados estdn presentes en los
diccionarios de especialidad.

También nos importa la procedencia de dichos extranjerismos pues se en-
tiende que en los dmbitos de especialidad, las potencias econdmicas, cientificas

9 Quizds tampoco el diccionario de lengua general sea el lugar adecuado para recoger todo
tipo de términos especializados como veremos mds adelante.

23



GLORIA MARTINES LANZAN

o industriales son las que marcan las pautas terminoldgicas que hacen que sus
lenguas se conviertan en lenguas dominantes en determinados ambitos. En el
caso del vino, estd claro que la mayor potencia es, sin duda alguna Francia, qui-
zés por razones histdricas, ya que en estos momentos hay mercados muy poten-
tes en otras latitudes, pero podriamos convenir que la lingua franca del vino es
el francés, por tanto es previsible que una buena parte de los extranjerismos que
encontremos sean franceses, aunque también se produce un fenémeno curioso en
el caso del inglés, que tiene una presencia importante en los vinos de Jerez y
Oporto en detrimento del espafiol o el portugués. Si hablamos de voces extranje-
ras en el espafol ;deberiamos emplearlas? De alguna manera, los diccionarios
normativos tienden a regular el uso correcto de la lengua, pero no es menos cier-
to que la norma va por detrds del uso, por eso queremos comprobar si nuestros
diccionarios de la lengua general elegidos como referencia recogen términos
extranjeros del dominio vitivinicola, tanto extranjerismos crudos como hispani-
zados o acomodados.

Por otra parte, vamos a acercarnos a los diccionarios de especialidad'® para
constatar que los términos del corpus figuran en dichos diccionarios. Esto nos
permitird validar el empleo del extranjerismo en el dominio vitivinicola, es de-
cir, si son términos utilizados con rigor y no por mero esnobismo. Bien es cierto
que el hecho de que un término no figure en el diccionario no significa que éste
no exista o no pueda utilizarse, pero no es menos cierto que cada vez mas, el
conocimiento de otras lenguas o incluso la especializacion en campos diversos
hace que se tienda a utilizar un vocabulario que no siempre resulta comprensible
para los no expertos.

Nos ocuparemos tnicamente de los extranjerismos en el espafiol peninsular,
por tanto consideraremos extranjeras las voces que procedan de las lenguas co-
oficiales (gallego, cataldn y euskera) y también quedara fuera de nuestro estudio
el espafiol de América que por si s6lo ya requeriria un trabajo terminolégico
profundo. Recogeremos las voces hispanizadas, tanto si figuran en los dicciona-
rios de referencia como si todavia no han obtenido el refrendo de los organismos
competentes en materia normativa. Asi pues, en el presente trabajo trataremos de
averiguar cudl es la presencia de voces extranjeras en el espafiol peninsular del
dominio vitivinicola, cdmo figuran los extranjerismos en los documentos espe-
cializados, si los autores son conscientes de la utilizacién de dichos extranjeris-
mos, asi como el tratamiento de los extranjerismos vitivinicolas en los dicciona-
rios y de la necesidad o no de dichos extranjerismos en el espaiol peninsular del
vino.

10  Gran Diccionario del Vino y Diccionario Espasa del Vino.
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0.4. Interés del tema

Ya hemos apuntado que el vino ha pasado de ser un producto de consumo a
crear una industria potente y en constante evolucion, que trata de mejorar técnicas
de cultivo o précticas de vinificacion atendiendo a las demandas del mercado que
singularicen el producto, un ser vivo que va creciendo y mejorando en una botella
o en un tonel y que puede llegar a convertirse en objeto de deseo para coleccionis-
tas, como si de una obra de arte se tratase.

En la sociedad actual esta claro el interés o, en algunos casos, esnobismo que el
vino suscita y no es desdenable el nimero de estudiosos y estudiantes de la lengua o
la traduccion, pero también del sector vinicola (endlogos, encargados de departamen-
tos de exportacion y comercializacion, periodistas especializados en el mundo del
vino, entre otros) o meros aficionados que ven en el mundo del vino, una posible sa-
lida profesional o un centro de interés personal. Este interés necesita un cauce de ex-
presion que permita a estudiosos y profesionales intercambiar puntos de vista o apor-
tar ideas novedosas. Sin embargo, muchos de los espacios (charlas, congresos o
cursos) suelen estar dirigidos a un ptiblico que trabaja en la industria vinicola, mientras
que los profesionales de la lengua que se interesan por este ambito de especialidad,
raramente tienen cabida en ese tipo de reuniones. Por tanto, destacamos por su interés
para lingiiistas y traductores, pero también para profesionales de la vitivinicultura, los
Congresos en torno al Lenguaje de la Vid y del Vino organizados por la Facultad de
Traduccion e Interpretacion de Soria (Universidad de Valladolid) gracias al empefio y
buen hacer del Prof. Miguel Ibanez Rodriguez. Es cierto que en otros congresos que
tienen que ver con la Neologia, la Terminologia o los Lenguajes de Especialidad tam-
bién se presentan ocasionalmente ponencias relacionadas con la terminologia vitivi-
nicola que permiten ofrecer una vision global del mundo de la vitivinicultura desde
diversos dmbitos. Aunque es cada vez mas numerosa la presencia de articulos y co-
municaciones en congresos y jornadas relacionados con los lenguajes de especialidad
y, concretamente con aquellos que se ocupan del dominio vitivinicola, esta mayor
presencia del lenguaje de la vitivinicultura, no siempre va aparejada con una mayor
precision terminoldgica, especialmente si tenemos en cuenta la proliferacion de docu-
mentos en Internet, algunos de ellos sin mucho rigor, lo que tampoco contribuye a la
normalizacion'' de la terminologia vitivinicola. Esta misma falta de precision se ob-
servard en algunos de los documentos del corpus, como se comentard méas adelante.

También hay que resefar las tesis relacionadas con el mundo del vino tales
como las de Noya Gallardo (1995) sobre la terminologia vitivinicola jerezana en
inglés, Valera Salinas (2001) centrada en el 1éxico especializado de la vinificacion

11 No entendemos la normalizacién como prohibicion, pero si vemos la necesidad de regular
la utilizacion de la terminologia especializada entre los usuarios.
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(aleman /espafiol), Bajo Santiago (2007) sobre la terminologia enoldgica en el siglo
XIX o las més recientes de Etaio Alonso (2009) que trata sobre el andlisis sensorial
del vino de la Rioja Alavesa y Bomrad (2012) que se ocupa de la variacion termi-
nolégica del espafiol de la vid y el vino en el espacio geogréfico. Todos ellos nos
indican que el lenguaje especializado de la vitivinicultura es un dmbito de estudio
que suscita cada vez mayor interés.

Por lo que respecta a la bibliografia especializada, el mundo del vino como
lenguaje de especialidad estd muy lejos de tener la misma importancia y presencia
que se concede a otras areas de conocimiento. A pesar de que todos estos excelen-
tes trabajos de investigacion tratan aspectos terminolégicos especificos del domi-
nio vitivinicola, en ninguno de ellos se considera la presencia de extranjerismos en
el espafiol del vino como un fendmeno que se repite con bastante frecuencia, tanto
en la literatura especializada como en aquella destinada a un publico interesado en
el mundo del vino. Asi pues, parece asumirse que el extranjerismo forma parte de
la terminologia vitivinicola como ocurre en cualquier lenguaje de especialidad.
Por tanto, nos parece que puede resultar interesante, a la vez que novedoso, abor-
dar este trabajo en el que se recojan los extranjerismos del dominio vitivinicola
basdndonos en un corpus de textos, que incluye tinicamente documentos escritos
en espafol por autores espafoles y destinados a lectores espafioles. En ultima ins-
tancia, pretendemos que el estudio de algunos aspectos relacionados con los ex-
tranjerismos en el espafiol del vino resulten utiles para comprender un poco mejor
el apasionante mundo del vino a través del lenguaje de especialidad del dominio
vitivinicola.

0.5. Método de trabajo

Este trabajo de investigacion presenta dos partes bien diferenciadas. En la pri-
mera se tratan aspectos tedricos, mientras que la segunda es eminentemente practi-
cay se centra en el andlisis de los términos y colocaciones que constituyen el corpus
de textos intentando dar respuesta a las cuestiones planteadas en la introduccion.
Asimismo, se detiene en aspectos como la eleccién del corpus, la extraccion de
términos o la elaboracion de las fichas terminoldgicas y el glosario terminoldgico
del dominio vitivinicola.

0.5.1. Introduccion

Aunque la parte préctica, es decir, el trabajo de investigacion tiene un peso ma-
yor en este trabajo, no podemos dejar de lado la fundamentacion tedrica asociada a
las lenguas de especialidad, entre las que se incluye el dominio vitivinicola, en as-
pectos tales como la terminologia y la fraseologia utilizadas para conformar un
vocabulario propio que permita la comunicacion eficaz entre los que se acercan a
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este ambito de especialidad o a los expertos en la materia. Cuando hablamos de
discurso especializado, indudablemente pensamos en los nuevos términos de los
que se nutre dicho discurso para designar realidades nuevas, y esto nos lleva a en-
lazarlo con la lexicografia, es decir, con la presencia o ausencia de voces especiali-
zadas en los diccionarios. Por tanto, todas estas disciplinas contibuirdn a crear las
bases tedricas que daran soporte a los apartados practicos de nuestro trabajo.

En el capitulo 1 hacemos un breve recorrido por la historia del vino desde su
aparicion hasta el momento actual en el que vivimos inmersos en la llamada «cul-
tura del vino». La influencia del vino ha quedado patente a lo largo del tiempo y de
las civilizaciones. Ha formado parte de la dieta o ha sido un mero placer para los
sentidos y ha estado y estd presente en numerosas manifestaciones artisticas y cul-
turales, lo que demuestra que el vino es mucho mas que un producto de consumo.

En el capitulo 2 nos ocupamos de la lengua comun y de la lengua de especiali-
dad. Contrariamente a lo que podria pensarse, no se trata de dos sistemas distintos
aunque podemos observar diferencias entre ambas, sino que mas bien deberiamos
hablar de un uso especializado o profesional de la lengua comun (Lerat: 1997: 18).
En ningun caso, se trata de una lengua aislada e independiente de la lengua general.
Obviamente, debemos tener en cuenta que la mayor discrepancia estard en el uso de
un vocabulario especifico (técnico o cientifico) y también primardn unas determi-
nadas funciones del lenguaje e incluso, en la lengua especializada, se utilizaran
otros recursos, tales como simbolos, abreviaturas o graficos (Kocourek: 1991: 40)
lo que convertird la lengua de especialidad en una sublengua de la lengua general,
aunque no todos los autores estén de acuerdo con esta afirmacion. Asi Lerat (1997:
18), insiste en el uso profesional de la lengua que sirve para transmitir conocimien-
to especializado. Encontramos conceptos para denominar este tipo de lengua como
lengua de especialidad, lengua técnica o tecnolecto (Haensch: 1983: 9). Segtin este
autor, muchos estudiosos definen las lenguas de especialidad o tecnolectos por opo-
sicion a la lengua comun, pero habria que analizar la relacion que existe entre ella
y sus subsistemas, es decir, las lenguas particulares (tecnoclectos, sociolectos y
dialectos) y plantea un esquema de la lengua general con diversos niveles asequi-
bles a los hablantes de la misma. En torno a esa lengua general se situarian las
lenguas particulares que serian accesibles a un determinado grupo de hablantes; asi
habla, por un lado de lenguas especiales o sociolectos y, por otro de tecnolectos.
Mientras que estos ultimos vienen determinados por una materia o especialidad; los
sociolectos lo estdn por los grupos sociales.

En el capitulo 3 nos centramos en la neologia. No cabe duda de que se trata de
un fendmeno aplicable tanto a la lengua general como a la de especialidad, que
pone de manifiesto la vitalidad de una lengua, que se enriquece al designar nuevos
conceptos en ambitos cientificos, técnicos o culturales. Dubois et al. (1983: 441)
hablan de neologia como el proceso de formacion de nuevas palabras mientras que
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el neologismo es el producto. Es indudable que una lengua evoluciona y se modifi-
ca en el transcurso del tiempo adaptdndose a las circunstancias y a las necesidades
reales de comunicacion. Para Guerrero Ramos (1995: 11), este es el primer princi-
pio de la neologia; ademads la autora alude a la propia autodefensa de la lengua
como segundo principio, es decir, a la necesidad de que la comunicacion se manten-
ga de forma fluida y comprensible para los hablantes de dicha lengua y, por ultimo
y como tercer principio apunta a la necesidad de acomodacion cuando un término
es necesario. Por su parte, Cabré (1993: 445) sefiala cuatro pardmetros que pueden
servir para explicar el cardcter neoldgico de una unidad Iéxica: la diacronia (la apa-
ricion reciente de dicha unidad); la lexicografia (el t€érmino no aparece en el diccio-
nario), la inestabilidad (grafica, morfoldgica, fonética o semantica) de la unidad
léxica y, por ultimo, la psicologia (la percepcion de los hablantes de estar ante una
unidad nueva). Se revisardn diversas clasificaciones presentadas por otros tantos
autores (neologia y neologismo de forma o formal; neologia o neologismo de sen-
tido o semantico), los procedimientos de creacion neoldgica de los neologismos o
los tipos de extranjerismos (calco, préstamo y extranjerismo crudo).

En el capitulo 4 vamos a reflexionar sobre la terminologia y la fraseologia.
Ambeas disciplinas son fundamentales en las lenguas de especialidad. La Termino-
logia juega un papel relevante al recopilar, describir y presentar las palabras (térmi-
nos) que constituyen un léxico asociado a una lengua especializada. A pesar de que
son varias las escuelas que se ocupan de dicha disciplina, por su repercusion citare-
mos la escuela alemana en la que destaca Wiister que desarroll6 la Teoria General
de la Terminologia (1998) en los afios treinta. Se buscaba la precision para facilitar
la comunicacion entre especialistas, aunque hoy en dia ha sido superada y contesta-
da por distintos autores (Bouveret: 1998: 394; Cabré: 1998, 1999). A Cabré se debe
la Teoria Comunicativa de la Terminologia, mucho més acorde con la realidad ac-
tual. Mientras que la Terminologia se ocupa de las unidades terminolédgicas o térmi-
nos, la Fraseologia lo hace de las combinaciones de palabras mds o menos fijas'?
que, en nuestro caso, junto con los términos conforman el 1éxico del dominio viti-
vinicola. Resultan especialmente interesantes las aportaciones de Zuluaga (1975),
Ruiz Gurillo (1997), Aguado de Cea (2007) o Penadés (2012), y, sin duda alguna,
el modelo fraseoldgico de Corpas (1996). Veremos que ambas disciplinas no son
excluyentes sino complementarias.

En el capitulo 5 y siguientes nos centraremos en aspectos practicos relaciona-
dos con nuestro corpus de textos y analizaremos la presencia de extranjerismos vi-
tivinicolas, tanto en los diccionarios de la lengua general como en los especializa-
dos. Los expertos no parecen ponerse de acuerdo sobre qué terminos deberian
incluirse en cada uno de estos diccionarios, ni tampoco la presencia de lexemas mas

12 La variedad de nombres que adoptan estas combinaciones se verd en el apartado 4.2.1.
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alla de las unidades simples (Osorio: 2012: 236). Por una parte, con respecto a los
diccionarios de la lengua general, los llamados normativos —DRAE, DPD— la
presencia de neologismos o de extranjerismos adaptados va muy por detras del uso,
mientras que éste parece ser la prioridad de DEA. Por otra parte, la presencia de
terminologia vitivinicola con la correspondiente marca de especialidad en esos mis-
mos diccionarios es inexistente. Obviamente, la inclusion de todas las palabras
existentes en una lengua darfa lugar a un diccionario impublicable (Alpizar: 1990:
133). Sin embargo, si que deberia recogerse un vocabulario comun a todas las cien-
cias tanto en los diccionarios de la lengua general como en los especializados (Al-
var Ezquerra: 2000: 127). Por lo que respecta a nuestro corpus de textos, una parte
importante de los términos y colocaciones recogidas son nombres propios, por tan-
to, tendremos que recurrir a diccionarios enciclopédicos o especializados para en-
contrar esa terminologia especializada.

En el capitulo 6 trataremos la terminologia vitivinicola y los subdominios que
se incluyen en ese dmbito de especialidad. Hemos tomado como punto de partida
para acotar los subdominios y tratar de organizar la terminologia vitivinicola del
corpus las redes conceptuales que plantea Ibafiez (2010a,2010b), lo que nos permi-
te agrupar los términos y colocaciones bajo subdominios como la viticultura en la
que se contempla normativa vitivinicola, enfermedades de la vid, regulacion de las
Denominaciones de Origen en diversos paises, el envasado y el etiquetado de los
vinos; la vinificacidén que se centra en la elaboracion del vino y sus caracteristicas;
la ampelografia'’> que da cuenta de las variedades de uva; la cata o degustacion del
vino y su servicio. Al agrupar la terminologia vitivinicola bajo estos subdominios
podremos empezar a organizar y configurar el glosario terminoldgico en torno a
este ambito de especialidad.

En el capitulo 7 veremos la importante presencia de los nombres propios en el
dominio vitivinicola. Segtiin RAE (2010: 455-456), los nombres propios carecen de
significado 1éxico, por tanto no figuran en los diccionarios y, ademds, por tratarse
de entes unicos también son ajenos a la sinonimia. Otros rasgos apuntan al hecho de
que los nombres propios deben escribirse en mayusculas o que no admiten el plural.
Sin embargo, en este &mbito de especialidad vemos que casi todos los nombres pro-
pios recogidos incumplen las normas fijadas por RAE, pues son numerosos los ejem-
plos de sinonimia; el uso indiscriminado de mayusculas y minudsculas o el hecho de
que un mismo significante puede tener varios significados, y es que, como apunta
Rey-Debove (1973: 54), el nombre propio se situa fuera de la competencia léxica del
usuario, es un elemento interlingiiistico y acrénico y también perturbador del siste-
ma ya que puede lexicalizarse o formar derivados como si se tratase de un nombre
comun. Por otra parte, se plantea el problema de la traductibilidad de los nombres

13 El subdominio de la ampelografia se trata en el capitulo 7 dedicado a los nombres propios.
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propios que como tales no deberian traducirse (Torre: 1994: 99; Kleiber: 1996: 567,
Diaz Rojo: 2001: 28). Una vez mas, veremos como en el dominio vitivinicola se pa-
san por alto casi todos estos aspectos.

En el capitulo 8 tratamos de las abreviaturas y las siglas. Tradicionalmente pa-
recen responder a razones de economia —material de escritura y tiempo— y en el
discurso oral muchas abreviaciones pueden leerse como sus correspondientes for-
mas desarrolladas (RAE: 2010: 566). Diferentes autores presentan clasificaciones
de las abreviaciones en las que se recoge también la siglacion (Rodriguez Gonzélez:
1981: 15; Kocourek: 1991: 158 y ss.; Cabré: 1993; Arntz y Picht: 1995: 153-154;
Alvar Ezquerra: 1996: 43; Wiister: 1998: 77, entre otros) y, aunque parecen no po-
nerse de acuerdo en su tipologia y denominacién, es un hecho que las siglas consti-
tuyen un procedimiento de creacidon neoldgica que no sélo afecta a los lenguajes de
especialidad sino también al discurso comun. As{ pues, la siglacion es un procedi-
miento utilizado en el dmbito cientifico-técnico y en la industria que agiliza enor-
mente la comunicacion (Baudet: 2002: 93). Sin embargo, la traslacion de las siglas
extranjeras puede plantear problemas, por lo que deberia prestarse atencidn para
evitar tanto la ambigiiedad como la falta de precision que se supone imprescindible
en los lenguajes de especialidad.

En el capitulo 9 nos ocupamos de la sinominia, la homonimia y la polisemia.
Segtin la TGT de Wiister (1998: 137), un significante deberia corresponderse con
un dnico significado en aras de la precision y para eliminar la ambigiiedad de las
lenguas de especialidad, sin embargo, el propio autor es consciente de que es un
ideal que no se se da y que puede plantear problemas (Arntz y Picht: 1995: 159;
Torre: 1994: 111) y es que no s6lo la sinonimia es frecuente en subdominios como
la ampelografia, sino que la polisemia es también un fendmeno recurrente espe-
cialmente en subdominios como la viticultura y la vinificacién. Ademas, en opi-
nién de Lerat (1997: 108), las variantes graficas de los términos constituyen una
forma de sinonimia, por lo que los ejemplos en nuestro corpus de textos son
abundantes.

En el capitulo 10 se recogen las conclusiones extraidas del trabajo de investiga-
cion sobre los extranjerismos vitivinicolas tratando de responder a las preguntas
planteadas en la introduccién. Es decir, la presencia de extranjerismos en el domi-
nio vitivinicola, su aparicién tanto en los diccionarios de la lengua general como en
los especializados, la forma en que dichos extranjerismos figuran en el corpus de
textos asi como las lenguas de procedencia de los términos extranjeros con los que
hemos elaborado el glosario terminoldgico que discurre por todos los subapartados
de los capitulos 6 a 8.

En el capitulo 11 figura la biliografia, tanto general como especializada que
hemos utilizado para documentar los aspectos tedricos y practicos del presente
trabajo, asi como los documentos que constituyen el corpus de textos y las siglas
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que permitan facilitar su recuperacion en las correspondientes fichas terminologi-
cas asociadas a la hoja Excel."*

En el capitulo 12 se incluyen diversos anexos. En el Anexo I figura un pe-
quefio resumen, a modo de ficha de lectura, de cada uno de los documentos que
componen el corpus de textos. En el Anexo II se presenta el listado de los 1.073
términos y colocaciones que figuran en el corpus, asi como su lengua de proceden-
cia, el subdominio al que pertenece y el niimero de citas en las que hemos encontra-
mos dichos términos o colocaciones. En el Anexo III podemos ver algunos ejem-
plos que confirman la presencia del vino en diferentes manifestaciones artisticas
como se indicaba en el capitulo 1. En el Anexo IV incluimos lo que denominamos
«mapas del vino» que nos permiten ver de forma clara tanto los paises como las
regiones vitivinicolas que hemos recogido en el corpus de textos y que han sido
objeto de andlisis en el glosario terminoldgico. El Anexo V recopila todos los tér-
minos y colocaciones por orden alfabético a modo de lemas de un glosario especia-
lizado del dominio vitivinicola. Finalmente, el Anexo VI consta de una hoja Excel
con todos los términos y colocaciones del corpus asi como las fichas terminoldgicas
vinculadas."”

Una vez planteada la hipétesis de trabajo y los objetivos, es momento de apun-
tar la forma de llevar a cabo la investigacion que culminard, como ya hemos men-
cionado, en la creacién de dos herramientas utiles: por un lado, el glosario termino-
l6gico compuesto por 1.073 términos o unidades fraseoldgicas que, a su vez, se
documentan en otras tantas fichas recogiendo los extranjerismos del corpus de tex-
tos y, por otro, una hoja Excel vinculada a esas fichas terminoldgicas elaboradas
para todas y cada una de las voces extranjeras que conforman este trabajo sobre Los
extranjerismos en el espaiiol del vino.

0.5.2. Eleccion del corpus de textos

En primer lugar, resulta fundamental determinar cudl es el corpus de textos que
nos servird para llevar a cabo nuestra investigacion, especialmente para poner limi-
tes a la variedad de documentacion existente en el dominio vitivinicola hoy en dia.
Por tanto, nos planteamos elegir un corpus variado y basado Gnicamente en textos
impresos relacionados con el vino que cumplieran unas determinadas premisas: la
primera de ellas, estar escritos en espafiol por autores espanoles ya sean expertos en
el tema o reputados conocedores de este &mbito de especialidad'®. De hecho, entre

14 La hoja Excel junto con las fichas terminoldgicas se incluirdn en CD Rom.

15 El Anexo VI se incluird en un CD Rom dada su extension en el archivo Extranjerismos.

16 El listado completo de documentos junto con un breve comentario y las siglas asignadas a
cada uno de ellos figuran en el Anexo 1.
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los autores que figuran en dicho corpus encontramos en6logos, reconocidos sumille-
res, ingenieros agronomos, profesores de Formacién Profesional, profesionales de la
viticultura o escritores y periodistas expertos en el mundo del vino. Por otra parte,
optamos por documentos que cubrieran distintos niveles de especialidad que van
desde el mas experto en el que incluiriamos el Tratado de Enologia (2002) y el Tra-
tado de Viticultura General (2002), ambos destinados a estudiantes y profesionales
del ambito. También dirigidos a alumnos, aunque con un nivel de conocimientos
mucho menos técnico que los tratados anteriores, son los manuales destinados a la
docencia de alumnos de Ciclos Formativos relacionados con la Hosteleria, entre
ellos El Vino y su servicio (2009) o Enologia: vinos, aguardientes y licores (2010).
En un estadio inferior de especialidad podriamos incluir otra serie de libros escritos
por expertos y destinados a un puiblico conocedor del mundo del vino o interesado
en el mismo, es decir, semi-expertos, entre los que figuran: El gran libro de los vinos
de Jerez (2005) o Guia de la nueva cultura del vino (2002) y, por tltimo, completa-
mos el corpus con textos destinados a un publico general, obviamente interesado en
este ambito de especialidad, aunque no necesariamente con conocimientos sobre el
tema, entre los que contamos con publicaciones llevadas a cabo por expertos que
tienen una intencidn divulgativa tales como Viticultura, enologia y cata para aficio-
nados (2002), El vino de la cepa a al copa (2007), El mundo del vino contado con
sencillez (2007), Presume de vino en 7 dias (2010), De la cepa a la copa. Guia del
vino para torpes'” (2011) o Todo lo que debes saber sobre el vino para impresionar
en la mesa a tus amigos (2011) asi como la edicion promocional realizada por Co-
dorniu (s.f.)"® que mezcla la historia familiar de la bodega con la elaboracion del
cava que tan famosa ha hecho a esta bodega. Entre los textos que poseen un caracter
mas literario encontramos Breviario del vino (2006) y el nimero especial de la revis-
ta Litoral (2008) que se centra en el vino representado en todas sus manifestaciones
artisticas, desde su elaboracion hasta su disfrute y los numerosos dmbitos artisticos
relacionados con €l tales como la pintura, la poesia, la gastronomia o el cine. Final-
mente, dentro de este corpus de textos hemos incluido Como dirigir una bodega
(2010), una recopilacion de articulos que trata de todos aquellos aspectos de interés
para los emprendedores que quieren introducirse en el negocio de la vitivinicultura y
que va mas alla del cultivo y la elaboracion de vino, pues también se ocupa de aspec-
tos como la comercializacién, publicidad, y, en definitiva de la infraestructura nece-
saria para iniciarse en la industria vitivinicola. De esta publicacién sélo nos interesa
la parte que tiene que ver con la ampelografia, la viticultura y la elaboracion de vino;
dejamos de lado aspectos relacionados con la mercadotecnia o la publicidad de la

17 Aunque pudiera parecer que se trata del mismo documento, dos de los libros del corpus
tienen titulos muy similares: De la cepa a la copa (Mijares y Séez: 2007) y De la cepa a la copa.
Guia del vino para torpes (Goshn: 2011).

18 Amablemente facilitado por la propia bodega a peticién nuestra.
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bodega que, sin duda, tienen un gran interés para el futuro bodeguero, pero aportan
terminologia mds propia de otros dmbitos de especialidad que de la vitivinicultura.

En total, el corpus estd compuesto por dieciséis documentos relacionados con
el mundo de la vitivinicultura escritos por expertos en la materia. Dichos documen-
tos presentan diversos niveles de especialidad y, por tanto, de dificultad y van diri-
gidos también a un publico diverso. En nuestra opinién, cubren un amplio espectro
tanto de niveles de especialidad como de lectores, por lo que podemos ofrecer una
amplia vision sobre el tema. Puesto que se trata de un 4mbito de especialidad, la
vitivinicultura y sus subdominios (ampelografia, enologia, vinicultura, vinificacion
o cata) y el vino es un producto comercial, también debemos ocuparnos de la termi-
nologia que la produccién vitivinicola lleva aparejada, es decir, la legislacion (cali-
ficaciones de vinos, o normativa que rige en las diferentes regiones vinicolas), el
embalaje y el etiquetado del producto.

Hemos intentado que todos los textos del corpus estuvieran publicados después
del afio 2000, incluso algunos estdn fechados en 2010 y 2011, es decir, en los ulti-
mos afios en los que el mundo del vino ha adquirido un auge sin precedentes en
ambitos que sobrepasan la produccién vitivinicola llegando hasta la arquitectura de
las propias bodegas o a aspectos ya comentados, tales como el enoturismo, la cos-
mética o la gastronomia. Por tanto, creemos que los documentos recogen el estado
actual de la terminologia vitivinicola.

0.5.3. Extraccion de términos

Dado que el objetivo propuesto consiste en recopilar los extranjerismos en el
espaiiol peninsular del vino para su posterior andlisis, una vez elegido el corpus de
textos, el siguiente paso ha consistido en el vaciado de los textos para obtener un
listado de los términos extranjeros que aparecen en cada uno de ellos. Nuestros es-
casos conocimientos informéticos suponen una limitacién importante, de ahi que el
procedimiento de extraccion de términos haya sido totalmente «artesanal», es decir,
se ha basado en la lectura de los textos que configuran nuestro corpus, la anotacién
de los términos y las paginas en las que éstos aparecen y, posteriormente, en la ci-
tacion de cada uno de esos términos en su contexto asignandoles unas siglas segtin
el texto en el que éste se menciona, pudiendo asi recuperarse la informacion en el
documento original de forma sencilla. Por ejemplo: TVG (22) nos llevaria a la pa-
gina 22 del Tratado de Viticultura General.

Antes de comenzar la recopilacion de términos, resulta imprescindible decidir
cudl es el criterio de eleccion de dichos términos extranjeros, es decir, de los extran-
jerismos crudos que nos servirdn para elaborar las fichas terminolégicas. Por una
parte, estd claro que todo término escrito en una lengua que no sea el espafiol penin-
sular es candidato adecuado para formar parte de nuestro trabajo de investigacion.
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Asi pues, recogemos términos procedentes de lenguas co-oficiales en el estado es-
pafiol (cataldn, vasco y gallego), ademds de aquellos términos que parecen estar
adaptados a las reglas de formacién propias del espaiol y los que estdn acomodados
al espafiol pero que figuran en los diccionarios de la lengua como voces proceden-
tes de lenguas extranjeras' y, por supuesto, términos procedentes de otras lenguas
que aparezcan en el corpus de textos.

Puesto que nuestro trabajo se ocupa de la neologia, también nos interesa com-
probar cudl es la proporcion de términos especializados que figuran en nuestros
diccionarios de la lengua general de referencia”. Por tanto, quizds con un criterio
que algunos podrian considerar excesivamente purista, queremos saber cuales de
estos términos especializados cuentan con el respaldo de alguno de esos dicciona-
rios puesto que, como se verd mas adelante, algunos extranjerismos han dado lugar
a términos que siguen el modelo de formacién de palabras de nuestra lengua, prin-
cipalmente a través de la derivacion, pero no estdn reconocidos ni figuran en los
diccionarios de lengua general. Asi, al analizar cada una de las partes de este traba-
jo contemplamos apartados para comprobar la presencia de los términos tanto en
los diccionarios de la lengua general como en los de especialidad. Para constatar la
presencia de los extranjerismos en el espafol peninsular del vino hemos utilizado
como diccionarios de referencia para el discurso general el DRAE (22* edicion
digital),*' el Diccionario Panhispdnico de Dudas* (RAE: 2005) y el Diccionario
del Espariol Actual® (Seco et al.: 1999).

Consideraremos extranjerismos todos aquellos términos que no figuren en nin-
guno de estos tres diccionarios (tanto si se presentan como extranjerismos crudos o
si éstos son términos utilizados en el dmbito vitivinicola y responden a creaciones
neoldgicas aceptadas en dicho dmbito de especialidad) y aquéllos que tengan un
significado diferente al que encontramos en esos diccionarios, asi como aquellos
términos hispanizados ya figuren en DRAE, DPD y DEA* o no.

Por lo que respecta a las marcas de especialidad, ninguno de los extranjerismos
vitivinicolas recogidos en DRAE figura con dicha marca aunque hagan referencia a
terminologia especializada, inicamente DEA recoge algunos términos con marca de
especialidad, pero como Agricultura (Agr.). La vitivinicultura en ningun caso se con-

19 Dejamos al margen muchos de los términos relacionados con la cata que se trataron en un
trabajo anterior (DEA).

20 A diferencia de otros dmbitos de especialidad, en los términos vitivinicolas rara vez cons-
ta marca de especialidad y, si lo hacen, ésta figura como Agricultura.

21 Durante la realizacién de este trabajo, la 22° edicién del DRAE ha dado paso a la 23* edi-
cién que utilizamos en adelante.

22 En adelante DPD.

23 En adelante DEA.

24 Ver apartado 5. Diccionarios y dominio vitivinicola.

34



Los extranjerismos en el espaiiol del vino

templa como un area de especialidad. Dado que se trata de términos especializados,
suponemos que serdn escasos los términos encontrados en los diccionarios de la
lengua general y que habra que recurrir a glosarios terminoldgicos o diccionarios
especializados. De ahi que el siguiente paso nos lleve a comprobar si dichos térmi-
nos estan presentes en los dos diccionarios especializados® que hemos considerado
de referencia a lo largo de este trabajo, es decir, Diccionario Salvat del Vino*® y Dic-
cionario Espasa del Vino en los que esperamos encontrar la mayoria o una parte muy
significativa de los términos, lo que confirmara, en su caso, que estos términos pro-
pios del dominio vitivinicola, son relevantes para los autores de dichos diccionarios.

A lo largo de la parte practica vamos a seguir una estructura similar que nos
permita validar nuestra hipdtesis de trabajo, es decir, el grado de utilizacion de ex-
tranjerismos en el espafiol peninsular del vino, su presencia o ausencia tanto en los
diccionarios de la lengua general como en los especializados, las lenguas de proce-
dencia de dichos extranjerismos y su forma de presentacion, asi como la necesidad o
no de los términos extranjeros en el dominio vitivinicola, aspectos ya mencionados.

0.5.4. Elaboracion de las fichas terminolégicas

Con cada uno de estos 1.073 términos y colocaciones recogidas en el corpus de
textos elaboraremos una ficha terminoldgica que nos permitird conocer cudl es el
significado, su contexto de utilizacién y el tratamiento de dicho término extranjero
en el ambito vitivinicola?’.

Pretendemos que estas fichas sean el germen de una futura base de datos de
neologia vitivinicola que ird amplidndose con las aportaciones de otros investigado-
res, alumnos o publico interesado en el mundo del vino. Recogemos como candida-
tos a términos las variantes 1éxicas (sinénimos)?, siempre que no se trate de errores
graficos® asi como las abreviaturas de dichos términos®.

25 Aunque estos diccionarios especializados no estdn escritos por lexicégrafos; lingiiistas
o termindlogos, tanto los autores como sus obras son toda una referencia en el mundo de la vitivi-
nicultura.

26 Durante la fase de documentacioén de nuestro trabajo se publicé una version revisada del
mismo diccionario publicada por Edhasa con el titulo Gran Diccionario del Vino (2011), de ahi que
en la 2% parte de la elaboracién de las fichas terminoldgicas se utilice este nuevo diccionario (GDV)
en vez del Diccionario Salvat del Vino (DSV).

27 Con ello nos referimos a la forma grafica de presentacién del extranjerismo, es decir, si
este figura en cursiva, negrita o entrecomillado para destacar su cardcter de extranjerismo.

28 Muchas de las cuales son sinénimos que se tratardn en la 2* parte del trabajo.

29 Como veremos al analizar los términos, en algunos documentos no es extrafio encontrar
formas que pudieran parecer correctas, pero que responden a errores graficos.

30 Larecopilacién de términos y unidades fraseoldgicas se recoge en un listado en el que tam-
bién figura la lengua de procedencia y el subdominio vitivinicola en el que se utiliza (ver Anexo II).
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Hemos elaborado tantas fichas como términos extranjeros se han extraido del corpus
de textos mencionado.’’ Somos conscientes de que el modelo de ficha terminoldgica
elegido no se ajusta a los cdnones establecidos por Felber y Picht (1984: 78 y ss.), Arntz
y Picht (1995: 260) o Cabré (1993: 279 y ss.) entre otros, lo que requeriria un trabajo
cooperativo en el que intervinieran otros colaboradores y se tuvieran en cuenta otros pa-
rdmetros, pero dado que se trata de un trabajo de investigacion individual, hemos elabo-
rado nuestra propia ficha, que incluye los tres apartados que consideramos imprescindi-
bles y bajo los cuales podremos encontrar informacion especifica de dichos términos,
sirviendo asf a nuestras necesidades, aunque siendo conscientes de las limitaciones de las
mismas que requeririan de apartados que no hemos contemplado. Cada ficha sigue el
mismo esquema en el que figura, en primer lugar, la correspondiente entrada terminol6-
gica, es decir, el extranjerismo y dos o tres apartados que denominamos respectivamente:
referencia, contexto y nota. Para completar el apartado «Referencia» hemos utilizado los
dos diccionarios de referencia en el &mbito vitivinicola. El primero de ellos es el Diccio-
nario Salvat del Vino de Wiesenthal (2001) y el segundo es el Diccionario Espasa del
Vino de Peiiin (1999) a los que hemos asignado las siglas DSV*? y DEV*. Durante la
elaboracion del presente trabajo se publica una edicién revisada y ampliada de DSV a la
que nos referiremos como GDV, es decir, Gran Diccionario del Vino (Wiesenthal: 2011).
A través de los textos especializados que constituyen nuestro corpus podremos compro-
bar la presencia de los términos en dichos diccionarios, lo que confirmara que, efectiva-
mente, esos términos especializados son relevantes en esos diccionarios y nos permitird
constatar el uso especializado que de esos términos se hace en los mismos. Asi, en cada
una de las entradas consta toda o parte de la informacion recogida bajo la correspondien-
te entrada en uno de los dos diccionarios de referencia haciendo mencién al mismo
(DSV/GDV 0 DEV) y ala pagina o paginas en las que figura la informacion recogida en
ese apartado. Cuando no hay entrada para el término en ninguno de los dos diccionarios
figura el comentario «Sin referencia». Sin embargo, en bastantes casos, los diccionarios
no tienen entrada para algunos términos, aunque si encontramos informacion bajo otras
entradas o remisiones a otros términos e incluso el lema espafiol equivalente ofrece infor-
macion sobre dichos términos, de ahi que figure un signo de interrogacion (?) en el apar-
tado «Referencias»* correspondiente a GDV o DEV cuando se dé uno de estos casos. Si
no es posible incluir una definicion adecuada para el término o si los diccionarios espe-
cializados no ofrecen ningun tipo de informacién como hemos apuntado mas arriba figu-
rard: sin referencias.

En el apartado «Contexto» se citan todas las referencias al término correspon-
diente recogidas en todos y cada uno de los documentos del corpus de textos en los

31 Ellistado completo de términos y colocaciones figura en el Anexo II.

32 En la mayoria de las fichas figura como GDV (Gran Diccionario del Vino).
33 En adelante para referirnos a Diccionario Espasa del Vino.

34  En la hoja Excel (Anexo VI).
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que se menciona. Para algunos términos se trata unicamente de una o dos citas
mientras que en otros casos podemos encontrar varias paginas. Tras la cita figura la
referencia bibliografica, en forma de siglas* asi como la pagina o paginas en las que
aparece dicho término. Cada una de las apariciones del término en una cita va pre-
cedida de un asterisco para facilitar la localizacion de dicho término.

Finalmente, incluimos el apartado «Nota» que, como podrd observarse, no fi-
gura en todas las fichas. Si ambos diccionarios de referencia tienen entrada para el
término, en algunos casos no hemos visto la necesidad de anadir informacién adi-
cional. Sin embargo, si que lo hemos hecho cuando creemos que se trata de infor-
macion relevante o ligeramente diferente o si en alguno de los diccionarios no figu-
ra dicho término. Este apartado también nos permite hacer comentarios sobre el uso
del extranjerismo, los errores gréficos, la sinonimia del término o aquellos aspectos
que puedan ayudar a comprender mejor el contexto de utilizacién del mismo. En
algunos casos, también incluimos la remisién a otros términos en los diccionarios
de referencia asi como su presencia o ausencia en el DRAE, en el Diccionario Pan-
hispdnico de dudas (DPD) o en el Diccionario del espaiiol actual (DEA) si parece
pertinente. Cuando no hay entrada ni en DEV, ni en DSV (GDV) suele figurar el
comentario «No hay entrada para el término en ninguno de los dos diccionarios de
referencia». Si, a pesar de no haber entrada directa en el diccionario especializado,
existe informacion sobre términos o colocaciones bajo otras entradas o remisiones
a las mismas,*® lo haremos constar en este apartado. Si no existe ninguna informa-
cién al respecto, recurriremos a Internet para comprobar que dicho término es utili-
zado en el contexto vitivinicola en espafiol. A veces, la bisqueda nos ofrece infor-
macién que nada tiene que ver con el vino y asi lo hacemos constar. Si la informacién
es relevante citamos los documentos electrénicos junto con la fecha de consulta de
los mismos.*” Finalmente si el término estd relacionado con otros que tienen una
entrada en el listado de términos se hace una remision a dicha entrada. *

0.5.5. Elaboracion del glosario terminoldgico del dominio
vitivinicola

Una vez elaboradas las 1.073 fichas con un total de 1.607 paginas hemos reco-
pilado informacién de las mismas para llevar a cabo el andlisis de las unidades ter-

35 Seincluyen en la lista que figura al principio del trabajo y también en el Anexo I.

36 En estos casos, figura un signo de interrogacion (?) en el apartado correspondiente a refe-
rencias de la hoja Excel.

37 En estos casos figurard la abreviatura s/r (sin referencias) en la hoja Excel.

38 Por razones de espacio, las fichas figuran en un CD-Rom que se incluye al final del pre-
sente trabajo en el Anexo VI.
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minoldgicas y las colocaciones que se estudiaran de forma detallada a lo largo del
trabajo y que servirdn para la creacion de un glosario terminoldgico del dominio
vitivinicola.

Cada una de las unidades terminoldgicas y colocaciones tiene su propia entrada
a modo de glosario especializado, que consta de una breve definicién en la que fi-
gura la procedencia del extranjerismo y la forma en la que éste se presenta en el
corpus de textos. Por ejemplo, si aparece en redonda, negrita, cursiva o entre parén-
tesis, es decir, si se escribe o se percibe como extranjerismo o no y se documenta
indicando el documento® y la pagina en la que figura que ya habfamos recogido
anteriormente en las fichas terminoldgicas. Esto nos permitird constatar errores gra-
ficos o 1éxicos, vacilaciéon —principalmente gréifica incluso en el mismo documen-
to— o la inclusién de equivalentes en espafiol para el extranjerismo y viceversa.
Todos los términos se han colocado en los diversos apartados de los que consta este
trabajo; por una parte, bajo viticultura, vinificacion, cata o servicio del vino y, por
otra, en dos grandes bloques: uno que se ocupa de los nombres propios en los que
incluimos antropénimos, topdnimos, lo que denominamos «vinos con nombre pro-
pio» y los organismos vitivinicolas, asi como las variedades de uva que se agrupan
bajo el subdominio de la ampelografia, y un tercer bloque que trata de las siglas®
por la importancia que tienen dentro de las lenguas de especialidad y, por tanto, del
dominio vitivinicola.

Las fichas servirdn para apoyar la fundamentacién tedrica y el trabajo practico
que se desarrollard en los capitulos 6 a 9.

39 Segtn el listado de siglas correspondientes a cada uno de los documentos del corpus del
Anexo I.

40 A pesar de no representar un pequeio porcentaje de los términos del corpus, si que son
utilizadas con cierta frecuencia en vez de las correspondientes formas desarrolladas.
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1. BREVE HISTORIA DEL VINO

Sin la presencia del vino no puede entenderse nuestra cultura occiden-
tal, herencia de ese conglomerado de tradiciones que, desde los imperios
asirio y persa, pasando por Egipto, cristaliza en Grecia y Roma.

Quero Torisio: 2008: 6

1.1. El vino en la historia

No podemos comenzar este trabajo sin sefalar la innegable importancia del
vino a lo largo de la historia que ha impregnado todos los ambitos de la vida coti-
diana; muestra de ello es su destacada presencia en la creacion artistica o en las
manifestaciones religiosas.

Podria decirse que el vino existe desde que el mundo es mundo y el hombre se
dedico a la agricultura. Si nos atenemos a los restos encontrados (Bujanda: 2008:
45), las vinas salvajes existirian en zonas tan dispares como Europa, Asia 0 América
desde hace unos 12.000 a 15.000 afios. Los vestigios mds antiguos datan del afio
8.000 a. C. y fueron encontrados en Turquia, Damasco y Biblos (Libano) (Pefiin:
2008: 25). También se han descubierto restos de anforas en el neolitico (5.000 afios
a. C.) en el norte de Irdn, y en Mesopotamia hay testimonios escritos de esa misma
época que atestiguan la presencia del vino, como apunta Hidalgo' (2002: 1). De
hecho, Caballero Bonald? (2006) sostiene que el hombre bebe desde que surgen las
primeras comunidades agricolas.

Seria muy prolijo presentar una historia detallada de la historia del vino no
siendo éste el objeto de nuestro trabajo, pero si nos parece conveniente apuntar al-
gunos momentos que nos permitan constatar la importancia del vino a lo largo de
las diferentes civilizaciones asi como los usos y costumbres asociados al vino.

1 Su Tratado de Viticultura General (TVG) forma parte del corpus de textos.
2 Su Breviario del vino (BDV) forma parte del corpus de textos.
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1. 2. El vino a lo largo de las civilizaciones

Los fenicios comerciaban por todo el Mediterraneo transportando alimentos y
entre ellos estaba el vino. Asi, en el 2.300 a. C. propagaron la cultura del vino y
comerciaban con este producto de gran valor contribuyendo a la popularizacién de
esta bebida en la zona mediterranea (Bujanda: 2008: 65-66).

Para los egipcios® la vid era el segundo cultivo en importancia después de los
cereales y se plantaban distintas variedades de uva. Los vifiedos eran propiedad de
los faraones, de los sacerdotes y de los altos funcionarios del gobierno. Sin embar-
g0, el vino estaba presente en todas las celebraciones religiosas y era consumido por
todas las clases sociales. Durante los banquetes el vino corria sin control, por tanto
estas eran ocasiones para beber sin freno (Pefiin: 2008). Segtin Ruiz de Arbulo
(2009)," a partir del 4.000 a.C. aparecen las primeras dnforas vinarias y las prensas
para aceite y para extraer los hollejos del vino y, por supuesto, habia que dar salida
a esa produccion vitivinicola. En las dnforas conservadas figuran inscripciones que
documentan el nombre del productor, el origen del productor y el afio de produc-
cion’. El vino, consumido por faraones y sacerdotes se consideraba la bebida de los
dioses, pero también era una fuente de ingresos y dio paso a un comercio que segui-
ria incrementdndose a lo largo de los siglos.

El vino adquiere un cardcter cultural, pero también comercial. Los fenicios
utilizan el vino para conseguir recursos mineros y son ellos los que lo introducen en
la Peninsula Ibérica. Al cruzar el Mediterraneo, los habitantes descubren un produc-
to hasta entonces desconocido.

En Grecia, el vino se tomaba con pajas desde la misma édnfora (Caballero:
2009)°%. Debemos a los griegos la creacion de vajilla adecuada para tomar el vino
tales como jarritas o crateras. También se atribuye a los griegos la invencién del
ritual que acompana al vino, un modelo de conducta que las sociedades tratan de
imitar. El refinamiento griego llevé a considerar al resto de los mortales como bar-
baros que no sabian cémo tomar el precioso liquido. El vino se bebe en compaiiia,
es la excusa perfecta para que una selecta aristocracia se reuna en el symposium’ en
torno a esa bebida. En este sentido, el symposium supone una desinhibicion civili-

3 Ver Anexo III.

4 Notas de la ponencia «Iconografia del vino en la Antigiiedad Cldsica» (12/02/2009) presen-
tada en el curso El legado de Baco: vino y cultura en la Antigiiedad, organizado por la Sociedad de
Estudios Clasicos (Delegacién de Aragon) celebrado en Zaragoza de febrero a abril de 2009.

5 Datos que figuran en las actuales etiquetas del vino.

6 Notas de la ponencia «Vino, mito y cultura en Grecia» (19/02/2009) presentada en el curso
El legado de Baco: vino y cultura en la Antigiiedad, organizado por la Sociedad de Estudios Cldsi-
cos (Delegacion de Aragdn) celebrado en Zaragoza de febrero a abril de 2009.

7 Ver Anexo III.
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zada que sirve al griego para relacionarse con sus iguales. Un griego culto nunca
tomaria el vino solo sino mezclado con agua y tampoco en solitario, pues conside-
raban ambas costumbres como propias de los barbaros.

Por su parte, los romanos (Marco: 2009)? intentan imitar las costumbres de la
sociedad griega por lo que al consumo de vino se refiere. De hecho, muchas de las
practicas de cultivo y elaboracién asi como los usos y costumbres de consumo en
el mundo romano se deben en buena medida a la influencia griega, entre ellas la
costumbre de beber el vino mezclado con agua cuyas proporciones debia determi-
nar el anfitrion. Ademas, la casa romana tenia un espacio destinado al convite
(triclinium)’ en el que participaban entre seis y nueve comensales. Estaba regulado
tanto el mobiliario como la cantidad de vino que podia consumirse, que iba desde
una copa hasta ocho. Al parecer éste era el momento de irse a casa y, si se llegaba
a las diez copas, la rotura de mobiliario estaba asegurada. Pero todos aquellos que
no pertenecian a esa aristocracia que bebia comodamente reclinada en casa, con-
sumian el vino que se servia en frascas en las vinaterias. A partir del siglo III d. C.
se produce el declive tanto del consumo como de la produccién del vino en bene-
ficio del cereal que era mds necesario en la época romana. Sin embargo, se debe a
los romanos la expansion del cultivo de la vid a lo largo y ancho de Europa.

Para Hidalgo (2002: 13), el imperio romano impulsé decisivamente el cultivo
de la vid en Europa llegando a lugares tan dispares como Francia, Suiza, Alemania
o Inglaterra. Tras la caida del Imperio romano la viticultura se vio muy afectada
siendo las 6rdenes monaésticas las que recogieron el testigo en Europa donde el cul-
tivo de la vid ya estaba arraigado. El descubrimiento de nuevas tierras en el siglo
XV facilit6 la expansion de la viticultura que se implantd en otros continentes.

En nuestra sociedad, el vino es mucho mds que una bebida; es un simbolo de la
vida y de la felicidad como queda patente a través de celebraciones en las que dife-
rentes tipos de elaboraciones vinicolas sirven para festejar nacimientos, bodas, co-
mienzos de afio e, incluso, defunciones. También sirve para sellar acuerdos comer-
ciales, econémicos y politicos.

1. 3. El vino y la religion

En la religién también constatamos la presencia constante del vino. En Egipto,
la vid y el vino se utilizaban para las ofrendas y libaciones a los muertos y también

8 Notas de la ponencia «De la libacién al trance: vino y rituales religiosos en el mundo roma-
no» (19/02/2009) presentada en El legado de Baco: vino y cultura en la Antigiiedad, organizado por
la Sociedad de Estudios Clésicos (Delegacion de Aragon) celebrado en Zaragoza de febrero a abril
de 2009.

9 Ver Anexo III.
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en la decoracion de las tumbas. Ademads, el vino acompafiaba al difunto a su ultima
morada. Los egipcios consagraban el vino al dios Osiris y, el dia de su nacimiento
el agua del Nilo se convertia en vino.

Para los griegos, el vino estaba asociado a la sangre del dios Dionisio y cada
6 de enero el agua se transmutaba en vino en el templo de la isla de Andros. El pri-
mer dia de los tres que duraban las fiestas en honor a Dionisio se consagraban a
los dioses los vinos de todos los propietarios en el santuario. También bebian en los
funerales pues, segun ellos, los muertos tenian sed (Bujanda: 2008: 82-83).

Los romanos también consagraban el vino al dios Baco, aunque las fiestas llama-
das bacanales se asociaban mas con la embriaguez, el desenfreno o la lujuria. Durante
los dias de las celebraciones todo estaba permitido, desde la mezcla de clases socia-
les hasta las orgias que fueron suprimidas en el afio 186 a. C. (Bujanda: 2008: 95).

En el cristianismo, la presencia de la vid y el vino estd presente en el Antiguo
Testamento en el que Noé planta, entre otros, una vid tras el diluvio y, en el Nuevo
Testamento encontramos referencias al agua convertida en vino en las Bodas de
Cana, asi como en la dltima cena en la que Cristo asocia el vino con su propia san-
gre. En la Edad Media, los monasterios se ocuparon del cultivo y la produccion del
vino, lo que contribuyé a aliviar la situacién de penuria econémica en la que se
hallaban muchos de ellos. Ademads, las peregrinaciones a Santiago dieron paso a la
creacion de nuevos prioratos y monasterios en los que los monjes benedictinos y
cistercienses pusieron en practica nuevas técnicas y plantaron nuevas variedades de
uvas. A partir del siglo X, los monasterios juegan un papel importante en la expan-
sion del cultivo de la vid para atender a la necesidad de vino para la liturgia. Recor-
demos que quizds el vino mas famoso del mundo, el champagne, se debe al fraile
Dom Pérignon que fue nombrado tesorero de la abadia de Hautvillers (Francia) en
1668, que se dedicaba a la elaboracién de vino.

1.4. El vino y el arte

El vino ha servido de inspiracion a artistas de todo tipo desde pintores a escul-
tores o poetas que lo han plasmado en diferentes expresiones artisticas. En Egipto
existen numerosas representaciones sobre los trabajos relacionados con la vid y la
elaboracién del vino en altorrelieves o pinturas; no en vano, el cultivo de la vid era
el segundo en importancia tras el de cereales.

Con la llegada de los arabes se prohibe el consumo de vino, aunque no esta claro
que el islamismo prohibiera tanto su consumo como el exceso del mismo regulado
por el Coran (650 d.C.). Asi pues, parece que la prohibicion tenia que ver mds con el
hecho de emborracharse que con el consumo de vino. Sin embargo, son numerosos
los poetas drabes que han cantado al vino y a la embriaguez. El vino también se «exi-
gia» como forma de pago al auditorio por parte de juglares o contadores de historias.
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El vino ha dado lugar a cuadros famosos pintados por reputados pintores. El
nimero podria ser enorme, por tanto sélo citaremos algunos que se exhiben en el
Museo del Prado a modo de ejemplo: El vino de la fiesta de San Martin de Bruegel
el Viejo, La bacanal de los andrios de Tiziano, El triunfo de Baco o Los borrachos
de Velazquez y La vendimia o el otoiio de Goya'®; son inicamente cuatro de un
buen nimero de cuadros en los que encontramos el vino, los trabajos que lo acom-
pafian, las escenas festivas en las que el vino juega un papel protagonista, las nefas-
tas consecuencias de un consumo excesivo o, simplemente, la presencia de la vid o
del vino como un elemento mas en bodegones o escenas costumbristas, es decir,
como una auténtica obra de arte en si mismo.

En manifestaciones artisticas mas recientes, tales como el cine!! también esta
presente el vino, quizds con un aspecto peyorativo que tiene que ver mas con el
mal uso de la bebida y sus nefastas consecuencias como en el caso de la premiada
Days of Wine and Roses (Dias de vino y rosas)'? de 1962. En otros casos mas re-
cientes, no podemos olvidar la repercusion de algunas peliculas que ha servido
para difundir lo que se entiende como la «nueva cultura del vino» que implica
desde conocer el lugar en el que se cultiva la vid, la bodega en la que se elabora o
comercializa un vino y, por supuesto, la propia degustacion del producto como en
el caso de Sideways"® (Entre Copas) de 2004, A Good Year (Un buen afio) de 2006
0 Bottle Shock (Guerra de Vinos) de 2008. Por tanto, podemos concluir que el
vino, ha estado presente y sigue estdndolo en todas las manifestaciones artisticas
desde hace siglos.

1. 5. El vino en Espafia

Por lo que respecta a Espafia, el vino también ha tenido una presencia impor-
tante a lo largo de los siglos. Los fenicios se establecieron en la zona del valle del
Guadalquivir a finales de siglo VIII a.C. y parece que intercambiaban con los tarte-
sos, asentados en el valle del Guadiana, mercancias entre las que se encontraba el
vino asi como otros productos de lujo que llegaban a través de los fenicios. El vino
lleg6 a la Peninsula con la carga de prestigio que habia tenido en las civilizaciones
anteriores. A partir del siglo VI a.C. también llega vino griego asi como vajilla para
el servicio: copas, célices, criteras o jarras. Durante la época prerromana, el valle

10 Ver Anexo III.

11 Ver Anexo III.

12 Oscar a la mejor musica (Henry Manzini) y a la mejor cancién: Days of Wine and Roses
(Johnny Mercer). Concha de Plata en el Festival de Cine de San Sebastidn (1963) al mejor director
(Blake Edwards), mejor actor (Jack Lemmon) y mejor actriz (Lee Remick). Fotogramas de Plata
(1964) al mejor actor (Jack Lemmon).

13 Oscar al mejor guién adaptado en 2004.
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del Ebro importaba vino, principalmente de Italia y Grecia. Posteriormente se pro-
duce vino que se exporta a otras zonas del Imperio, incluida Italia y, en el siglo II
d.C. se produce vino para autoconsumo (Bujanda: 2008). En la época romana, el
cultivo de la vid se extendid practicamente por toda la Peninsula.

Durante la Edad Media, el vino era ampliamente consumido tanto por burgue-
ses como por el pueblo llano pues también se ponderaban sus cualidades medicina-
les. Ademads, el vino servia para agasajar a los huéspedes entre ellos los peregrinos
y sunumero en el llamado «Camino francés», que llevaba a Santiago de Compostela,
fue muy importante durante varios siglos. Como apunta Pefiin (2008), en el siglo
XVI con la proliferaciéon de las comunidades religiosas se consolidan las primeras
zonas vinicolas surgidas en la época medieval. El vino va a formar parte de la dieta
por su aporte tanto de agua como de calorias siendo la media de consumo de dos o
tres litros diarios. El vino se aguaba o alcoholizaba sin ningtin control, pues no era
un elemento de consumo elitista sino un alimento de primera necesidad.

Durante el Siglo de Oro, el vino era apreciado tanto por su valor alimenticio en
la dieta diaria como por sus cualidades medicinales, por lo que la ingesta de vino
con moderacién no debia ser considerada como algo reprochable. De hecho, el vino
protegia del agua contaminada y sus consecuentes problemas intestinales, especial-
mente entre los soldados a los que el vino también servia para infundir 4animo en la
lucha, y entre los marineros que debian viajar con agua susceptible de estropearse
durante los largos viajes (Rey Haza: 2010).

Existia un vino para consumo interior y otro para abastecer a un mercado exte-
rior con vinos procedentes de Jerez, Alicante o Canarias, como también ocurria en
otros paises, por ejemplo, Portugal y sus vinos de madeira u oporto, los llamados
vinhos da roda. Los viajeros dan testimonio de los vinos espafioles. Destaca la men-
cion de Shakespeare en su obra Enrigue IV en la que Falstaff habla del buen vino de
jerez y del denominado canary wine (Caballero Bonald: 2006: 74-75).

En la segunda mitad del siglo XIX empiezan a aparecer las primeras bodegas
en la zona de La Rioja adoptando las formas de elaboracion bordelesas lo que su-
pondria el comienzo de una nueva forma de produccién y también la pujanza de la
zona'* dando lugar a numerosas bodegas que han mantenido a lo largo de los afios
su supremacia sobre cualquier otra regidn vinicola espafola. Ademads, la aparicion
de la filoxera en Francia hizo que los franceses volvieran los ojos hacia Espafia para
embotellar un vino elaborado en nuestro pais segtn las técnicas bordelesas, y con
una calidad no sélo pareja a la francesa sino incluso superior.

14 En la Exposicién Vinicola de Burdeos (1866) se concedieron tres premios individuales a
vinos riojanos (Pefiin: 2008: 401).
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En la actualidad'®, Espaiia cuenta con 67 Denominaciones de Origen (DO) y 12
Denominaciones conocidas como «Vinos de Pago». Dentro de las DO hay que des-
tacar 2 Denominaciones de Origen Calificadas (DOCa): Rioja y Priorat con crite-
rios mas restrictivos sobre el control en la viticultura y la obligatoriedad de comer-
cializar vino exclusivamente en origen. Existen también unas cincuenta comarcas
vinicolas reglamentadas. Por tanto, ademds de las mencionadas DO, la Ley del Vino
divide los vinos en categorias como Vinos de Mesa, Vinos de la Tierra (VT), ambos
con indicacion geografica, y Vinos de Calidad con indicacion geogréfica que se
identifican con la mencidn de «Vino de calidad de ...» seguido del nombre de la
region en la que se produce. Estas mismas clasificaciones van a estar presentes en
los vinos de los paises recogidos en el corpus de textos y seran comentados en apar-
tados posteriores. En la actualidad, Espafa estd situada en el mapa mundial del vino
y, como ya hemos apuntado, es cada vez mds un pais inmerso en la denominada
«nueva cultura del vino».

15 Segtn el Anuario de Vinos (2015: 40).
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2. LENGUA GENERAL Y LENGUA DE ESPECIALIDAD

La lengua especializada es ante todo una lengua en situaciéon de em-
pleo profesional, es decir, una «lengua en especialidad».

LErRAT: 1997: 18

2.1. Lengua general y lengua de especialidad

Dado que el presente trabajo se ocupa de un dominio de especialidad, la vitivi-
nicultura, conviene hacer algunas consideraciones sobre lo que entendemos por
lengua general y lenguajes de especialidad, puesto que si bien comparten aspectos
comunes, también presentan diferencias importantes.

Cuando hablamos de lengua general nos referimos al nivel de lenguaje que
cualquier hablante medio utiliza en su vida cotidiana para comunicarse con sus
iguales con los que comparte un conocimiento lingiiistico y un léxico que permiten
que la comunicacioén fluya sin interferencia, es decir, estamos ante el discurso co-
mun. Sin embargo, cuando se trata de transmitir informacion sobre ambitos de es-
pecialidad, tales como la economia, la medicina o la vitivinicultura, los hablantes
necesitan un nivel de lenguaje que aunque debe ser compartido por los hablantes
expertos, excluye, de alguna manera, a aquellos que no dominan ese lenguaje de
especialidad. Aunque veremos que hay distintos niveles dentro de los lenguajes de
especialidad, a medida que la comunicacion se hace mds especializada, cada vez
menos hablantes podran utilizarla o comprenderla de forma adecuada y precisa.

Asi pues, conviene definir qué es la lengua y cudles son las propiedades que nos
permitirdn posteriormente, distinguir entre discurso general y discurso de especia-
lidad, aunque también entendemos que no es posible desligar totalmente a un tipo
de discurso del otro.

2.2. Naturaleza y usos de la lengua

Para Sapir (1921:18): «Language is a purely human and non-instinctive method
of communicating ideas, emotions and desires by means of a system of voluntarily
produced symbols».
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De esta definicion podemos extraer las cuatro propiedades de la lengua, es de-
cir: 1) es «simbdlica» y, por tanto, referencial; 2) es «sistemética», se rige por nor-
mas; 3) no es «instintiva», sino voluntaria y deliberada y 4) se utiliza para la «co-
municacién», por lo tanto, es colectiva. Estas caracteristicas de referencialidad,
sistematicidad, deliberalidad y colectividad son comunes a todos los tipos de lengua
y a todos sus usos, aunque dado que algunas de ellas tienen mds relevancia que
otras, nos permite afirmar que el hecho de que primen unas propiedades sobre otras
serd el primer factor a tener en cuenta a la hora de hablar de variacién discursivay,
por tanto, de establecer distintos tipos de lenguajes o discursos.

Ahora bien, las diferencias entre los diversos discursos se hacen mas marcadas
cuando pasamos de las propiedades esenciales del lenguaje a los usos, las llamadas
funciones del lenguaje. Aunque hay diversas categorizaciones respecto a dichas
funciones, la mayoria de los autores suelen distinguir tres metafunciones. Por ejem-
plo, Lyons (1977: 50) habla de funcién descriptiva, expresiva y social. Por su parte,
Halliday (1973: 148) se refiere a funcion textual, ideacional e interpersonal y
Jakobson (1960: 353-357) ofrece una division maés sutil y habla de seis funciones:
referencial, emotiva, conativa, metalingiiistica, fdtica y poética. Vemos pues que,
en mayor o menor medida, estas propiedades bésicas de la lengua, siempre estdn
presentes, aunque pueden ser evocadas o no. Por ello, un segundo factor a tener en
cuenta a la hora de justificar la existencia de diferentes tipos de discurso serd la
funcién o el uso. Tampoco podemos obviar un tercer factor: la intencién que se
ejerce como resultado de la naturaleza deliberada de la lengua. Por tltimo, un cuar-
to factor, el registro, nos permite identificar la situacién pragmadtica en la que se va
a desarrollar un acto de habla. A partir de estos cuatro elementos podemos observar
el fendmeno de la variacion discursiva, tanto en el discurso general como en el de
especialidad.

2.3. El discurso general y el discurso de especialidad

2.3.1. El discurso general

Enlazando con lo apuntado mads arriba, podemos definir la lengua general como
un tipo de discurso utilizado cotidianamente por una comunidad de hablantes no
especialistas para comunicarse. La lengua esta constituida por un conjunto de sub-
cddigos que los hablantes pueden usar de forma selectiva segin la situacion de co-
municacién en la que se encuentren y las necesidades expresivas derivadas de ella.
Por lo que se refiere a las cuatro propiedades inherentes de la lengua', el discurso

1 Referencialidad, sistematicidad, deliberalidad y colectividad.
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general presenta un cierto equilibrio entre ellas, pues ninguna prima necesariamen-
te sobre las otras. En cuanto a la funcion o el uso, el lenguaje natural se caracteriza
por presentar una variacion formal en todos los niveles que se ve constrefiida por los
limites de comprensibilidad mutua entre los hablantes de dicha lengua. Por tanto,
serd el grado de énfasis sobre determinadas funciones, o su balance, lo que permita
diferenciar entre un acto de habla general o especializado. El discurso general sirve
para expresar el conocimiento general y la actitud personal hacia un tema en el dis-
curso cotidiano, es decir, en una conversacion o en una carta, por ejemplo. Por ulti-
mo, respecto al registro, sefialar la neutralidad de las situaciones comunicativas en
las que se utiliza el discurso general, es decir, un contexto cotidiano que contrastard
con el tipico de los discursos de especialidad.

Segun Cabré (1993: 128), el discurso general comprende una serie de reglas,
unidades y restricciones que los hablantes de una misma lengua comparten y que se
utilizan en situaciones que califica como «no marcadas», frente a ellas encontramos
los lenguajes especializados que comprenden una serie de subcddigos, en parte
compartiendo caracteristicas con el discurso general, y que poseen unas particulari-
dades propias y especificas, tales como tema, tipo de interlocutor, situacion de co-
municacién o intencion del hablante, entre otras, pero, a diferencia del discurso
general, las situaciones en las que se utilizan los lenguajes de especialidad se con-
sideran «marcadas».

2.3.2. El discurso especializado

Volviendo sobre las propiedades de la lengua, podriamos decir que los lengua-
jes de especialidad se caracterizan porque en ellos priman las propiedades de siste-
maticidad y referencialidad, pues tratan de una estructura conceptual mas definida
que la de la lengua natural. Esta necesidad de precision es lo que lleva al discurso
de especialidad a crear sus propios codigos (gréficos, férmulas, etc.) para satisfacer
esa necesidad dando lugar a un lenguaje especial.

En los lenguajes especializados son primordiales funciones como la clasificativa
e informativa, mientras que se restringe al maximo la funcion emotiva. Ademds, se
hace de ellos un uso mds restringido que en el caso de la lengua natural, puesto que
su principal funcioén es comunicar informacion y transmitir conocimiento especiali-
zado, por ello serdn relevantes aquellas funciones del lenguaje que contribuyan a tal
fin. De acuerdo con la intencion, podremos distinguir entre textos especializados
informativos, evaluativos o directivos, entre otros. La intencion estara en relacion
directa con la situacién comunicativa en la que se desarrollara el acto, es decir, el
registro. Asi pues, segun Sager (1993: 41-42), la identificacion y descripcion de los
lenguajes de especialidad consiste en realizar una abstraccion de los elementos habi-
tuales utilizados por los hablantes de una comunidad caracterizados por una serie de
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factores de diverso tipo —geograficos, profesionales o sociales—, es decir, que se
dan en una situacién comunicativa marcada por unos rasgos particulares —frente a
la neutralidad del contexto cotidiano del discurso general. Pero habra que asumir una
serie de restricciones que imponen los discursos especializados, tales como la selec-
cion de los términos, la funcidon comunicativa reducida a la mera transmision de in-
formacién o el medio en el que se produce, que es generalmente escrito.

En opinién de Sinclair (1996), el discurso especializado estd determinado por
los principios de delimitacion, restriccion, seleccién y simplificacion. Por ello, para
tratar de llegar a una definicion de lenguaje de especialidad podriamos basarnos en
sus diferencias con respecto al discurso general, en sus funciones o usos o en las
restricciones a las que se halla sujeto. De ahi que el concepto de lenguaje de espe-
cialidad recibe diversas denominaciones «cuyos significados a veces se superponen:
lenguajes de especialidad, lenguajes especializados y lenguajes con propdsitos
especificos» (Cabré: 1993: 132). Por su parte, Lerat (1997: 18) habla de lengua
especializada, pero también de «lengua en especialidad» pues supone un uso profe-
sional de la lengua. De hecho, no es una lengua diferente de la lengua natural, sino
que esta misma lengua es considerada un instrumento para transmitir conocimiento
especializado, lo que implica un uso funcional de la lengua, de ahi que la considere
una lengua en especialidad.

Desde luego, la diferencia entre lengua general y lengua de especialidad no esta
tan clara y, si en un principio podria pensarse que se trata de dos entes independien-
tes, cada vez nos resulta mds evidente que la relacion entre discurso general y espe-
cializado no debe verse ni como yuxtaposiciéon de ambas ni como inclusion del
discurso especializado como un subsistema del discurso general, sino mds bien
compartiendo algunos aspectos con €l aunque con aspectos especificos que son
propios de ese discurso de especialidad.

Estos modelos presentan un claro paralelismo con las aportaciones de Cabré
(1993) cuando considera los lenguajes especializados como cddigos de caracter
lingiiistico, aunque diferenciados de la lengua general, pues constan de reglas y
unidades especificas. Sin embargo, resulta bastante complicado definir los limites
entre lengua general y lenguajes especializados. También apunta a los lenguajes
especializados como simples variantes de la lengua general y, finalmente, sefiala
que los lenguajes especializados son subconjuntos del lenguaje global que inclu-
yen tanto al discurso general como a todos los posibles sublenguajes. No se pue-
de, por tanto, definir los lenguajes de especialidad tnicamente en términos lin-
giifsticos, ya que lo que los diferencia del discurso son las caracteristicas
pragmaticas o extra-lingiiisticas. De hecho, para Cabré (1993: 132): «los lengua-
jes de especialidad no son tipos “puros”, sino mds bien tipos “mixtos” a medio
camino entre los lenguajes artificiales y las lenguas naturales, que presentan
peculiaridades propias.»
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Asi pues, el lenguaje especializado se caracteriza pragmaticamente por una
serie de variables tales como temadtica, usuario o situacion que implican, a su vez,
unas peculiaridades lingiiisticas y textuales. Frente al discurso general, los len-
guajes de especialidad se desarrollan en funcién de una tematica determinada y
son especiales en cuanto al contenido de su discurso, ya que transmiten conoci-
miento especializado. Esta misma dificultad de definir el concepto la plantea
Kocourek (1991: 40), para quien una lengua de especialidad es una sublengua que
comparte la mayor parte de los recursos de la lengua general, aunque también
posee recursos propios:

La langue de spécialité, et en particulier la langue savante et technoscientifique,
constitue, d’une part, un des systeémes sémiotiques de spécialité, distinct des autres syste-
mes sémiotiques, tels que les langues symboliques. D’autre part, la langue de spécialité
est une sous-langue, une variété, un style de la langue tout enticre. Elle a la plupart des
ressources en commun avec la langue usuelle, mais elle a aussi d’'importantes ressources
propres.

Para este autor, la lengua de especialidad es fundamentalmente una lengua
natural con elementos braquigréficos (abreviaturas, ideaogramas, cifras y simbo-
los especiales) en la que prima la forma escrita. Sin embargo, esto implica que toda
lengua de especialidad, como si fuera una lengua tnica y homogénea, es una
sublengua de la lengua natural, lo cual puede no resultar del todo cierto. Lo mismo
cabria decir de los elementos braquigraficos cuya presencia no es, en si misma, un
indicativo del grado de especializacion de un texto. Pensemos en acrénimos como
OTAN o SIDA que se utilizan tanto en la lengua natural como en el discurso espe-
cializado. Ello nos demuestra, una vez mas, la dificultad de definir los lenguajes
de especialidad como algo separado de la lengua general o de determinar las carac-
teristicas de los mismos, aunque los autores se afanen en ello. Respecto a la lengua
de especialidad el mismo Kocourek (1991: 41) dice:

Elle vise I'idéal de I'intellectualisation, c’est-a-dire la précision sémantique, la systé-
matisation conceptuelle, la neutralité émotive, 'économie formelle et sémantique ; elle a
donc tendance [...] a neutraliser ou a contenir '’émotivité, la subjectivité.

En esta definicion, el autor ya apunta ciertos rasgos que nos ayudan a delimitar
el discurso especializado. Se habla de precision semdntica, sistematizacién concep-
tual y neutralidad o de una serie de aspectos que también seran sefialados por otros
autores. En este mismo sentido, Lehrberger (1986: 22) hace una interesante aporta-
cidén al tema apuntando los siguientes factores que permitirdn determinar las carac-
teristicas de los lenguajes de especialidad: 1) temadtica especifica; 2) restricciones
Iéxicas, sintdcticas y semdnticas; 3) reglas gramaticales andmalas; 4) alta frecuen-
cia de aparicion de determinadas construcciones; 5) estructura textual; y 6) uso de
simbolos especificos. A ellos habria que afiadir las caracteristicas especiales en las
que se produce el intercambio de informacién que afectaran tanto a emisores como
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a receptores, la situacion, la funciéon comunicativa y el canal de transmision de di-
cha informacion. Serd, pues, el uso lingiiistico junto con el contexto comunicativo
lo que definird la relacién entre discurso general y especializado, haciendo que
ambos tipos se integren en una lengua natural.

A este respecto, Sager ef al. (1980: 17) apuntan:

The nature of language is such that general language and special languages can be
accommodated within one natural language. [...] The difference between general and
special languages is a difference of degree rather than kind: the degree to which the fun-
damental characteristics of language are maximized or minimized in special languages.
Special languages are used more self-consciously than general language and the situa-
tions in which they are used intensify the user’s concern with the language. It is therefore
on the level of use that we look for more specific differentiating criteria.

2.3.2.1. Definicién de lenguajes de especialidad

Segtin la definicién de lenguajes de especialidad que presenta Cabré (1993:
135) basada en factores pragmaticos, éstos pueden considerarse como registros fun-
cionales. Dejando a un lado los elementos comunes a la lengua comun y los lengua-
jes de especialidad y coincidiendo con Kocourek (1991: 40) llegaré a la siguiente
definicion de lenguajes de especialidad:

a) se trata de conjuntos «especializados», ya sea por la tematica, la experiencia, el 4mbito
de uso o los usuarios; b) se presentan como un conjunto con caracteristicas interrelacio-
nadas, no como fenémenos aislados; ¢) mantienen la funcién comunicativa como predo-
minante, por encima de otras funciones complementarias.

Por tanto, tendremos que tener en cuenta las variables: temadtica, usuarios y si-
tuacion de comunicacidn, ya apuntados con anterioridad. Por lo que respecta a la
tematica, frente a la lengua general, los lenguajes de especialidad se desarrollan en
funcién de una temdtica determinada y puesto que transmiten un conocimiento es-
pecializado, aparecen como especiales dado que el contenido del discurso también
lo es.

En cuanto a los usuarios, mientras que Sager et al. (1980) opinan que los len-
guajes especializados son sistemas complejos y que para utilizarlos el hablante debe
poseer una educacién especial que le permita utilizarlos para conceptuar, clasificar
o comunicarse en un dominio especifico; lo que nos lleva a restringir el uso de los
lenguajes de especialidad unicamente a los expertos en un determinado campo del
conocimiento, excluyendo, por tanto, a todos aquellos hablantes no expertos. Otros
autores como Picht y Draskau (1985) creen que esta idea de exclusividad es irrele-
vante, pues consideran que dentro de los lenguajes de especialidad se dan distintos
grados, por lo que el nivel mds alto de especializacion corresponderia a los especia-
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listas, mientras que el nivel mds bajo corresponderia al publico en general. Para
ellos, serd la temdtica la que defina al texto especializado y no tanto los usuarios.
Por su parte, Santiago Guervés (1999: 1484) cree que no existen lenguas especiales
o de especialidad sino «léxicos especializados jerarquizados por la frecuencia de
desconocimiento léxico por parte de la comunidad lingiiistica». Para €l las lenguas
especiales poseen cuatro caracteristcas: 1) son bdsicamente temadticas; 2) son
vehiculo de comunicacion entre especialistas (aspectos que coinciden con los
autores mencionados), pero €l afiade 3) los lenguajes de especialidad presentan
cierta autonomia respecto al discuro general, son ambitos cerrados y 4) prima la
funcién comunicactiva sobre la norma y observa que, en muchos dmbitos, esta es
transgredida (p.e. en el lenguaje periodistico, politico o publicitario, entre otros). En
algunos casos, se considera que son lenguas especiales porque comparten una es-
tructura determinada o un léxico concreto diferente de la lengua comin, pero la
comunicacion no siempre se dirige a especialistas sino a los hablantes en general
(Santiago Guervos: 1999: 1486).

Sin embargo, deberiamos distinguir entre el discurso especializado, con diver-
sos grados de especializacion, dirigido a especialistas, el discurso didactico destina-
do a estudiantes o personal en formacion y el discurso divulgativo dirigido al publi-
co general, pues los distintos niveles de competencia quedardn reflejados en un
mayor o menor uso de terminologias especificas, de ahi que nuestro corpus de tex-
tos trate de reflejar esta variedad y, por tanto, un grado de especializacién también
diversa. Podriamos decir que la comunicacion especializada requiere de una termi-
nologia adaptada a cada tipo de discurso que viene condicionado por la cantidad de
informacién compartida entre emisor y receptor, pero también por la finalidad del
texto.

Ya hemos comentado que los discursos especializados estdn sometidos a una
serie de restricciones tales como la dimension temporal. En este sentido, los lengua-
jes de especialidad no son ni diacrénicos como la lengua general, ni completamen-
te sincronicos como los lenguajes artificiales, sino que se hallan restringidos por la
forma y el significado de un vocabulario aceptado. Son lenguajes que se adquieren
de forma consciente, como los lenguajes artificiales y como éstos, en muchos casos,
carecen de flexibilidad pues se ven limitados al incorporar conceptos y funciones
unicas de un determinado campo. Tienden a expresarse, principalmente, a través del
medio escrito, por lo tanto de una forma muy controlada. Ya hemos apuntado que
las funciones del lenguaje suelen reducirse a la descriptiva, clasificativa y comuni-
cativa con intencion directiva o informativa. Por otra parte, frente a la polisemia, la
sinonimia y la homonimia propias del discurso general, los lenguajes de especiali-
dad tienden a la biunivocidad, tendencia que no siempre va a observarse, como
comprobaremos en nuestro corpus de textos.
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Para concluir recogemos la definicién de lengua de especialidad que apunta
Pavel (1993: 67):

La langue de spécialité est un sous-ensemble de la langue générale qui sert a la trans-
mission du savoir relevant d’'un champ d’expérience particulier. Elle n’existe qu’en parta-
geant la grammaire LG et une partie de son inventaire lexico-sémantique (morpheémes,
mots, syntagmes et regles combinatoires) mais en fait un usage sélectif et créatif qui
reflete les particularités des concepts en jeu et qui présente des variations sociales, géo-
graphiques et historiques.

Dentro de la ambigiiedad entre lengua comun y lenguajes de especialidad y
teniendo en cuenta las variables: situacién de comunicacion, temédtica y usuario,
nos encontramos, en el lenguaje de la vitivinicultura y, por extension, en los subdo-
minios que engloba (cultivo, produccién, elaboracién o cata), con una serie de pa-
labras que perteneciendo al discurso general adquieren categoria de términos y, por
tanto, considerados como parte de un discurso de especialidad cuando se utilizan
dentro de un dominio de conocimiento especializado. Ese uso especializado servird
para justificar, por ejemplo, la inclusién de nombres propios, principalmente topd-
nimos y antropénimos que son relevantes en el dominio vitivinicola.

2.4. Dificultades de los lenguajes de especialidad

2.4.1. Grados de especializacion y tipos de usuarios

Una de las mayores dificultades con las que se enfrenta el discurso especializado
es el grado de especializacion, tanto del discurso como del usuario. De ahi que tenga-
mos que distinguir entre el discurso dirigido a especialistas, el discurso didéctico des-
tinado a estudiantes o personal en formacion y el discurso divulgativo dirigido al pu-
blico general, pues los distintos niveles de competencia quedaran reflejados en un
mayor o menor uso de terminologias especificas. Pero ;de qué grado de especialidad y
de qué publico hablamos cuando nos referimos, por ejemplo, al lenguaje del dominio
vitivinicola? Sin duda alguna, se trata de un publico muy diverso como veremos mas
adelante al ocuparnos del corpus de textos. Para Calonge (1995: 176-177), el lenguaje
cientifico y, con ello entendemos, que habla de un lenguaje especializado, no se limita
unicamente a un vocabulario especializado que, de forma ideal, deberia tener un solo
significante para un tnico significado. También veremos en la practica que este aspec-
to no es siempre posible y, de hecho, vamos a encontrarnos con diversos significantes
para expresar un unico significado. Este autor sefiala que es el especialista el que en-
tiende con precision el 1éxico especializado, pues dado que algunas palabras del dis-
curso general se utilizan en el discurso de especialidad, el especialista serd capaz
de distinguir cudndo estas tienen un uso general y cudnto este uso es especializado.
En cualquier caso, lo que todos los usuarios de un lenguaje de especialidad deben
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compartir es un vocabulario especializado que permita una comunicacion eficaz pero,
como ya se ha apuntado, los niveles de comprensién de dicho vocabulario variaran
dependiendo del grado de especializacién del discurso, del emisor y del receptor.

Otro de los problemas que hay que afrontar es el hecho de que la comunicacion
especializada requiere una terminologia adaptada a cada tipo de discurso que viene
condicionado por la cantidad de informacién compartida entre emisor y receptor,
pero también por la finalidad del texto. Lerat (1997: 17) habla de lengua especiali-
zada como: «la lengua natural considerada como instrumento de transmision de
conocimiento especializado» . Para €1, la lengua especializada viene marcada por su
uso por parte de los expertos lo que la convierte en una «lengua en especialidad
[...]. Es la lengua misma como sistema autonomo, pero al servicio de una funcion
mds amplia: la transmision de conocimientos» (1997: 18). A pesar de las peculiari-
dades de los lenguajes de especialidad, no podemos olvidar que los limites entre
ellos y el discurso general no estan tan claros, de hecho no podemos afirmar que se
trate de dos entes independientes ya que las lenguas especializadas, segtin Lerat, o
los lenguajes de especialidad —como los denominan la mayoria de los estudiosos
del tema—, comparten muchos aspectos con la lengua general que deberian tenerse
en cuenta. Ademads, existen caracteristicas comunes que los lenguajes de especiali-
dad comparten con la lengua general y dado que se produce un continuo trasvase de
unidades entre ambos, aunque podamos distinguir entre palabras (unidades Iéxicas
de lalengua general) y términos (unidades 1éxicas de los lenguajes de especialidad),
resulta complicado deslindar las fronteras entre ambos discursos.

2.5. Los lenguajes de especialidad y el dominio vitivinicola

No abundaremos mas en los aspectos comunes y en aquellos que singularizan
a los lenguajes de especialidad, pero debemos tener en cuenta que en los lenguajes
de especialidad se da un componente de exclusividad que supone la utilizacion de
una forma de lenguaje particular, que generalmente s6lo dominan los expertos, de
ahi que, a veces, se haga un uso elitista y también un tanto esnob del lenguaje espe-
cializado e incluso, en algunos casos, se produzca el fendmeno de la «jergaliza-
cién» (Arntz y Picht: 1995: 39). Por supuesto, el dominio vitivinicola, como len-
guaje de especialidad, no es ajeno a este fendmeno. También deberemos tener en
cuenta el grado de especializacion, tanto de los documentos utilizados en nuestro
trabajo como de los emisores y destinatarios de los mismos.

El dominio vitivinicola, objeto de nuestro estudio, estd formado por subdomi-
nios tales como la ampelografia, la vinificacion, la viticultura, la enologia o la cata.
Todos ellos presentan grados diferentes de especializacion, asi suele asumirse que
el subdominio de la cata es el mds asequible para los no expertos en la materia por-
que muchos de los términos utilizados en la cata son palabras que usamos en la
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lengua general, de ahi la importancia de recordar la dificultad de separar claramen-
te la lengua general de los lenguajes de especialidad. Puesto que ambos comparten
muchos aspectos comunes, inicamente su uso restringido por un grupo de usuarios
en una situacion de comunicacion especializada, hard que las unidades léxicas de la
lengua general adquieran la categoria de términos al ser utilizados de forma marca-
da cuando son empleadas en el lenguaje de especialidad, mientras que esas unida-
des léxicas serdn no-marcadas cuando se usen en la lengua general, como apunta
Cabré (1993: 128).

Una dificultad afadida estriba en la asignacién de los términos o de las unida-
des fraseoldgicas a los distintos subdominios. Si se asume que la terminologia sur-
gi6 como una forma de sistematizar el lenguaje de especialidad evitando las ambi-
giiedades que podian producirse en el discurso general, observaremos que en el
corpus de textos son numerosos los ejemplos de términos que pueden compartir
varios subdominios, por ejemplo, ampelografia, vinificacién o viticultura cuando
un mismo término se refiera al tipo de uva, a la regién vinicola o al vino que se
elabora en dicha region con ese tipo de uva, por lo que la precision que se supone
en terminologia no siempre es tal. Pero esto nos lleva a otros problemas tales como
la polisemia o la sinonimia que se abordarédn en la 2° parte del trabajo.
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3. NEOLOGIA Y NEOLOGISMOS

La création d’un néologisme est une manifestation d’énonciation, a
savoir un acte individuel ou collectif, un acte conscient ou inconscient.

BouLANGER: 2010: 42

3.1. Introduccién

Como ya hemos apuntado, uno de los aspectos a tener en cuenta en la parte
tedrica del presente trabajo se centra en las diferencias y similitudes de la lengua
general y de la lengua de especialidad, pero sin duda, el otro aspecto de interés es la
neologia, y por ende, los neologismos o extranjerismos como mencionamos en el
titulo, que se estudiardan con detalle en la parte practica. Por tanto, vamos a hacer
ahora algunas reflexiones sobre la neologia como ciencia que se ocupa de las nue-
vas voces, ya sean creaciones internas como externas, siendo fundamentalmente
estas ultimas las que tendrdn una presencia destacada en nuestro trabajo.

3.2. La neologia

A pesar de la preocupacion que muchos estudios han manifestado por el uso
excesivo de neologismos en nuestra lengua —pensemos en la polémica suscitada-
durante el siglo XVIII por lo que algunos consideraban un uso masivo de galicis-
mos y lo mismo ocurrié desde la segunda mitad del siglo pasado con los anglicis-
mos— el DRAE no ofrece una definicion del término «neologia» hasta su 23 edicion:
«1.f. Ling. Proceso de formacion de neologismos. 2. f. Ling. Estudio de los neolo-
gismos». Sin embargo, en el Diccionario del espaiiol actual' (Seco et al., 1999:
3210) ya figuraba una entrada como: «(Ling) Proceso de formacion de palabras
nuevas».

1 En adelante DEA.
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Asi pues, la neologia se define como la ciencia que se ocupa de la creacion de
nuevas palabras que se introducen o se crean en una lengua (Bastuji: 1974: 6), es de-
cir, de los neologismos. En opinién de Boulanger (2010: 34), la neologia ha tenido
histéricamente connotaciones negativas pues la novedad léxica se veia como una
desviacion de la norma recogida en los diccionarios, pero considerada de forma obje-
tiva, la neologia puede definirse como el proceso de creacion de palabras nuevas en
una lengua generada por nuevas necesidades l1€xicas que permitan denominar concep-
tos nuevos para designar nuevas realidades o bien denominar de una forma diferente
una realidad que ya existia. En el primer caso estamos ante lo que Cabré (2004) deno-
mina neologia denominativa, mientras que en segundo la autora habla de neologia
expresiva. Son numerosos los autores que ofrecen clasificaciones de los diversos tipos
de neologia. En general, se refieren a neologia de forma o léxica 'y neologia de senti-
do o semdntica — Alcaraz y Martinez (1997: 31); Dubois et al. (1983: 441); Pottier-
Navarro (1979: 49) o Alcoba (2007: 25). El primer tipo, la llamada neologia de forma
o formal se ocupa de la creacién de nuevos significantes para nuevos significados, es
decir, se trata de un procedimiento que se pone en funcionamiento cuando se necesita
una forma de expresion para un concepto nuevo que requiere una nueva palabra, mien-
tras que en el caso de la neologia semdntica se trata de asignar un significado nuevo a
un término ya existente en la lengua. Como apunta Lodares (1999: 117), la neologia
semantica permite optimizar los recursos de la propia lengua al dotar de un significa-
do nuevo a una palabra ya existente en la lengua y apunta que, de no utilizarse este
recurso, el vocabulario de una lengua seria inabarcable. En nuestro trabajo, la neolo-
gfa de forma o léxica —que centra nuestra atencion— predomina sobre la neologia
semantica aunque veremos que, en algunos casos, en el dominio vitivinicola se utili-
zan voces a las que se les asignan nuevos significados en este &mbito de especialidad.

En general, se considera que la neologia puede ser un buen indicador de la vi-
talidad de una lengua que es capaz de crear nuevas palabras, bien a través de proce-
dimientos propios, bien a través de préstamos para adaptarse a las nuevas necesida-
des comunicativas aunque, en algunos casos, por razones diversas que nada tienen
que ver con una necesidad real, se recurre al empleo del neologismo como un signo
de prestigio o por puro esnobismo. Asi pues, el proceso de creacidén neoldgica que
se genera siguiendo procedimientos autéctonos —composicidn, sufijacion o prefi-
jacion— es una buena muestra de dicha vitalidad, mientras que el empleo de extran-
jerismos crudos o préstamos no adaptados es una muestra de la pasividad de los
hablantes, lo que supone una renuncia ante la lengua prestataria. En cualquier caso,
las innovaciones Iéxicas, que son las que nos ocupan especialmente, constituyen el
ambito de estudio de la neologia. Sin embargo, el préstamo es por naturaleza deses-
tabilizador, pues el enriquecimiento 1éxico supone una colonizacion que refuerza a
la lengua dominante sobre la dominante con el consiguiente estancamiento y empo-
brecimiento de la lengua; de ahi que la creacion 1éxica segtin el sistema propio sirva
como contrapeso a la importacién de voces fordneas (Alvarez Catald: 2010: 24).
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3.2.1. Principios de la neologia

Segin Deroy (1971: 6), la neologia se rige por unos principios que podemos
definir como: 1) el mantenimiento de una lengua viva, es decir, el dinamismo de
una lengua se manifiesta en su capacidad para aceptar neologismos, y 2) la necesi-
dad. De ahi que se hable de «neologismo necesario» y que Deroy formule este
principio de la siguiente forma: «[...] un principe de la néologie: quand une langue
a besoin d’un mot, elle s’en accommode ou elle I’accommode». Segun Dalbernet
(1972: 87), idealmente el neologismo deberia responder a una doble exigencia: en
primer lugar, deberia estar de acuerdo con el sistema lingiiistico en el cual se
introduce y, en segundo lugar, y es determinante, deberia contar con la adhesion de
los hablantes a los que se pide que lo utilicen. Por tanto, si no hay una buena acogi-
da por parte de los hablantes, el neologismo serd pasajero. En este sentido, Quema-
da (1971: 137) sefala el cardcter imprevisto y arbitrario entre la adopcion o el re-
chazo de las palabras nuevas propuestas a los usuarios. Para Rey (1976: 4), un
neologismo es una nueva creacion léxica que esta refrendada por el uso de los ha-
blantes, por tanto, rechaza las novedades que s6lo son fruto de la creacion indivi-
dual u ocasional. Asi pues, el neologismo debe cumplir ciertos requisitos tales como
la aceptacion, difusion y afianzamiento en la lengua lo que hara, de forma parado-
jica, que éste pierda su caracter neoldgico.

Por su parte, Guerrero Ramos (1995: 11,2004: 2546) apunta tres principios de
la neologia. El primero de ellos coincide con Deroy (1971: 6) pues asume que las
lenguas se modifican a lo largo del tiempo para adaptarse a las situaciones cambian-
tes y a las necesidades de la comunidad de hablantes. El segundo principio es lo que
denomina «autodefensa de las lenguas», o sea, la necesidad de conservar un ambito
de comprension global de la lengua a través del tiempo y los hablantes, lo que hace
que las lenguas evolucionen a un ritmo que permita lacomunicacién y lacomprension
de los hablantes, es decir, que dicha evolucién no sea ni demasiado lenta ni
demasiado rdpida y, por tultimo, el tercer principio de la neologia que postula esta
autora hace que una lengua acomode o se acomode a los nuevos términos si tiene
necesidad de ellos, claramente coincidente con el principio formulado por Deroy
(1971: 9). Por tanto, para ambos la lengua es un ente dindmico que demuestra su
vitalidad adaptandose a las necesidades de una sociedad cambiante y en constante
evolucidn.

3.3. El neologismo

El objeto de estudio de la neologia es obviamente el neologismo o extranjeris-
mo. DRAE define el Extranjerismo como 2. m. Voz, frase o giro que un idioma
toma de otro extranjero. Por su parte, en DEA (2093) encontramos extranjerismo
m 1. Palabra o giro propios de una lengua extranjera. Es decir, cualquier elemento
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léxico venido de fuera es un extranjerismo desde el punto de vista lingiiistico, aun-
que esté adaptado a la ortografia de nuestra lengua y los denominemos de formas
diferentes. Asi, Guilbert (1975) distingue entre tres tipos de extranjerismos: xenis-
mos, peregrinismos y préstamos. Las diferencias vendrian marcadas por el grado de
integracion en la lengua. Los xenismos conservan su forma extranjera y los hablan-
tes los perciben como tales tratando de mantener también su pronunciacién origi-
nal. En el siguiente estadio estarian los peregrinismos que aunque conservan su
forma extranjera, su uso estd ampliamente difundido entre los hablantes, por tanto,
aunque siguen considerdndose voces extranjeras, no plantean problemas a la hora
de comprender su significado o de ser pronunciados a pesar de conservar la forma
original. En el dltimo estadio figuran los préstamos que han sido aceptados e inte-
grados en la lengua hasta figurar en el diccionario. El grado de aceptacion del prés-
tamo viene marcado por su capacidad para formar compuestos o derivados siguien-
do las normas propias de la lengua receptora.

En general, a la hora de justificar el uso de los neologismos, es decir, el produc-
to final de la neologia, podemos apuntar tres tipos fundamentales de necesidades:
por una parte, las necesidades comunicativas para denominar algo nuevo; por otra,
las necesidades cognitivas, en efecto, hay que entender en qué consiste la novedad,
qué es y como se integra en el propio sistema conceptual y cultural y, finalmente,
estan las necesidades sociales que hacen que sea necesario encontrar una forma en
la que tanto el concepto como la forma de denominacién de dicho concepto actien
como una marca que singulariza a los usuarios de esa nueva palabra. Sablayrolles
(2009: 106) senala que la aparicién y difusién de neologismos no solo nos ponen al
dia de los nuevos objetos sino que actualizan los usos sociales y las mentalidades.
Aun reconociendo la importancia de la neologia 1éxica, algunos autores como Que-
mada (1971: 137) manifiestan ciertas reticencias. Si bien reconoce que la creativi-
dad léxica es un fendmeno que tiene gran repercusion en la lengua y, aunque se
refiere al francés —su propia lengua— apunta algunos aspectos sobre la neologia
que coinciden con las posturas de diversos autores a lo largo de este trabajo. Este
autor observa una mayor permisividad hacia la entrada de neologismos que, en otro
tiempo, se consideraban barbarismos —en el caso del espaiol, los galicismos fue-
ron objeto de rechazo y ataques enconados, especialmente en el siglo XVIII—, si
bien es cierto que muchos de ellos pertenecen a los campos de la ciencia y la técni-
ca lo que favorece la aceptacion, mas o menos forzada de lo que denomina «néolo-
gie lexicale» asi como la comunicacién y, ademads, confiere a la lengua un caricter
de «ente» vivo y dindmico, aspecto ya apuntado. A pesar de los aspectos favorables
a la aceptacion de neologismos por las razones mencionadas, sefiala Quemada
(1971: 38) que la permisividad en ciertos ambitos de la lengua no impide que la
neologia léxica deba ser controlada y, especialmente, en clara referencia a los neo-
logismos innecesarios, propone la autorregulacién de la lengua evitando tales neo-
logismos indtiles que no enriquecen la lengua. Ademads, le preocupa el abultado
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numero de préstamos por lo que deberian ser los organismos competentes en mate-
ria normativa (1éase las Academias de la Lengua, entre otros) los que deberian rea-
lizar su tarea de control con mayor diligencia. Sin embargo, contrariamente al caso
del espaiiol, Lazaro Carreter (2003: 586) destaca la «actitud proteccionista» del
francés frente a la entrada y aceptacion de neologismos y prueba de ello es: «la
postura patrocinada por el estado francés, con las listas de vocablos que publica el
Journal officiel, y que son de uso obligado por cuantos investigadores reciben ayu-
da estatal para su trabajo». En el campo 1éxico, la lengua avanza mediante deriva-
dos, compuestos procedentes tanto de formantes clasicos como modernos, acroni-
mos o palabras que él llama «artificiales» hechas de siglas o iniciales o préstamos
léxicos. Todo ello demuestra que la lengua es un ente vivo y como tal se encuentra
en constante movimiento. Alzugaray (1979: 107), defensor de la pureza de la len-
gua, reconoce que, lo que €l considera «tropelias y desmanes lingiiisticos» deriva-
dos del uso indiscriminado de voces extranjeras, tinicamente se justifica por la ca-
rencia de voces hispanas que puedan sustituir a los extranjerismos vy, a tal efecto,
propone cuatro formas de evitarlos utilizando:

vocablos espafioles de idéntico significado, nuevas acepciones de vocablos espafioles
existentes, voces nuevas espafiolas semejantes a las extranjeras en fonética y escritura, y
voces nuevas espafolas, distintas a las extranjeras, pero que reflejen el concepto expre-
sado.

Sin embargo, para Calonge (1999: 151), los males de la lengua no estan produ-
cidos por la entrada de neologismos sino por el mal uso que se hace del vocabulario.

3.3.1. Tipos de neologismos

La nocién de neologismo no puede vincularse a la ausencia de dicha palabra en
el diccionario, pues resultaria imposible incluir en €l todas las palabras que los ha-
blantes utilizan frente a la seleccion que, generalmente, las autoridades lingiiisticas
llevan a cabo para elaborar sus diccionarios normativos. Si mds arriba hemos habla-
do de la neologia como el proceso de la creacion de nuevas voces en una lengua por
distintos motivos, tenemos que referirnos al neologismo, o unidad léxica, como el
producto de dicho proceso creativo.

No es posible desligar los conceptos de neologia y neologismos, por tanto, pa-
rece que estemos hablando de aspectos ya comentados. En general, la mayoria de
los autores coinciden en definir el neologismo como una palabra nueva en una len-
gua, tanto si se trata de una voz importada como si ha sido generada por el propio
sistema lingiiistico. Casi la totalidad de los autores coinciden en el concepto de
neologismo para referirse a una palabra totalmente nueva tanto en su significado
como en su forma de expresion; pero también, a una palabra parcialmente nueva
cuando se trata de asignar un nuevo significado a una palabra ya existente o un giro
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o combinacion de palabras que se utiliza con un sentido particular (Alcoba: 2007:
24) y algo similar encontramos en Dubois et al. (1983: 441), Martinez de Sousa
(2003: 312), Matoré (1952: 87) o Rey (1976: 4).

Para Matoré (1952: 87-88), una «acepcion nueva» puede manifestarse de tres
formas. En primer lugar, se trata de una palabra nueva que puede ser una creacion ex
nihilo, una onomatopeya, un nombre propio que en la mayoria de los casos viene
determinada por la capacidad de creacion que la lengua receptora tiene para generar
nuevas palabras que denoten realidades nuevas; por otra parte, puede ser una palabra
ya utilizada en la lengua receptora pero que adquiere un significado nuevo y, por
ultimo, cuando se produce un cambio de categoria gramatical. En este sentido, la
lengua tiene una doble via de enriquecimiento gracias a los neologismos externos, es
decir, aquellas voces fordneas que entran en nuestra lengua y, una segunda via que
darfa lugar a los neologismos internos que genera la propia lengua. En cualquier
caso, el neologismo responde o deberia responder a una necesidad de comunicacion
ante la aparicion de nuevos inventos, materiales o descubrimientos cientificos que
requieren una terminologia desconocida hasta el momento con lo que el neologismo
llega desde fuera de la lengua, pero en otros casos, palabras de una lengua se reciclan
para adquirir un significado diferente que permita expresar esas nuevas realidades.

Al tratar de los neologismos tendremos que diferenciar entre aquellos que ge-
nera la propia lengua para dar respuesta, supuestamente, a una necesidad de comu-
nicacion en un determinado momento y los neologismos procedentes de una lengua
extranjera. Para los primeros, la lengua utilizard los recursos a su alcance creando
asi nuevos términos mientras que para los segundos, bien tomara términos de una
lengua extranjera directamente, bien los adaptard a las caracteristicas de la lengua
receptora. Por lo tanto, tendremos que considerar, por una parte, los «neologismos
internos», es decir, aquellos que se crean a partir de la propia lengua como nariz
automdtica para realizar la cata asistida por ordenador y, que, como muchos autores
apuntan, sirven para demostrar el dinamismo y la capacidad creadora de la misma
y, por otra parte, trataremos los «neologismos externos», es decir, aquellas palabras
que vienen desde fuera y son ajenas a la lengua receptora aunque penetren en ella,
se adapten en mayor o menor medida (calco y préstamo), o incluso no se adapten y
conserven su forma original, es decir, el extranjerismo crudo o el xenismo.

3.3.1.1. Neologismos internos

La denominacién de neologismos internos sirve para designar a las nuevas vo-
ces generadas por la lengua que pone a prueba sus propios recursos creadores a
través de la derivacion, la sintagmacion, la siglacion o el truncamiento, entre otros.
En opinién de G* Yebra (1985: 52), la creacidn de neologismos basada en la deriva-
cién y en la composicion constituye una forma de enriquecer la lengua sirviéndose
de sus propios recursos, lo que hace que ésta siga aumentando su caudal 1éxico y,
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por tanto, la lengua se enriquezca constantemente, asi: champaiiizacion, contraeti-
queta o alcoholimetro* A dichas expresiones afiade las combinaciones de elemen-
tos con la preposicién de, seguida o no de articulo, como licor de tiraje o aguar-
diente de cerezas que considera palabras compuestas. Por dltimo, apunta a la
composicion de palabras cultas utilizando elementos de origen griego o latino, de
forma independiente o combinada que es un recurso compositivo muy productivo,
especialmente en dmbitos considerados cientifico-técnicos (G* Yebra: 1985: 52) y,
también en el dominio vitivinicola: botritizado o viticultura. También Corbeil
(1972: 124-125) observa cinco fuentes de creacion de neologismos: 1) composicion
—incluye la derivacién tanto por sufijacién como por prefijacion; yuxtaposicion, a
partir de raices grecolatinas o a partir de siglas—; 2) préstamo —interno y externo;
3) creacion ex nihilo; 4) extension de sentido y 5) cambio de categoria gramatical.
De todas ellas, considera como formas mas productivas la prefijacion, la sufijacion,
la yuxtaposicion —todas ellas en el apartado 1) composicion— y el préstamo externo.

Por su parte, Cabré (1993: 447) distingue entre los neologismos creados: por
derivacién (sufijacién o prefijacion); (gasificacion, despalilladora); por composi-
cion (culta, hibrida o actual); (enologia, graduacion, enoturismo); por sintagma-
cién (vino de mesa) y por truncacion (siglacion, acronimia y abreviacién) (D.0.C;
AOC (Appellation d’Origine Controlée) —leida como un grupo de palabras—, 0 un
(vino) tinto). No vamos a extendernos mds sobre los procedimientos de derivacién
0 composicion, pero si conviene aclarar en qué consiste la sintagmacion que sera un
procedimiento muy utilizado en el dominio vitivinicola como en otros 4mbitos de
especialidad. Para Cabré (1993: 189) es un recurso formal de obtencion de unidades
Iéxicas basado en «la formacion de una nueva unidad a partir de una combinacion
sintdctica jerarquizada de palabras» (vin de cépage). Otro procedimiento muy fre-
cuente en este dominio de especialidad sera la siglacién. Encuanto a las siglas, Seco
(1977: 197) apunta a las siglas como procedimiento utilizado para la creacion de
palabras en el siglo XX, para €l «gran parte de las siglas son verdaderas unidades
léxicas importadas» .

Dentro del dominio vitivinicola encontraremos ejemplos de neologismos inter-
nos creados siguiendo los patrones compositivos o derivativos propios de nuestra
lengua. Por lo que respecta a la siglacion, que tiene una presencia considerable, se
tratard en un apartado especifico en la parte practica del trabajo.

3.3.1.2. Neologismos externos

Revisados los principales recursos que la lengua tiene para generar nuevas pa-
labras, es decir, para crear neologismos que se adapten a las nuevas necesidades de

2 Los ejemplos los hemos tomado del dominio vitivinicola.
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nombrar conceptos u objetos nuevos, pasaremos a los neologismos externos, aque-
llos que se incorporan a la lengua receptora, con mayor o menor grado de acepta-
cién y también con mayor o menor grado de adaptacidn, que constituyen el objeto
de nuestro trabajo. A todos los neologismos externos los agrupamos bajo el término
«extranjerismos», si bien es cierto que dentro de ellos hay que distinguir préstamos,
calcos 'y extranjerismos crudos.

3.3.1.2.1. Préstamo

Dentro de los neologismos externos, el préstamo se define en DRAE en el
apartado 4 de la entrada correspondiente al término que figura con marca de es-
pecialidad (Lingiiistica) como: «Elemento, generalmente léxico, que una lengua
toma de otra». Por su parte, DEA (1999: II: 3671) recoge cuatro acepciones para
el término «préstamo», dos de ellas son relevantes para nuestros fines: «3. Hecho
de tomar elementos de otra cultura o de otra lengua.// 4. Palabra tomada de otra
lengua». Ambos diccionarios contemplan los préstamos como fruto del contacto
entre culturas, es decir, entre hablantes de diversas lenguas que utilizan palabras
procedentes de otra lengua para expresar conceptos o ideas que no existen en la
lengua receptora. De ahi que hablemos de préstamos para referirnos a la materia-
lizacion, en forma de vocablos o expresiones, de dicho contacto que se concreta
en la utilizacién, adopcién o adaptacioén de términos extranjeros que favorecen,
precisamente, la comunicacion intercultural e interlingiiistica. En muchos casos,
la aceptacion o el grado de adaptacion es tal que el término prestado pasa a ser
considerado patrimonio de la lengua receptora pasandose por alto la procedencia
del término extranjero. Estd claro, pues, que los préstamos son voces extranjeras
incorporadas por el hablante a su lengua, a veces manteniendo la forma original,
en otros casos adaptdndolas a los usos y costumbres de la lengua receptora en
cuanto a grafia y pronunciacion. Sin embargo, los hablantes pueden, en determi-
nadas situaciones, preferir el término extranjero al adaptado e incluso ambas for-
mas conviven sin mayores problemas, asi bouquet / buqué o sommelier/sumiller
y hasta tratar de mantener la pronunciacién original, aunque también ésta puede
verse alterada.

Haugen (1950: 211) sefiala que cuando se produce el préstamo se introducen
elementos de una lengua en otra, lo que implica una alteracion de la lengua recep-
tora mas que una mezcla de ambas lenguas, pues la mezcla supone la creacion de
una entidad nueva y la desaparicion de los constituyentes. En primer lugar, la len-
gua a la que se exporta un término no es consultada y, en segundo lugar, el préstamo
no supone una contraprestacion, es decir, el préstamo no tiene que ser devuelto, por
tanto plantea este procedimiento como una adopcién, De hecho, una lengua adopta
un término procedente de otra lengua. Asi, el hablante tiende a reproducir modelos
que ya ha aprendido en su propia lengua, pero los nuevos patrones que quiere repro-
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ducir son diferentes a los de su lengua y, ademas, los patrones que reproduce no
estdn en el mismo contexto en el que los aprendi6 en su propia lengua.

En todo préstamo hay diferentes niveles de modificacién o adaptacion de los
elementos importados por parte de la lengua receptora y, en ese sentido, nos parece
interesante recoger la tipologia de Betz (1949) que supone que en todo préstamo se
da un cierto grado de alteracién del modelo prestado para adaptarse a su nuevo
contexto. Divide los préstamos en tres grandes grupos: 1) préstamo integral en el
que incluye préstamos y extranjerismos atendiendo al grado de asimilacién del mo-
delo a las pautas de la lengua receptora; 2) calco léxico o estructural dividido a su
vez en calco literal: es fiel al modelo que se adopta y supone una traduccién de los
morfemas prestados lo mds aproximada posible a los de la lengua receptora; calco
aproximado: s6lo se traducen de forma literal algunas partes del modelo extranjero
y calco libre o conceptual: si bien se respeta el concepto del modelo original, la
forma del préstamo es independiente y, por ultimo 3) préstamo semdntico: cuando
el significado del término importado es asumido por una palabra de la lengua recep-
tora con el consiguiente cambio semdntico. Esta triple clasificacion la reduce a dos
tipos de préstamos, pues contrapone lo que denomina préstamos integrales a los
calcos Iéxicos y los préstamos semanticos. De ahi su nueva diferenciacion entre: 1)
préstamos externos: formados por elementos extranjeros, es decir, los préstamos
integrales y 2) préstamos internos: cuando el préstamo afecta a la forma y al conte-
nido del material 1éxico. En este grupo se incluirian los tres tipos de calco y los
préstamos semanticos.

Por su parte, G* Yebra (1985: 53) distingue entre «préstamo denotativo» y
«préstamo connotativo». El primero para designar un concepto u objeto nuevo y
apunta que «la importacion del nombre suele acompaiiar a la del objeto». El
segundo «busca, sobre todo, apoydndose en el concepto denotado, la evocacion de
cierto ambiente cultural, de una situacion social prestigiosa o detestada». También
Guerreo Ramos (1995: 37) distingue entre préstamos denotativos cuando designan
productos nacidos de paises extranjeros y préstamos connotativos cuando se trata
de préstamos de lujo que no vienen a cubrir ninguna necesidad de comunicacion.

Aunque hemos visto que los neologismos han tenido y tienen tanto defensores
como detractores, estudiosos como Seco (1977: 198) se refieren a la importacion de
términos como una forma de renovacion del 1éxico. Desde el punto de vista sincro-
nico, distingue entre las palabras extranjeras que estan completamente asimiladas, es
decir los «préstamos» y aquellas que, bien por su grafia, bien por su pronunciacion
o por ambas, se sienten como palabras extranjeras a las que denomina «extranjeris-
mos» y apunta a cuatro grados diferentes de adaptacion de dichos extranjerismos
atendiendo a criterios fonoldgicos, a saber: 1) un primer grado para «las palabras
extranjeras que han penetrado con toda suavidad porque en todos sus aspectos es-
taban en armonia con el sistema espaiiol. Es el caso, por ejemplo, de la voz bar»; 2)
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en el segundo grado se encontrarian las palabras que han sufrido la adaptacion foné-
tica y ortografica a la lengua receptora, por ejemplo, champan (champagne)*; 3) en
el tercer grado sitda a las palabras que, manteniendo una grafia extranjera como
bouquet (buqué) tienen una pronunciacion espafiola y, por ultimo, 4) en el cuarto
grado estarian las voces que no se han adaptado y que reflejan su falta de adaptacion
en la vacilacion a la hora de pronunciarlas: cabernet (caberné o cabernet). Pero mu-
chas veces las cosas no son tan sencillas y los términos no se adaptan con tanta faci-
lidad, por ello también apunta a tres tipos de problemas morfologicos que muestran
el grado de adaptacion o no de los extranjerismos. En primer lugar se fija en el pro-
cedimiento de la sufijacion, que puede crear problemas si la lengua receptora no
cuenta con un sufijo equivalente en espaiiol, por ejemplo, las terminaciones en -aje
procedentes del francés -age facilitan la adaptacion (licor de tiraje o tirage). Un se-
gundo problema morfoldgico se presenta con el género, pues a veces no esta claro el
género de la palabra importada lo que puede dar lugar a ambigiiedades*. Por tltimo,
como tercer problema habra que considerar el nimero de nuevos vocablos, si bien
tienden a seguirse las normas de uso también existe cierta vacilacion con la forma-
cion del plural de algunos términos importados, como ejemplo en VSER (2009)°
encontramos blush (p. 265) y blushes (p. 269). En ambos casos el término se refiere
al plural para designar a los vinos rosados, muy populares en California.

Torre (1994: 94) distingue entre «préstamo» y «extranjerismo» basdndose en
criterios como la adaptacioén o la adecuacion del término a la lengua receptora.
Considera el extranjerismo como un primer estadio dentro de los neologismos. Asi,
el extranjerismo entré primero en la lengua pudiendo ser un fenémeno aislado y
efimero y, por tanto desaparecer o bien naturalizarse, es decir, adaptarse a la grafia
y a la fonética espafola y adoptar una apariencia que le lleva, con el tiempo, a no
distinguirse de un término de la propia lengua. Este seria el caso de muchos galicis-
mos, por ejemplo, cofiac o barrica. Por su parte, Ibafez (1998a, 2006a) centrando-
se en los neologismos procedentes del francés distingue tres tipos: 1) galicismos
histéricos, 2) préstamos propiamente dichos, y 3) extranjerismos. En el caso de los
primeros, se trata de palabras o términos que han entrado en nuestra lengua a través
del francés a lo largo de los siglos y se encuentran totalmente aceptados; en el se-
gundo grupo incluye a los vocablos que han penetrado en los tltimos tiempos y que
han sufrido el correspondiente proceso de adaptacion, en cualquier caso, han sido
incorporados al DRAE vy, por ultimo, los extranjerismos que se perciben como
palabras extrafias a la lengua receptora que se encuentran en fase de integracion

3 Los ejemplos estdn extraidos del corpus de textos.

4 En el dominio vitivinicola es muy frecuente el uso del femenino para referirse a la variedad
de uva mientras que el masculino sirve para designar un vino elaborado con dicha uva: la merlot
(uva); el merlot (vino).

5 Elvinoy su servicio forma parte del corpus de textos.
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siendo su futuro incierto, pues no se sabe si prosperard su aceptacion o serdn recha-
zadas en un periodo de tiempo mds o menos breve.

El préstamo, a diferencia del calco, supone un intento de reproducir la forma
extranjera (Dubois et al.: 1983: 497). Aunque la naturalizacion se ha visto como un
método viable para la adaptacién de voces extranjeras, ésta no siempre ha tenido
éxito. Para G* Yebra (1985: 63), la naturalizacion es el tinico método posible cuan-
do las palabras extranjeras no tienen un equivalente en la lengua receptora, pues
supone la aceptacion del término extranjero adaptdndolo, en la medida de lo posible
a su estructura morfoldgica y sintactica. Por su parte, Lazaro Carreter (2003: 380-
382) habla de «hispanizacion» como cauce del neologismo, pero también del
empleo del extranjerismo sin que medie ningun tipo de adaptacion. Sin embargo,
puesto que nos ocupamos del préstamo, volvemos a lo que él llama «hispaniza-
cion» que, en su opinién «se ve favorecida cuando el término ajeno admite fdcil
acomodo fonico. o cuando se presta a calco».

De todas formas, el proceso de hispanizacién no siempre es posible, pues la
utilizacién del término extranjero se generaliza sin que la Academia de la Lengua
pueda hacer nada por remediarlo. De hecho, en el dominio vitivinicola encontramos
glitsqui o buqué que han tenido poco €xito entre los usuarios ya que siguen prefi-
riendo whisky o bouquet aunque las voces adaptadas son, en realidad, formas de
pronunciacion de los extranjerismos aunque con una adaptacion grafica. Es decir,
que a veces, la solucion de la Academia para naturalizar los neologismos tampoco
ha contado con la aceptacion de los hablantes.

En otros ambitos, como la economia o la informatica, el empleo de extranjeris-
mos se ha hecho tan necesario como el concepto que transmite el nuevo término,
hasta el punto de utilizarse extensamente términos sin adaptar y, quizds, sin que
exista ningun interés por llevar a cabo dicha adaptacion a la lengua receptora, pues
parece que se haya creado un entorno en el que los expertos o aquellos que preten-
den serlo utilizan los términos extranjeros para marcar una diferencia frente al resto
de los hablantes, lo que podria crear un sentimiento elitista entre los que, supuesta-
mente, comparten un lenguaje comun, es decir, los especialistas que dispondrian
tanto de los conocimientos sobre un tema especifico como de la posibilidad de uti-
lizar dichos conocimientos en una situacion de comunicacion especializada. Lo que
nos llevaria a determinar, una vez mas, donde estan los limites entre lengua de espe-
cialidad y lengua general. Para Santiago Guervos (1999: 1487), los préstamos son
muy frecuentes en las lenguas de especialidad pues, a veces, de forma voluntaria o
involuntaria, se adoptan para favorecer la comunicacion internacional entre los usua-
rios. Por otro lado, el discurso comun, de alguna manera, se «contamina» con térmi-
nos especializados, lo que se conoce como «banalizacion» que afecta a aspectos
como la terminologia, la sintaxis o la morfologia. Por lo que respecta a las lenguas
de especialidad, el sentimiento de novedad de una palabra deja de tener sentido a
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medida que el usuario adquiere conocimiento del dominio, es decir, cuando sabe
utilizar el vocabulario. Pero este sentimiento neoldgico puede no ser percibido
como tal entre los especialistas. En este sentido, Solé (2002: 84) afirma que un tér-
mino que aparece en un texto para los especialistas no es nuevo y, sin embargo,
puede ser considerado como tal en un texto destinado al aprendizaje o a la divulga-
cién y, por tanto, dirigido a un publico general.

Segtin Guerrero Ramos (2013: 128) antes de aceptar una palabra extranjera ésta
deberia someterse a unos criterios de aceptabilidad teniendo en cuenta las necesida-
des reales del nuevo término. Aunque la autora también sefiala que «a veces es ne-
cesario confiar en el buen criterio de los especialistas y sacrificar el purismo en
aras de facilitar la comunicacion internacional, que es lo que pretende la termino-
logia técnico-cientifica». De hecho, lo que hace que un neologismo triunfe y co-
mience su camino de adaptacién o naturalizacion es, en la mayoria de los casos, la
necesidad sentida por un grupo de hablantes dentro de una situacién de comunica-
cion concreta, generalmente en un contexto de especialidad, aunque no necesaria-
mente. Sea cual sea el uso o la necesidad de esas palabras nuevas, Martinez de
Sousa (2003: 403) apunta que se tiende a utilizar el préstamo en perjuicio del calco
por una mayor facilidad de difusién del mismo.

3.3.1.2.2. Calco

En DRAE, el término calco se define en su 5* acepcidon como «Ling. Adopcion
del contenido semdntico de una palabra o expresion extranjera, traduciendo su
significado mediante unidades lingiiisticas propias de la lengua de recepcion; p.
ej., banco de datos es un calco del ingl. data bank». Por su parte en DEA (800)
encontramos dos acepciones: «3. (Ling) Fenomeno por el que a una palabra de una
lengua se le incorpora un sentido propio de la voz correspondiente en otra lengua.
Th ~ SEMANTICO. Tb la palabra afectada por ese fendmeno. 4. (Ling) Fenémeno
por el que en una lengua se crea una palabra o expresion compuesta, para traducir
una palabra o expresion compuesta extranjera de los correspondientes de esta».

Vemos que se hace referencia al calco semantico que se corresponderia con el
«neologismo de sentido» en el que se atribuia a un término existente en la lengua
receptora, un significado nuevo y diferente para dar salida a una situacién de
comunicacion también nueva, pero también con el calco 1éxico. Para Martinez de
Sousa (1996: 28): «Los calcos son extranjerismos que se han integrado en el siste-
ma de la lengua que los recibe (lengua de destino) mediante traduccion de la es-
tructura semdntica o léxica». Si tenemos en cuenta esta definicidn, el calco se dife-
rencia del préstamo en su forma de integracion, pues el préstamo supone una
adaptacion de la estructura fonica y morfolégica mientras que el calco actia en el
plano 1éxico o semantico. El calco se presenta como una forma de evitar el extran-
jerismo y, en este sentido, se trata de un procedimiento de traduccién frente al prés-
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tamo o al propio extranjerismo crudo que supone la no traducciéon de un término.
Para Santoyo (1987: 93), el calco constituye una forma aceptable de traduccidn; de
hecho, cree que es traduccion estricta al no aparecer en él ningun elemento 1éxico
ajeno a la lengua receptora. Es el calco, segin Alcaraz y Martinez (1997: 91), un
«procedimiento mediante el cual determinados extranjerismos entran a formar
parte del léxico de la lengua receptora traduciendo a ésta su estructura semdntica
o léxica, esto es, utilizando palabras suyas».

Ademas, el calco implica la imitacion y se sirve de significantes existentes en
la lengua receptora para reproducir un significado que es importado. El préstamo,
por el contrario, trata de ajustarse en la medida de lo posible al significante de la
lengua prestataria. A veces al calco también se le denomina «préstamo semdntico»
para distinguirlo del «préstamo léxico». Para G* Yebra (1985: 66), el calco
representa: «la traduccion absoluta, la traduccion total, que no solo vierte el senti-
do y la designacion de los términos originales, sino también su significado, y en el
calco sintdctico, el orden de las palabra.» En su opinion, habria que distinguir dos
tipos de calco: el «calco léxico» que define como «la formacion de neologismos, de
palabras o expresiones nuevas imitando otras palabras o expresiones de una len-
gua extranjera» y el «calco sintdctico» en las que se imitarian las estructuras
sinticticas de la lengua extranjera y, en especial las que se refieren al orden de las
palabras. Por su parte, para Ibanez (1998b: 151) calco y neologismo semdntico son
una misma cosa, de ahi la siguiente definicion: «El calco o también llamado neolo-
gismo semdntico consiste en copiar el significado de una palabra o expresion ex-
tranjera en elementos propios de la lengua receptora», y segun Martinez de Sousa
(2000: 129): «los calcos son extranjerismos integrados en el sistema de la lengua
que los recibe mediante la traduccion de la estructura semdntica o léxica».

Frente al préstamo, G* Yebra (1985: 72) constata algunos aspectos que favore-
cen la aceptacion del calco: 1) las lenguas que son proclives a la derivacién y a la
composicidn, son también las que mejor aceptan el calco; 2) resulta muy util en las
lenguas de especialidad, pues hace que hablantes no expertos en el tema puedan
entender mejor nuevos conceptos; 3) se difunde con rapidez y facilidad y, finalmen-
te, 4) puede, a su vez, ser fuente de creacion de neologismos pues se calca un térmi-
no extranjero utilizando palabras propias de la lengua receptora. El calco o présta-
mo semantico es un motor importante en el cambio 1éxico que se produce en la
lengua. En el calco no aparecen elementos extrafios a la lengua, la novedad reside
en el concepto, en la asociacion de ideas que motivan la nueva palabra. A diferen-
cia del préstamo en el que o bien se adopta tal cual o bien se adapta, el calco se
construye a partir de elementos conocidos de la lengua que se combinan de forma
diferente y desconocida hasta el momento, pero evidentemente, son neologismos
que parecen quedar fuera de toda sospecha, pues constituyen una fuente neoldgica
con apariencia hispana, lo que los hace desmarcarse del extranjerismo crudo o del
préstamo.
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Sin embargo, autores como Calonge (1999: 150) rechazan de plano el calco
pues éstos «disimulan los neologismos, embotan su capacidad agresiva dentro del
vocabulario y en muchas ocasiones dejan desfigurada para siempre la impresion
de que un concepto nuevo ha entrado en el mundo de los significados.» Por tanto,
se reafirma en su rechazo al calco apostillando «un calco correcto es casi inimagi-
nable» (1999: 154). Actitud que no comparte G* Yebra (1984: 345), ferviente
defensor del calco, que rechaza cualquier apelativo con connotaciones negativas al
respecto:

Alguien ha llamado a los calcos «extranjerismos invisibles», «<importaciones clan-
destinas», especialmente abundantes,[...], para traducir términos cientificos o relativos a
instituciones o actividades de la vida publica; [...]. A mi juicio, es inadecuada cualquier
calificacion peyorativa del «calco».

3.3.1.2.3. Extranjerismo crudo

Ya hemos visto que toda palabra procedente de una lengua extranjera es, por
definicion, un extranjerismo y, en muchos casos, resulta dificil deslindar los limites
entre préstamo (extranjerismo adaptado) y extranjerismo crudo, pues ambos con-
ceptos aparecen unidos con frecuencia aunque los primeros son creaciones neoldgi-
cas mas desarrolladas y adaptadas hasta el punto de haber perdido su marca de ex-
tranjerismos y ser considerados voces patrimoniales por el usuario de la lengua. Por
tanto, debemos detenernos en el extranjerismo, término inadaptado y claramente
percibido como palabra foranea.

Existe cierta discrepancia en cuanto a la denominacion del extranjerismo crudo,
asi serd xenismo (Guilbert: 1975; Casado Velarde: 1990, 1995; Romero Gualda:
2002; Martinez de Sousa: 2003); barbarismo (Guilbert: 1975; Casado Velarde:
1990, 1995; Alcaraz y Martinez: 1997; Martinez de Sousa:® 2003); o peregrinismo
(Casado Velarde: 1990, 1995; Romero Gualda: 2002). En DRAE encontramos en-
trada para barbarismo y dos de las definiciones podrian ser adecuadas para nuestro
trabajo: «1. Incorreccion que consiste en pronunciar o escribir mal las palabras, o
en emplear vocablos impropios» y «5 Ling. Extranjerismo no incorporado total-
mente al idioma». En cuanto al xenismo, en DRAE figura: «Ling. Extranjerismo
que conserva su grafia original; p. €j., chalet». Sin embargo, no hay entrada para el
término peregrinismo. DEA no recoge ni peregrinismo ni xenismo, pero si barba-
rismo con dos acepciones: «1. Palabra o forma de palabra que estd en desacuerdo
con el uso considerado correcto. b) Extranjerismo no incorporado totalmente a la

6 Aunque el autor (2003: 108-109) considera hasta nueve tipos de barbarismos —no circuns-
critos exclusivamente a la neologia— sélo los apartados 3.4 (neologismos) y 3.6 (extranjerismos)
tendrian cabida en este punto.
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lengua». En cualquier caso, son formas diferentes de denominar al cominmente
llamado extranjerismo crudo. Por tanto, el extranjerismo es una unidad léxica ajena
a la lengua receptora que, sin embargo, ha entrado a formar parte de ella bien por
adopcion, bien por adaptacion.

Como apunta Torre (1994: 94), el «extranjerismo» no es mds que la primera
fase de un proceso por el que toda palabra nueva que se introduce en una lengua
pasa. De hecho, todo neologismo, en el momento en el que aparece por primera vez
en una lengua importadora debia percibirse como algo ajeno al sistema lingiiistico,
asi pues, el extranjerismo crudo sera el primer estadio que conduzca a un término
foraneo a su adaptacion, tanto fonética como gréafica, a la lengua importadora hasta
que finalmente, si procede, el término se naturalice perdiendo asi su condicion de
«extranjerismo crudo» para pasar a ser préstamo o calco y, al igual que éstos, el
tiempo, la moda, el uso o la necesidad hardn que el extranjerismo se consolide o no
dentro de la lengua receptora. Por otra parte, el extranjerismo crudo se utiliza, en
muchos casos, como una marca de estatus, de pertenencia a un grupo exclusivo de
hablantes que conocen y comparten un discurso al que otros hablantes son ajenos.
En este sentido Lazaro Carreter (2003: 588) apunta: « [como...] una causa inducto-
ra de la introduccion de neologismos la consecucion de prestigio para quien lo usa
o para el objeto que nombra».

Como hemos visto a lo largo de esta exposicidn, los limites entre «préstamo»
(entendido éste como palabra que percibimos como «espainola») y «extranjerismo»
son casi inexistentes, excepto en nuestra propia percepcion, pues ambos, asi como
el calco, se clasifican como «extranjerismos». Sin embargo, en este punto, nos
interesa destacar que cuando utilizamos el término extranjerismo, nos estamos
refiriendo tanto a una palabra o término inadaptado que conserva su forma grafica
y fonética originales como a una creacion neoldgica adaptada y compartida por los
usuarios de un dominio de especialidad que no consta con el refrendo oficial de la
RAE, desligandose asi del préstamo o extranjerismo adaptado, es decir, lo que de-
nominaremos extranjerismo crudo.

3.4. Los caminos del neologismo

Aunque podria parecer que los neologismos, tanto si son necesarios como si
son puro esnobismo, penetran en la lengua receptora sin dificultad, el camino que
debe recorrer el neologismo, tanto interno como externo, para formar parte del pa-
trimonio Iéxico de una lengua no es ciertamente «un camino de rosas» pues deben
darse determinadas condiciones. Por ejemplo, Merle ez al. (1987: 12-13) apuntan
cuatro estadios que van desde la aparicion de la palabra sentida como neologismo,
a la catalogacion en un diccionario especifico de neologismos para pasar al diccio-
nario general de la lengua (con marca de extranjerismo) y, posteriormente, la apari-
cién de dicha palabra sin marca neoldgica alguna. Estas cuatro fases marcan, pues,
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el proceso a seguir por un neologismo hasta su total integracion en el sistema lin-
giifstico. Ello no quiere decir, sin embargo, que la palabra no esté sometida a los
avatares del destino y cambie su significado o, incluso, con el tiempo, caiga en
desuso y sea olvidada. Otros autores también han propuesto diferentes estadios para
determinar cudndo un término puede ser considerado neologismo o no y existen
puntos coincidentes. Por ejemplo, Cabré (1993: 445) sefiala como uno de los rasgos
que se trate de una aparicion reciente de la palabra en el 1éxico de la LT; que no fi-
gure en el diccionario; que exista cierta inestabilidad formal o semadntica, es decir,
que no esté adaptada a la fonética o la fonologia de LT y, por ultimo, que los hablan-
tes perciban ese término como nuevo. Ademds de estos cuatro aspectos, otros indi-
cadores que explican el cardcter neoldgico de un término serdn: 1) si el término esta
marcado en el texto (comillas o cursiva); 2) si va acompaiada de una reformulacién
dréstica o de un sinénimo en la reformulacion; 3) si es un préstamo y, por tltimo 4)
si es previsible. Por su parte, Boulanger (2010: 63-64) sefiala cinco estadios que van
desde el nacimiento de una nueva palabra hasta su muerte y algunos de estos esta-
dios coinciden con los apuntados por los autores mencionados. En el primer esta-
dio, el neologismo se ve como una novedad pues presenta una marca de extranjeria
formal, en su segundo estadio, los usuarios aceptan socialmente el neologismo y se
produce su canalizacion. Ademas, el uso frecuente puede llevar a la estabilizacion
del término y a incluirlo en el diccionario. En el tercer estadio, el término puede
envejecer, especialmente, los términos técnicos que pueden caer en desuso o cam-
biar debido a los nuevos cambios tecnoldgicos. En el cuarto estadio, el término se
vuelve obsoleto, deja de ser usado de forma habitual y queda relegado al conoci-
miento pasivo y, por ultimo, el término desaparece del diccionario. Para Pérez La-
g0os (2004: 2691), el hecho de que una creacion léxica se incorpore al diccionario ya
supone una desneologizacion aunque obviamente no implica que pierda su carécter
neolégico. Rousseau (2010: 190) apunta a la rapida difusion e integraciéon de las
innovaciones léxicas en la lengua, en parte debido a los medios de comunicacion
que dan a conocer esas innovaciones lo que hace que casi de forma inmediata se
difundan entre los hablantes, pero también constata la rapidez con la que muchos
neologismos quedan desfasados cuando éstos designan conceptos mas o menos efi-
meros.

Ademads de superar estas barreras, el neologismo puede suponer un problema o
una especie de amenaza para la lengua receptora pues podria desplazar a otra voz
existente en el sistema lingiiistico (Alvar Ezquerra, 1999: 64) perdiéndose asi el
aspecto beneficioso que se supone al neologismo, es decir, el enriquecimiento de la
lengua que, ademas, es una manifestacion clara de su dinamismo (Deroy, 1971: 6;
Alvar Ezquerra, 1999: 66). Por tanto, deberia evitarse la sustitucién de una palabra
vieja por otra de nuevo cuiio, pues esto implicaria el empobrecimiento de la lengua.
Segin Ferndndez-Sevilla (1982: 13), existen ciertos indicadores para determinar
cudndo una palabra extranjera deja de considerarse como tal, es decir, pierde su

72



Los extranjerismos en el espaiiol del vino

cardcter neoldgico, por ejemplo, cuando se produce su adaptacion grafica y fonética
al sistema de la LT’ y, a su vez, ese término adaptado es capaz de generar compues-
tos, derivados y desarrollar nuevos significados. Asi pues, para que un extranjeris-
mo pueda considerarse una voz patrimonial tiene que haber pasado por el proceso
de adaptacion tanto fonética como grafica al sistema espafiol, de lo contrario, esa
voz estara pendiente de incorporacion al sistema y se considerara fuera de la norma
que regula el funcionamiento de dicho sistema. Cabe, sin embargo, preguntarse
(qué es lanorma?, ;podria considerarse como norma lo que la mayoria de hablantes
utiliza? Parece que la norma seria un ideal de buen uso que no puede imponerse ni
por parte de un individuo ni por parte de una autoridad intelectual, sino siguiendo
los principios de generalizacion y aceptabilidad social (Hernandez: 2007: 72). Para
Boulanger (2010: 45), el sentimiento de novedad va desapareciendo a medida que
el hablante adquiere el conocimiento del dominio o utiliza el vocabulario con des-
treza, de alguna manera, el uso tiende a hacer que las voces nuevas lleguen a sentir-
se como no foraneas. Idea que también comparte Cabré (2004: 33), para quien la
idea de novedad desaparece con el paso del tiempo, con mayor o menor rapidez
dependiendo de los casos. En general, el préstamo tiene mds posibilidades de incor-
porarse a la lengua si se adecua a la grafia y a la fonética de la LT, si expresa con
precision y propiedad un nuevo significado, si se integra en el 1éxico y la morfolo-
gia de la lengua receptora, si ésta no dispone de de una palabra para designar el
nuevo concepto y, por ultimo, si su uso se generaliza entre los hablantes (Alcoba:
2007: 27). Asi, si el neologismo es necesario, la hispanizacion del extranjerismo
crudo, es decir, su adaptacion gréfica o fonética al sistema espafiol en nuestro caso,
facilita su incorporacion. En otros casos, se alterna el extranjerismo con la traduc-
cién, como constatamos en bastantes de los términos del dominio vitivinicola en los
que encontramos combinaciones como el extranjerismo seguido de la traduccion
—ambré (ambarino)— en VSER (207, 208) o el término espafiol seguido del ex-
tranjerismo —ensamblaje (assemblage) en TDSV (63). Pero, en estos casos, como
en otros muchos que se recogen mds adelante, nos parece que el extranjerismo cru-
do no responde, en modo alguno, a una necesidad real, pues existe un equivalente
como los propios autores hacen constar.

3.4.1. El neologismo necesario y el neologismo de lujo

El neologismo se presenta como un fendmeno asequible a los hablantes de la
lengua y, en cualquier caso, muy presente en la sociedad actual, pero no es infre-
cuente preguntarse /es necesario el neologismo y cudl es su funcién? Lorenzo Cria-
do (1981: 15) sefiala que las voces nuevas vienen a cubrir los «huecos o lagunas

7 Lengua término, en nuestro caso, el espaiiol.
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naturales que en el léxico revela la propia» y también la forma en la que esos hue-
cos o lagunas se han ido rellenando mediante diversos procedimientos, a saber: «...
bien acudiendo a creaciones analogicas o improvisadas facilitadas por los recur-
sos heredados, bien por préstamo o calco de la lengua que nos hace descubrir la
insuficiencia», es decir, hace referencia a los procedimientos de los que se sirve una
lengua, tanto para la creacidon de neologismos internos como a los neologismos
externos procedentes de una LO que llegan a una LT, en la que inician su andadura
con mayor o menor éxito.

Sin embargo, el neologismo no siempre es necesario, a veces, se adoptan térmi-
nos extranjeros por cuestiones de moda o porque el t€érmino extranjero suena mejor
o es mds exclusivo que la palabra de la propia lengua como en los casos de bouquet,
sommelier o millésime. Este sentimiento de apreciar mds lo extranjero que lo pro-
pio, en cuanto al uso de neologismos, también esta presente a lo largo de la historia.
Algunos de esos términos tienen un futuro efimero, respondiendo generalmente a
cuestiones de moda o esnobismo y, en poco tiempo se borran de la memoria y del
uso colectivo. Esto motiva que pueda existir cierto rechazo hacia el neologismo si
éste no es necesario o si su empleo no estd justificado. En los ejemplos citados més
arriba, existen palabras espafiolas como «sumiller» o «afiada» que, en muchos ca-
sos, son relegadas frente al extranjerismo crudo. De ahfi las posturas de claro recha-
zo del neologismo cuando éste no es necesario, responde al puro esnobismo o pre-
tende prestigiar socialmente a los usuarios de esos neologismos. Segin Alarcos
(1992: 28-29), algunos extranjerismos de moda han dejado de usarse, en parte por
el uso y en parte porque resultan inttiles; por el contrario

el Iéxico que resulta en términos econdmicos rentable, se arraiga y no decae hasta que los
objetos o las nociones designadas se sustituyan por otras. El uso y el tiempo, la utilidad,
van cribando todos los excesos que acarrrea en la historia de la lengua la expresividad o
el afan novedoso.

En este sentido, Matoré (1952: 88 y ss.) habla de «créations nécessaires» y
«créations de luxe», que se corresponderian con los llamados neologismos necesarios
y neologismos de lujo respectivamente. También se apunta al rechazo del neologismo
injustificado (Sauvageot: 1971: 31). En ocasiones responde a una moda pasajera, por
lo que el neologismo cae en desuso (Matoré: 1952: 88 y ss.; Alarcos, 1992: 28-29), en
algunos casos no se acepta por razones desconocidas (Deroy: 1971: 11).

Tanto si se trata de neologismos necesarios como de moda, el neologismo no
viene sino a reafirmar lo que a lo largo de los siglos va a ser una constante en la
lengua, la aceptacion o el rechazo de cualquier novedad que pueda dafiar la pureza
de la lengua receptora. Sin embargo, no todos los neologismos se hacen un lugar en
la lengua, pues algunos son fugaces mientras que otros arraigan en la lengua y son
aceptados con mejor o peor talante por los hablantes, por eso hay que tener en cuen-
ta ciertos factores que favorecen la pervivencia o no de los neologismos. En este
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sentido, Matoré (1952: 90-91) plantea las posibilidades de futuro que tiene un tér-
mino nuevo que establece en tres: 1) que el término no se difunda; 2) que el término
responda a una necesidad pasajera de un determinado colectivo social y por tanto su
difusion se restrinja a dicho grupo o 3) que el término que aparece de forma aislada
no sea aceptado por un grupo social importante si no se adopta colectivamente el
concepto que ha dado lugar al nuevo término. A este ultimo caso le llama «mutation
intellectuelle» y puede responder a razones tales como la heterogeneidad social del
grupo, los cambios generados a lo largo del tiempo en la composicion del grupo
social o por una mutacion intelectual espontdnea dentro del grupo que se vea
afectado por determinados cambios sociales 0 econémicos.

En general, podriamos decir que la adopcién del neologismo responde a tres
motivos principales: 1) el prestigio que la utilizacidn del neologismo implica y que
podria facilmente enlazar con el esnobismo; 2) la ignorancia o la imposibilidad de
encontrar una palabra en la propia lengua y 3) el uso de un tecnicismo antes que
plantear un vacio en la LM® o ganar en expresividad. Segin Grijelmo (1998: 234)
sOlo este ultimo caso es el que serviria para enriquecer el idioma y, por tanto, ese
seria el motivo que podria justificar el uso de extranjerismos. En los otros dos casos
estariamos hablando de lo que reiteradamente se considera neologismo de lujo o
neologismo innecesario.

3.4.2. Sobre la aceptacion de los neologismos

Como ya hemos apuntado mds arriba, los neologismos, tanto internos como
externos contribuyen a aumentar el caudal 1éxico de una lengua, sin embargo, exis-
te una tendencia al rechazo de los neologismos externos entre los que se encuentran
préstamos, calcos y extranjerismos crudos de forma més acusada, quizds porque su
aspecto formal nos recuerda que estamos ante voces extranjeras. Por lo que respec-
ta al préstamo, como ocurre con cualquier neologismo, no estd exento de polémica.
Asi, podemos encontrarnos con posturas tan dispares como las de aquéllos que ven
la entrada de préstamos como una amenaza, no solo para la pureza de la lengua re-
ceptora, sino incluso para su supervivencia hasta la de aquéllos que ven los présta-
mos como una necesidad para adaptarse y adaptar la lengua a los nuevos tiempos,
sin que ello signifique la degradacién ni la desaparicion de la misma.

Junto a estos neologismos a los que los autores se refieren como aceptados,
adaptados o asimilados y, en cualquier caso, refrendados por la Academia de la
Lengua pues figuran en DRAE —aunque se haga mencion a su origen foraneo—,
conviven un buen niimero de neologismos, algunos de los cuales son ampliamente

8 Lengua meta.
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utilizados, que no gozan del reconocimiento «oficial», pero no por ello dejan de
difundirse entre los hablantes y a ellos los llamamos «extranjerismos crudos».
Generalmente, se trata de términos que una comunidad de hablantes «adopta» sin
que medie adaptacién alguna, ni fonética ni grafica y que sirven, normalmente,
para transmitir conocimiento especializado, pues un buen nimero de estos extran-
jerismos pertenecen a dominios cientificos o técnicos. Es un hecho que, en nuestros
dias, tanto los anglicismos, italianismos, germanismos, lusismos, italianismos como
los galicismos, entre otros, juegan un papel importante en el dominio vitivinicola y,
de ninguna manera podemos pasar por alto ni su existencia ni la influencia que
ejercen en las lenguas receptoras. Como ya apuntamos, en el trabajo de investiga-
cion tutelado, nos ocupamos de los galicismos de los que hay numerosos ejemplos
especialmente en el subdominio de la cata —por citar sélo tres de ellos que se uti-
lizan para describir un vino: compota, tanino o trufa— . En su momento, todos ellos
fueron objeto de polémica, sin embargo ahora no somos conscientes de que se trata
de voces extranjeras, pues estan incorporados al discurso general y no plantean
ninglin problema al hablante, por tanto no vamos a ocuparnos de este tipo de neo-
logismos asimilados que también en su momento fueron extranjerismos crudos,’
como lo son ahora Gewiirztraminer, sherry o la poda tipo Guyot que realizan los
viticultores (aunque en este Ultimo caso exista un equivalente en espaiol: poda en
vaso). Sin embargo, el hecho de que un buen nimero de hablantes, expertos o no,
utilicen determinados términos hace que tampoco sean sentidos como extranjeris-
mos, quizds si en su forma, pero en algunos casos no suelen presentar grandes difi-
cultades de comprension.

Los neologismos no han estado exentos de polémica en nuestro pais desde hace
siglos. De hecho, el siglo XVIII vivié inmerso en el debate entre casticismo y pu-
rismo, posturas contrarias a las palabras de origen extranjero, pero casi centradas
exclusivamente en los galicismos y aquéllos que, como Feijoo, mostraban una pos-
tura abierta hacia ellos abogaban por el «neologismo necesario». En cualquier caso,
aunque el nimero de neologismos en nuestra lengua pueda parecer excesivo, la
neologia, y por tanto los neologismos, son un fendmeno al que ninguna lengua es
ajena en mayor o menor medida. Tampoco podemos decir que el espafiol esté en
peligro de desaparecer debido a los neologismos como podria argumentarse. Por
otra parte, cuando el progreso econdmico, cientifico o técnico se llevaba a cabo en
Europa, la creacion 1éxica podia adoptar los patrones de las lenguas clasicas — grie-
go y latin—, sin embargo, cuando Estados Unidos toma la iniciativa y nuevos in-
ventos y avances cientificos surgen, la terminologia especializada también cambia
adoptando neologismos procedentes del mundo anglosajon. Asi, como unas civili-
zaciones han sucedido a otras y han dado paso a nuevas formas de cultura y a nue-

9 Se trataron en el DEA (2005) ya mencionado.
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vas voces, en las lenguas de especialidad, el progreso, la investigacion o el poder
econdémico han hecho —queramoslo o no— que se adopten nuevas voces para dar
nombre a esas novedades.

En cualquier caso, Quemada (1971: 142)!° ve la necesidad de normalizar la
situacién. Para €l era preocupante hace més de 30 afos y pensaba que era neceario
llevar a cabo una planificacién al respecto, lo que denomina «assistence néologi-
que» que implicarfa definir las necesidades, a quiénes deberia ayudarse y como
proporcionar dichas ayudas. En el «quiénes» Quemada (1971: 142-143) apunta a:
1) los «créateurs», grupo en el que se incluyen tres tipos de «créateurs, importeurs
ou adaptateurs potentiels de néologismes», los inventores, los que denomina
« transcodeurs » (qui ont a charge d’exprimer, a partir d’une langue étrangére ou
d’un registre différent, une notion non dénommée ou mal discriminée y, por ulti-
mo, los informadores: periodistas o personas relacionadas con los medios de co-
municacién o la publicidad; 2) los organismos o instituciones que se dedican al
estudio de la terminologia y, 3) los usuarios. Es decir, que son varios los actores
implicados en el proceso neoldgico. Respecto al «como», Quemada (1971: 143)
propone actuar en dos planos o niveles a los que denomina «niveau de I’encodage»
y «niveau de décodage». Lo ideal seria afrontar cada neologismo por separado,
valorar la calidad del mismo, sus posibilidades de adaptacién al francés y su
desarrollo posterior (derivacién). Es decir, que el organismo competente deberia
asesorar a los usuarios en materia de neologismos, pero ;es esto viable? Si tene-
mos que asumir que el organismo competente es la Academia de la Lengua, ya
hemos comprobado que la maquinaria va lenta y, desde luego, la norma siempre va
muy por detréds del uso.

Por su parte, Lazaro Carreter (2003: 586) se hace eco de las posturas que algu-
nas administraciones adoptan o no con respecto a los neologismos. Una vez mads,
aun reconociendo que los neologismos técnicos y cientificos, son ciertamente nece-
sarios para algunas lenguas, existen dos posturas opuestas: la primera que supone la
aceptacion del neologismo sin més, es decir del «extranjerismo crudo» y que €l cree
que responde a una actitud pasiva y a la vez de inferioridad que nos lleva a aceptar
lo que venga del modelo anglosajon, tal cual y, por otra, la de hacer frente a tal su-
perioridad «tratando de nacionalizar los tecnicismos extranjeros», postura adoptada
por el gobierno francés. En cualquier caso, Lazaro Carreter (2003: 587) deja de
manifiesto lo siguiente «La primera actitud, la de acoger extranjerismos técnicos
sin adaptar, marca claramente la dependencia del extranjero; la segunda, la de
nacionalizar, ayuda a disimularlas».

10 Aunque habla del francés, sus reflexiones resultan igualmente relevantes para otros idio-
mas, incluido el espafiol.
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También hay que tener en cuenta que no todas las lenguas manifiestan la misma
capacidad para aceptar neologismos. Asi, Martinez de Sousa (2003: 316) sefiala las
cortapisas procedentes de la labor normativa que lleva a cabo la Academia de la
Lengua, que determina lo que es correcto e incorrecto teniendo por correcto, obvia-
mente, todo término que aparece en DRAE. Por otra parte, también apunta a los
casos del francés y del inglés:

Sucede parecidamente en francés, acaso con mds gravedad, pero no en inglés, pon-
gamos por caso de liberalidad lingiiistica, idioma que recoge cuantos términos o cons-
trucciones le resultan ttiles, y donde el concepto de correccion o incorreccion se dirige
mads a los aspectos ortograficos que a los 1éxicos.

A pesar de los ataques de los que son objeto los neologismos procedentes del
inglés (anglicismos) resulta cuanto menos curioso observar que son varios los auto-
res que sefalan la permisividad con la que actda el inglés a la hora de aceptar neo-
logismos y que choca manifiestamente con las posturas proteccionistas de algunas
administraciones. En este sentido, Lorenzo Criado (1981:16) apunta:

La permeabilidad del inglés a todo elemento I€xico extranjero no admite parangén
en ninguna lengua y ello en virtud de una actitud muy singular y poco estudiada que
podria resumirse asi: Respetada la estructura gramatical bdsica, todo elemento Iéxico
extranjero es susceptible de integracion inmediata en el vocabulario inglés, donde, tras un
periodo de aclimatacion cuya duracién depende del grado de permeabilidad social, acaba
tomando carta de naturaleza.

Desde luego, la actitud anglosajona ante el neologismo no tiene nada que ver
con los recelos con los que se ven los neologismos, en general, y los anglicismos,
en particular, en algunos sectores de la sociedad bienpensante que los considera una
amenaza para la pureza y la supervivencia de la lengua.

Por lo que respecta al corpus de textos utilizado en el presente trabajo, compro-
bamos que la neologia es un fendmeno vigente, pues son muchos los términos o
unidades fraseoldgicas que se utilizan, aun disponiendo en espafiol de equivalentes
que podrian sustituir sin ninguna ambigiiedad a los extranjerismos, aunque se pre-
fieren estos por razones, en bastantes ocasiones, de esnobismo y, en otros casos,
tanto la forma extranjera como la espafiola se situan en pie de igualdad, lo que ven-
dria también a avalar la inutilidad de dichos extranjerismos.

3.5. La neologia especializada

Muchos de los neologismos proceden generalmente de diversos campos de
conocimiento, por tanto vienen a engrosar el &mbito de los lenguajes de especiali-
dad, de ahi que tengamos que hablar de una neologia especializada que Rondeau
(1984: 121) denomina neonimia y que se nutre, en muchos casos, como en el de la
vitivinicultura, de extranjerismos crudos. En este sentido, Auger (2010: 117) divide
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la neologia en tres grandes grupos: 1) neologia de la lengua comiin; 2) neologia de
especialidad y 3) neologia de vulgarizacién técnico-cientifica. Estos dos dltimos
grupos juegan un papel destacado en nuestro trabajo de investigacion.

Una vez considerados una serie de aspectos fundamentales para intentar com-
prender mejor los neologismos, observamos que en el lenguaje vitivinicola existe
cierta ambigiiedad con respecto al uso de neologismos. En general, cuando se trata
de términos muy utilizados, pueden convivir, por ejemplo «champagne» , «<champa-
fia» y «champdn», mientras que tiende a mantenerse el término extranjero cuando
éste es menos conocido y, especialmente, cuando el contexto de utilizacion es mas
especializado; en este caso, el porcentaje de términos extranjeros empleados tam-
bién es mayor, pues se asume que el hablante conoce la terminologia. De hecho, hay
una mayor tendencia a desechar el término adaptado al espafiol o a incluir el térmi-
no extranjero o el adaptado en cursiva o entre paréntesis para marcar su caracter
foraneo. Aunque en otros apartados ya apuntamos al aspecto de esnobismo o de
«exclusividad» que parece subyacer detrds de la utilizacion indiscriminada de
extranjerismos, especialmente cuando puede emplearse un término espafol sin que
se vea alterado el significado del término que se toma prestado, por tanto nos parece
oportuno volver a retomar la idea en este punto, pues parece que el hecho de utilizar
palabras extranjeras estd asociado a la idea de pertenencia a una elite cultural,
técnica o médica, entre otras que parece excluir a los ajenos a determinados 4mbitos
de especialidad.

En muchos lenguajes de especialidad, entre los que se encuentra el dominio
vitivinicola, se tiende a conservar, quizas por razones de inmediatez, el neologismo.
Es un hecho que la aceptacién de un término nuevo por la autoridad normativa
competente, en el caso de Espafia, la Academia de la Lengua, supone un proceso, a
menudo, largo y poco satisfactorio para resolver una situaciéon de comunicacién que
se plantea para designar conceptos nuevos en la lengua receptora. En algunos casos,
la adaptacion por via de préstamo o calco tampoco soluciona el problema debido a
la lentitud del proceso y se opta por el extranjerismo crudo. En el dominio vitivini-
cola parece que muchos de estos extranjerismos se han consolidado como términos
de uso corriente de manera que se imita tanto la grafia como, en la medida de lo
posible, la pronunciacidn. Asi pues, entendiendo que toda palabra de origen extran-
jero se denomina extranjerismo aunque, como ya hemos indicado mds arriba, con-
sideramos como extranjerismos tanto a los extranjerismos crudos que son recono-
cibles por su grafia o por otras marcas grafémicas, tales como la cursiva o la
negrita o por escribirse entre comillas, asi como los términos que se han adaptado
tratando de seguir los procedimientos de formacién de palabras propios del espaifiol
pero que no estdn avalados por la RAE.

La creacion neoldgica en nuestro corpus de textos es muy limitada dada la cla-
ra preferencia por el uso del extranjerismo crudo. Son escasos los términos adapta-
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dos, Unicamente encontramos: botritis, botritizado, brik, caudalia, champanés,
champanizacion, champana, dosaje, cupaje, chaptalizacion o chacoli, una propor-
ciéon minima si consideramos que el corpus estd compuesto por 1.073 términos y
colocaciones entre los que figuran también estos términos hispanizados.



4. TERMINOLOGIA Y FRASEOLOGIA

4. 1. Terminologia

La terminologia es una disciplina cientifica joven. Aunque a lo largo
de los siglos siempre ha habido investigadores y cientificos que se esforza-
ron en sistematizar los medios de expresion de sus dreas especializadas, tan
solo a partir de mediados del siglo XIX puede hablarse de un estudio siste-
matico a gran escala de cuestiones terminoldgicas.

ARNTZ Y P1cuT: 1995: 20

4.1.1. Introduccion

Como ya hemos apuntado més arriba, un aspecto fundamental de los lenguajes
de especialidad estd constituido por una terminologia propia compartida por los
especialistas y usuarios de ese lenguaje especifico, de ahi la importancia de la ter-
minologia en nuestro trabajo. En DRAE ya figura este aspecto de especialidad que
se aplica a esta disciplina que se define como «1. f. Conjunto de términos o voca-
blos propios de determinada profesion, ciencia o materia». Algo similar encontra-
mos en DEA (4294): «f Conjunto de términos de un dmbito o pers.», aunque no se
especifica el caracter profesional o cientifico que si se explicita en DRAE.

Segun Sager (1993: 20)
La terminologia es el estudio y el campo de actividad relacionado con la recopila-

cién, la descripcién y la presentacién de términos, es decir, los elementos 1éxicos que
pertenecen a dreas especializadas de una o més lenguas.

También se llama terminologia al vocabulario propio de una especialidad.
Segtin Cabré (1998, 1999),! dentro de la terminologia tenemos que distinguir entre:

1 El articulo «Una nueva teoria de la terminologia: de la denominacion a la comunicacién»,
presentado en el V Simposio Iberamericano de Terminologia (1998) se encuentra también incluido
en Cabré (1999) La terminologia. Representacion y comunicacion.
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1. Terminologia prescriptiva que se ocupa de la normalizacion (generalmente
organismos nacionales o transnacionales que dictan las normas tales como
AENOR, ISO, etc.).

2. Terminologia descriptiva que se ocupa de recopilar y documentar termino-
logia, es decir, de sistematizar el vocabulario de las dreas de especialidad.

3. Terminografia que constituye una rama de la Terminologia y se ocupa de crear
repertorios terminoldgicos a partir de la extraccidn y recopilacion de informa-
cién terminoldgica en primera instancia para su posterior representacion.

La terminologia no es una materia reciente. De hecho, tenemos que remontar-
nos al siglo XVIII para ver las primeras recopilaciones de términos cientificos pre-
sentes en los trabajos de Lavoisier en quimica o de Linneo en botdnica y zoologia.
Sin embargo, para Arntz y Picht (1995: 20) la terminologia es una disciplina cienti-
fica moderna ya que, si bien es cierto que a lo largo de los siglos ha habido cientifi-
cos e investigadores que intentaron sistematizar el lenguaje propio de sus dreas de
especialidad, no serd hasta mediados del siglo XIX cuando pueda hablarse de un
estudio sistemdtico de la terminologia. Asi, los numerosos avances en el mundo de
la ciencia y de la técnica del siglo XX serdn los detonantes para prestar atencion a
las denominaciones de los nuevos conceptos y para su normalizacion. Pero tenga-
mos en cuenta que hablamos de dominios de especialidad en los que conviene evi-
tar la ambigiiedad, de ahi que se ponga el énfasis en la normalizacién terminoldgi-
ca. En este sentido, segun Cabré (1991: 55):

la normalisation de la terminologie des domaines de spécialité nait de la nécessité pour
les spécialistes de dénommer les nouveaux produits et concepts dans leurs domaines,
résultat du rapide développement de la science et de la technique, et de 1'obligation
d’établir une communication univoque dans ces domaines.

Como apunta esta autora (1998, 1999) el propio término es polisémico pues
cuando hablamos de terminologia lo hacemos de la disciplina que se ocupa de los
términos especializados, pero también de la prictica consistente en una serie de
principios que hay que observar para la recopilacion de los términos y, por dltimo,
también hace referencia al producto generado por esa practica, es decir, el conjun-
to de términos de una especialidad. Asi pues, «la terminologia, en tanto que con-
junto de términos, es absolutamente necesaria en todas las actividades implica-
das en el conocimiento especializado.» (Cabré: 2002: 18). Ademads, considera las
relaciones de la terminologia con otras disciplinas como la lingiiistica, que Wiis-
ter? no incluye en su propuesta terminoldgica. Para Lerat (1997: 17) la terminolo-
gia no es, a primera vista, un conjunto de nociones sino de expresiones que sirven

2 La Teoria General de la Terminologia postulada por Wiister en los afios 30 ha sido un re-
ferente dentro de ese campo.
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para denominar en una lengua natural las nociones que conforman un area de
conocimiento mas tematizada. Para Guerrero Ramos (2003: 111-112), la Termi-
nologia se define como «materia lingiiistica de cardcter interdisciplinario, cuyo
objeto es el estudio y definicion de los términos pertenecientes a las lenguas —o
lenguajes de especialidad—».

4.1.2. Breve historia de la Terminologia

Al hablar de terminologia no podemos evitar hacer referencia a los momentos
mas importantes que han marcado, no sélo su consideracion como una disciplina
necesaria en los lenguajes de especialidad, sino que también han creado escuelas y
corrientes de opinién dando lugar a diversas teorias como se verd mds adelante.
Rondeau (1984) apunta diversas escuelas terminoldgicas cada una de las con sus
peculiaridades y aportando también su propio punto de vista. Sin duda, los diferen-
tes planteamientos han propiciado el debate y generado nuevas teorias sobre la
terminologia. Este autor hace referencia a cuatro escuelas que comentamos breve-
mente:

1. Laescuela germano-austriaca cuenta con Wiister como su figura mas cono-
cida. Para esta escuela lo primordial era la nocién y después la denomina-
cién. Defendia la univocidad del término, es decir, habia un rechazo frontal
a la sinonimia y una necesidad apremiante de normalizacion terminolégica
en el ambito de la ciencia y la técnica para posibilitar la comunicacion in-
equivoca entre especialistas.

2. Laescuela soviética con Drezen o Vinokur, entre otras figuras, consideraba
la terminologia como una disciplina aplicada para solucionar los problemas
de normalizacion terminoldgica en ruso y en la creacion neoldgica en el
ambito cientifico y tecnoldgico, por tanto, presenta una concepcion lingiiis-
tica mds que terminoldgica.

3. Laescuela checa cuenta con Kocourec entre sus filas. Esta escuela aborda
aspectos como la normalizacidn lingiiistica en un 4mbito nacional incluyen-
do la terminologia a la que confiere un &mbito internacional. Los problemas
terminologicos se consideran bajo el prisma lingiiistico.

4. La escuela de Québec-Canadd. Es 1a mas joven de las escuelas pues surge
en los afios 60 y su objetivo consiste en resolver problemas terminolégicos
urgentes derivados de la convivencia entre el francés y el inglés en el mis-
mo pais.

Vemos como en todas las escuelas es primordial la normalizacién de la termi-
nologia para favorecer la comunicacion eficaz entre los especialistas y usuarios de
todo el mundo. Destacamos por su importancia en el dmbito de la terminologia la
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Teoria General de la Terminologia® de Wiister (1998) por su influencia en el desarro-
llo de la misma, pero también contestada en la actualidad. A ese respecto incluimos
la revision de Bouveret (1998: 394-395) de la TGT y la propuesta terminoldgica de
Cabré recogida en su Teoria Comunicativa de la Terminologia, que actualiza la
teoria de Wiister dando a esta disciplina una nueva dimension, no sélo mas actual
sino también mds realista, poniendo en tela de juicio algunos de los planteamientos
basicos de la TGT que han quedado ya superados.

4.1.3. La Teoria General de la Terminologia

Sin duda alguna, la propuesta terminoldgica més conocida es la planteada por
Wiister (1998) en los afios treinta. Se trata de una teoria de cardcter preceptivo que
pretendia facilitar la comunicacién entre los expertos postulando la univocidad en-
tre t€rmino y concepto. Surge como respuesta a la necesidad de técnicos y cientifi-
cos de normalizar y estandarizar los términos de las lenguas de especialidad en un
intento de internacionalizar la comunicacion entre especialistas evitando la ambi-
giiedad. Sin embargo, dicha teoria parece no responder a las necesidades termino-
l6gicas actuales, o mejor dicho, reales de nuestro tiempo y, en el caso del dominio
vitivinicola, resulta claramente insuficiente.

La TGT de Wiister plantea como punto de partida los conceptos que son inde-
pendientes de las denominaciones o términos, de ahi, que existan diferencias entre
terminologia y lingiiistica. Mientras que para la primera, la unidad terminolégica
es una palabra a la que se le asigna un concepto y un significado, para la segunda,
la palabra es una unidad compuesta por forma y contenido. Ademds, para un ter-
mindlogo lo importante es la denominacién de un concepto mientras que se dejan
de lado aspectos como la sintaxis o la morfologia que son relevantes para los lin-
giiistas. Otro aspecto a considerar es la produccién de nuevos términos y concep-
tos en terminologia, lo que requiere la unificacion o normalizacion terminoldgica
a pesar de que se consideraba imposible. Como el mismo autor apunta: «Durante
afnos, la normalizacion terminologica se ha combatido con el eslogan «la lengua
no se puede normalizar». Esta actitud negativa parte de la actitud de no querer
transferir a la terminologia las experiencias acumuladas en el dmbito del lengua-
je general». (Wiister: 1998: 23). Mientras que en el lenguaje general lo que intere-
sa es expresarse con correccion, la terminologia presenta un aspecto utilitario en el
que prima la precision. También sefiala el cardcter internacional de la normaliza-
cién terminoldgica, siendo mds importante la forma gréafica del término que su
forma fénica, de ahi que la forma escrita de los términos técnicos esté unificada
internacionalmente.

3 En adelante TGT. Aunque ampliamente aceptada, también cuenta con detractores como
veremos mds adelante en los apartados 4.1.3.1 y 4.1.4.
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Para Wiister la terminologia era una disciplina prescriptiva que debia evitar la
ambigiiedad de la lengua técnica como herramienta para transmitir un conocimien-
to especializado, por tanto habia que recurrir a la normalizacion lingiiistica y, al
mismo tiempo, institucionalizar la terminologia y dotarla de una entidad propia que
favoreciera la formacion de los especialistas. Asi, el lenguaje técnico y cientifico se
concibe como un lenguaje univoco que sirve para erradicar la ambigiiedad, lo que
obliga a la normalizacién terminoldgica. De ahi que un concepto equivale a un tér-
mino lo que, en teoria, conduciria a la internacionalizacion de la terminologia que-
dando asi la comunicacién entre especialistas totalmente garantizada. Segun la
TGT, el término es univoco y monosémico dentro de una lengua de especialidad,
mientras que en la lengua general las palabras son polisémicas y ambiguas. Esto
lleva a considerar la comunicacién especializada como homogénea, universal y pre-
cisa frente al discurso general impreciso, ambiguo y heterogéneo. Sin embargo, no
puede hablarse de terminologia y de lingiiistica como compartimentos estancos,
como veremos mas adelante.

A diferencia de lo que ocurre con el lenguaje natural, en terminologia la exis-
tencia de conceptos en un campo de especialidad es anterior a la existencia de los
propios términos. Se lleva a cabo, pues, un proceso onomasioldgico que va del
concepto a su denominacion. Cabré (2003: 36) discrepa de esta concepcion de la
terminologia como una disciplina desligada de la lengua natural «lleva a tratarla
como si de un léxico artificial se tratara, poniéndola en el mismo lugar que las
nomenclaturas y los simbolos de validez universal, no coincidentes con lengua viva
alguna, y creados artificialmente por consenso de los especialistas para una inica
finalidad funcional», pero ademads la autora sefiala el hecho de que si los términos
se consideran fuera del lenguaje natural se eliminan todas las caracteristicas que las
voces de una lengua poseen, suprimiendo asi su capacidad para combinarse tanto en
tipos de textos como en discursos y la variacion atendiendo a las caracteristicas de
representacion de cada lengua de especialidad y sus especificidades en situaciones
de comunicacién. Para esta autora (2000),* la idea de Wiister de conseguir un len-
guaje univoco para la ciencia y la técnica hubiera sido posible si inicamente los
especialistas manejaran esa lengua, sin embargo, apunta que la democratizacion
llevaba a cabo en la educacion asi como la transferencia de informacién a través de
los medios de comunicacion o de las nuevas tecnologias han abierto las puertas del
conocimiento a otros profesionales —redactores técnicos, traductores o documen-
talistas, entre otros—, que comparten con los especialistas de cada 4mbito el uso, el
tratamiento y la transferencia de conocimiento especializado, aunque de forma dis-
tinta a la de los especialistas. Ademas, dentro de las llamadas especialidades han

4 Documento disponible en Internet (sin nimero de pdginas) http:/www.assiterm91.it/wp-
content/uploads/2010/10/cabr%C3%A9-2000-testo-spagnolo.pdf
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surgido micro-especialidades lo que ha diversificado la posibilidad de una mayor
especializacion.

4.1.3.1. Algunas reflexiones sobre la TGT

Si bien es cierto que la escuela germano-austriaca ha tenido una gran influencia
en el desarrollo de la Terminologia, también cuenta con detractores que han visto
que algunos de los postulados de Wiister han sido superados. Dos ejemplos los te-
nemos en las aportaciones casos de Bouveret (1998) y en el desarrollo de la Teoria
Comunicativa de la Terminologia de Cabré (1998, 1999).

Bouveret (1998: 394-395) analiza la teoria tradicional wiisteriana entrandose
en cuatro aspectos:

1. la denominacién terminoldgica conforma un sistema de clasificacion simi-
lar a las taxonomias lo que implica aislar los dominios de especialidad y su
separacion de la lengua general;

2. el lenguaje de especialidad es considerado como un sublenguaje frente a la
lengua general;

3. el término es monosémico;

4. el concepto equivale al significado.

Frente a estos cuatro aspectos que la teoria wiisteriana sostenia, Bouveret pre-
senta cuatro hipotesis contrarias:

a) los términos operan en un sistema de categorizacion similar al del resto de
las denominaciones;

b) no existe una lengua general y un lenguaje de especialidad dividido en do-
minios, aunque el término puede funcionar como un signo especializado en
un contexto de especialidad;

¢) el término no es monosémico;

d) el concepto no es un mero significado, sino una construccién de conoci-
miento especializado.

No se sostiene, por tanto esa idealizacion del lenguaje de especialidad que debe
ser preciso, objetivo y universal, pues la terminologia normalizada y unificadora no
da respuesta a las actuales necesidades de comunicacion ni oral ni escrita entre es-
pecialistas. De ahi que la TGT no sirva, o no sirva exclusivamente —sin tener en
cuenta otras consideraciones—, para sustentar una teoria de la Terminologia tal y
como se entiende en nuestros dias, que debe atender a problemas terminolégicos
puntuales, pero también dotar al especialista de herramientas utiles (especialmente
en el caso de los traductores) para llevar a cabo su trabajo. Uno de los ejemplos mas
palpables de la necesidad de superar la TGT de Wiister es la propuesta de Cabré que
comentamos a continuacion.
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4.1.4. La Teoria Comunicativa de la Terminologia

Cabré considera que la llamada Teoria General de la Terminologia (TGT) de
Wiister, a pesar de su importancia en el desarrollo de la disciplina, tiene una serie
de limitaciones que parten de su propia concepcion de la terminologia. Asi, se-
gun Cabré (1998, 1999) aunque la TGT no puede rechazarse de plano, si que
presenta una serie de aspectos que deben ser revisados, pues no responden a la
realidad actual. Si bien la terminologia se considera una disciplina multidiscipli-
nar, las criticas han surgido desde varias disciplinas. Por ejemplo, desde las cien-
cias, pues la TGT defendia la uniformidad del conocimiento especializado y su
separacion del conocimiento general sobre el mundo. Por otra parte, desde la
lingiifstica también ha sido contestada, pues la TGT sélo se ocupa de aspectos
prescriptivos. Ademads, los términos se limitan a un solo dominio de especiali-
dad. Finalmente, desde la sociologia y la comunicacidn se rechaza la concepcion
preconizada por la TGT segun la cual los términos perdian parcialmente su con-
dicion de unidades léxicas del lenguaje natural. Cabré insiste entre otros aspec-
tos en que la TGT no considera los términos como pertenecientes al lenguaje
natural. Ademads la univocidad y la monosemia defendidas por la TGT y, que ésta
considera como caracteristicas propias de la terminologia, se contradicen con la
realidad. De ahi que Cabré (1998, 1999, 2008) presente la Teoria Comunicativa
de la Terminologia (TCT)’ que viene a dar respuesta a las limitaciones de la TGT
ya expuestas.

En la TCT, la terminologia conserva el caricter interdisciplinar. Ha de explicar
las diferencias y las similitudes entre conocimiento general y especializado sin ais-
larlos. Ademads, un concepto puede formar parte de mas de un dominio. Se asume el
cardcter polisémico de las unidades 1éxicas y, por supuesto, admite la sinonimia
como un hecho real que se da en la comunicacion especializada. Por otra parte, la
variacion discursiva da paso a la diversificacion en funcién del tema, del emisor, del
destinatario, del grado de especializacion o de la situacion de comunicacion entre
otras.

Entendemos la terminologia, tanto desde la teoria como desde la practica, como
una disciplina que permite identificar el vocabulario de un lenguaje de especialidad
de una forma sistemaética en una situacién comunicativa especifica, tanto a través de
textos especializados como a través de la comunicacion directa entre expertos o
profesionales de un 4mbito de especialidad, y para ello se sirve de palabras cientifi-
cas o técnicas que pertenecen a una ciencia concreta, a un campo de conocimiento
especializado que dispone de sus propias palabras —a las que llamamos térmi-
nos—, para transmitir dicho conocimiento especializado. La TGT aporta una visién

5 En adelante TCT.
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restrictiva, por tanto, la TCT se aproxima mads a la realidad terminoldgica actual.
Nos parece interesante el enfoque de Cabré (1999: 80; 2000) cuando distingue entre
terminologia in vitro, orientada a la normalizacion que propugna la uniformidad y
la biunivocidad, que es adecuada para la transferencia de conocimiento consesuado
y terminologia in vivo que trata de dar respuesta a las necesidades denominativas
que se dan en la comunicacion real entre especialistas o entre estos y sus destinata-
rios. En este sentido, siguiendo a Cabré, Lorente (2013: 1) habla de terminologia
natural, in vivo 0 en contexto por oposicion a la terminologia in vitro.

4.1.5. Término o unidad terminolégica

Parece clara la importancia del término que sirve para denominar a aquellas
palabras que se utilizan en un contexto de comunicacion especializada, tanto si son
voces propias del discurso general, que adquieren su categoria de términos al ser
empleadas en un contexto de especialidad, como si se trata de términos generados
dentro del propio dominio de especialidad, es decir, si son términos por derecho
propio. Sin embargo, como ocurre con la fraseologia, y dentro de ella con las colo-
caciones, existen diversos nombres para denominar a aquellas palabras que trans-
miten conocimiento especializado, como veremos a continuacion.

Si bien la palabra terminologia hace referencia a un conjunto de términos de
LSPS, también se emplea con un significado mas restringido para referirse al con-
junto de términos especializados de un determinado texto. Para el estudioso o el
traductor, la extraccidn de dichos términos puede llevar a la elaboracién de un glo-
sario terminoldgico. Pero serd necesario reconocer, en el texto fuente, las unidades
que poseen un valor terminoldgico y diferenciarlas de las que carecen de dicho
valor. Por ello, es interesante saber qué se entiende por término o unidad termino-
l6gica atendiendo a una serie de definiciones. A veces resulta dificil deslindar los
limites entre unidades léxicas, términos, unidades terminoldgicas o unidades fra-
seoldgicas, entre otros dada la ambigiiedad de las propias definiciones, asi habla-
mos de unidades fraseoldgicas cuando puede tratarse de grupos de palabras (térmi-
nos) compuestos por dos o mds elementos. Esta ambigiiedad la encontramos en la
norma ISO’ 1087.1: 2000® que define el término como «any conventional symbol
for a concept which consists of articulated sounds or of their written representa-
tion. A term may be a word or phrase» y en esa misma norma la frase terminoldgica
se define como:

6 Language for Specific Purposes.

7 Esta ISO 1087.1: 2000 es una revision de la ISO 1087: 1990.

8 http://www.iso.org/iso/home/store/catalogue_ics/catalogue_detail _ics.
htm?csnumber=20057
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[...] a phrase in which at least two elements (terms) are syntactically linked and thus form
an utterance with subject-field-specific content; the internal coherence of the elements is
based on their conceptual combinability.

Como veremos mds abajo al tratar de definir las unidades fraseoldgicas no re-
sulta facil separar el concepto de término del de dichas unidades, por tanto, inclui-
mos algunas ideas de otros tantos autores con la intencion de aclarar los conceptos
en la medida de lo posible.

4.1.5.1. Caracteristicas de los términos
o unidades terminoldgicas

Segtin Kocourek (1991: 180), un término se define como «une unité léxicale
définie dans les textes de spécialité» y para Lerat (2006: 91) «un terme est une
dénomination de connaissances spécialisées». Para Pavel (1993: 69), la unidad
terminoldgica es una palabra —simple, compuesta o derivada— o un grupo com-
pacto de palabras, es decir, un sintagma léxico de tipo nominal, verbal o adjetival
que designa un concepto —objeto, accion o propiedad— que pertenece al sistema
conceptual de una especialidad. En opinion de Wiister (1998), el término se consi-
dera inalterable y, por tanto, inmune a cualquier variacién denominativa o concep-
tual. Un término puede ser una palabra o un grupo de palabras que se compone de
uno o varios elementos 1éxicos (morfemas), por tanto, un elemento léxico es la
unidad de significado méas pequeia del sistema lingiiistico. Para Cabré (2008: 103-
104), la unidad terminoldgica es el objeto central de la Terminologia. Ademas es
poliédrica, es decir, es una unidad lingiiistica, cognitiva y socio comunicativa y,
por tanto, se puede acceder a ella a través de diversas puertas, a través de otras
disciplinas tales como la lingiiistica, la ciencia cognitiva o las ciencias de la comu-
nicacion social. Segun esta autora (2008: 104), toda unidad 1éxica es susceptible
de convertirse en unidad terminolégica cuando adquiere un valor especializado o
terminoldégico cuando se activa su significado especializado. Guerrero Ramos y
Anguita (2002: 1480) apuntan al caricter ficticio que subyace en la distincién en-
tre palabra y término. Asi se tiende a la asociacion de este ultimo al ambito de es-
pecialidad que viene haciéndose en Terminologia por razones de operatividad y
anaden: «Lo que si estd claro es que cada drea de conocimiento o, dicho de otro
modo, cada descripcion de algo gira en torno a un concepto X con una denomina-
cion y al mds puro estilo wiisteriano».

Asi pues, los términos pueden ser palabras independientes o combinadas con
otras, frases o férmulas que representan conceptos dentro de un determinado cam-
po. De hecho, el término podria definirse como una palabra que pertenece a un
ambito de especialidad que transmite conocimiento especializado y se designa de
forma consensuada por parte de los usuarios de esa lengua para posibilitar la comu-
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nicacion eficaz entre los hablantes de la misma. Segin Guerrero Ramos (2003:
112), en principio la palabra y el término son sinénimos, lo que las hace diferentes
es el contexto de utilizacion. Mientras que la palabra pertenece al ambito del discur-
so general, el término se centra en la comunicacion especializada, por tanto se con-
vierte en una palabra especializada. Sin embargo, hemos visto que el dominio de
especialidad no posee un estatus completamente aparte del que mantiene la comu-
nicacién general ni tampoco el conocimiento especializado puede desligarse del
discurso general en todas las situaciones de comunicacion. De hecho, los términos
no son unidades léxicas aisladas que configuran un sistema propio sino que esos
términos se incorporan al 1éxico de un hablante cuando éste actia como especialis-
ta para transmitir conocimiento especializado, lo que enlaza con la idea apuntada
por Cabré (1999: 132) segtin la cual la condicién de término se activa dependiendo
del contexto y la situacion de especialidad.

Por su parte, Cabré (2003: 41) define la unidad terminolégica (UT) como una
unidad léxica o lexicalizada utilizada en un dmbito de especialidad junto con otras
unidades morfoldgicas, fraseoldgicas u oracionales propias de dicho &mbito. Puesto
que estas unidades terminoldgicas estan cargadas de contenido especializado y se
utilizan en la comunicacién con otras unidades que forman parte del discurso espe-
cializado, la autora las llama Unidades de Conocimiento Especializado (UCE).
Dentro de estas UCE considera que las UT, especialmente las de categoria nominal,
tienen una funcién especifica, es decir, denominan los conceptos de especialidad.
Asi pues, una UT es una unidad Iéxica con valor especializado.

La terminologia contribuye a la concision, pues los términos son las unidades
que mejor «comprimen el contenido de un texto» (Cabré: 2003: 48) y sefiala que la
presencia de la paréfrasis junto a un término sélo se justifica cuando el texto va
destinado a un publico que no posee el nivel de especializacion del autor de dicho
texto. En nuestro corpus de textos, sin embargo, observamos que el extranjerismo
va seguido, en algunos casos, de un equivalente espafiol o una pardfrasis para expli-
car el significado del término o de la unidad fraseoldgica especializada.

Cabré (1999, 2000, 2003) propone una clasificacion de las unidades terminolo-
gicas (UT) o unidades de significacion especializada (USE) segtin su forma lingiifs-
tica o no lingiiistica incluyendo en ésta férmulas, nombres en latin o simbolos. En
cuanto a las formas lingiiisticas distingue entre formas Iéxicas (unidades nominales,
verbales, adjetivales o adverbiales) y formas no 1éxicas (unidades fraseoldgicas y
unidades recurrentes). Las UT (Cabré: 1999, 2000, 2003) serian, dentro de esta
clasificacion, las unidades 1éxicas nominales que se definen por las siguientes ca-
racteristicas: 1) se expresan por medios lingiiisticos y, por tanto, comparten todas
las caracteristicas del discurso general; 2) normalmente estdn representadas por
unidades nominales, aunque no exclusivamente; 3) son consecuencia de un proceso
de conceptualizacion y, por tanto, estdn condicionadas por factores socio-cultura-
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les; 4) teméticamente son especificas, cualquier término sélo lo es dentro de un
campo de especialidad y 5) pueden analizarse sus rasgos semanticos.

Hemos tratado de sefalar algunos aspectos relacionados con la Terminologia
como parte esencial de los lenguas de especialidad, pero no podemos obviar que,
por lo que respecta al 1éxico y a la denominacion de los elementos que componen
dicho léxico, la ambigiiedad juega un papel importante y puede dificultar la com-
prension de lo que consideramos fundamental a la hora de componer ese 1éxico, por
tanto ;qué es la fraseologia?, ;qué entendemos por unidades fraseoldgicas o colo-
caciones?, ;es la fraseologia una disciplina independiente? y asi una serie de cues-
tiones que se suscitan en el dmbito de los lenguajes de especialidad y del 1éxico
especializado.

4. 2. Fraseologia

El término fraseologia recubre no solo las locuciones en sentido pro-
pio, sino todas las combinaciones de palabras que, en su practica del idio-
ma, no son formadas libremente por el hablante, sino que se le dan prefa-
bricadas, como «paquetes» que tienen en la lengua un valor propio
establecido por el uso tradicional.

SEco et al. (2005: XIII)

4.2.1. Introduccion

Existen ciertas discrepancias a la hora de definir la fraseologia, como veremos
a continuacion, pero en principio podemos acordar que se trata de una disciplina
que forma parte de la Lingiifstica y que se ocupa de las combinaciones mas o menos
fijas de la lengua. Corpas (1996: 20) define la fraseologia como «una subdisciplina
de la lexicologia que estudia aquellas combinaciones estables de unidades léxicas
formadas por mds de dos palabras grdficas y cuyo limite superior se sitiia en el
nivel de la oracion compuesta.»

En DRAE encontramos cinco subentradas para «fraseologia»: «I. f. Conjunto
de modos de expresion peculiares de una lengua, de un grupo, de una época, acti-
vidad o individuo. 2. f. Conjunto de expresiones intrincadas, pretenciosas o fala-
ces. 3. f. palabreria. 4. f. Conjunto de frases hechas, locuciones figuradas, metd-
foras y comparaciones fijadas, modismos y refranes, existentes en una lengua, en
el uso individual o en el de algiin grupo. 5. f. Parte de la lingiiistica que estudia
las frases, los refranes, los modismos, los proverbios y otras unidades de sintaxis
total o parcialmente fijas». Por su parte, en DEA (2237) figura: «f 1 Conjunto de
modos de expresion caracteristicos [de un idioma, una actividad, un grupo o una
pers.] b) (Ling) Conjunto de modismos o frases hechas [de una lengua o de un
habla]. 2 Palabreria».
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Si nos fijamos en estas definiciones podemos extraer algunas ideas interesantes.
Ambos diccionarios consideran la fraseologia como parte de la lingiiistica —en DEA
incluso aparece con marca de especialidad—, pero también se habla de combinacio-
nes mds o menos fijas y de su utilizacién por parte de un grupo de hablantes. Ademas,
se habla de expresiones peculiares de un grupo y una época lo que nos induce a pensar
en lo efimero de algunas de estas frases hechas. El hecho de su utilizacion por un in-
dividuo o un grupo nos lleva a distinguir entre la fraseologia de la lengua comun y la
propia del discurso especializado. Si bien parte de la fraseologia del discurso comtn
podemos encontrarla en el diccionario general, en el caso de la fraseologia especiali-
zada tenemos que recurrir a los glosarios, vocabularios, 1éxicos o diccionarios espe-
cializados y, en muchos casos, no resulta facil encontrar unidades fraseoldgicas, fra-
semas, fraseologismos, solidaridades 1éxicas o colocaciones —por citar algunos de
los nombres con los que se designa a estas unidades combinadas— a pesar del interés
de las mismas para el traductor especializado o el terminélogo, entre otros.

Como apunta Montoro (2004: 591) la inclusién de las unidades fraseoldgicas en
el diccionario también plantea problemas tales como qué entrada debe figurar, como
se especifica su significado, como y donde se reflejardn las marcas de variacion lin-
giifstica —diatOpicas, diastrésticas, diafasicas— o cdmo resolver el problema de las
subentradas. Por su parte, Ruiz Gurillo (1997: 55) observa en fraseologia dos concep-
ciones, una estrecha y otra amplia. En el primer grupo sitda a las unidades que tienen
como limite y medida la palabra o sintagma —lo que nosotros llamaremos términos
o unidades terminoldgicas—, y una concepcion ancha en la que la autora incluye lo-
cuciones, pero también unidades superiores tales como refranes, aforismos, frases
hechas o giros de caracter cientifico-técnico entre otros —en esta concepcion amplia
incluiremos nosotros las colocaciones o unidades fraseoldgicas. Por tanto, ambas li-
neas van a estar presentes en nuestro trabajo, en el primer caso formando parte de la
Terminologia mientras que en el segundo lo haran en la Fraseologia.

La Fraseologia, al igual que la Terminologia, juega un papel relevante dentro de
los lenguajes de especialidad. Esta constituida por combinaciones recurrentes de
formas léxicas y gramaticales, mas o menos estables, es decir, unidades fraseologi-
cas que aparecen en ciertos contextos constrefiidos. Aunque los elementos de estas
combinaciones pueden funcionar de forma auténoma, cuando lo hacen en agrupa-
mientos fraseoldgicos pueden tener un significado que no se desprende de los for-
mantes aislados. Por lo que respecta a la terminologia, los especialistas han incluido
la fraseologia como objeto de estudio, pues acerca la terminologia a los actos comu-
nicativos del hablante, al contexto en el que estos se desarrollan. Ademads, la fraseo-
logia permite un mejor reconocimiento de los términos y de sus limites conceptua-
les (Cabré, Lorente y Estopa: 1996)°.

9 Documento en el que no consta niimero de pagina.
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Parece no existir un consenso a la hora de referirse a la combinacion de pala-
bras en los lenguajes de especialidad —como ya hemos visto mds arriba—, asi nos
encontramos con denominaciones como unidad terminolégica (UT) (Cabré: 1999,
2000, 2003), unidad de conocimiento especializado (UCE) (Cabré: 1999, 2000,
2003), unidad Iéxica especializada (USE) (Cabré: 1999; Cabré y Adelstein: 2001),
término compuesto (TC) (Cabré: 1999), unidad fraseoldgica especializada (UFE)
(Lorente: 2002), combinaciones estables idiométicas (Ruiz Gurillo: 1997), concu-
rrentes (Pavel: 1993), colocacion léxica especializada (L’Homme: 1998), expresio-
nes fijas (E.F.) (Zuluaga: 1975), colocacién (Koike: 2001), o combinacién termino-
l6gica (Vargas: 2010: 18) que, segun esta autora, abarca «a todos los tipos de
combinaciones léxicas que incluyen al menos dos lexemas —una UT mds otro cons-
tituyente de distinta categoria gramatical— entre los que operan restricciones de
orden semdntico, sintdctico o léxico». Todas estas denominaciones nos indican la
dificultad de hallar una tnica forma para definir estas combinaciones de palabras.
La importancia de la fraseologia especializada ha dado lugar a numerosos estudios
y es fuente de controversia entre los expertos en el tema. Desde la terminologia de
los discursos de especialidad, la fraseologia especializada juega un papel importan-
te y, dentro de ella, las llamadas colocaciones que se definen generalmente como
agrupamientos semi-composicionales compuestos por un elemento base que per-
manece inalterable y un elemento colocativo que adquiere un sentido nuevo en di-
cho agrupamiento. Se asocian con las expresiones estereotipadas o con las compo-
siciones libres.

4.2.2. Breve historia de la Fraseologia

Al igual que hemos tratado de las escuelas terminoldgicas y, en especial, nos
hemos ocupado de la TGT de Wiister, vamos a considerar algunos momentos cru-
ciales en el desarrollo de la Fraseologia. Asi segin Ruiz Gurillo (1997: 13):

Puede afirmarse, sin temor al error, que Ch. Bally es el fundador de la fraseologia.
Ya desde 1905, aunque principalmente en 1909, acufia el término y le da el valor con el
que se emplea habitualmente. Ademads presenta un esbozo de clasificacion, sefiala algu-
nos indicios para el reconocimiento de estas unidades y aporta interesantes observaciones
sobre la existencia de homénimos entre UFS y combinaciones libres, sobre las compara-
ciones en la lengua popular, etc.

Segtin esta autora, la escuela rusa —considerada la impulsora de esta nueva
disciplina— adoptara los postulados de Bally. Para Penadés (2012: 2), el nacimien-
to de la Fraseologia puede establecerse en el siglo XX. Esta autora la fija a finales
de la segunda década tomando como punto de partida la concepcion del lingiiista
soviético Polivanov que en 1928 concebia la fraseologia «como una ciencia lin-
giitstica que debia ocuparse de los significados individuales de las expresiones fi-
Jjas».La misma autora, sefiala, sin embargo, que fue el también lingiiista ruso Vino-
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gradov quien, en los afios cuarenta, establecid los conceptos fundamentales asi
como el ambito y las competencias de la Fraseologia. También Aguado de Cea
(2007: 55-56) sefiala la importancia de dos escuelas para el desarrollo de la fraseo-
logia que contribuyeron a plantear el problema de la fraseologia en la lengua gene-
ral y, posteriormente, presentaron propuestas en el campo de la lengua de especia-
lidad. Una de estas escuelas es el contextualismo britdnico con figuras, entre otras,
como Firth, Halliday y Sinclair. Segun la autora, a esta escuela se debe el término
colocacion y el estudio de en qué medida ésta contribuye al significado lingiiistico.
También sefiala la importancia del trabajo de Benson et al. (1987) materializado en
el The BBI Dictionary of English Word Combinations que consta de 18.000 entra-
das y 90.000 colocaciones, como se vera mas adelante. Por lo que a la escuela rusa
se refiere, la autora, apunta el interés de dicha escuela por la combinatoria léxica y
destaca la figura de Vinogradov que confiri6 a la fraseologia el estatus de disciplina
cientifica. Otra aportacion de la escuela rusa es la teoria Sentido-Texto desarrollada
por Mel’cuk en la segunda mitad de los ochenta que tiene una orientacion lexicol6-
gica, lexicogréfica y también semantica. Segun Ruiz Gurillo (1998: 12), por lo que
a la fraseologia espafiola se refiere, la aparicion de la Introduccion a la lexicografia
moderna de Julio Casares (1950) marca un momento importante en la fraseologia
espafiola, que con el paso de los afios contard con reconocidos especialistas: «El
intento del autor es uinico es nuestra lengua y supone un gran avance como intento
de delimitacion y clasificacion de construcciones pluriverbales». En fechas mas
cercanas, Ruiz Gurillo (1997), Aguado de Cea (2007) y Penadés (2012) apuntan a
Corpas como una figura destacada de nuestro pais para quien la Fraseologia es una
subdisciplina de la Lingiiistica. El modelo de Corpas (1996) se basa en la combina-
cion del criterio de enunciado que constituye un acto de habla, con su fijacién den-
tro de la norma, el habla o el sistema. Con el tiempo, la fraseologia ha dejado de
estar subordinada a la Lingiifstica para ser considerada una disciplina autonoma
aunque estd estrechamente ligada a la Lexicografia.

4.2.3. La unidad fraseologica

Asi como el término es el objeto de estudio de la Terminologia, la unidad fra-
seoldgica lo es de la Fraseologia y ésta se define como una combinacién —que debe
ser fija tanto en forma como en significado— de al menos dos palabras.

Al igual que la Terminologia, la Fraseologia puede considerarse una disciplina
relativamente joven pues aparece como tal en el siglo XX, sin embargo, el objeto de
estudio de ambas disciplinas nos retrotrae a periodos mucho mads lejanos, desde las
clasificaciones de Linneo en Terminologia o, en el caso de la Fraseologia, las uni-
dades fraseoldgicas —su objeto de estudio— venian denomindndose de formas
muy variadas: proverbios, dichos, frases hechas, giros, modismos o refranes, entre
otras y resulta muy aventurado determinar el punto de partida de esas diversas uni-
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dades. Todas las lenguas de especialidad disponen de unidades fraseoldgicas espe-
cificas, pero no siempre resulta facil distinguir entre unidades terminoldgicas y
unidades fraseoldgicas, ni tampoco definirlas, por tanto resulta complicado separar
unas categorias de otras, de ahi que incluyamos algunas definiciones de unidades
fraseoldgicas de otros tantos estudios sobre esta disciplina y, en especial, sobre las
llamadas UF de diverso tipo.

El primer problema que observamos es la variedad denominativa que sigue vi-
gente en las denominaciones actuales, tales como unidades lexicalizadas, coloca-
ciones, fraseologismos, unidades fraseoldgicas o frasemas, por citar algunas de
ellas. Corpas (1996: 17) apunta expresion pluriverbal, unidad pluriverbal lexicali-
zada y habitualizada, expresion fija, unidad léxica pluriverbal, fraseologismo o
unidad fraseoldgica. Segun esta autora (2001b: 43), una unidad fraseologica (UF)
es «una combinacion estable de unidades léxicas formada por al menos dos pala-
bras grdficas, cuyo limite superior se situa en el nivel de la oracion compuesta».
Sevilla (1997: 431-432) también sefiala que la variedad utilizada para denominar a
estas unidades lingiiisticas en todas las lenguas hace que se empleen unas u otras
designaciones sin saber muy bien de qué estamos hablando, lo que, en su opinidn,
provoca una gran confusién tanto terminolégica como conceptual, pues no sabemos
ni como llamarlas ni cémo definirlas.

Por lo que respecta a las unidades fraseoldgicas especializadas parece que, en
general, se asume que son una combinacion de lexemas que giran en torno a una
unidad terminoldgica (UT) que funciona como el eje central. Dicha UT es la porta-
dora del conocimiento especializado, sin embargo, no es completamente fija ya que
cierto grado de variaciéon morfosintictica es aceptable, pero también es completa-
mente libre puesto que la fijacién viene determinada por su alta frecuencia en el
discurso del dmbito de especialidad en el que se utilice (Tabares y Pérez Vigaray:
2007: 571). Las UF pueden estar compuestas de grupos de palabras, sintagmas no-
minales, verbales, adverbiales, de oraciones completas y asi sucesivamente.

Por tltimo, segin Penadés (1999: 11 y ss.), las unidades fraseoldgicas son una
combinacion de palabras, excepto algunas férmulas de saludo, que presentan esta-
bilidad y fijacién y ofrece una mayor concrecion jerarquica, comunmente aceptada,
de las unidades fraseoldgicas que equivalen a una oracion o un enunciado y las que
no. Asi distingue entre: 1) unidades fraseoldgicas que equivalen a una oracién o a
un enunciado en las que incluye a) paremias: refranes, proverbios, citas, sentencias
y enunciados de valor especifico y b) formulas rutinarias y 2) unidades fraseol6gi-
cas que no equivalen a oraciones o a enunciados, dentro de las que incluye: a) colo-
caciones y b) locuciones: nominales, adjetivales, pronominales, verbales, adverbia-
les, propositivas, conjuntivas, participiales, interjectivas y elativas.

Encontramos, pues, ya las colocaciones dentro de este segundo grupo de UF;
también en Aguado de Cea (2007: 53) se mencionan al igual que en Roberts
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(1993a: 37) al presentar las diferentes concepciones de la fraseologia. Una de ellas,
la limita al estudio de expresiones fijas, del tipo locuciones o idioms; otras conside-
ran la inclusién de proverbios y dichos; en otros casos, incluyen las colocaciones y
por ultimo, las hay que defienden que todos los tipos de unidades plurilexematicas
forman parte de la fraseologia. Con respecto al primer punto, Roberts (1993b: 5)
incluye todas las combinaciones I€xicas habituales que no pertenecen a una catego-
ria gramatical determinada, lo cual es aplicable a expresiones fijas, tales como
idioms, proverbios o dichos, asi como a las colocaciones a las que define como
frases con un grado mayor o menor de fijacién en la lengua.

En nuestro caso, nos interesan las colocaciones especializadas que figuran en el
dominio vitivinicola, pero antes vamos a tratar de presentar algunas de las caracte-
risticas de las unidades fraseoldgicas entre las que los autores incluyen las coloca-
ciones. Aguado de Cea (2007: 53) destaca la importancia de las unidades fraseolo-
gicas (a las que también denomina solidaridades léxicas y colocaciones) dentro del
discurso de especialidad:

El dominio de estos frasemas o unidades fraseoldgicas, también denominadas «soli-
daridades 1éxicas» y «colocaciones», es el factor que confiere naturalidad al discurso
cientifico y, por ello, resulta de gran relevancia tanto para traductores, redactores técni-
cos, mediadores lingiiisticos y periodistas especializados, asi como para los hablantes de
una segunda lengua que se acerquen a un campo de especialidad.

4.2.3.1. Caracteristicas de las unidades fraseoldgicas

En general, los autores consideran que una unidad fraseoldgica estd compuesta
por, al menos, dos palabras graficas lo que determina su cardcter compuesto o poli-
l1éxico. Ademads, la fijacion es otra de las caracteristicas de las UF. Segtin Zuluaga
(1975: 230) se trata de «la propiedad que tienen ciertas expresiones de ser reprodu-
cidas en el habla como combinaciones previamente hechas —tal como las estruc-
turas prefabricadas, en arquitectura». La fijacion se ha considerado como un factor
importante en las lenguas de especialidad; asi se establece una relacion entre fijacion
y lexicalizacion —especializacion semdantica— tras identificar una unidad
fraseoldgica y su valor semantico dentro de un dmbito determinado. Para Corpas
(1996: 26), una combinacion de palabras primero se fija y luego se convierte en una
unidad que puede modificar su significado, de ahi que la especializacion semdntica
implique la fijacion, pero esta no presupone a la otra. La autora (1996: 20; 2001b:
431'%) sefiala que estas unidades 1éxicas se caracterizan por:

10  En (2001b: 43) Corpas apunta a los rasgos distintivos de una UF como «polilexicalidad,
alta frecuencia de aparicion y coaparicion, institucionalizacion, estabilidad (fijacion y especiali-
zacion semdntica), idiomaticidad y variacion potenciales.»
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la alta frecuencia de uso, y de coaparicion de sus elementos integrantes; por su institucio-
nalizacién, entendida en términos de fijacién y especializacién semdntica; por su idioma-
ticidad y variacién potenciales; asi como por el grado en el cual se dan todos estos aspec-
tos en los distintos tipos.

Otro de los rasgos que se utiliza para definir una unidad fraseoldgica es la idio-
maticidad, es decir, la relacion irregular entre los significados individuales de los
elementos que componen una unidad fraseoldgica y el significado global de la es-
tructura entera ya que la UF sufre una transformacién seméntica. Esto es lo que
hace que, a veces, para algunos autores las colocaciones no se incluyan dentro de
las UF, mientras que otros consideran que son las paremias las que no deberian fi-
gurar entre las UF (Wotjack: 2006). Ademads de estos rasgos también hay que tener
en cuenta la frecuencia de coaparicion asi como la frecuencia de uso. Por otra parte,
la repeticion de estas unidades fraseoldgicas hace que se constituyan en secuencias
de uso general entre los hablantes, de ahi que puedan quedar recogidas en el diccio-
nario para validar su uso. Para Wotjack (1988: 537), rasgos como la repeticion de
dos o0 mds palabras en un mismo texto o en textos diferentes, pero en los que se
encuentre la misma combinacidn constituyendo una unidad recurrente, hace que esa
combinacion pueda considerarse una UF. Este autor apunta la falta de consenso a la
hora de qué fendmenos incluir dentro de la fraseologia general, aunque este no es el
Unico problema, pues también existe una disparidad total en la denominacién de los
fraseologismos (colocaciones, locuciones, frasemas, idiomatismos, enunciados fra-
seoldgicos o locuciones, entre otros).

Gonzélez Rey (1998: 58) habla de diferentes combinaciones de palabras que
clasifica como 1) colocaciones, es decir, combinaciones de palabras que no pierden
el valor semantico que tienen por separado, lo que denomina sentido recto; 2) un
segundo grupo en el que los elementos de la combinacién pierden ese sentido recto,
en el que incluye las expresiones idiomaticas (EI) y, 3) las combinaciones que tienen
un sentido recto y un sentido traslaticio, entre los que incluye refranes y proverbios,
entre otros, es decir, las conocidas como paremias. Todos estos grupos de combina-
ciones tienen algo en comun: constan de dos o mas palabras, son fijadas y reprodu-
cidas; pero también la autora apunta a diferencias semdnticas. Asi, las colocaciones
son semanticamente composicionales mientras que las expresiones no lo son y, las
paremias pueden ser composicionales o no. Para Zuluaga (1975: 226), las expresio-
nes fijas o E.F. «no son producidas en cada acto de habla, sino ‘reproducidas’, re-
petidas en bloque. El hablante las aprende y utiliza sin alterarlas ni descomponerlas
en sus elementos constituyentes, las repite tal como se dijeron originariamente».
Esto explica la fijacion que se supone en las unidades fraseoldgicas aunque esta
fijacion sea arbitraria, pues no explica por qué en determinadas formas no hay
variacion (singular o plural) o por qué los formantes siguen un orden determinado.

Por ultimo, segin el modelo de Corpas (1996), las unidades fraseoldgicas se
dividen en tres esferas. En la primera de ellas encontramos las colocaciones (actos
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de habla no completos que siguen las normas de la lengua pero tienen un grado de
fijacion menor; presentan diferentes combinaciones: V+N; Adj + N, N+ prep + N,
entre otras que funcionan como un elemento dentro de un enunciado); en la segun-
da esfera sitia a las locuciones (actos de habla no completos formados por una
combinacién de palabras que tienen un significado diferente del de sus elementos
por separado y se les asigna un caracter idiomdtico —las palabras que forman esta
combinacion no pueden ser modificadas ni sustituidas por otras ni permiten la in-
clusién de otros elementos—) y en la tercera esfera se encuentran los enunciados
fraseoldgicos en los que se incluyen las paremias o refranes que tienen una funcién
fatica pues tratan de convencer o persuadir y las formulas rutinarias utilizadas para
realizar distintos actos del habla, tales como pedir disculpas, agradecer, saludar o
despedir, entre otros.

Semadanticamente hablando, no podemos deducir el significado de una unidad
fraseoldgica considerando los elementos que la componen, sino como un todo del
que se desprende un nuevo significado, de ahi que digamos que la unidad fraseolo-
gica tiene un significado fijo o esté lexicalizada y adquiere un sentido en un contex-
to dado. Por tanto, cabe destacar el interés de los especialistas, traductores o intere-
sados en las lenguas de especialidad por disponer de obras de referencia que recojan
fraseologia especifica de los diversos ambitos facilitando la transmisién del cono-
cimiento de forma mads precisa, tanto en el discurso como en los textos. Dada la
dificultad de elegir un término que sirva para designar las combinaciones de ele-
mentos léxicos que encontramos en nuestro corpus de textos, nos parece que el
concepto de colocacidn se ajusta a nuestros intereses, de ahi que se haga un estudio
mas detallado tratando de aclarar dicho concepto.

4.2 4. Colocaciones y Fraseologia

Las colocaciones son un elemento relevante en muchas areas de la Lingiiistica,
pero, para el hablante no nativo de cualquier lengua resulta especialmente dificil de
determinar o comprender qué co-ocurrencias son colocaciones significativas. Basi-
camente, las colocaciones son un fenémeno lingiiistico que se caracteriza por con-
tener dos o mds elementos 1éxicos que co-aparecen con frecuencia pero que presen-
tan ciertas restricciones combinatorias. Las bases de estas unidades, generalmente
sustantivos o verbos,"' son las que seleccionan a los colocativos. Aunque se consi-
deran unidades fraseoldgicas, no todos los autores estan de acuerdo. Para Penadés
(2001: 58) la variedad terminoldgica para denominar las colocaciones no es mas
que un reflejo del problema que supone definir qué es o no una colocacién asi como

11 Enel dominio vitivinicola son mds frecuentes las colocaciones cuya base es un sustantivo,
como veremos mds adelante.
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sus caracteristicas que permitan distinguirlas frente a otras unidades fraseoldgicas.
Un repaso por los trabajos de algunos autores nos presenta las formas de definir lo
que conocemos como colocaciones léxicas, que son las que nos interesan en este
trabajo.

Segtin Kjellmer (1991: 99), nuestro lexicon mental esta constituido no sélo por
palabras simples, sino también por unidades fraseoldgicas mas largas que pueden
ser fijas o variables. Para Hausmann (1979), una colocacién es una combinacion de
dos o mds lexemas en la que, para expresar un sentido dado, un lexema determina
la presencia de otro. Es decir, hay un elemento seleccionador o base y otro seleccio-
nado o colocativo. Mientras que el primero (elemento caracterizado) es auténomo,
el segundo (elemento caracterizador) aflade una caracteristica que no modifica la
identidad de dicha base. En opinién de Sinclair (1991: 109-110), dos son los princi-
pios que rigen las colocaciones. El primero es el principio de colocacién libre que
implica que la colocacion es el resultado de una serie de elecciones que incluyen o
excluyen a determinados elementos. El segundo es el principio de coocurrencia que
supone que las combinaciones de palabras no se hacen al azar y que las restriccio-
nes impuestas por la gramadtica no son suficientes para explicar porqué determina-
dos elementos léxicos presentan esta tendencia a aparecer frecuentemente juntos.
Para Corpas (2001b: 43-44), las colocaciones son unidades fraseoldgicas de pleno
derecho pues son polilexicales o pluriverbales al estar formadas por mas de dos
palabras gréficas. Ademads los colocados suelen aparecer juntos con cierta frecuen-
cia y también se da frecuencia de cooparicion, ya que estas combinaciones son
también frecuentes como unidades. La autora apunta a la institucionalizacién como
otro rasgo distintivo de las colocaciones, que ha de entenderse como su fijacion
basada en la repetida reproduciéon de las combinaciones que, de alguna manera,
estabiliza su unidad dando lugar a lo que denomina «combinacion estable».

Las combinaciones vendrian a cubrir una laguna denominativa, que no se en-
tiende al analizar los elementos de la combinacién por separado, sino que adquiere
un significado nuevo al situarse junto a otro término. Y dicho significado nuevo
quizds no pueda expresarse con un unico término sino con dicha combinacién, lo
que también confiere un caracter restrictivo a la colocaciéon. Aunque la reduccion a
combinaciones de dos elementos: base y colocado o colocativo y colocado no son
suficientes para explicar combinaciones de nuestro corpus de textos en las que in-
tervienen varios elementos. Para Tutin (2008)'?, las colocaciones han sido conside-
radas habitualmente asociaciones binarias, es decir, asociaciones de dos elementos
Iéxicos que tienen un estatus diferente, pues uno de ellos es la base mientras que el
otro, el elemento colocado, depende de dicha base.

12 Documento disponible en Internet (sin nimero de pagina). Disponible en: http://hal.univ-
grenoble-alpes.fr/halshs-00371418/document
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Ruiz Gurillo (1997) apunta a las colocaciones como UF, asi: «Las colocaciones
nominales (son las mas frecuentes en nuestro trabajo)'® constituyen UFS periféricas
que han sido creadas empleando procedimientos regulares, propios de la sintaxis
libre. Sin embargo, la cohesion que manifiestan sus formantes permite hablar de
combinaciones fraseologicas». Tales combinaciones presentan las caracteristicas
de fijacion e idiomaticidad que se supone en las UFs. L’'Homme (1998: 513) habla
de colocaciones, fraseologismos o coocurrencias para referirse a las combinaciones
léxicas asi como de la importancia de las combinaciones de palabras especializadas,
ya que no solo hay que conocer los términos y los conceptos que designan, sino que
también hay que saber combinar dichos términos para conseguir unidades 1éxicas
especializadas. Esta autora llama colocaciones a las agrupaciones de naturaleza ge-
neral mientras que a las agrupaciones especializadas las denomina combinaciones
léxicas especializadas (CLS) y apunta algunos aspectos que pueden ayudar a com-
prender su significado. Unas y otras tienen un caracter convencional y deben figu-
rar en las correspondientes obras de referencia, generales o especializadas, para ser
aprendidas. Ambas estdn formadas por dos lexemas; en el caso de las colocaciones
el primer lexema es la palabra clave que determina cudl serd el segundo término
seleccionado. En lo que la autora llama CLS,!* uno de los dos lexemas es una uni-
dad terminolégica, mientras que al segundo lo llama coocurrencia, y en terminolo-
gia esa base o palabra clave estd determinada implicitamente. En el caso de las
colocaciones, ambas partes pueden elegirse para figurar como entradas en un dic-
cionario, mientras que en el caso de las CLS deberia ser la palabra clave la elegida,
aunque las coocurrencias deberian figurar a continuacion. Normalmente, la base es
un nombre, mientras que las coocurrencias pueden ser verbos, adjetivos u otras
palabras, y también hay que tener en cuenta la presencia de las preposiciones en
estas combinaciones Iéxicas especializadas. Por otra parte, los patrones de las com-
binaciones 1éxicas especializadas son mds limitadas, pues su base es generalmente
un nombre, mientras que en el caso de las colocaciones el nimero de combinacio-
nes es mayor. En nuestro corpus son numerosas las combinaciones, como veremos
mads adelante, siendo el sustantivo el elemento base en la mayoria de ellas.

Gonzdlez Rey (1998: 60-61) cree que tanto en la fraseologia general como en la
fraseologia terminoldgica (que tiene que ver con las lenguas de especialidad), todavia
quedan por consensuar criterios tales como el niimero de formantes que constituyen
una colocacion, que puede ser o demasiado larga o demasiado corta y densa; otro de
los criterios que apunta la autora es la clasificacién que, en fraseologia general, no
incluye términos gramaticales como las preposiciones o particulas en las colocacio-
nes —Hausmann y Mel’cuk— mientras que otros las incorporan — Sinclair—; por

13 El paréntesis es nuestro.
14 Combinacioén Iéxica especializada.
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ultimo, en cuanto al uso, la fraseologia terminoldgica presenta una dificultad a la hora
de considerar como colocacion a una expresion nueva con una presencia discreta por
la restriccion del ambito de especialidad. Esta autora considera las colocaciones como

unidades fraseoldgicas no idiométicas por no presentar ruptura de sentido, ni desde el
punto de vista interno (dentro de la expresion), ni desde el punto de vista externo (en con-
tacto con el resto del texto en el que van incluidas). En esto, se van a oponer a las demds
unidades fraseoldgicas.

Por su parte, Corpas (2001a: 91-93, 2001b: 43-44) sefiala que las colocaciones
son unidades fraseoldgicas de pleno derecho por varias razones: 1) estdn formadas
al menos por dos palabras graficas a veces unidas por otra palabra gramatical, prin-
cipalmente preposiciones; 2) las partes que componen la colocacion, es decir, los
colocados suelen aparecer con cierta frecuencia juntos en el discurso y pueden ser
consideradas una unidad y 3) la fijacién de los componentes hace que la colocacién
sea percibida y reconocida como una combinacion institucionalizada. Como la autora
apunta, hay que tener en cuenta la restriccion combinatoria de las colocaciones y la
especializacion seméntica de los componentes de la misma. Koike (2001: 25-29) sigue
la linea de Corpas (1996) y apunta las seis caracteristicas que considera mas impor-
tantes de las colocaciones, aunque no es necesario que todas ellas se cumplan para
demostrar que estamos ante una colocacion. Estas caracteristicas se formulan de la
siguiente manera: 1) la coocurrencia frecuente de dos unidades 1éxicas —aunque
importante, no es exclusiva de las colocaciones, pues implicaria que todas aquellas
combinaciones léxicas que aparecieran con cierta frecuencia en un texto tendrian
que ser consideradas colocaciones—; 2) las restricciones combinatorias —uno de
los elementos suele mostrar mas restricciones a la hora de combinarse, es decir, no
todos los elementos se combinan libremente con otros elementos—; 3) la composi-
cionalidad formal —a veces pueden observarse ciertas licencias, tales como el uso
del plural o un cambio de adjetivo a sustantivo dentro de la colocacion—; 4) el
vinculo de dos lexemas —puede darse un cambio de categoria gramatical de los
elementos—; 5) la relacién tipica entre sus componentes —los elementos de la co-
locacion mantienen una relacién tipica y real— y, por ultimo, 6) la precision
semdntica de la combinacién —la combinacién deberia dejar muy claro su signifi-
cado de manera que el hablante pueda encontrarla con facilidad en un diccionario y
presenta los siguientes tipos de combinaciones que son los mds frecuentes en espa-
nol: 1) Sustantivo+ verbo; 2) Verbo + sustantivo; 3) Verbo + preposicion+ sustanti-
vo; 4) Sustantivo + adjetivo; 5) Sustantivo + de + adjetivo y 6) Verbo+ adverbio.

No podemos olvidar otras tipologias como las que de Benson et al. (1987: xv).
Aunque se centra en el inglés, sus aportaciones sirven para otras lenguas, como
apuntan los autores, en las que existen una serie de frases o colocaciones idiomati-
cas que denominan recurrent combinations, fixed combinations, or collocations. A
su vez, las colocaciones se agrupan en colocaciones gramaticales y colocaciones
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léxicas. Las primeras son frases cuya parte preponderante es un sustantivo, verbo o
adjetivo que se combina con una preposicion o un infinitivo, entre otros. Los auto-
res establecen ocho tipos de colocaciones gramaticales dependiendo de los compo-
nentes de las mismas que van desde G1 a G8 (xvi-xxvimn)'s. Sin embargo, las colo-
caciones que nos interesan son las que denominan Iéxicas y que agrupan en 7 tipos
que van desde L1 a L7 (xxx-xxxi) en funcién de los elementos que componen
dichas colocaciones. L1 y L2 son combinaciones léxicas fijas en las que intervienen
un nombre, verbo'®, pronombre o una frase preposicional. Mucho mas productivas
son las combinaciones L3 (nombre + adjetivo) aunque algunas de estas combina-
ciones son consideradas clichés. En inglés es importante la combinacién nombre +
nombre que también figura dentro de las L3, pero como veremos no sélo lo son en
inglés. El resto de las colocaciones de su tipologia no serdn relevantes para nuestro
propdsito para el que, sin embargo, no nos resultan suficientes las combinaciones
léxicas que estos autores plantean.

En cuanto al modelo fraseolégico de Tercedor (1999)," recoge las colocaciones
como parte de la clasificacion de las unidades fraseoldgicas. La autora habla de uni-
dades especializadas de contenido metafdrico y ofrece una taxonomia en la que pre-
senta una clasificacion morfosintdctica, por tanto, basada en el modelo distribucional
tradicional de sustantivo, adjetivo, verbo, preposicion o preposicion y centrado en
las categorias gramaticales. También atiende a criterios 1éxico-semanticos, es decir
al significado y, por ultimo, se refiere a un criterio de fijacion que condicionard la
clasificacién posterior. Por tanto, su clasificacién responde al esquema siguiente:

1) Unidades lexicalizadas en las que no puede alterarse el orden de los compo-
nentes. Estas unidades las clasifica en unidades lexicalizadas del discurso
general —en las que se incluirian locuciones, frases hechas, dichos y refra-
nes—, unidades lexicalizadas del drea de especialidad —términos compues-
tos sin guidn que expresan un concepto especializado— y unidades lexica-
lizadas del metadiscurso cientifico.

2) Unidades fraseoldgicas no lexicalizadas que expresan un dnico concepto y
son equivalentes a los compuestos terminoldgicos, pero la disposicion de
sus componentes puede cambiar.

15 Las clasificaciones se ajustan al patrén inglés por lo que no son totalmente aplicables a
los patrones colocativos espafioles. Segtin estos autores las colocaciones se agrupan de la siguiente
manera: Gl sustantivo + preposicion; G2 sustantivo + to infinitivo; G3 oraciones con that; G4 pre-
posicién + sustantivo, G5 adjetivo + preposicion; G6 adjetivo + to infinitivo; G7 adjetivo+ that
clause y G8: presenta 18 patrones de verbos ingleses.

16 Las colocaciones con verbo son escasisimas en nuestro corpus, si exceptuamos los partici-
pios, aunque también son muy pocos los ejemplos.

17 Aunque el modelo de Tercedor se centra en el &mbito biomédico (oncologia) nos parece
que puede responder a nuestros intereses, de ah{ su inclusion.
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3) Colocaciones de la lengua general que presentan un caracter recurrente y
colocaciones del drea de especialidad en las que sigue un criterio distribu-
cional: N+N; N+Adj. 0 Adj.+N; N+Adv.+N; N+V/V+N. Estas colocaciones
léxicas atienden a su frecuencia dentro del conjunto del drea, asi como a su
recurrencia en un mismo texto, finalmente, apunta las colocaciones del me-
tadiscurso cientifico que presentan un cardcter metaférico.

Como ya hemos comentado, todas las posibles combinaciones que dan lugar a
las colocaciones especializadas del dominio vitivinicolas recogidas en el corpus,
desbordan con mucho los limites de estas tipologias, por diferentes motivos. En
primer lugar, se trata de lenguas diferentes, por tanto habra una variacion entre, por
ejemplo, N + Adj. (en inglés Adj. + N), pero ademads el hecho de que muchas de las
colocaciones estén constituidas por més de dos o tres elementos hace que la tipo-
logia que presentemos sea mucho mas amplia'®.

4.3. Terminologia, fraseologia y lenguajes de especialidad

Hasta hace relativamente pocos afios, se prestaba mas atencion a la terminolo-
gia que a la fraseologia, aunque ambas disciplinas estén estrechamente relacionadas
si hablamos de lenguaje especializado. Mientras que terminologia denota un inven-
tario de términos técnicos que designan un concepto dentro de un drea especifica de
conocimiento y también eliminan las categorias, principios y reglas tedricas que
relacionan a las palabras y las frases con conceptos definidos, por el contrario, el
término fraseologia designa dos conceptos diferentes, por una parte, un inventario
de unidades fraseoldgicas, por ejemplo, expresiones fijas que pueden ser nominali-
zaciones o proposiciones que constituyen el phasicon de una lengua y, por otra, la
disciplina lingiiistica que estudia las propiedades de los idioms y frases desde un
punto de vista tedrico y que Gliser (1994/1995: 44-45) clasifica segun su estructura
constituyente y su codificacion en diccionarios. Esta autora presenta una doble con-
sideracion de la fraseologia como un conjunto de unidades fraseoldgicas y como
una disciplina lingiiistica que se ocupa de dichas unidades: a) the inventory of stock
of phraseological units, |...] and b) the linguistic discipline which investigates the
properties of idioms and phrases from a theoretical angle, classifies them accor-
ding to their constituent structure and codifies them in dictionaries.

La estrecha relacion entre fraseologia y terminologia y las lenguas de especia-
lidad también es apuntada por Aguado de Cea (2007: 549):

Tanto los frasemas de la primera, como los términos de la segunda coinciden por su
cardcter denominativo, es decir, por su valor referencial y constituyen los nodos a partir

18 Ver Apartado 6.2.2.
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de los que se estructura el conocimiento en un campo de especialidad; en otras palabras,
denotan objetos, acciones, procesos, estados y relaciones propias de un campo o de una
actividad especializada.

Segun Tercedor (1999) la fraseologia LSP! —y enlazamos con los lenguajes de
especialidad— es una rama de los estudios LSP que se ocupa por una parte de los
enlaces sintacticos que aparecen en LSP en el nivel de la expresion, la sinonimia y
la equivalencia y, por otra, de las relaciones conceptuales y las modificaciones de
aquellos elementos LSP que pueden combinarse para constituir una proposicion
valida —segun las condiciones que impone un campo del saber determinado— y
correcta desde el punto de vista lingiiistico. En este sentido, una unidad fraseolo6-
gica especializada® es, para esta autora, el producto de la unién sintactica entre, al
menos, dos elementos LSP de una proposicion con contenido LSP cuya coherencia
interna depende de su combinabilidad conceptual. Aunque estas definiciones son
también extrapolables a la fraseologia LGP?*' como combinacion entre conceptos de
la lengua general.

Por tanto, vemos que dentro de los lenguajes de especialidad tanto la termino-
logia como la fraseologia no son excluyentes sino complementarias, pues ambas
disciplinas vienen a conformar un inventario de términos y unidades de distinto
tipo, con mayor o menor fijacion que son utilizadas por los hablantes de un deter-
minado dmbito de especialidad, como comprobaremos en el dominio vitivinicola.

19 Language for Specific Purposes.
20 UFLSP.
21 Language for General Purposes.
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5. EXTRANJERISMOS VITIVINICOLAS
Y DICCIONARIOS

Diccionario. m. Repertorio en forma de libro o en formato electrénico en
el que se recogen, segtin un orden determinado, las palabras o expresiones
de una o més lenguas, o de una materia concreta, acompafiadas de su defi-
nicion, equivalencia o explicacion.

DRAE: http://dle.rae.es/?id=DglqVCc&o=h

5.1. Introduccién

Puesto que estamos, por un lado, tratando la neologia y por otra, disciplinas
como la terminologia y la fraseologia, tenemos necesariamente que relacionarlas
con otras dreas tales como la Lexicologia y Lexicografia que juegan un papel im-
portante en las lenguas de especialidad. La primera se ocupa de las unidades de una
lengua, su significado, formacién o estructura, mientras que la Lexicografia consti-
tuye la parte prictica o de aplicacion, pues su objeto es la creacion de diccionarios
a partir de una palabra para la que el lexicégrafo ofrece una descripcion, aporta in-
formacion morfoldgica y gramatical, propone ejemplos de uso o sinénimos. Para
Rey (1973: 9), la lexicografia no se identifica con la lexicologia sino que ambas
mantienen una relacién de complementariedad, pues segtn €l:

La lexicographie: a) déborde par son objet le domaine lexical, b) constitue un type
de discours sur la langue que a ses régles propres, relevant de la théorie du discours,
¢) n'est que la plus continue des pratiques linguistiques portant essentiellement sur la
signification.

Ademas, argumenta que, por razones practicas, la ensefianza del 1éxico ha teni-
do un papel importante no sélo en la lexicografia, sino también en aspectos tales
como la ensefianza de las lenguas, la traduccion y en practicas lingiiisticas més o
menos normalizadas, lo que enlaza con la Terminologia y también con la opinion de
Cabré (2000) para quien: «La lexicografia muestra interés por la Terminologia
puesto que los términos forman parte de la competencia léxica de un hablante en
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cuanto ejerce un rol profesional »' Por tanto, resulta imposible desligar unas disci-
plinas de otras pues ambas estdn relacionadas, tanto si se trata de lexicografia y de
la creacién no sélo de diccionarios de lengua general o especializada, sino también
con la elaboracién de terminologias especializadas.

Muchos son los estudios que recogen clasificaciones de los tipos de dicciona-
rios disponibles, entre otros los de Arntz y Picht (1995: 221-223) que distinguen
entre diccionarios de materias o enciclopédicos, diccionarios de la lengua comun y
diccionarios especializados y, dentro de estos, incluyen los diccionarios monolin-
giies, bilingiies o plurilingiies. Ademas, atendiendo a la estructura de los dicciona-
rios de especialidad, hay que considerar aquellos que presentan un enfoque sema-
siolégico u onomasioldgico. En nuestro trabajo hemos utilizado diccionarios
monolingiies de referencia de la lengua general y diccionarios especializados que
recogen un vocabulario condicionado por el drea de especialidad a la que van diri-
gidos. Como apuntan estos autores, generalmente en estos dos tipos de diccionarios
—de la lengua general y de las lenguas de especialidad — se sigue un criterio sema-
siologico, pues ambos presentan las entradas en orden alfabético, parten de la pala-
bra y estudian todos los significados relacionados con la misma. Ademas, la polise-
mia se trata dentro de la misma entrada o en entradas consecutivas. Este tipo de
diccionarios semasioldgicos son los mds comunes, pues su elaboracién requiere
menos tiempo y esfuerzo. Por el contrario, los diccionarios onomasiolégicos parten
del significado y se interesan por las palabras que los designan. Estan ordenados por
conceptos que desempefian el papel mds importante, pues se tratan las unidades
conceptuales y la ordenacién sistemadtica implica un andlisis fiable de las equivalen-
cias que no se produce si se comparan unicamente conceptos aislados.

Normalmente, los diccionarios de lengua general se ocupan de los tecnicismos
propios de las lenguas de especialidad cuando estos son utilizados en el discurso
comun, pasando a formar parte del vocabulario que el hablante medio utiliza sin
necesidad de ser un experto en la materia, lo que hace que cada vez haya una linea
mads difusa entre la transmisién del vocabulario general y ciertos términos que per-
tenecen a ambitos de especialidad. De hecho, en los diccionarios monolingiies no
figuran siglas, acrénimos, ni nombres propios que, en nuestro corpus de textos, son
importantes fuentes de transmision de conocimiento especializado.

Coseriu (1981: 306) sefiala que una lengua no es s6lo un sistema, sino un dia-
sistema compuesto por un conjunto de dialectos, niveles o modalidades expresivas
que dan lugar a variaciones. Los diccionarios, especialmente los de la lengua gene-
ral, se sirven de indicaciones o marcas para orientar al lector a la hora de utilizar de

1 Documento consultado en Internet en el que no figura nimero de pagina: http://www.assi-
term91.it/wp-content/uploads/2010/10/cabr%C3%A9-2000-testo-spagnolo.pdf
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forma correcta determinadas palabras. Asi, se etiquetan ciertas palabras segun el
contexto en el que pueden aparecer (ciencia, quimica o agricultura, por ejemplo)
acotando su uso en un campo de conocimiento especializado (marcas diatécnicas),
aspectos como su procedencia de otras lenguas, las caracteristicas de dichas pala-
bras en funcién de su empleo en unas determinadas zonas geogréficas (marcas dia-
topicas), la formacién cultural del hablante (marcas diastréticas) o incluso apuntan-
do a un uso arcaico o vulgar (marcas diafasicas). Todos estos aspectos se recogen
en lo que llamamos marcas, que figuran al inicio del diccionario para facilitar la
descodificacion de la informacidn, pues tales marcas suelen aparecer abreviadas.
Por tanto, el diccionario puede proporcionar mucha informacidn ttil al usuario me-
dio, pero también al interesado o experto en un dmbito de especialidad, segin sus
intereses o necesidades. Para Osorio (2012: 236), resulta obvio que un diccionario
monolingiie de tipo semasiologico deberia incluir tanto los lexemas universales
—unidades simples formadas por una sola palabra— como también los lexemas
pluriverbales —compuestos por dos o més palabras graficas— pues, como ya he-
mos visto, son unidades 1éxicas —Iéase unidades fraseoldgicas, unidades termino-
l6gicas, colocaciones, etc.— que funcionan como un todo y no como la suma de sus
componentes.

Como hemos indicado en la introduccién, nos interesa comprobar la presencia
o ausencia de los extranjerismos, tanto los adaptados como los crudos en los diccio-
narios de la lengua general y también en los especializados y no siempre resulta
facil determinar qué voces deben recoger unos y otros diccionarios. En general, los
diccionarios se dividen en dos grandes categorias: 1) los diccionarios de la lengua
que habitualmente recogen términos con su significado y 2) los diccionarios enci-
clopédicos que incluyen, ademas de éstas, otras informaciones con datos mas deta-
llados. Segtn el campo tematico, también habrd que distinguir entre diccionarios de
lengua general y diccionarios especializados que podrian llegar a ser tantos como
especialidades haya.

Una vez determinadas algunas de las caracteristicas de los diccionarios, tanto
de la lengua general como de las lenguas de especialidad, vamos a tratar de apuntar
algunos rasgos de los diccionarios de referencia que hemos utilizado para llevar a
cabo el trabajo practico.

5.2. Diccionarios de la lengua general

Por lo que respecta a los diccionarios de la lengua general, como ya indicamos
al plantear las lineas de trabajo, hemos utilizado tres: DRAE (22%y 23" ed.) y como
complemento el Diccionario Panhispdnico de Dudas (DPD) que plantea algunos
aspectos de uso que resultan ttiles para nuestros intereses, pues se acerca algo mas
que el diccionario normativo de la Academia al uso real que, por otra parte, parece
ser la clave de DEA.
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Muchas veces las voces incorporadas al diccionario responden a la eleccion de
los lexicografos que se encargan de redactarlo y no son necesariamente voces que
hayan hecho imprescindible su presencia en el diccionario. A veces, el uso pone en
circulacion palabras que no figuran en el diccionario y que, sin embargo, son utiliza-
das por los hablantes, por tanto, no puede aducirse que si una palabra no podemos
encontrarla en el diccionario, dicha palabra no existe, especialmente cuando ya he-
mos visto que el proceso de aceptacion oficial de nuevas voces en DRAE es, en
muchos casos, muy posterior a su uso generalizado, mientras que si se trata de neo-
logismos de lujo o por puro esnobismo, puede darse el caso de que hayan caido en
desuso al ser incorporados al diccionario normativo y, por tanto, carezcan de interés.

Si nos fijamos en los prélogos de los tres diccionarios se desprende que DEA,
«se propone inventariar el 1éxico que se usa, no solo el que se debe usar. Es un
diccionario descriptivo, no normativo.»? (1999: XIII). Esa parece ser toda una de-
claracion de principios de lo que el diccionario va a ofrecer al usuario. Ademads, es
un diccionario sincrénico con 75.000 entradas que incluye documentos fechados en
el siglo XX para certificar el uso del Iéxico «vivo» de nuestra lengua, por lo que no
encontramos voces en desuso que otros diccionarios de la lengua pueden recoger,
de ahi que las palabras registradas en DEA hayan tenido que acreditar cierta estabi-
lidad en la lengua para ganarse su puesto en ese diccionario.

Como ocurre frecuentemente en la lengua, por lo que respecta a los neologis-
mos, ya se ha apuntado que el uso suele ir por delante de la norma que asociamos
con el DRAE y, de hecho, a veces el tiempo de espera para que una palabra nueva
sea recogida y avalada por ese diccionario normativo puede dilatarse tanto que in-
cluso es posible que deje de ser utilizada antes de figurar en él o que los hablantes
dejen de sentir una necesidad terminoldgica real que ya han cubierto, por ejemplo,
utilizando un extranjerismo. De ahi que encontremos una mayor presencia de ex-
tranjerismos crudos recogidos en nuestro corpus de textos en DEA frente a DRAE,
pues aquel recoge el 1éxico que se usa, no solo el que se debe usar mientras que éste
es un diccionario normativo, basicamente prescriptivo. En DEA, todas las entradas
o lemas figuran en negrita, y ademas del origen de la palabra extranjera se incluye
la pronunciacion de la misma en espafol, que no figura ni en DRAE ni en DPD. En
este ultimo el resalte tipografico permite diferenciar extranjerismos crudos —en
cursiva o entre comillas— de adaptados que figuran en redonda.

No vamos a volver a incidir en el cardcter normativo de DRAE y en el hecho
manifiesto de que el uso va por delante de la norma. Como queda patente, desde la
22%edicion (2001) hasta la actual 23* (2014) han pasado afios suficientes para poder
incluir o eliminar voces en desuso hasta llegar a las 93.111 entradas que recoge en
la actualidad, pero es evidente que hay un desfase entre la realidad que presenta el
diccionario y la de los hablantes actuales.

2 En cursiva y negrita en el original.
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Por ultimo, simplificando mucho podria decirse que el DPD pretende dar res-
puesta a las dudas suscitadas a los hablantes tanto en Espafia como en los paises de
América del Sur con los que compartimos lengua y, como figura en la presentacion,
especialmente «en lo que ataie a la adopcion de neologismos y extranjerismos,
para que todo ocurra dentro de los moldes de nuestra lengua y, sobre todo, de for-
ma unitaria en el dmbito hispdnico.»* (2005: XI-XII). Vuelve, pues, a aparecer el
sentido normativo del DRAE aunque con un enfoque mds cercano al uso, si bien
este uso debe estar dentro de la normalizacién lingiiistica que propugna la Acade-
mia de la Lengua y de las Lenguas. DPD es «un diccionario normativo en la medi-
da en que sus juicios y recomendaciones estdn basados en la norma que regula hoy
el uso correcto de la lengua espariola.» (2005: XIII). Por lo que a los extranjeris-
mos se refiere, incluye tanto los extranjerismos crudos como los adaptados que re-
coge DRAE (2001), aunque afiade extranjerismos que no figuran alli, pero que son
de uso frecuente en el espanol de América o de Espafia. A este respecto distingue
entre 1) extranjerismos superfluos o innecesarios —cuando existen equivalentes en
espafiol, de ahi que se censure su uso— y 2) extranjerismos necesarios 0 muy ex-
tendidos para los que propone el mantenimiento de la grafia y la pronunciacion
extranjeras —cuando se trata de extranjerismos asentados en el uso internacional
deben figurar en su forma original aunque dado que son extranjerismos deben con-
servar su marca de extranjeria de la que se dejard constancia mediante el empleo de
cursiva o entrecomillado; en otros casos, opta por la adaptacion de la pronunciacion
o la grafia originarias —como hace DEA — mantiene la grafia, pero afiade la pro-
nunciacién a la espafiola o bien mantiene la pronunciacion extranjera, pero adapta
la forma gréafica al sistema espanol. En algunos casos, desaconseja el uso del ex-
tranjerismo por innecesario y lo marca con solapsa ®.

Por lo que respecta a las marcas de especialidad o diatécnicas (Rodriguez Diez:
2003a: 147); Bajo Santiago (2001: 71), a pesar de que puedan ser percibidas como
un signo restrictivo pues delimitan un ambito de utilizacién del término, que puede
no ser exclusivo de una tdnica drea de especialidad, sin embargo, algunas de las
voces que figuran en los diccionarios de la lengua general, deberian ir acompafiadas
de marca, como enologia o viticultura. En cuanto al dominio vitivinicola, casi nin-
guno de los términos figura con marca de especialidad como veremos mds abajo, y
desde luego, en ningtin caso esa marca de especialidad tiene que ver con el dominio
vitivinicola aunque DEA (1999: VXI) también apunta:

Es importante advertir que solo empleamos las etiquetas de dmbitos especiales
cuando el término en cuestion pertenece primordialmente a los especialistas y tinicamente
en escasa medida ha entrado en el conocimiento de los especialistas. Prescindimos de la
etiqueta cuando el término ha pasado al dominio general, aunque solo sea al nivel culto.

3 En cursiva en el original.
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Segun Bajo Santiago (2006: 169) en el siglo XVIII se dan los primeros pasos
hacia el nacimiento de la ciencia enoldgica en Espafa que se materializa en la plan-
tacion de especies de vid francesas e italianas, la eleccion de terrenos mds apropia-
dos para dicha plantacion o la experimentacion con nuevas técnicas en las bodegas;
pero, indudablemente lo que mds influy6 fueron las nuevas teorias quimicas france-
sas con respecto a la vinificacion. A través de los textos de los quimicos franceses
llega también una nueva terminologia que se afiade a los antiguos procedimientos
de vinificacion. Ibafiez (2006b: 106) también considera que, por lo que respecta al
dominio vitivinicola, la ciencia enoldgica nace a partir del siglo XVIII con los qui-
micos franceses Lavoisier, Chaptal y Pasteur y el quimico sueco Berzelius. As{
pues, a pesar de la vinculacién de la nueva ciencia enoldgica a la quimica y siendo
ésta una lengua de especialidad, en DRAE no hay ninguna entrada con marca tema-
tica relacionada con el 1éxico del vino a pesar de que la enologia se ha convertido
en una ciencia y que los avances han dado lugar a nuevas voces. Por tanto, la viti-
vinicultura como lengua de especialidad carece completamente de presencia marca-
da en DRAE. La 23? edicion de este diccionario incluye el término «chaptalizar»*
para designar el procedimiento de adicién de azucar al mosto del vino y, aunque
recoge la procedencia francesa del término y hace referencia a su inventor, el qui-
mico francés Chaptal, no se asigna marca de especialidad alguna a dicho término.
Por tanto, consideramos que dicha ciencia no tiene ningtn peso en el diccionario
normativo o bien, por tratarse quizds de una disciplina especializada, su terminolo-
gia debe buscar otro cauce como los diccionarios, glosarios o vocabularios especia-
lizados.

Esto también podria explicar por qué términos que consideramos especializa-
dos y que son ampliamente utilizados tales como beaujolais, chardonnay, granvds,
coupage, mildiu o merlot figuren sin marca de especialidad en DEA; de hecho,
ninguno de los términos que se mencionan mds abajo presenta marca alguna que
haga referencia a la vitivinicultura y, nicamente bobal, godello y monastrell llevan
la marca Agric. (Agricultura), considerado como el grado de menor especializacion
dentro de los que se establecen para las lenguas de especialidad (Ahumada: 2001:
60-61). Sin embargo, resulta mds facil rastrear el origen de algunos términos del
dominio vitivinicola que presentan marca de extranjeria tales como cofiac, vermut
o champdn que han sido naturalizados, aunque en ninguno de ellos aparece marca
de especialidad. Quizés porque esas voces se incorporaron al diccionario hace tiem-
po y el hablante medio las utiliza sin problemas y sin preocuparle su procedencia y,
seguramente, tampoco su dambito de especialidad puesto que forman parte del dis-
curso general y no son sentidas como términos, sino como palabras de uso corrien-
te, lo que nos lleva a la idea ya apuntada de que las palabras del discurso general

4 Término incluido en Alvar Ezquerra (2003: 260).
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adquieren su caracter de términos cuando se utilizan en un contexto de especialidad
para transmitir conocimiento especializado y que no puede desligarse el discurso
general del especializado.

Por lo que respecta a las unidades fraseoldgicas o colocaciones, aunque en los
diccionarios de la lengua general no figuran entradas para las unidades 1éxicas com-
puestas por dos o més elementos Iéxicos a veces con un elemento de relacién (pre-
posicion), determinados lemas si que pueden recoger estos compuestos sintagmati-
cos. De hecho, los autores de DEA utilizan expresamente en las paginas
introductorias el término colocacion (o construccion preferente) a la hora de refe-
rirse a la relacion sintdctica que se crea entre el lema y otras palabras para llegar a
una acepcion concreta. La lectura de las paginas introductorias de los diccionarios
generales y la consulta de su microestructura evidencian que bajo un determinado
marbete los diccionarios estdn recogiendo combinaciones 1éxicas diferentes. En la
ultima edicion del diccionario de la Real Academia se utiliza la denominacién for-
ma compleja para abarcar el concepto de colocacion, locucién nominal y compues-
to sintagmaético asi como diferentes tipos de unidades fraseolégicas. Por su parte, en
DEA (XVII) se dice: «Las locuciones en lengua extranjera adoptadas por el uso
espafiol se insertan en el lugar alfabético que les corresponderia si se escribiesen
como una palabra.» De ahi que figure brut nature un poco mds abajo de brut (739).

5.2.1. Extranjerismos vitivinicolas
y diccionarios de la lengua general

El 1éxico de la terminologia vitivinicola constituye un lenguaje especializado
que utilizan y comparten los expertos, pero como todo lenguaje de especialidad
puede resultar complicado e incluso incomprensible para los no expertos. Quizés en
las obras de divulgacion se realiza una banalizacion de ese 1éxico especializado con
objeto de hacerlo mas comprensible al lector utilizando un lenguaje mixto, basica-
mente procedente del discurso general con el que se mezclan tecnicismos y, como
hemos comprobado en nuestro corpus de textos, se incluyen términos extranjeros
aqui y alli para enriquecer el discurso, aunque no queda claro si se trata de esnobis-
mo o mas bien de una necesidad terminoldgica real que demanda un extranjerismo
como Unica via de expresion.

Ciertamente, un diccionario de la lengua es un inventario de palabras, por tan-
to podria caerse en la tentacion de suponer que deberia recoger todas las palabras
que existen en ella pero, de hacerlo, el diccionario resultaria impublicable y poco
practico, por tanto, el nimero de palabras deberd ser inevitablemente restringido
(Alpizar: 1990: 133). Creemos que el vocabulario comun a todas las ciencias de-
beria tener cabida tanto en los diccionarios generales, en los que deberia incluirse
el 4mbito de especialidad, como en los especializados. Lo que implica que los
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tecnicismos que han traspasado la frontera de lo estrictamente especializado debe-
rian incluirse en los diccionarios generales, mientras que aquellos que son de uso
exclusivo entre especialistas deberian figuran en los vocabularios especializados.
Por su parte, Guerrero Ramos (1999: 881) emplea el término tecnolecto para refe-
rirse a una lengua de especialidad cuyas unidades designan objetos concretos de
esa realidad y los clasifica. Las unidades que nombran esa realidad se conocen
como fecnicismos, es decir, unidades designativas que tienen sus propios reperto-
rios: los diccionarios de terminologias o de especialidad, por el contrario, las uni-
dades de la lengua que delimitan la realidad tienen su lugar en los diccionarios
generales.

Asi pues, el vocabulario general de cada ciencia podria incluirse en el dicciona-
rio general haciendo referencia a la especificidad de cada una de ellas mientras que
el vocabulario técnico especifico de cada d&mbito de especialidad sélo deberia figu-
rar en los diccionarios especializados. Sin embargo, ;como determinar cudl es el
vocabulario comun a todas las ciencias que deberia recoger un diccionario como
DRAE y cudl es el especifico o técnico que deberia figurar en diccionarios especia-
lizados como el Gran Diccionario del Vino’® o el Diccionario Espasa del Vino® —
los diccionarios especializados de referencia que hemos utilizado en este trabajo?
Generalmente, el diccionario general suele incorporar términos cientificos y técni-
cos cuando éstos dejan de ser patrimonio de los expertos para pasar a tener un uso
mads extendido entre el hablante medio, principalmente por cuestién de tiempo —
pensemos en los afios que median entre una edicién y la siguiente. Resulta compli-
cado determinar qué términos se incluyen y cudles se dejan fuera al hacer eleccio-
nes de candidatos a nuevos términos (Alpizar: 1990: 135-136) por diversas razones
entre las que se apunta el cambio de uso de las voces comunes que pueden ser tam-
bién utilizadas en un dmbito de especialidad; por otra parte, algunos términos am-
plian su significado —como veremos mas abajo, se recogen diversas subentradas
con significados diferentes para una misma palabra, por ejemplo, chip—, en otros
casos, el término cientifico tiene un uso tan corriente que, de alguna manera, pierde
ese caracter de especialidad, asi en DEA encontramos extranjerismos pertenecien-
tes al dominio vitivinicola sin marca de especialidad, como chardonnay. Ademas,
la inclusidn de términos especializados plantea otro problema a la hora de la presen-
tar una definicion especializada, que puede no ser de interés para el lector medio.
En cualquier caso, como ya se ha apuntado, el uso precede a la norma por lo que la
incorporacién de terminologia especializada no puede seguir el paso a su difusion
en los dmbitos de especialidad, de ahi que el diccionario general no pueda ser actua-
lizado al ritmo que el usuario del mismo o el experto desearia. Alpizar (1990: 138),

5 En adelante GDV.
6 En adelante DEV.
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en fecha que hoy nos parece lejana, sugiere la automatizacion del diccionario como
la Uinica manera de actualizar el vocabulario y plantea los bancos terminol6gicos
como alternativa tanto para los diccionarios normativos como para los descriptivos.
Tal opinidn se acerca a lo que pretendemos llevar a cabo con el presente trabajo, es
decir, recoger la terminologia vitivinicola actual y presentarla en una base de datos’
que se actualice dando respuesta a las necesidades que surjan tanto a los usuarios
como a aquellos que colaboren en su mantenimiento y ampliacion.

Conviene sefalar que un buen porcentaje de los términos que figuran en nues-
tro corpus de textos son nombres propios, muchos de ellos toponimos, pero tam-
bién antroponimos y, especialmente nombres de plantas que corresponden a varie-
dades de uvas o nombres de vinos, por tanto, el diccionario de la lengua general no
es el lugar en el que podamos encontrar estos términos sino mds bien en dicciona-
rios enciclopédicos o en vocabularios o diccionarios de especialidad, a pesar de
ello, en DEA figuran ocho variedades de uva mientras que en DRAE sélo figura
una (albaririo).

Sélo un pequeiio porcentaje de los 1.073 términos recogidos en las fichas de
nuestro corpus figura en los diccionarios generales de la lengua mencionados, pues
hemos considerado como extranjerismos aquellos términos que conservan la forma
de su lengua de procedencia, dejando de lado términos como cofiac o pasteuriza-
cion, por citar algunos ejemplos, que si bien aparecen en el diccionario como voces
de procedencia francesa,? ya fueron analizadas en el trabajo mencionado mas arriba.
Si que incluimos voces derivadas de extranjerismos como botritis —formante cul-
to— o champanizacion, entre otras. Respecto a las marcas de especialidad, tnica-
mente se mencionan en tres casos en DEA para las viniferas bobal, godello y monas-
trell, pero hace referencia a Agricultura (Agr.), no a vitivinicultura que no consta en
la némina de especialidades de los diccionarios de lengua general consultados.

Los términos del dominio vitivinicola tienen una presencia muy escasa en los
diccionarios generales —51°— aunque, frente a los diccionarios normativos
(DRAE, DPD), DEA recoge practicamente todos ellos, como se verd a continua-
cion. Cuando el término figura en los tres diccionarios asi lo hacemos constar repro-
duciendo la informacién que se incluye bajo la entrada o subentrada correspondien-
te'’. En algunos casos, DEA también incluye la procedencia del término asi como la

7 Una primera base de datos se encuentra alojada en la pagina del GIRTraduvino (Universi-
dad de Valladolid) y a ella podrian incorporarse nuevos términos procedentes de este trabajo.

8 Los galicismos ya se trataron en el trabajo de investigacion para la obtencién del DEA.

9 De estos 51, 40 estan relacionados con el dominio vitivinicola y 11 presentan un uso que
nada tiene que ver con este dominio.

10 A lo largo del trabajo también se incluye un apartado en cada subdominio en el que figura
el nimero de términos recogidos en cada uno de los diccionarios de la lengua general.
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pronunciacion corriente del mismo para el usuario espafiol. Sin embargo, puesto
que ninguno de estos extranjerismos figura con marca de especialidad del dominio
vitivinicola, a pesar de encontrarse en alguno o en todos los diccionarios de la len-
gua espaiola de referencia, no nos sirve para explicar el uso especializado en nues-
tro dominio." A diferencia de DRAE y DPD, DEA incluye no sélo términos —con-
sideramos como tales a los que figuran en nuestro corpus de textos—, sino también
fraseologia aunque ésta se limita en nuestro dominio a una unica unidad fraseoldgi-
ca —brut nature (739-740). Esta fraseologia se encuentra en los diccionarios de
especialidad, pero rara vez en los generales, al menos en lo que se refiere a los ex-
tranjerismos vitivinicolas.

Aunque los términos del corpus de textos seran colocados bajo sus diferentes
subdominios —cata, viticultura, vinificacién, ampelografia y servicio del vino, es-
tos, a su vez, se agrupan en dos grandes apartados (terminologia'> y nombres pro-
pios'?), recogemos a continuacion los términos que figuran en DRAE, DEA y DPD
por orden alfabético, pero lo que realmente nos interesa es la presencia o ausencia
de esos extranjerismos en los diccionarios de la lengua general'* y su tratamiento en
ellos dejando de lado otros aspectos puntuales que se encontrardn en los correspon-
dientes apartados.

Extranjerismos vitivinicolas y diccionarios de la lengua general
DEA DRAE DPD
39 17 14

Tabla 5.1. Extranjerismos vitivinicolas y diccionarios de la lengua general.

1. albarifio-fia (la forma f solo se usa a veces, en acep 2) adj 1. [Vino] blanco
afrutado de la comarca de Cambados (Pontevedra). 2. [Variedad de uva] con la que se
elabora el vino albarifio [1]. (DEA: 185). En DRAE: (Del gall. albariiio). 1. m. Vino
blanco afrutado, originario de Galicia.”” DEA hace referencia a la procedencia local del
término y recoge los dos usos del mismo para referirse tanto a la uva como al vino que
se elabora con esa variedad. En DRAE sefiala su procedencia de la lengua gallega.

11 Unicamente se hard mencién al diccionario o diccionarios en los que aparezca el término.

12 Ver capitulo 6.

13 Ver capitulo 7.

14 Como se verd al comentar cada unos de los términos, en DRAE y DPD figuran lemas para
términos hispanizados mientras que DEA suele documentar tanto los extranjerismos crudos como
los adaptados.

15 Hemos reproducido las citas de los diccionarios, de ahi que éstas no aparezcan en cursiva
como deberian (al tratarse de extranjerismos) para conservar la grafia en negrita o cursiva, los
paréntesis o corchetes que figuran en dichos diccionarios.
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2. armagnac (fr; pronunc. corriente /armanak/) m Armaifac. (DEA: 431). En
la entrada correspondiente a armafiac m Aguardiente de uva que se fabrica en Ar-
magnac (Gascuiia, Francia). Tb la copa de este licor (432). En DRAE bajo la entra-
da armamac encontramos: (Del fr. armagnac, y este de Armagnac, regién del su-
roeste de Francia). 1. m. Aguardiente de uva, muy parecido al cofiac. En DPD (63)
la entrada armagnac remite al término adaptado armanac: armafnac. Adaptacion
grafica de la voz francesa armagnac, ‘aguardiente de uva que se produce en Armag-
nac, comarca de Francia’. En ninguna de las citas del corpus figura el término his-
panizado, tinicamente el extranjerismo.

3. beaujolais (fr; pronunc. corriente /bozolé/) m Vino de la comarca francesa
de Beaujolais (DEA: 629).

4. bitter (ing,; pronunc corriente, /biter/ m Bebida roja y amarga, con o sin al-
cohol, que se toma esp. como aperitivo. (DEA: 669). En DRAE la entrada corres-
ponde a biter que procede del aleman: (Del al. Bitter ‘amargo’). 1. m. Bebida gene-
ralmente amarga, que se obtiene macerando diversas sustancias en ginebra y que se
toma como aperitivo. En DPD la entrada es biter. Adaptacion grafica de la voz
alemana e inglesa bitter (‘amargo’), que designa en espafiol una bebida amarga que
suele tomarse como aperitivo (96). En las citas del corpus se habla de bitter-vino o
bitter-soda, es decir, no es un aperitivo como ambos diccionarios recogen, aunque
si que se trata de una bebida con sabor amargo coincidente tanto en aleman como
en inglés.

5. bobal. adj (Agric) [Variedad de uva] vinifera tinta, propia de la zona de
Utiel y Requena (DEA: 679).

6. bouquet. (fr; pronunc corriente /buké/; pl normal, ~s) m 1 Aroma [de un
vino]. b) En gral: Aroma (DEA: 717). En DPD (100) encontramos la forma bouqué,
que el propio diccionario sefiala como errénea, seguida del término francés bou-
quet. Ambas remiten a la forma adaptada «buqué» que se recoge en DRAE donde
no figura el término francés. Sin embargo, en los tres diccionarios hay entrada para
buqué. Asi, en DRAE buqué: (Del fr. bouguet).1. m. Aroma de los vinos de buena
calidad. En DPD: Adaptacion grafica de la voz francesa bouquet, ‘aroma del vino’.
[...] Su plural es buqués. No son admisibles formas hibridas como buquet o bou-
qué, que no son ni francesas no espafiolas (105). Por dltimo en DEA: buqué m
Bouquet (aroma de un vino) (751).

7. brandy (pl normal, ~s o BRANDIES) m Conac. Legalmente se da este n al
elaborado fuera de Francia (721). En DRAE: brandy. (Voz ingl., y esta del neerl.
Brandewijn ‘vino quemado’). 1. m. Nombre que, por razones legales, se da hoy
comercialmente a los tipos de cofiac elaborados fuera de Francia y a otros aguar-
dientes. En DPD la entrada brandy remite a brandi. Adaptacion grafica propuesta
para la voz inglesa brandy, que se usa en espaiol para designar, por razones legales,
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el conac elaborado fuera de Francia. Su plural es brandis [...] No es valido el plural
brandys, que no es ni inglés ni espafiol (101).

8. brik (p/ normal, ~s) m Tetrabrik (DEA: 731). En realidad, se trata de una
adaptacioén del término inglés brick (1adrillo) que recuerda a la forma del recipiente
de carton en el que se envasan diferentes productos, entre ellos el vino. El envasado
del vino en «brik» es considerado un signo de falta de calidad. También se utiliza el
término «tetrabrik».

9. brut. (fr; pronunc corriente, /brut/ adj [Champan o cava] que tienen un con-
tenido en azicar inferior al 2% (DEA: 739). En DRAE (Del fr. brut). 1. adj. Dicho
del champan o del cava, muy seco.

10. brut nature (fr; pronunc corriente, /brut natir/ adj [Vino] al que no se ha
anadido azuicar (DEA: 739-740).

11. caiiio m Cierta variedad gallega de uva tinta (DEA: 792).

12. chacoli. En DRAE (Del vasco txacolin). 1. m. Vino ligero algo agrio que
se hace en el Pais Vasco, en Cantabria y en Chile. En DPD ‘Vino ligero que se hace
en el Pais Vasco, Cantabria y Chile’. Su plural es chacolis (130). Vino ligero y algo
agrio, hecho con una uva poco azucarada, propio del Pais Vasco (DEA: 985). En
DRAE se documenta el término procedente del vasco. En los tres diccionarios se
recoge la forma adaptada.

13. champagne (fr; pronunc corriente,/Campéan/ m Champéan (DEA: 989). En
DPD (130-131), la entrada champagne remite a champan: Adaptacién gréfica de la
voz francesa champagne, ‘vino espumoso originario de la region francesa de Cham-
pagne’. [...] Su plural es champanes. Es también vdlida la adaptacion champaiia,
que, al igual que champan, se usa en masculino en la mayor parte del mundo hispa-
nico.

14. champan m Vino blanco espumoso, originario de la regién francesa de
Champafia. En DEA (989) ésta es la primera entrada. En DRAE la entrada champan
tiene dos subentradas, la segunda hace referencia al vino (de Champagne, comarca
francesa). 1. m. Vino espumoso blanco o rosado, originario de Francia.

15. champaia m (o, raro, f) Champédn (DEA: 989). En DPD la entrada cham-
pana remite a champan (131) mientras que en DRAE champafia lo hace a cham-
pan2 (ver champan arriba).

16. champaiés-sa adj De(l) champan. Th n m, referido a fabricante (DEA:
989).

17. chaptalizar. La 23 edicién del DRAE recoge este término aunque no figu-
ra ninguna marca de especialidad. (Del fr. chaptaliser, y este de J. A. Chaptal,
1756-1832, quimico francés que aplico este método por primera vez, e-iser’-izar’).
1. tr. Afadir azicar al mosto para elaborar vinos de mayor graduacion alcohdlica.

116



Los extranjerismos en el espaiiol del vino

18. chardonnay (fr; pronunc corriente, /fardoné/ o /Cardoné/) adj. 1 [Variedad
de uva] blanca procedente de Borgofia. 2 [Vino] elaborado con uva chardonnay [1]
(DEA: 996).

19. cognac (fr; pronunc corriente, /koidk/; pl normal, ~s) m (raro) Cofiac
(DEA: 1097). En DPD (142) el término cognac remite a cofiac. La forma adaptada
conac figura en los tres diccionarios. En DRAE: (Del fr. cognac, y este de Cognac,
ciudad francesa). 1. m. Aguardiente de graduacidén alcohdlica muy elevada, obteni-
do por la destilacion de vinos flojos y afiejado en toneles de roble. En DPD (181)
Adaptacion grafica de la voz francesa cognac, que designa un aguardiente de alta
graduacion, de origen francés. Su plural es cofiacs. [...] La adaptacién cofid, pro-
puesta durante algin tiempo junto a coflac, no ha cuajado en la lengua espafiola y se
desaconseja su empleo. Por su parte, en DEA (1245) se registran también las entra-
das cofd y cofiac. La primera, cofia m (o, pop, f) Cofiac y la segunda, conac (p/
normal, ~s) m (o, pop, f) Aguardiente de graduacion elevada, que se obtiene por la
destilacién de vinos flojos y se madura en toneles de roble, imitando el procedi-
miento usado en la ciudad francesa de Cognac.

20. coupage (fr; pronunc corriente, /kupaz/ m Mezcla de vinos (DEA: 1300).
En el corpus de textos se recoge tinicamente la grafia francesa mientras que en otros
casos como tirage encontramos tanto la grafia francesa como la forma adaptada ti-
raje que es la recomendada para la aclimatacion de extranjerismos de ese tipo,
como comentamos mas abajo.

21. cream (ing; pronunc corriente, /krim/; pl normal, invar.) m Cierto tipo de
jerez dulce (DEA: 1304).

22. espadeiro m Variedad de vino que se elabora en la provincia de Ponteve-
dra. Tb la vid con que se elabora (DEA: 1956).

23. godello adj (Agric) [Uva o vid] de una variedad de grano blanco y muy
dulce, propia de la comarca de Valdeorras (Orense) [...] b) [Vino] elaborado con
uva godello. Th n m. (DEA: 2351)

24. granvas (tb granvas) m Vino espumoso natural cuya segunda fermenta-
cion se hace en grandes tanques herméticos (DEA: 2381)

25. grappa (it; pronunc corriente, /grapa/) f Aguardiente italiano de orujo
(DEA: 2382). En DPD grappa remite a grapa, 2 (320). En DRAE bajo la entrada
grapa 2 figura (Del it. grappa) 1. f{. Arg.y Ur. Aguardiente obtenido del orujo de la
uva. En DPD grapa 2. Adaptacién grafica de la voz italiana grappa, ‘aguardiente
obtenido del orujo de la uva’ (320)

26. madeira m Vino de la isla de Madeira (Portugal) (DEA: 2903).

27. marsala m Vino blanco siciliano de elevada graduacion alcohdlica (DEA:
2979).
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28. merlot m Variedad de uva negra propia del sudoeste de Francia. Tb el vino
correspondiente. (DEA: 3044).

29. merseguera adj [Variedad de uva] del alto Turia con la que se elabora un
vino blanco seco. Th n f. (DEA: 3045).

30. mildiu (6 mildia o mildiu) m Enfermedad de varias plantas cultivadas
esp. la vid y la patata, que estd causada por hongos ficomicetos que cubren las par-
tes afectadas de un velo blanquecino (DEA: 3069). En DRAE, bajo la entrada mil-
diu o mildia: (Del ingl. mildew, moho). 1. m. Enfermedad de la vid, producida por
un hongo microscépico que se desarrolla en el interior de las hojas, y también en los
tallos y en el fruto. En DPD la entrada es para mildiu o mildia Adaptacion de la voz
inglesa mildew, que designa cierta enfermedad de la vid. Se recomienda la grafia
mildiu [mildiu], que refleja la pronunciacién etimoldgica. No obstante, en espaifiol
es usual y admisible la forma aguda mildii. También es valida, aunque su uso estd
menos extendido, la variante mildéu (437). DEA (3069) también recoge las entra-
das mildeu y mildio como alternativas a mildiu. En DPD la entrada mildéu remite
a mildiu o mildia (437)

31. monastrell adj (Agric) [Variedad de uva] procedente del Ampurdan. 7bh n
mo f. (DEA: 3114)

32. nature (fr; pronunc corriente, /natdr/) adj invar. Natural (tal como lo pro-
duce la naturaleza, sin elaboracién o transformacion especial). Referido a vinos. Tb
n m (DEA: 3195)

33. picapoll f Variedad de vid cultivada en la comarca tarraconense del Priora-
to para la produccion de vinos blancos (DEA: 3518).

34. ribeiro m Vino de la comarca del Ribeiro (Orense). Th VINO DEL RIBEIRO
(DEA: 3951). En DRAE: 1. m. Vino que se cosecha en la comarca gallega del Ri-
beiro, en Espafia.

35. sherry (ing; pronunc corriente /séri/ o /[éri/; pl normal, ~s) m Jerez (vino)
(DEA: 4103).

36. somelier, sommelier. — sumiller (DPD: 611). En DEA sommelier /7 some-
lier (4165) y sumiller (4209) m 1. Encargado de los vinos en un restaurante. DRAE
recoge la forma adaptada sumiller (Del fr. sommelier). 1. m. En los grandes hoteles,
restaurantes, etc., persona encargada del servicio de licores. En DPD (619) sumiller.
Voz procedente del francés sommelier, ‘persona encargada de los vinos y licores en
un restaurante de lujo’. [...] Es voz que existia ya en el espafiol clasico para designar
el cargo de jefe de un servicio de palacio; por tanto, es rechazable, por innecesario,
el uso del original francés, asi como el de su posible adaptacion moderna somelier.

37. toffee. En DRAE (Voz ingl.). 1. m. Caramelo masticable de café con leche.
En DPD (644) la entrada tofe, foffee remite a tofi: Adaptacion grafica propuesta
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para la voz inglesa foffee, ‘caramelo blando de café con leche’. [...] Esta forma, que
refleja la pronunciacién etimoldgica, es la usada mayoritariamente en América, En
Espaiia, por el contrario, es més usual la pronunciacion [t6fe], a la que corresponde
la grafia adaptada tofe. En DEA (4337) tofe m Pastilla de café con leche.

38. torrontés adj [Uva] blanca, transparente, de grano pequefio y hollejo fino
y delgado. Tb referido a la vid que la produce (DEA: 4358).

39. vermouth (fr; pronunc corriente /bermu/; pl normal, ~s) m. 1. Vermu
(DEA: 4517). En DPD (665) vermouth, vermouth — vermu bajo la cual figura:
Adaptacion de la voz francesa vermouth o vermouth —que los franceses tomaron
del aleman Wermut (‘ajenjo’) —que designa un licor aperitivo hecho con ajenjo y
otras plantas amargas y tonicas [...]. Su plural es vermuis. [...] Es también vdlida la
adaptacion vermut (pl. vermuts).

40. vermut. En DPD (665) encontramos vermut —vermu. Por su parte, en
DEA (4517) también la entrada vermut remite a vermu; asi vermut (p/ normal, ~s)
m Vermu. Bajo ella figuran dos subentradas para vermu m 1. Licor aperitivo de
vino, ajenjo y otras sustancias amargas y ténicas. 2. Aperitivo (bebida que se toma
antes de una comida principal y que gralm. va acompafiada de pequefias porciones
de un alimento apetitoso). En DRAE bajo la entrada vermi o vermut: (Del al.
Wermut, ajenjo). 1. m. Licor aperitivo compuesto de vino blanco, ajenjo y otras
sustancias amargas y ténicas.

Algunos términos adquieren un sentido nuevo cuando se utilizan en un dominio
de especialidad. Por ejemplo, en el dominio vitivinicola se habla de chips para re-
ferirse a la adicion de virutas de madera con objeto de conseguir que el vino adquie-
ra sabor a madera, sin embargo, en DRAE la entrada para chip nos remite al &mbito
de la informaética; lo mismo ocurre con el término flash que en el discurso general
se refiere principalmente al campo de la fotografia, mientras que en vinificacion se
trata de un proceso rapido que dura segundos y que sirve para estabilizar el vino
—flash-pasteurizacion— o para designar una técnica de maceracion prefermentati-
va con la que se extraen polifenoles del vino —flash-expansion. Es decir, constata-
mos la presencia de extranjerismos de nuestro corpus de textos en DRAE, PDP,
DEA, pero su significado nada tiene que ver con el dominio vitivinicola. En total
son 11 términos que también recogemos en orden alfabético:

1. blush. (ing; pronunc corriente /bluf/ m (raro) Colorete. Aunque el contexto
en el que se utilizaria este término no es, obviamente, el vitivinicola, sin embargo
aqui sirve para designar un vino rosado palido procedente de uvas pinot noir, gar-
nacha y zinfandel muy popular en California.

2. chip. En DRAE figura con marca de especialidad, asi: (Del ingl. chip). 1. m.
Inform. Pequefio circuito integrado que realiza numerosas funciones en ordenado-
res y dispositivos electronicos. En DPD (133) figuran dos subentradas para este
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término inglés chip. 1. Voz tomada del inglés chip, que significa, como sustantivo
masculino, ‘placa diminuta de material semiconductor que incluye un circuito inte-
grado’. 2. También se emplea, como adjetivo, para referirse a las patatas fritas al
estilo inglés, esto es, cortadas en rodajas muy finas y, especialmente, a las de fabri-
cacion industrial. En DEA (1011) chip (pl normal, ~s) I adj 1 [Patata] frita a la in-
glesa. Il m 2. (Electron) Lamina delgada de material semiconductor, esp. silicio,
que se emplea para formar un tipo de circuito integrado. 3. (Golf) jugada de aproxi-
macion, hecha a una distancia de 5 a 8 m del hoyo. Ninguno de los tres diccionarios
recoge el significado del término utilizado en el dominio vitivinicola que designa
las virutas de madera que se incorporan al vino para aportar gusto a madera.

3. dock (ing; pronunc corriente /dok/; pl normal, ~s) m (Mar) Darsena con sus
muelles y almacenes (DEA: 1659). En el dominio vitivinicola se denomina dock a
un vino de Oporto. Aunque en GDV (339) bajo la entrada docks figura: Muelles
donde se encuentran las bodegas de Oporto (lodges o armazens) en Vila Nova de
Gaia, a orillas del rio Duero.

4. dry (ing,; pronunc corriente /drai/) m Combinacién de vermut blanco seco
y ginebra (DEA: 1681). Sin embargo, en nuestro corpus de textos, el término dry
tiene un significado diferente y designa un vino «seco», especialmente referido a
los vinos de Jerez, Madeira u Oporto. Equivalente a los términos: sec (francés),
trocken (aleman), secco o sciutto (italiano) y «seco» (espafiol, portugués). Tam-
bién puede aplicarse a un champagne o cava que contenga hasta 30-35 gramos de
aztcar por litro.

S. flash En DRAE figura como (Voz ingl.) con tres subentradas: 1. m. Apa-
rato que, mediante un destello, da la luz precisa para hacer una fotografia instan-
tanea. 2. m. Destello producido por dicho aparato. 3. m. Noticia breve que, con
cardcter urgente, transmite un medio de comunicacion. En DPD (298) flash. 1.
Voz inglesa (pron. [flash]) que se usa en espaiiol con los sentidos de ‘aparato que,
mediante un destello, da la luz precisa para hacer una fotografia instantdnea’ y
‘destello emitido por este aparato’. En el lenguaje periodistico significa ‘noticia
breve emitida con carédcter urgente’. Su plural es flashes. 2. Aunque es palabra
asentada en el uso internacional con su grafia originaria, puede adaptarse facil-
mente al espaiol en la forma flas (pl. flases). En DEA (2186-2187) flash (ing;
pronunc corriente /flas/; pl normal, ~ES) m 1. Ldmpara que produce un destello
de luz muy breve e intenso y que se emplea para fotografias instantdneas. 2 (Per)
Noticia breve y gralm. importante que se transmite con prioridad. b) Resumen de
noticias. 3 (Cine y TV) Plano de muy corta duracién. b) (juv) Visién mental mo-
mentdnea. 4 (juv) Sensacién causada por una impresion fuerte e inesperada. Th
aquello que la produce. S (jerg) sensacion intensa de bienestar producida por la
droga. En el dominio vitivinicola, el término inglés —algunos de cuyos significa-
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dos son reldampago, fogonazo, destello— nos da idea de la rapidez de este proce-
s0, que se recoge en algunos de los significados que figuran més arriba. Con el
término flash que parece funcionar como un prefijo para el término pasteuriza-
cidn, se designa un procedimiento que dura unos segundos a mds de 80° C al que
sigue un enfriamiento inmediato con lo que se destruyen microorganismos y se
produce la estabilizacion del vino, es decir, flash-pasteurizacion. También encon-
tramos flash-expansion —técnica de maceracion prefermentativa con la que se
extraen polifenoles del vino. Por tanto, el término inglés es utilizado para dar lu-
gar a colocaciones mixtas cuya tnica relacién con el término flash tiene que ver
con la rapidez del proceso.

6. kosher (ing; pronunc corriente /kofer/; pl normal, ~s) m Comida preparada
de acuerdo con la ley mosaica (DEA: 2762). En el dominio vitivinicola este término
sirve para referirse al vino elaborado siguiendo las estrictas reglas religiosas he-
breas segtin las cuales kosher significa «puro». También se aplica este nombre al
vino de Pascua que solia elaborarse en casa y que es muy popular entre la poblacion
judia de Estados Unidos.

7. mousse (fr; pronunc corriente,/mus/) f Plato preparado con nata o claras de
huevo batidas a punto de nieve (DEA: 3151-3152). En terminologia vitivinicola el
término francés sirve para referirse a la espuma que forma el vino espumoso (cham-
pagne o cava).

8. quinta2 f Vivienda de recreo en el campo (DEA: 3778). En DRAE, bajo la
entrada quinta, acepcion 10. f.: Casa de recreo en el campo, cuyos colonos solian
pagar por renta la quinta parte de los frutos. En el corpus de textos el término por-
tugués quinta sirve para designar un pago o propiedad en la que se cultiva y elabo-
ra el vino. Equivale a los términos terroir, domaine, clos o climat (francés), vignetto
(italiano), single vineyard (inglés), o «pago», «vifiedo» (espaiiol).

9. tester (ing,; pronunc corriente /téster/) m (Electr) Instrumento de control,
esp. destinado a medir tension, intensidad de corriente o resistencia (DEA: 4303).
En terminologia vitivinicola designa un catavinos, pequefio instrumento de metal
que utiliza el sumiller para catar un vino.

10. tiraje m 1. Tiro. 2 (Impr) Tirada. 3. (Fotogr) Accién de sacar fotos. tirajez
m (Med) depresion del hueco epigastrico, de las regiones altas del térax y de la base
del cuello, por obstruccion de las vias respiratorias (DEA: 4323-4324). En DRAE
ninguna de las acepciones es aplicable tampoco al dominio vitivinicola: 1, m, Imp.
Tirada, 2.m, Am. Tiro de la chimenea. En terminologia vitivinicola «tiraje» puede
designar el llenado de las botellas en el proceso de embotellado o el licor que se
afiade a los vinos espumosos para provocar la segundad fermentacion, es decir, el
llamado licor de tiraje.
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11. transfer (ing,; pronunc corriente /transfer/; pl normal, ~s) m (Dep) Traspa-
so (DEA: 4378). En DPD (648) la entrada fransfer remite a traspaso: ‘Cesion a
favor de otra persona del dominio o derecho que se tiene sobre algo’ y en el ambito
deportivo, ‘cesion a otro equipo de los derechos que un club tiene sobre un juga-
dor’. [...] La existencia de esta voz espafiola hace innecesario el uso de la voz in-
glesa transfer (DPD: 649). En el dominio vitivinicola consiste en trasladar un vino
de la botella de crianza una vez fermentado a otra nueva para ser comercializado,
elimindndose las impurezas del vino en este proceso.

Con respecto a los 40 primeros extranjerismos, 39 de ellos figuran en DEA
(excepto champdn) frente a los 15 de DRAE, aunque éste recoge formas hispa-
nizadas como armarfiac o buqué. En DPD hay 14 extranjerismos aunque, como
ya comentamos, al tratarse de un diccionario que estd a medio camino entre la
norma representada por DRAE y el uso, que tendria en DEA su maxima repre-
sentacion, DPD recoge extranjerismos que remiten a formas hispanizadas o de-
seables o al propio DRAE, asi: biter, bouqué, brandi, champdn (champagne),
grapa o sumiller.

Existen ciertas discrepancias tanto en las grafias como en la procedencia de los
términos, por ejemplo: bitter figura como voz alemana (DRAE) o inglesa (DEA);
vermouth (francés derivado del alemdn) en DRAE e inglés en DEA. También hay
vacilacion entre toffee y tofe (DEA), somelier (DEA) sommelier (DEA, DPD) o los
ya comentados términos adaptados al espafiol que DEA suele mantener en su forma
original.

En cuanto a los 11 extranjerismos que figuran en los diccionarios de la lengua
y que aparecen en el dominio vitivinicola con significados totalmente diferentes,
todos ellos estdn recogidos en DEA, algunos con marca de especialidad: chip (Elec-
tron, Golf), flash (Per, Cine y TV), tester (Electr), tiraje (Imp, Fotog, Med) y transfer
(Dep). En DRAE s6lo encontramos 5 términos, de los cuales inicamente dos tienen
marca de especialidad: chip (Inf) y tiraje (Imp, Am). En DPD figuran 3 de estos
extranjerismos: chip, flash y transfer.

5.3. Diccionarios especializados

Ya hemos visto que tnicamente 51'° de los 1.073 términos o colocaciones de
nuestro corpus de textos del dominio vitivinicola figuran en los diccionarios de la
lengua que hemos utilizado como referencia para comprobar la presencia de extran-

16 11 de ellos con otros significados distintos.
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jerismos, asi como de voces especializadas relacionadas con el mismo, por tanto, la
presencia de terminologia del dominio vitivinicola es realmente muy escasa'’, pero
(qué ocurre con los diccionarios especializados en los que supuestamente deberian
figurar todos los términos de nuestro corpus?

Guerrero Ramos (1999: 882); Ahumada (2000: 81) identifican tecnolecto con
vocabulario cientifico-técnico es decir, con un uso especializado de la lengua o una
lengua de especialidad o especializada por oposicion a la lengua comin general.
También sefialan la dificultad de definirla pues existe un continuo trasvase de tér-
minos de la lengua comun a la especializada y, principalmente, de la lengua espe-
cializada a la general. De ahi, el problema a la hora de decidir qué términos deben
incluirse en los diccionarios generales y cudles en los 1éxicos especializados o en
los diccionarios enciclopédicos.

Ya hemos mencionado que los diccionarios de la lengua general deberian in-
cluir un cierto nimero de palabras técnicas o de especialidad cuyo uso esté mas a
menos generalizado entre el hablante medio, mientras que los términos propios de
una especialidad o tecnolecto, es decir, un lenguaje propio especializado y sus tec-
nicismos —palabras o locuciones de una determinada especialidad— que forman
parte de ese tecnolecto deberian tener su espacio en los vocabularios o diccionarios
de dicha especialidad. Por tanto, hemos visto que los diccionarios de la lengua ge-
neral incluyen marcas de especialidad para distinguir ese diferente uso o usuario de
unas determinadas palabras, aunque también hemos constatado que el dominio vi-
tivinicola no figura como tal lengua de especialidad en ninguno de los tres diccio-
narios de referencia, por tanto, para comprobar la presencia de los extranjerismos
vitivinicolas hemos recurrido a dos diccionarios de especialidad que consideramos
relevantes en ese ambito, Gran Diccionario del Vino'® y Diccionario Espasa del
Vino", que pasamos a comentar brevemente.

GDV es una version actualizada y revisada del Diccionario Salvat del Vino
(2001) de Wiesenthal®®. Como ya dijimos anteriormente, durante el desarrollo de
este trabajo, se public6 el Gran Diccionario del Vino (2011) que recoge las mismas
entradas (6.500) que su predecesor. No hay cambios significativos si exceptuamos

17 Tampoco hay marca de especialidad especifica para el dominio vitivinicola en estos dic-
cionarios de la lengua general consultados.

18 En adelante GDV.

19 En adelante DEV.

20 Es uno de los grandes expertos espafioles en temas relacionados con el vino y ademds de
sus propias publicaciones ha colaborado en obras colectivas como el Diccionario Hachette-Moét del
Vino (1998) o Die Weine Spaniens (1990). De hecho, su tltimo libro, Todo lo que debe saber sobre
el vino para impresionar a sus amigos (2011), escrito en colaboracién con el periodista Francesc
Navarro forma parte del corpus de textos utilizado en este trabajo.
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la inclusidn de ilustraciones a todo color. Se trata de una gran obra de referencia con
informacion profusa sobre temas de viticultura: regiones vitivinicolas, variedades
de uva, técnicas de viticultura y vinificacion, denominaciones de origen, aspectos
artisticos y culturales y un largo etcétera de aspectos relacionado con el vino. Segin
el propio autor (2001: 9):

[...] he dedicado especial atencion al 1éxico porque soy consciente de que faltaba un dic-
cionario claro y riguroso de los términos de la vifia y del vino en lengua espafiola. Algu-
nas de las definiciones y etimologias de la Real Academia merecen disputacién serena
que he procurado argumentar cumplidamente en estas paginas.

De lo que se deduce, por una parte que su trabajo era necesario y, por otra, que
no estd de acuerdo con el tratamiento de DRAE por lo que al dominio vitivinicola
se refiere. Ya hemos indicado que en el diccionario de la Academia no figuran mar-
cas de especialidad para este ambito y, en algunos casos, la etimologia del DRAE
difiere de la de este autor.

En cuanto al Diccionario Espasa del Vino (1999) de Peiiin®', recoge 2.200 en-
tradas por lo que el autor es consciente de que muchos términos van a quedar fuera
de esta obra para la que se necesitaria un diccionario enciclopédico. El autor preten-
de recoger un vocabulario que sea de interés para los estudiosos, expertos, en6logos
o cientificos con un lenguaje entendible, por tanto una pequefa proporcion de tér-
minos es de cardcter técnico y concluye (1999: X):

En el presente Diccionario Espasa del vino aparecen entradas dirigidas a lectores espa-
foles, en las que se hace hincapié en el vino nuestro y en lo que pudiera ser de mas interés
del &mbito internacional. Naturalmente este diccionario es perfeccionable, pero de lo que
no cabe duda es que es el primero de esta envergadura que se publica en nuestro paifs.

Vemos que DEV tiene un alcance mds limitado como quedard de manifiesto en
la base de datos llevaba a cabo para elaborar las fichas terminoldgicas, ademds de
menos entradas, DEV tiene informacion diversa bajo entradas mas amplias que
GDYV, por ejemplo, para paises como Austria o Italia mientras que en GDV hay
entradas practicamente para casi todas las regiones vinicolas de esos mismos paises.
Como el autor apunta se centra mas en la viticultura espafiola a diferencia de GDV
que tiene un enfoque mas internacional y es menos ambicioso si nos atenemos al
nimero de entradas de cada uno de ellos, pero, sin duda alguna, se trata de dos dic-
cionarios de referencia de prestigio que debiamos tener en cuenta para avalar la
presencia y el uso adecuado de extranjerismos en el dominio vitivinicola.

21 José Peiiin es periodista y prolifico escritor especializado en temas relacionados con el
vino. Su prestigiosa Guia Peiiin de vinos es el referente mas importante de los vinos espafioles a
nivel internacional.
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5.3.1. Extranjerismos vitivinicolas y diccionarios especializados

De los 1.073 extranjerismos recogidos, en GDV tienen entrada 731 términos y
encontramos informacion en otros lemas para 89 términos* mientras que en DEV
encontramos 282 términos con entrada e informacion en otros lemas para 177 tér-
minos o colocaciones. Observamos que DEV no tiene entrada para un buen nimero
de términos, pero recoge bajo términos genéricos tales como Australia, Nueva Ze-
landa o Alemania, por citar s6lo algunos ejemplos, casi toda la informacion sobre el
vino de estos paises* mientras que en GDV suele haber informacién pormenoriza-
da con entradas separadas para muchas de las Denominaciones de Origen tanto es-
pafiolas —si bien éstas no resultan de utilidad al tratarse nuestro trabajo de extran-
jerismos excepto que se trate de lenguas co-oficiales— como internacionales mas
organizada y clasificada por zonas vinicolas.

Extranjerismos vitivinicolas y diccionarios especializados
DEV ? GDV ?
282 177 731 89

Tabla 5.2. Extranjerismos vitivinicolas y diccionarios especializados.

Como ocurre con los diccionarios de la lengua general, vemos que, aproxima-
damente, una cuarta parte de las unidades terminoldgicas (242) no aparecen recogi-
das en los diccionarios especializados en los que cabria esperar encontrarlos y, una
vez mds, debemos concluir que el hecho de que no figuren en ellos no quiere decir
que dichos términos no existan, aunque los autores de esos diccionarios no los in-
cluyan, pues son utilizados. De hecho, en algunas fichas del trabajo figura informa-
cién pertinente encontrada en Internet. Obviamente, un solo diccionario especiali-
zado del dominio vitivinicola deberia ser una obra enorme y, la actualizacién del
mismo implicaria un trabajo interminable. Aun asi es justo reconocer que los dic-
cionarios especializados de referencia, teniendo en cuenta la diferencia en el nime-
ro de entradas y en los objetivos de cada uno de los diccionarios —DEV se centra
mds en el vino espafiol mientras que GDV ofrece un enfoque mds internacional del
dominio vitivinicola— recogen un gran nimero de los términos del corpus, bien en

22 Los términos para los que no hay entrada en los diccionarios especializados, pero pode-
mos obtener informacién bajo otros lemas figuran con (?).

23 Como el autor expone en el prélogo del diccionario, su interés son los vinos espafioles, de
ahi que las referencias a vinos de otros paises estén mucho mds limitadas. Por otra parte, también el
nimero de entradas en DEV es sensiblemente inferior a las de GDV.
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entrada directa (figuran con 1)**, o en subentradas que ofrecen amplia informacién
sobre el término, remisiones a otros términos, a veces espafioles, por lo que se pue-
de conseguir informacidn bajo otros lemas figuran con (?). En caso contrario, figu-
rard 1 en el apartado s/r (sin referencias).

Podemos concluir que, por lo que respecta a nuestro corpus, los diccionarios
especializados dan respuesta en buena medida a las necesidades terminoldgicas del
experto, estudiante o interesado en el dominio vitivinicola.” Sin embargo, nos pa-
rece que el glosario terminoldgico que presentamos* puede resultar interesante,
pues recoge todos los términos y colocaciones del corpus de textos agrupados, en la
medida de nuestras capacidades, bajo los correspondientes subdominios.

24 Ver Hoja Excel.

25 En las fichas terminoldgicas figuran los diccionarios especializados. Ver Introduccion:
Meétodo de trabajo.

26 Ver anexo V.
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6. TERMINOLOGIA DEL DOMINIO VITIVINICOLA

Il convient de limiter la matiere de la terminologie a son objet
spécifique. La communication technique (de la didactique des sciences,
pour autant que les sciences sont des techniques de la connaisanse,
jusquiaux jargons d’entreprises). Il faut aussi ne pas confondre la
terminologie et la langue spécialisée, qui 'inclut.

LEraAT (2010: 14)

6.1. Introduccion

Como ya hemos apuntado mas arriba, el dominio vitivinicola estd compuesto
por una serie de subdominios bajo los cuales hemos clasificado los 1.073 extranje-
rismos recogidos. Dado que algunos términos son polisémicos, el listado' recoge,
en algunos casos, una doble y hasta una triple asignacion; asi términos como Beau-
jolais figuran en el subdominio de viticultura por tratarse de una denominacién de
origen, pero también en el subdominio de vinificacién pues el mismo nombre se
utiliza para designar al vino con el mismo nombre que se produce en dicha DO.

Los términos y colocaciones estan agrupados en los siguientes subdominios:
ampelografia (variedades de vid)?*; vinificacion (proceso de elaboracion del vino o
producto elaborado); viticultura (aspectos normativos, especialmente regiones vini-
colas, tipos de terrufio, enfermedades de la vid y envasado o distribucién del pro-
ducto); cata (degustacién del vino) y servicio del vino (instrumentos relacionados
con el servicio del vino). Bajo cada uno de ellos se va confeccionando el glosario
terminoldgico en el que se incluyen los comentarios oportunos asi como los docu-
mentos del corpus en los que figuran los términos.

Vamos a seguir el mismo esquema en todos los apartados que componen esta
parte practica en los que recogemos los extranjerismos que corresponden a cada

1 Ver Anexo II.
2 Ver apartado 7.3.1.4. Nombres propios.
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subdominio o a cada subapartado dentro de un subdominio. En los objetivos del
trabajo nos planteamos determinar la presencia de los extranjerismos vitivinicolas
tanto en los diccionarios de la lengua general como en los especializados asi como
las lenguas de las que proceden dichos términos o colocaciones. De ahi la recurren-
cia de la estructura de los apartados en los capitulos 6, 7 y 8 que constan de intro-
duccién, comprobacion de la presencia de los extranjerismos en los dos tipos de
diccionarios de referencia utilizados® y las lenguas de procedencia, finalmente el
listado de los extranjerismos de cada uno de los subdominios o secciones. Los pre-
sentamos alfabéticamente a modo de entradas de un diccionario o glosario termino-
l6gico. En cada uno de ellos se incluye la forma en que los extranjerismos estdn
recogidos en el corpus atendiendo especialmente a la forma grafica de su presenta-
cion?, la pertinencia de su uso —si el extranjerismo es necesario o no—, y las colo-
caciones mixtas, es decir, aquellas que incluyen algin elemento en espaiiol o en
otras lenguas. Asi mismo si el término o colocacion comparte subdominio, se harda
constar al final de cada una de las entradas.

El propio término «vitivinicola» ya es ambivalente pues comprende, por una
parte el &mbito de la viticultura, es decir, el cultivo de la vid y, por otra, la vinicul-
tura o elaboracion del vino. Pero desde la plantacién de una cepa hasta la degusta-
cién del vino vamos a encontrarnos con una serie de estadios que dardn sentido a
todo este proceso. De ahi que hablemos de subdominios como ampelografia, eno-
logia, vinificacién, viticultura o cata que tratan aspectos diversos, aunque a veces
puede resultarnos un tanto complicado distinguirlos.

Tanto en la hoja Excel que recoge todos los términos del corpus como en el
glosario terminolégico que hemos elaborado a partir de dicho corpus, hemos in-
cluido apartados diferentes para clasificar los términos en los distintos subdomi-
nios del dominio vitivinicola y, con la intencién de que esta clasificacion sea lo
mads precisa posible, nos hemos servido de la red conceptual del dominio vitivini-
cola desarrollada por Ibafiez (2010a; 2010 b)°. Dicha red conceptual agrupa todas
las posibles tareas, procesos y acciones llevadas a cabo por vifiadores, vendimia-

3 En primer lugar de los diccionarios de la lengua general (DEA, DPH, DRAE) y posterior-
mente los diccionarios especializados (DEV y GDV). Seguimos un criterio alfdbetico para la orde-
nacién de estos diccionarios.

4 Los extranjerismos crudos deberfan estar marcados graficamente por medio de cursiva,
negrita o comillas para que quedara constancia de su condicién de términos extranjeros (RAE:
2010: 601).

5 La base de la red conceptual «El dominio vitivinicola: de la cepa a la copa» (2008) figura
en Vino, lengua y traduccion (2010) aunque la fecha de presentacion fue anterior a la de su publica-
cion. Posteriormente se publicé la «Red conceptual del dominio vitivinicola» en Lenguas de espe-
cialidad y Terminologia (2010). Por tanto, aunque ambas coinciden en la fecha de publicacion, no
son coincidentes en el tiempo.
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dores, endlogos, agentes comerciales y hasta sumilleres. En definitiva, como muy
bien apunta en el titulo de su articulo, de los trabajos que van desde la cepa hasta
la copa o lo que es lo mismo, desde que se inicia la plantacién hasta que el vino
estd listo para su degustacién y consumo. Varios aspectos de estos estadios —el
cultivo, la plantacidn, el injerto o algunos procesos quimicos complejos— no figu-
ran en las fichas terminoldgicas de nuestro corpus, pues nuestros escasos conoci-
mientos sobre el dominio vitivinicola tampoco nos permiten abordar ampliamente
este dmbito de especialidad.

Como punto de partida Ibanez (2010a: 229) presenta el dominio vitivinicola a
modo de tronco del que parten dos grandes ramas: la viticultura que se ocupa del
cultivo de la vid y la vinicultura que se centra en la elaboracion del vino, de aqui
que hablemos de dos grandes subdominios: el viticola y el vinicola (2010b: 64).
Dentro de cada uno de estos subdominios se establecen una serie de relaciones que
van desde lo mds abstracto hasta lo mds concreto, por ejemplo, desde la teoria de
disciplinas como la ampelologia® a la ampelografia. Buena parte de nuestras fichas
corresponden a los nombres de los diferentes tipos de vid y, por tanto, de uvas
(Chasselas, Pinot meunier, o Frappato, entre otras), es decir, tienen que ver con el
sudominio de la ampelografia. Otra gran parte de los términos del corpus esta rela-
cionada con la llamada segunda rama del dominio vitivinicola, es decir, con la viti-
cultura que se centra en el vino y en la elaboracién del mismo. De esta rama salen
otras cinco que incluyen: vinificacién, crianza, embotellado-etiquetado, cata y co-
mercializacién-consumo (Ibafiez: 2010a). Un nimero importante de fichas termi-
noldgicas se agrupa bajo el subdominio de la vinificacion y los distintos tipos de
vino (icewine, txacoli o clairet) asi como la crianza del mismo (late harvest, riser-
va), el embotellado, embalaje y etiquetado del producto (bottled, selection o filter-
proof), la cata (sincérité, sabrer o caudalia), la comercializacion y el consumo o
servicio del producto (chambrer, screwcap o tastevin). Pero, como muy acertada-
mente indica Ibanez (2010a), el dominio vitivinicola no puede considerarse un ente
completamente auténomo pues en él hay que tener en cuenta otros &mbitos como el
juridico (recordemos que existe una regulacion exhaustiva que afecta a las diferen-
tes regiones vitivinicolas, asi como a la elaboracion de los vinos en las denomina-
ciones de origen o la normativa que se ocupa del etiquetado o a la crianza del vino).
También cabria considerar la relacion que la quimica tiene con la enologia y, por
tanto, con la elaboracién del vino y, en menor medida aunque no desdefiable, debe-
rian considerarse otros aspectos tales como el enoturismo (visitas a bodegas o cur-
sos de cata impartidos en las mismas) y, como consecuencia del auge de la industria
vitivinicola, la arquitectura que también juega un papel destacado. De hecho, arqui-

6 Como apunta Ibanez (2010a: 230) el término ampelologia ha caido en desuso, de ahi que en
adelante hablemos de ampelografia.
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tectos famosos han disefiado bodegas que son mas que meras bodegas, pues muchas
de ellas cuentan con restaurantes e incluso hoteles ofreciendo al publico interesado
experiencias inolvidables. Es decir, la vitivinicultura es todo un mundo que com-
prende diferentes dmbitos que intentamos tratar convenientemente.

La 2% red conceptual del dominio vitivinicola (Ibafiez: 2010b) incorpora aspec-
tos tales como entidades y cualidades. Como ya se apuntaba (Ibafiez: 2010a), el
dominio vitivinicola es un dominio dual que se ocupa de la vid (viticultura) y del
vino (vinicultura). Dentro de cada uno de estos dos grandes apartados se consideran
cuatro grupos de conceptos que se repiten en ambos subdominios, y que se agrupan
bajo los apartados de entidades, actividades, cualidades y relaciones, lo que ofrece
una amplisima visién del mundo del vino. Sin embargo, dado que nuestros conoci-
mientos sobre viticultura’ son muy limitados, una vez recopilados los términos del
corpus de textos, hemos optado por elegir dos grandes bloques: viticultura y vinifi-
cacion para tratar de agrupar los términos bajo estos subdominios. Por su parte, bajo
el apartado de viticultura vamos a distinguir otros subapartados referidos a dreas
tales como el vifiedo y sus diferentes denominaciones, las enfermedades de la vid,
las regulaciones (calificaciones de los vinos, normas que se deben cumplir en las
diferentes regiones vinicolas, asi como el etiquetado y el envasado del producto).
En torno al otro gran bloque, la vinificacién, se recoge toda la terminologia que gira
alrededor de la elaboracion del vino incluyendo también la terminologia de la cata
y del servicio del vino.

Casi la mitad de los términos recopilados en el corpus son nombres propios
para los que hemos dispuesto un apartado especifico en el que se recogen toponi-
mos (entre los que encontraremos terminologia referida a las regiones vinicolas que
tienen que ver con la viticultura); antroponimos entre los que distinguiremos aque-
llos que hacen referencia a procedimientos, hibridos de viniferas o productos que
asociamos con la vinicultura o vinificacion y, por otro lado, los nombres de las
plantas que se agrupan bajo el subdominio de la ampelografia; en otra seccidn se
incluyen lo que hemos denominado «vinos con nombre propio». Como podremos
comprobar, no se trata de términos aislados sino que algunos de ellos aparecen en
varios subdominios tales como la ampelografia, la viticultura o la vinificacion. De
manera que la terminologia vitivinicola resulta ser bastante permeable y, en muchas
ocasiones, es complicado asignar un término a un tnico o a varios subdominios, asi
que al presentar el listado de términos, aunque los hayamos «etiquetado» bajo un
subdominio u otro, también figurardn los subdominios que creemos susceptibles de
albergar entre sus filas esos términos o colocaciones. Como indica Ibdfiez (2006b:
101), el dominio vitivinicola incluye todas las practicas y acciones relacionadas con

7 No podemos olvidar la significativa presencia de la ampelografia que aporta un nimero
considerable de términos a este trabajo.
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la vid desde su plantacion hasta la degustacion y consta de varios subdominios:
ampelografia (variedades de vid), viticultura (cultivo de la vid), vinicultura (vinifi-
cacion, conservacion y crianza del vino), degustacion/cata y, por dltimo, comercia-
lizacion y legislacion y, asi hemos tratado de contemplarlo en esta parte préctica.

6.2. Las colocaciones del dominio vitivinicola

6.2.1. Introduccidon

Buena parte de la terminologia vitivinicola estd compuesta por unidades fraseo-
l6gicas que denominaremos colocaciones. Una vez tratados algunos puntos de vista
de diversos autores sobre la fraseologia especializada, comprobamos que hacen
referencia de forma mas o menos explicita a las colocaciones dentro de sus clasifi-
caciones como unidades fraseoldgicas de distinto tipo, por tanto no vamos a abun-
dar en aspectos ya apuntados en sentido general, pero todas las colocaciones del
corpus van a ser comentadas en los distintos apartados y subapartados de esta parte
préctica del trabajo.

Como ya se ha sefalado, parece no existir un consenso a la hora de denominar
las distintas combinaciones de palabras que suelen encontrarse juntas en los lengua-
jes de especialidad y que pueden dar lugar a diferentes patrones de co-ocurrencia.
Hemos revisado algunas clasificaciones que suelen determinar las combinaciones
mads habituales, sin embargo en nuestro corpus de textos encontramos numerosas
combinaciones con otros tantos patrones de aparicion. Es decir, ninguna de las pro-
puestas tipoldgicas ya revisadas (Benson et al.: 1987); Corpas (1996); Tercedor
(1999) o Koike (2001), se ajustan a nuestras necesidades de clasificacion de las
unidades fraseoldgicas recogidas que son comentadas mds adelante.

Vemos que los esquemas son bastante similares en todas las lenguas del corpus
excepto en la posicion del adjetivo que precede al nombre en inglés o aleman. En
cuanto a las combinaciones hemos encontrado mas opciones de las apuntadas en el
Capitulo 4, en parte porque se trata de unidades fraseoldgicas mds largas, con lo que
la variacién combinatoria también es mayor.

Aunque el grueso de las colocaciones del corpus estd compuesto generalmente
por dos o tres elementos extranjeros, también encontramos colocaciones compues-
tas por dos lenguas diferentes que denominaremos colocaciones mixtas® pues inclu-

8 Llamaremos asf a las combinaciones en las que haya elementos procedentes de diferentes
lenguas, especialmente a las que contengan elementos espafioles, puesto que cuando se trata de com-
binaciones estables de dos lenguas suelen tener su propia entrada en el glosario y funcionan como
una unidad terminoldégica mientras que las combinaciones con términos espafioles pueden resultar
chocantes.
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yen elementos de varias lenguas, p.e. inglés-portugués, francés-inglés. Algunas es-
tan registradas en los diccionarios, es decir, son combinaciones mixtas estables que
el dominio vitivinicola adopta sin problemas o que pueden encontrarse en docu-
mentos de Internet, pero también aparecen colocaciones que parecen ser creaciones
del propio autor del texto de las que no hemos podido o sabido encontrar referen-
cias. Cuando se trate de colocaciones mixtas en las que uno de los elementos sea un
término espanol, dicha colocacion figurara al final de la entrada del glosario termi-
nolégico en la que hayamos recogido dichas combinaciones a modo de subentradas
con su correspondiente nimero y la referencia del documento en el que puede recu-
perarse la informacion. A veces, estas combinaciones mixtas con término espanol
resultan innecesarias pues, probablemente, un lector medio o una persona interesa-
da en el dominio vitivinicola y, por supuesto, un experto en la materia, no necesita
combinaciones tales como champagne francés (puesto que tinicamente el vino es-
pumoso francés de la Champagne puede adoptar este nombre) o retsina griego
(vino bien conocido por los viajeros que disfrutan de sus vacaciones en las Islas
Griegas), por tanto, en algunos casos estas colocaciones son combinaciones total-
mente prescindibles. Sin embargo, hemos anadido este tipo de colocaciones, si las
hubiera, al final de cada entrada del glosario términolégico correspondiente a cada
uno de los apartados que discurren a lo largo del trabajo como las unidades fraseo-
l6gicas que pueden encontrarse en los diccionarios.

Una vez recopiladas las colocaciones del corpus de textos hemos observado
que pueden agruparse en cuatro grandes bloques: a) colocaciones que tienen entra-
da en los diccionarios especializados de referencia (una amplia mayoria); b) colo-
caciones que tienen entradas separadas en dichos diccionarios (por ejemplo pale y
cream tienen entradas separadas pero no hay una entrada para esta colocacion,;
c) s6lo una de las partes tiene entrada muscat ( muscat de grenache) y d) colocacio-
nes que no tienen entrada en ninguno de los dos diccionarios especializados (pilfer-
proof). Puesto que cada una de las colocaciones tiene su correspondiente ficha ter-
minolégica, en el apartado «Nota» figurard si dicha colocacién estd incluida en los
diccionarios especializados de referencia o si por el contrario no figura, en cuyo
caso en las fichas terminoldgicas constara sin referencia.

Volvemos nuevamente a considerar si es conveniente el uso de términos o co-
locaciones que los diccionarios no recojan y una vez mas, tenemos que preguntar-
nos si se trata de unidades fraseoldgicas que se utilizan habitualmente en el domi-
nio vitivinicola o de creaciones del propio autor, como ya apuntamos. En algunos
casos creemos que es puro esnobismo, por ejemplo, bomb fruits (PV7D: 92), pare-
ce responder al patrén compositivo inglés pero éste deberia ser fruit bombs. No
hemos encontrado, en este y en algtin otro caso, referencia ni en los diccionarios ni
en Internet, por tanto, habria que poner en cuarentena dichas colocaciones antes de
aceptarlas sin mas, puesto que uno de los indicadores de que un término o una
colocacion extranjera tiene posibilidades de dejar de serlo es su empleo entre los
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usuarios de la lengua de especialidad, y es el uso colectivo el que importa, no el
uso individual de un tnico hablante.

6.2.2. Patrones de las colocaciones

Puesto que las colocaciones serdn analizadas con detalle mds abajo, aqui dnica-
mente vamos a agruparlas segun los patrones de formacion y comprobaremos que
las posibilidades combinatorias son significativamente mayores que las planteadas
por los autores citados en el apartado 4, especialmente en el caso de las colocacio-
nes francesas. Los que tienen mayor frecuencia de aparicién son los cuatro prime-
ros’: Nombre + Adjetivo (N + Adj); 2. Nombre + preposicion + Nombre (N + prep
+ N); 3. Adjetivo + Nombre (Adj + N) y 4. Nombre + Nombre (N + N). Sin embar-
g0, hemos documentado hasta 40 tipos de combinaciones diferentes con un total de
410 colocaciones. En general, a mayor nimero de elementos en la colocacién me-
nor es su frecuencia como puede observarse.

1. Nombre + Adjetivo (N + Adj) (91)

Appélation simple, Aspiran noir, Asti spumante, Aszu essencia, Auxerrois blanc,
Baco Blanc, Baco noir, Beaujolais nouveau, Bois Communs, Bois Ordinaires, Bom-
bino Bianco, Bordeaux clairet, Bordeaux moelleux, Bordeaux rosé, Bordeaux sec,
Bordeaux supérieur, Botrytis cinerea, bouilleur-charentais, Bourgogne aligoté, Ca-
bernet franc, Canaiolo Nero, Candive noir, Casteldo francés, champagne millési-
mé, champagne rosé, Chenin blanc, Chianti classico, Chianti Rufina, Colheita
tawny, Colli Bolognesi, Cote Rotie, cru classé, cru bourgeois, cuve clos, dosage
zéro, dosaggio cero, Emilia-Romagna, Folle blanche, garnatxa blanca, grenache
blanc, Hignin noir, Izkiriota Ttippia, Hondarrabi beltza, Hondarrabi Zuri, Honda-
rribi beltza, Hondarribi zuri, Mdcon Supérieur, méthode champenoise, méthode
rurale, Montefalco Sagrantino, moscato blanco, muscat blanc, muscat ottonel, On-
darrubi beltza, Ondarrubi zuri, Pinot blanc, Pinot gris, Pinot noir, Pla i Llevant,
planta fina, planta nova, Porto Branco, Porto Colheita, Porto ruby, Porto Tawny,
Pouilly-Fuissé, Pouilly-Fumé, pourriture noble, prensal blanc, Rias Baixas, Ribei-
ra Sacra, Salice-Salentino, Sauvignon blanc, Sémillon blanc, Subirat parent, Tokay
Aszi, Touriga francesa, Touriga nacional, Ugni-blanc, vendange tardive, vendem-
mia tardiva, vin jaune, vin ordinaire, vin santo, vinho generoso, vinho regional,
vinho surdo, vinho verde, vino liquoroso.

2. Nombre + preposicion+ Nombre (N + prep + N) (85)

Albana di Romagna, aleatico di Puglia, dme du vin, appelation d’origine, bag
in box, Barbera d’Asti, Blanquette-de-Limoux, Bois a Terroir, Brunello di Montal-

9 El nimero total de colocaciones que siguen un mismo patrén figura entre paréntesis.
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cino, Cabernet d’Anjou, Cannonau di Sardegna, Castel del Monte, Chdteau
d’Yquem, Chateneuf-du-Pape, Clos de Vougeot, Conca de Barbera, Costers del Se-
gre, Cote de Beaune, Cote de Nuits, Cote d’Or, Coteaux-de-Saumur, Coteaux-du-
Languedoc, Coteaux-du-Layon, Cotes de Provence, Cotes-du-Rhéne, coup de poig-
net, Crémant de Bordeaux, Crémant de Bourgogne, Crémant de Limoux, Crémant
de Loire, dolcetto d’Alba, Falerno del Massico, glass-in-box, Les Baux de Proven-
ce, liqueur de tirage, madere de retour, malvasia delle Lipari, marc de Bourgogne,
marc de Champagne, marque d’ceuf, Monica di Cagliari, moscato d’Asti, moscato
de Noto, moscato di Pantelleria, moscato di Siracusa, Moscato di Sorso-Sennori,
Montepulciano d’Abruzzo, muscat d’Alsace, muscat de Frontignan, muscat de gre-
nache, Muscat de Lunel, muscat de malvoisie, muscat de Mireval, Muscat de Rive-
saltes, nasco de Cagliari, Nuragus di Cagliari, Pla de Bages, pomme du pin, Poui-
lly-sur-Loire, Primitivo di Manduria, Qualititswein mit Prddikat, Quarts de
Chaume, Recioto della Valpolicella, Recioto di Soave, rosé d’Anjou, rosé de Loire,
Roussette de Savoie, Teinturier du Cher, ull de llebre, uva di Troia, Valle d’Aosta,
Vernaccia di Oristano, vignes d’Espagne, vignobles de France, vin de cépage, vin
d’Espagne, vin de paille, vin de pays, vin de primeur, vin de Savoie, vin de table,
vinho da roda, vinho do Porto, vino de tavola, wine of origin.

3. Nombre + Nombre (N + N) (68)

Adelaida Hills, Alexander Valley, Alicante Bouschet, Amtliche Priifundnummer,
Arabako Txacolina, Barossa Valley, Bizkaiko Txacolina, bomb fruits, Bourgogne
Aligoté, Bourgogne Passetoutgrain, Bugey-Cerdon, Cabernet sauvignon, chance-
mutation, Chassange-Montrachet, Chdteau Ausone, Chdteau-Chalon, Chateau-
Grillet, Chdteau Lafite, Chdteau I’ Angelus, Chateau Margaux, Chdteau Montus,
Chdteau Palmer, coopérative manipulation, Clare Valle, Dona Branca, Eden Va-
lley, estate wine, fruit weight, Getariako Txacolina, Goulburn Valley, Grange Her-
mitage, grower’s grape, Hawke’s Bay, Hunter Valley, Lacryma Christi, Langhorne
Creek, Mdcon-Villages, Margaret Valley, Maria Gomes, McLaren Vale, Moét &
Chandon, Montefalco sagrantino, Miiller-Thurgau, Mune Mahatsa, Napa Valley,
Négociant manipulateur, pilfer-proof, Olifants River, Pinot meunier, Puligny-Mon-
trachet, Rhone Ranger, Romanée-Conti, Saumur-Champigny, Savigny-les-Beaune,
Selection Rheinhessen, Sherry wine, Sonoma Valley, Subirat Parent, Swan District,
timbre-poste, tin opener, Tinta Francisca, Tokay asziu, Tokay essencia, Villa Maria,
vintage character, wine cooler, Willamette Valley.

4. Adjetivo + Nombre (Adj + N) (62)

Bas-Armagnac, black-rot, bonne chauffe, Bons Bois, breathable glass, brown
sherry, Canary sack, Canary wine, Central Valley, Deutscher Tafelwein, deuxieme
cru, deuxieme taille, dry-rot, East India, Fine Champagne, Fine Maison, Fins Bois,
grand cru, grand vas, Grande Champagne, Grands Echévaux, Gros bouschet, Gros
manseng, Haut-Armagnac, Haut-Médoc, Klein Karoo, late harvest, noble harvest,
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noble rot, pale cream, petit bouschet, petit chablis, petit courbu, petit manseng,
petit rhin, petit verdot, petite arvine, petit syrah, Petite Champagne, petites eaux,
Pinot Meunier, premier cru, premiere taille, Rosso Piceno, ruby Cabernet, ruby
Port, Russian Valley, Ruster Ausbruch, Saint-Chinian, Saint-Emilion, Saint-Es-
tephe, Saint-Joseph, Saint-Julien, single quinta, single vineyard, sparkling wine,
sweaty saddle, Tinta Cdo, Tinta Francisca, Tinta Roriz, Vieille réserve, vielles vig-
nes.

5. Adjetivo + Adjetivo (Adj + Adj) (19)

Brut nature, brut zero, brut sauvage, Fumé blanc, Gentil aromatique, grand
noir, medium dry, meio doce, meio seco, Nerello Mascalese, nero amaro, old tawny,
pale dry, petite rouge, pourri plein, pourri roti, Tinta amarella, Tinta barroca, ver-
gine stravecchio.

6. Nombre + Adjetivo + Nombre (N+ Adj + N) (10)

Alsace Grand Cru, Grand cru classé, Lussac-Saint-Emilion, Montagne-Saint-
Emilion, Qualititswein Eines bestimmenten Anbaugebeite, Puisseguin—Saint—Emi—
lion, Tokay Aszii Essencia, Trentino-Alto Adigio, Vinum Optimum Signatum, Vinum
tasting glass.

7. Nombre + Nombre + Nombre (N + N + N) (9)

Breede River Valley, Chateau Mouton Rothschild, Est-est-est, Grape reaction
product, Friul-Venecia-Julia, Montana Marlborough Winery, Pacherenc du Vic-
Bilh, Vesuvio Lacryma Christi, Veuve Clicquot Ponsardin.

8. Nombre + preposicion + Nombre+ Participio (N + prep + N + Part) (5)

Appélation d’Origine Controlée, Denominacio d’Origen Qualificada, Denomi-
nazione di Origine Controllata, Identificacdo de Proveniéncia regulamentada,
Moscato di Pantelleria passito.

9. Nombre + Adjetivo+ Adjetivo (N + Adj + Adj) (5)

Indicazione Geografica Tipica, Ondarribi zuri zerratia, Vin doux natural, vin-
ho doce natural, vino dolce naturale.

10. Prefijo + Adjetivo (Pref + Adj) (5)

Demi-sec, Medium dry, Meio doce, Meio seco, Non-vintage.

11. Adjetivo + preposicion + Nombre (Adj + prep + N) (4)
Len de l’elh, Nero d’Avola, Rosso de Montepulciano, Tostado do Ribeiro.

12. Adjetivo + Adjetivo + Nombre (Adj + Adj + N) (4)

American Viticultural Area, noble late harvest, premier grand cru, tinta negra
mole.
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13. Adjetivo + preposicion+ Adjetivo (Adj + prep + Adj) (4)
Blanc de blancs, blanc de noirs, brut de bruts, Greco di Bianco.

14. Adjetivo + Nombre+ Nombre (Adj.+ N + N) (3)
Santa Clara Valley, Santa Cruz Mountains, single quinta vintage.

15. Adjetivo + Nombre+ preposicion + Nombre (Adj + N+ prep + N) (2)
Sainte-Croix-du-Mont, Sant Sadurni d’Anoia.

16. Nombre + preposicion + Nombre + Adjetivo (N+ prep + N + Adj) (2)
Sélection de grains nobles, vin de consommation courrante.

17. Adjetivo + Nombre + Adjetivo + Nombre (Adj + N+ Adj + N) (2)
Saint-Emilion grand cru, Saint-Georges-Saint-Emilion.

18. Nombre + preposicion + Nombre + Nombre (N+ prep + N + N) (2)
Cotes-du-Rhones Villages, Cotes du Roussillon Villages.

19. Participio + preposicion + Nombre (Part + prep + N) (2)
Mis en bouteille, mise en pointe.

20. Participio + Nombre + Nombre (Part + N + N) (2)

Regulated Deficit Irrigation, spinning cane column.

21. Nombre + Nombre + Adjetivo (N+ N + Adj) (2)
Meéthode cap classique, Chdteau Cheval Blanc.

22. Nombre + Adjetivo + preposicion + Adjetivo (N + Adj + prep + Adj) (2)
Champagne blanc de blancs, champagne blanc de noirs.

23. Nombre + Participio (N + Part) (2)
Estate bottled, lieu dit.

24. Nombre + preposicion + Nombre + preposicion + Nombre (N + prep + N+
prep + N) (2)
Muscat de Beaumes-de-Venise, Vin de pays d’Oc.

25. Nombre + Nombre + preposicion + Nombre (N + N + prep + N) (1)
Anjou-Coteaux-de-la-Loire.

26. Nombre + Participio + preposicion + Nombre+ Adjetivo (N + Part + prep
+ N+ Adj) (1)

Vin délimité de qualitate supérieur.

27. Adjetivo + participio + Nombre (Adj + Part + N) (1)
Late bottled vintage.
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Adjetivo + Adjetivo + Participio (Adj + Adj + Part) (1)
Special late harvested.

Nombre + Adjetivo + Adjetivo + Nombre (N + Adj + Adj + N) (1)

Vinum Optimum Rare Signatum.

Nombre + Adjetivo + preposicion + Nombre + preposicion + Nombre (N+
Adj. + prep + N + prep + N) (1)
Institut National des Apéllations d’Origine.

Participio + Participio (Part + Part) (1)

Récoltant manipulant.

Adjetivo + Nombre + Nombre + Participio (Adj + N + N + Part) (1)

Partial root zone drying.

Nombre + Adjetivo + preposicion + Nombre (N + Adj + prep + N) (1)

Vino nobile di Montepulciano.

Nombre + preposicion + Nombre + Participio + Participio (N + prep + N +
Part + Part) (1)

Denominazione di Origine Controllata e Garantita.

Nombre + preposicion + Adjetivo + Nombre + preposicion + Nombre (N +
prep + Adj + N + prep + N) (1)

Muscat de Saint-Jean-de-Minervois.

Nombre + Nombre + Adjetivo + Nombre (N + N + Adj + N) (1)

Chateau La Mision-Haut-Brion.

Preposicion + Adjetivo + Nombre (Prep + Adj + N) (1)

Entre-deux-mers.

Adjetivo + Adjetivo + preposicion + Nombre (Adj + Adj + prep + N) (1)

Grand noir de la Calmette.

Nombre + preposicion + Adjetivo + Nombre (N + Prep + Adj + N) (1)

Muscat a petits grains.

Preposicion + Adjetivo (Prep + Adj) (1)
Off-dry.
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6.3. Subdominio de la vinificacion

El vino es la bebida alcohdlica obtenida de la fermentacién del zumo
de la uva de la vid, y, en mucha menor proporcién e importancia, del jugo
fresco y concentrado de otras frutas o bayas.

MELGAR (2008: 9)

6.3.1. Introduccion

Se entiende por vinificacion el conjunto de actividades que se realizan en una
bodega para convertir la uva en un producto que se va a ir transformando y confor-
mando a gusto del endlogo o del consumidor final hasta conseguir, en algunos casos,
algo magico. Pero para llegar hasta ese punto, son numerosos los cuidados, trabajos
y desvelos compartidos entre todos los que hacen posible que la uva se convierta en
vino. Incluimos la enologia dentro de este subdominio pues entendemos que, por
supuesto, la figura del enélogo es fundamental en una bodega a la hora de decidir
qué tipo de producto crear, sin embargo, son muchas las personas implicadas y mu-
chos los procesos que se desarrollan desde que la uva entra en la bodega hasta que el
vino esta listo para su consumo, por tanto, el enélogo es un eslabén més en la cadena
de elaboracién del vino y nos parece que el término vinificacion recoge la labor del
endlogo, pero también todos los estadios necesarios para transformar la uva en vino.

6.3.2. Terminologia de la vinificacion
y diccionarios de la lengua general

Sélo 4 de los 223 términos o colocaciones del subdominio vitivinicola que fi-
guran en los diccionarios de la lengua general estdn relacionados con la vinifica-
cion: bitter, brandy, brut y grappa.'® Ademds también encontramos: blush, flash,
tiraje y transfer, pero como ya hemos visto en el Capitulo 5, apartado 5.1.1.1, los
significados que se recogen nada tienen que ver con el dominio vitivinicola aunque
se empleen en é1."

Vinificacion
DEA DPD DRAE
3 24 3P

a Las dos entradas son para las formas hispanizadas biter y grapa.
b Como en DPD figuran las formas hispanizadas biter y grapa.

Tabla 6.1. Vinificacién y diccionarios de la lengua.

10 Con asterisco delante del término.
11  Con dos asteriscos delante del término.
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6.3.3. Terminologia de la vinificacion
y diccionarios especializados

Por lo que respecta a los diccionarios especializados, de los 223 términos y co-
locaciones, encontramos entradas para 57 en DEV y 102 en GDV. Ademds hay in-
formacion relacionada en otras entradas para 23 términos en DEV y para 14 en GDV.

Vinificacion
DEV ? GDV ?
57 23 102 14

Tabla 6.2. Vinificacién y diccionarios especializados.

Algunos de los términos y colocaciones que mencionamos bajo este apartado
podrian también incluirse en el subdominio de la Viticultura, por ejemplo, pues al-
gunas de sus caracteristicas figuran en las etiquetas del vino, sin embargo, hemos
considerado que seria mas conveniente presentarlos aqui ya que, en general, el pro-
ceso de vinificacion es en buena medida el que determina las caracteristicas del
producto elaborado que posteriormente estaran recogidas en las etiquetas del vino!?.

Varios de los términos franceses incluidos en este apartado comparten las mis-
mas caracteristicas graficas y, por tanto, la alternativa espafiola con la correspondien-
te variacion grafica deberia ser también la misma, sin embargo, en casi todos los casos
se ha mantenido el extranjerismo crudo en vez de la forma hispanizada. Se trata de los
préstamos terminados en -age para cuya adaptacion unicamente seria necesario cam-
biar una consonante -aje. A este respecto, (RAE: 2010: 102) indica que

Los préstamos del francés que presentan la terminacidn -age (pron. [43]) se han
adaptado al espafiol con la grafia -aje (pron. [4je]). Por tanto, los extranjerismos con esta
terminacion que se han adaptado deberan escribirse con j. Cuando se utiliza la grafia
francesa con su graffa y pronunciacion originales, deberia escribirse en cursiva para dejar
patente su condicién de extranjerismo crudo

Vamos a encontrarnos con diferentes opciones no sélo en los textos sino que,
dentro de un mismo texto, algunos autores ofrecen alternativas también diferentes.
Si nos atenemos a lo apuntado por RAE deberian estar adaptadas y, por tanto, escri-
birse con /j/. De la misma opinion es Ibanez (2010c: 43) para quien el origen fran-
cés de esos términos nos llevaria a escribirlos con /g/, pero si se aplica la norma
deberian escribirse con /j/. Sin embargo, vemos que el extranjerismo se impone al

12 Los términos aqui incluidos pertenecen al subdominio de la Vinificacién aunque podrian
figurar en otros subdominios y asi se hace constar al final de las entradas pertinentes.
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término adaptado'’. Observamos también que en muchos casos, el empleo del ex-
tranjerismo no est4 justificado al existir un término equivalente en espaiiol que hace
innecesaria la presencia de la voz foranea en algunas citas del corpus.

En cuanto a las lenguas de procedencia de los 223 términos o colocaciones'* del
subdominio de la vinificacién corresponden a francés (100), inglés (43), italiano
(25), aleman (12), espaifiol (12), portugués (12), hiingaro (8), euskera (3), griego'
(3), portugués + inglés (2), catalan (1), otros'® (1), francés+ catalan (1).

Vinificacion. Lenguas

P+ F+
F Ing I A | Esp P H | Esk | G Ing Cat | Otro Cat T

100 | 43 25 12 12 12 8 3 3 2 1 1 1 223

Tabla 6.3. Lenguas de la vinificacion.

6.3.4. Términos del subdominio de la vinificacion

1. Ambré. Término francés para designar un vino dulce elaborado en el Rose-
116n con uvas blancas que le proporcionan ese color. En VSER, el término francés,
en cursiva, aparece seguido del espafol entre paréntesis: Ambré (ambarino) (207) y
en redonda (208). Podria confundirse con el color del vino.

2. Ame du vin. La colocacién francesa sirve para definir los aromas y el buqué
del vino que son volatiles, de ahi su componente espiritual, segtiin Coutier (2007:
66-67). La escasa informacién que se obtiene sobre la colocacion se encuentra en la
cita del contexto en la que se presenta como la parte de la barrica que se evapora.
En redonda y entre comillas: PV7D (104).

3. Armagnacais. Término francés con el que se conoce al alambique utilizado
en la region de Armagnac para elaborar los destilados. En redonda: ENOV (140).

4. Assemblage®. Término francés para designar una mezcla de vinos. En es-
pafiol «ensamblaje», aunque curiosamente en GDV esta entrada remite al término
francés. En redonda y entre comillas: ENOV (138), VSER (62); también en redon-
daen VSER (213-214). En cursiva: TDSV (63, 64,236, 240, 241) e incluso combi-

13 Figuran con asterisco detrds del término.

14 Se recogen con las grafias originales que figuran en los textos, de ahi que no los escriba-
mos en cursiva, negrita o entre comillas para no interferir en su presentacion en los documentos del
corpus y este mismo patrén se sigue en cada una de las entradas para los diferentes términos y
colocaciones.

15 Griego moderno.

16 Hebreo (kosher).
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naciones de término francés y espafiol o viceversa: assemblage o mezcla (TDSV:
30); mezcla o assemblage (TDSV: 32); ensamblaje (assemblage) (TDSV: 63). Por
tanto, no vemos la necesidad de utilizar el extranjerismo cuando existe un término
espaiiol.

5. Aszi. Nombre hingaro que significa «almibar» con el que se designa a la
uva dulce enriquecida por la podredumbre noble y con la que se elabora el afamado
vino de Tokay. En cursiva y con error grafico: LIT (256) figura: aszu en vez de aszu.
En redonda y con el mismo error grafico: LIT (256, 257). En redonda: VSER (243,
244), TENOL (1023), TDSV (96). Encontramos el término hiingaro en cursiva se-
guido del equivalente entre paréntesis: aszu (almibar) (VSER: 243); y (aszd signi-
fica «pasificado») (TDSV: 98). 1. Aszu Esencia.'” Frente a las grafias que encon-
tramos en los diccionarios de referencia: essencia o essenczia, en LIT (256) se
habla de esencia que no corresponde a ninguna de las acepciones hungaras mencio-
nadas, por tanto, nos parece una colocacion mixta creada por el propio autor del
texto. 2. Pasta aszu. En redonda: LIT (257). 3. Uvas aszu. Se trata de uvas secas,
pasificadas que se utilizan para elaborar el vino de Tokay: LIT (257).

6. Batonnage®. Término francés que designa la operacién de remover las lias
periddicamente con un palo o baston, de ahi baténnage, para deshacerlas y que és-
tas se disuelvan en el vino. El extranjerismo es ampliamente utilizado en el corpus
de textos, inicamente en TENOL (418) encontramos el término francés seguido de
la colocacion espafiola: removido de lias o «battonage»; también figura entre comi-
llas: TENOL (1022, 1029, 1211). En cursiva: MDV (142) y entre comillas. En cur-
siva: TENOL (748). La presencia de cursiva o comillas denota generalmente que se
trata de un término foraneo. Observamos diferentes grafias a pesar de que el térmi-
no francés o un término que se asemeja al mismo como figura en algunos documen-
tos del corpus: Batonnage: GNCV (72); battanage: VEC (148), batonage: GVT
(215) y battonage: PV7D (70).

7. Belon. Término francés para describir una cuba o recipiente vinario que se
coloca debajo de la prensa en la region de Champagne y que sirve para efectuar el
desfangado del mosto. En redonda y entre comillas: TENOL (949).

8. *Bitter. En espaiiol «xamargo» que designa una caracteristica de esta bebida.
Mientras que en GDV figura el extranjerismo, en las citas del corpus de textos en-
contramos la forma «biter» en colocaciones con soda o vino. En redonda: TENOL
(105, 1039, 1041). En cursiva: TENOL (1041, 1042). 1. Biter-soda. En redonda:
TENOL (105, 1041). En cursiva: TENOL (1042). 2. Biter-vino. En redonda: TE-
NOL (1030, 1041, 1042). En cursiva: TENOL (1041).

17  Se incluyen ejemplos de colocaciones mixtas del corpus de textos en las que, al menos uno
de sus elementos estd en espaiol.
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9. Blanc de blancs. Colocacion francesa que designa un vino espumoso elabo-
rado con la variedad blanca chardonnay. En redonda: TDSV (31, 89, 219, 154,
237). En redonda y entre comillas: TENOL (950). En cursiva: MDV (176). En cur-
siva pero con error 1éxico: VEC (122, 125), GVT (31): blanc de blanc en vez de
blanc de blancs. En cursiva y negrita: VSER (214).

10. Blanc de noirs. Colocacion francesa que designa un vino espumoso elabo-
rado con pinot noir y pinot meunier. En redonda y entre comillas: TENOL (761,
950). En cursiva: MDV (141), TDSV (152). En cursiva y negrita: VSER (214).
Errores graficos en VEC (122): blanc de noir. El mismo error en TENOL (751),
ENOV (121): blanc de noir, en ambos casos en redonda y entre comillas y en GVT
(31), pero en este caso en cursiva y sin comillas.

11. Blanketting. Sistema para conservar los vinos bajo atmoésfera inerte. En
TENOL (1049) figura el término inglés seguido de la colocacion espafiola, ambos
en redonda y entre comillas: «blanketing» o de «balance de presiones». El término
inglés procede de blanket=«cubrir», por lo que no parece que tenga nada que ver
con la traduccién espaiiola.

12. Blend. Término inglés que significa «mezcla». En TENOL (1012) encon-
tramos la colocacion espanola seguida del término inglés entre paréntesis, ambos
entre comillas: «Vinos de mezcla («blends»).» Obviamente el término inglés no es
equivalente a la colocacién espafiola, pues blend también puede aplicarse a otras
bebidas como el whisky. En GDV (130) hay entrada para dos términos derivados
del inglés blend (blended y blending) que pueden derivar del sustantivo o del verbo
y que presentan la misma forma en inglés.

13. Blended. Término inglés para designar la mezcla de uvas, vinos o destila-
dos. En redonda y entre comillas: ENOV (180) «blended» para referirse a la mezcla
de vinos. Cambio de categoria gramatical: adjetivo en inglés, sustantivo en espafiol.

14. Blush.** Término inglés que designa un vino rosado pélido procedente
de uvas pinot noir, garnacha y zinfandel muy popular en California. Debe tener una
maceracion corta y no sufrir oxidacién lo que le da un color rosdceo brillante y un
cuerpo suave. En VSER (265, 269) encontramos la colocacion espaiiola seguida
del término inglés entre paréntesis a modo de traduccidn, en un caso en singular y
en otro en plural: blancos y rosados (llamados blushes). En cursiva: VSER (265);
tintos jovenes y rosados (estos llamados blush). En redonda: VSER (269). El tér-
mino esta recogido en DEA (679) con un significado diferente como ya hemos
comentado.

15. Boisé. Término francés asociado al aroma de un vino que recuerda a la
madera; sin embargo, este término también designa la disolucion de virutas de roble
en alcohol que puede afadirse a un destilado para fortalecer su aroma a madera. En
redonda: ENOV (138).
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16. Bomb fruits. A nuestro parecer, se trata de una colocacién errénea, pues si
se traduce literalmente dirfamos «frutas de bomba», mientras que en PV7D (92) la
autora quiere decir fruit bombs (bombas de fruta), colocacion atribuida a los vinos
que tienen mucha potencia de fruta. Parece ser una creacién de la propia autora que
traduce al inglés siguiendo el patrén espafiol por lo que resulta erréneo.

17. Bonne chauffe. Colocacion francesa para la que no encontramos traduc-
cion. Tampoco las citas del contexto dan idea de lo que significa. Los diccionarios de
referencia hablan de bonne chauffe como la fase de elaboracion del cofiac en la que
se obtiene un alcohol blanco con un minimo de 72°, pero no ofrecen alternativa en
espanol. En redonda: ENOV (137, 138). En redonda y entre comillas: ENOV (137).

18. Bouilleur-charentais. Colocacién francesa compuesta por el nombre del
destilador (bouilleur) y su procedencia (Charente). Referido al alambique que uti-
lizaban en la region para elaborar el cofac. Error grafico en ENOV (137): charen-
teis en vez de charentais. Por una parte, bouilleur es el nombre que se da al destila-
dor en la regiéon de Cognac, por otra, charentais deriva de Charente, region
vinicola famosa por sus destilados. De ahi que el autor haya creado la colocacion
bouilleurs-charenteis con guion y error grafico (charenteis) aunque el guioén no sea
necesario en esta colocacion.

19. *Brandy. «Voz inglesa y ésta procedente del holandés brandwijin que sig-
nifica vino quemado» (DRAE). Se trata de un destilado de vino y criado en roble
que, por razones legales, recibe ese nombre ya que s6lo pueden ostentar la denomi-
nacion de cognac los destilados franceses. En TDSV (149) figura el término inglés
seguido del francés cognac que es, basicamente, un tipo de destilado muy similar al
cognac, aunque éste solo francés, asi: brandy (cognac). El término se utiliza no solo
con la grafia inglesa sino que también el plural se forma siguiendo el patrén inglés:
brandy, brandies. En redonda en todas las citas: VEC (185), CDB (25), PV7D (29),
MDYV (166), ENOV (39, 68,87,91,92,93,94,95,96,98, 111, 127, 128, 185, 186,
187), VDCC (95), VSER (280), TVG (992), TENOL (1248), TDSV (149, 238,
240). Uso exclusivo del extranjerismo brandy frente al término adaptado brandi.

20. Broulli. Término francés que designa un aguardiente lechoso de baja gra-
duacion que se obtiene de la primera destilacion de un vino. En espaiiol «flema» o
«revoltillo». Sin embargo, es clara la preferencia por el extranjerismo quizas por la
influencia francesa pues es un término utilizado en la regién francesa de Cognac.
En TENOL (137, 138) broullis en vez de broulli.

21. Brown sherry. En los diccionarios especializados, la entrada al término
brown remite a brown sherry. Aunque en ninguna de las citas aparecen ambos tér-
minos, se da por supuesto que se trata de un vino de Jerez destinado a la exporta-
cién, de ahi que ambos términos figuren en inglés. Tanto en los vinos de Jerez como
en los de Madeira se nota la influencia inglesa en su terminologia. En redonda:
VSER (67). En redonda y entre comillas: VJER (191), TENOL (1007, 1015).
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22. *Brut. Término francés que designa un vino espumoso muy seco con un
contenido de azucar residual inferior a 15g/1. El término francés figura generalmen-
te en redonda, es decir sin marca de extranjeria: VEC (120, 124, 196), COD (116,
118, 123, 125, 129), GNCV (80), TENOL (950, 1406), PV7D (68, 79), GVT (38,
40, 148), TDSV (90, 154, 203, 238), MDV (176), ENOV (15, 77), VSER (63, 98,
170); en cursiva: VSER (201, 215-216), BDV (120, 167). En cursiva y negrita:
VSER (214). En redonda y negrita: GVT (40). En redonda y maytsculas: GVT
(93). 1. Brut integral. Colocacién para designar un champagne con poco o ningtin
licor de expedicion. La grafia francesa deberia ser brut intégral, por lo que la segun-
da parte de la colocacion podria ser un término espafiol o inglés. En redonda:
TENOL (950).

23. *Brut nature. Colocacién ampliamente utilizada en espaiiol tanto por ex-
pertos como por aficionados al cava o al champan y recogida en el corpus de textos.
Designa un vino espumoso muy seco al que no se le ha afadido azicar. Equivale a
las colocaciones o términos: bruto natural (portugués), naturherb (aleman), pas
dosé y dosage zéro (francés) o dossagio cero (italiano). En redonda: VEC (125),
COD (121), PV7D (18, 68, 79), MDV (118, 176), VSER (63, 98, 167, 170, 215-
216), GVT (93, 148). En redonda y entre comillas: TENOL (1406). En redonda y
negrita: PV7D (19), VSER (63), GVT (40). En cursiva: GVT (38). En ENOV (15,
78) figura la colocacion con guidn: brut-nature. 1. Brut natural. Colocacién mixta
que figura en redonda y entre comillas «brut natural»: ENOV (78).

24. Brut sauvage. Vino espumoso seco. En cursiva y con error grafico: VSER
(215-216): brut savage en vez de brut sauvage.

25. Brut zéro. Vino espumoso seco. Equivalente a brut de bruts. En redonda
y con error grafico: TENOL (950): brut zero en vez de brut zéro.

26. Brut de bruts. Vino espumoso seco. Equivalente a brut zéro. En redonda:
TDSV (154).

27. Burgundy. Término inglés para el francés Bourgogne o el espaiiol Borgo-
na que puede hacer referencia tanto a la region vinicola como al color burdeos que
se asocia con algunos vinos tintos. En cursiva: TDSV (206) donde figura como si-
nénimo de un vino tinto elaborado con pinot noir. (VITICULTURA).

28. Canteiro. El término portugués puede designar un tipo de vino de Madeira
sin estufagem o las barras sobre las que se asientan las cubas en las que se cria ese
vino. En redonda: LIT (260). En redonda y entre comillas: TENOL (1013).

29. Casse. Término francés que significa «rotura» aunque en vitivinicultura se
conoce como «quiebra». Se trata de una enfermedad del vino que produce alteracio-
nes tanto en la calidad como en el color. En todas las citas del corpus se incluyen la
forma espafiola y la francesa: «quiebra es la traduccion de la palabra francesa cas-
sé» (VEC: 151); quiebras es traduccion directa del francés (casse) (VDCC: 105);
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«quiebras», procediendo este término de la traduccion literal del francés al castella-
no como «casse»» (TENOL: 1195); «rotura del color» -cassé, para los franceses»
(BDV). En VEC (151) y BDV (123) figura como cassé, lo que supone un cambio
de categoria gramatical respecto a casse (participio en vez de sustantivo). No vemos
la necesidad de utilizar el término francés en detrimento del espafol.

30. *Chacoli. Adaptacion del término vasco txacoli que designa un vino de
baja graduacion y fresca acidez que se elabora principalmente en el Pais Vasco.
Aunque también se utiliza el término para referirse a un tipo de vino similar elabo-
rado en otras partes de Espafia. En redonda: PV7D (56), GVT (35, 48, 49), BDV
(s.p.), ENOV (30), TDSV (108). En redonda y entre comillas: VDCC (62). En ne-
grita: ENOV (17, 30). En VDCC (62) figura el plural del término como chacolies
(frente al resto de documentos en los que encontramos chacolis), seguido del térmi-
no vasco txacolies.

31. Champagne blanc de blancs. Colocacion francesa que designa un vino
espumoso elaborado en la regiéon de Champagne con la variedad de uva blanca
chardonnay. En redonda y entre comillas: TENOL (950).

32. Champagne blanc de noirs. Colocacion francesa que designa un vino
espumoso elaborado en la regién de Champagne con las variedades tintas pinot noir
y pinot meunier. Encontramos diversas formas de apariciéon de esta colocacion:
Champagnes «blancs de noirs»: TENOL (950); champagne denominado «Blanc de
noir»: ENOV (122); Champagne de blanc de noir: GVT (31). Existe vacilacion
grafica: blanc de noir en vez de blanc de noirs.

33. Champagne rosé. En espafiol es mas habitual encontrar una colocacién
mixta como champagne rosado que la francesa champagne rosé. Quizas el hecho de
que este tipo de espumoso sea mds caro y, quizas mas exclusivo, hace que se tienda
a utilizar el término francés rosé que puede parece mds elegante que el espafiol
«rosado» que se asocia con el vino. En redonda: PV7D (77). En redonda y cursiva:
PV7D (77): champagnes rosés.

34. Champagnoise. Debe tratarse de una grafia errénea del término francés
champenoise que designa el método llamado tradicional utilizado en la region france-
sa de Champagne para elaborar el vino espumoso del mismo nombre. Encontramos
este término en PV7D (79) entre comillas: «champagnoise». 1. Método champag-
noise. En redonda y entre comillas el término francés con error grafico: PV7D (79).

35. Champanés. Creacién neoldgica no recogida en DRAE aunque podria ser
adecuada al derivar de champén, que si figura en el diccionario de la Academia
como procedente del francés champagne. Normalmente aparece como segundo tér-
mino de la colocacion «método champanés». En redonda: COD (33, 43), VDCC
(70),ENOV (75,77,726) mientras que en TENOL encontramos: elaboracién cham-
panesa. En ENOV (75) figura método champanés o méthode champenoise.
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36. Champanoise. Debe tratarse de un error grafico para designar el método

tradicional o champenoise como ocurre con champagnoise. En redonda: VSER
(170).

37. Champanizacion. Creacion neoldgica a partir del término francés cham-
panisation para designar la accion de elaborar un vino siguiendo el método tradicio-
nal o champenoise, es decir, champanizar. En redonda y entre comillas: LIT (213).

38. *Champaiia. Encontramos el término en los diccionarios de referencia de
lengua general como adaptacion grafica del francés champagne. Aunque DEA lo
considera raro frente a champan. En redonda: BDV (118, 120, 140).

39. *Champaiiés. En DEA (989) aparece champaiiés como adjetivo «De la
region francesa de Champaiia.» También encontramos la forma femenina champa-
fiesa para referirse al tipo de botella utilizada en la elaboracién del champagne:
TENOL (1247, 1251) donde figura entre comillas con y sin cursiva la forma feme-
nina. En VDCC (70) hace referencia al método de elaboracion, por tanto se emplea
la forma masculina.

40. Champenoise. Término francés para designar el llamado método tradicio-
nal en la elaboracion del vino espumoso de la region francesa de Champagne cuya
segunda fermentacion se realiza en la misma botella en la que se va a consumir el
vino. El término figura en cursiva: VEC (120, 122), COD (22, 27), MDV (176),
TDSV (239). En redonda y entre comillas: CBD (118) y TENOL (947). En redonda:
PV7D (61), ENOV (14, 75). En negrita junto a la forma espafiola: método champe-
noise-método tradicional: ENOV (75). En cursiva y negrita: GVT (75, 77). En cur-
siva y entre paréntesis siguiendo a la colocacién espanola: método tradicional (mé-
todo champenoise): VSER (61); método tradicional o champenoise: TDSV /151).
No entendemos por qué se produce esta vacilacion en el uso de extranjerismos
mezclados con las formas espafiolas cuando existe un equivalente claro a méthode
champenoise = «método tradicional». 1. Método champenoise. VEC (122), COD
(22, 27), CDB (118), TENOL (947), PV7D (61), MDV (176), ENOV (14, 75),
VSER (61), TDSV (151). 2. Sistema champenoise (VEC: 120).

41. Chaptalisation. Término francés para designar la adiciéon de azicar al
mosto del vino a fin de aumentar su grado alcohdlico. En ENOV (138) el término
francés va seguido de la definicidn del verbo chaptaliser que figura entre comillas
y paréntesis: chaptalisation (chaptaliser significa «afadir azucar al mosto antes de
que fermente»).

42. Chaptaliser. Término francés para designar la accion de afiadir aztcar al
mosto para aumentar el grado alcohdlico. Derivado del patronimico Chaptal, inven-
tor de este procedimiento. Como hemos comentado arriba, en ENOV (138) se in-
cluye el término francés seguido de la definicion en espanol entre comillas y ambos
entre paréntesis.
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43. Chaptalizacion. Procedimiento que consiste en afadir aztcar al mosto del
vino para aumentar su grado alcohélico. Debe su nombre a su inventor, el quimico
francés Jean Antonio Chaptal. En GNVC (57), el término va seguido de la defini-
cién: «Chaptalizacion. Adicién directa de azicar de cafia al mosto». En TENOL
(57) aparece como sinénimo de azucarado —ambos términos en cursiva: Azucara-
do o «chaptalizacion». Entre comillas: TVG (298). En cursiva y entre paréntesis:
GNVC (104). En redonda: TENOL (459, 460). En redonda y negrita: VEC (96). La
23" edicion de DRAE recoge el término aunque sin marca de especialidad. Se trata
de una adaptacion del término francés siguiendo el procedimiento de derivacion
espafiol. Con fecha anterior el término es recogido por Alvar Ezquerra (2003: 260).

44. Chaptalizado. Término derivado del extranjerismo chaptaliser o «chapta-
lizar» en espafiol que designa un vino al que se le ha afiadido azicar para aumentar
su graduacion alcohdlica. En TENOL figura el término seguido de un equivalente
entre paréntesis: chaptalizado (edulcorado). En redonda: TENOL (1023), VSER
(236, 237). El término es un buen ejemplo de adaptacion dados los casos de deriva-
cién recogidos en el corpus.

45. *Chaptalizar. Afiadir azicar al mosto de un vino para aumentar su gradua-
cidén alcohdlica. Término derivado del apellido de su creador Jean Antoine Chaptal.
En GVT (40) el término hispanizado figura en cursiva y va seguido de la definicién
del término entre paréntesis: chaptalizar (ahadir azucar al mosto para provocar mas
volumen de alcohol).

46. Charentais. Término francés para designar el alambique de cobre en el
que se realiza la segunda destilacion del cognac en la region de Charente. En redon-
da: ENOV (96, 138, 140). Parece ser una derivacién del topénimo Charente, al
igual que en el caso del alambique armagnacais, procedente de la region de Armag-
nac. Ambos términos figuran en el mismo texto: ENOV (140). Podria tratarse de
una creacion neoldgica para la que no encontramos referencias. 1. Alambique cha-
rentais. En redonda: ENOV (96, 138, 140).

47. Charmat, Méthode. Método de elaboracion de vinos espumosos en los que
la segunda fermentacion se realiza en grandes cubas. Lleva el nombre de su creador,
el endlogo francés Eugene Charmat. También conocido como procedimiento gran-
vds o cuve clos. Normalmente figura en mayuscula. En cursiva: VEC (125, 126),
TDSV (88). Enredonda: ENOV (75, 76). En redonda y entre comillas: TENOL (982,
984). En negrita: GVT (78). 1. Método Charmat. VEC (125), TENOL (982, 984),
ENOYV (75,76), VSER (61). 2. Procedimiento Charmat. VEC (126).

48. Chiaretto. Término italiano para designar un vino rosado que se elabora en
la region de Lombardia amparado por la DOC del Garda. En redonda: ENOV (39).

49. **Chip. Término inglés con el que se designan las virutas de madera que
se incorporan al vino para aportar gusto a madera. En GNCV (78) encontramos:
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«virutas o chips de madera», aunque lo habitual es el uso del extranjerismo. En
TENOL (917) se opta por el término inglés. En los diccionarios de la lengua gene-
ral, chip figura con marca de especialidad (informdtica), nada que ver con su signi-
ficado en el dominio vitivinicola.

50. Choice. Término inglés con que el se calificaba al vino de Madeira mas
joven. Generalmente, no se indicaba ni el tipo de uva, habitualmente 7inta Negra
Mole, ni la fecha de embotellado. En redonda y entre comillas: TENOL (1013).

51. Clairet. Término francés utilizado para designar al vino de Burdeos por el
color palido del mismo. Ademds Clairet es uno de los términos de la colocacion
francesa Bordeaux Clairet,una de las seis AOC genéricas de las AOC Bordeaux. En
redonda y entre comillas: LIT (175). En redonda: VSER (187). DRAE recoge bajo
clarete, los términos claret y clairet «(Del fr. ant. Claret, que atin coexiste con el
mas moderno clairet).

52. Claret. Nombre antiguo que se aplicaba al vino clairet elaborado en Bur-
deos, equivalente al término espafol «clarete». En VEC (107) figura el término
espafiol seguido del francés en cursiva y entre paréntesis: los claretes (del francés
antiguo claret, casi sinonimo de vino bordelés). Entre comillas: LIT (175).

53. Coeur. Término francés para designar la parte mds limpia que se obtiene
tras la segunda destilacion en el proceso de elaboracion del cognac. En redonda:
ENOV (137).

54. Commandaria. Vino oscuro de postre. Es uno de los vinos mds antiguos y
mejores de Chipre que se elabora con uvas pasificadas. En redonda: TENOL (997).

55. Concia. Término italiano que designa un mosto dulce que se anade a algu-
nos vinos. En TDSV (94) se incluye el término italiano y su equivalente espafiol:
concia o mosto dulce

56. Conciati. Término italiano que se aplica a los vinos a los que se anade
concia (mosto dulce). En TDSV (94) se hace referencia a vinos non conciati, s
decir, vinos a los que no se les afiade concia.

57. *Coupage. Término francés que designa la mezcla de uvas en la misma
cuba para mejorar la calidad del vino. El extranjerismo es ampliamente utilizado y
generalmente escrito en redonda: LIT (64, 213, 242), PV7D (62, 73, 74, 78, 89),
ENOV (129, 138, 139), VDCC (71), VSER (116, 129, 159), COD (121, 128) y
GNCYV (73), aunque en algunas citas del corpus se deja sentir la marca de extranje-
ria al escribirlo en cursiva: GNCV (65), VEC (79), COD (103, 104), MDV (158,
159, 174), VSER (271), GVT: 42, TDSV (64, 201, 207, 236, 240) y BDV (16, 24,
53,128, 130, 149). Queda clara, también, la vacilacion entre los autores. En redon-
da y entre comillas: ENOV (98), VIER (184) y VDCC (86). En negrita y redonda:
PV7D (18),GVT (216). En cursiva y negrita: PV7D (19) y MDV (207). En espaiiol
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el término podria traducirse como «corte», de ahi que en algunos casos encontremos
el término espafiol y en francés: cortes o coupages: GDCV (65); también figura
como mezcla o coupage: COD (103) y (TDSV: 201); mezcla (coupage): GVT (42);
coupage o mezcla (ENOV: 129); mezclas o coupages (BDV: 130); coupages-mez-
clas (VDCC: 71); vino de coupage, de mezcla: VEC (79); coupages (combinaciones
con el vino): PV7D (62). A veces se confunden los términos franceses: coupage
(mezcla de uvas) y assemblage (mezcla de vinos). El término esta recogido en DEA
(1300) como se ha comentado en el capitulo 5. Dado que muchos de los autores uti-
lizan el término espaiol corte 0 mezcla, bien podria evitarse el empleo del extranje-
rismo. 1. Coupage magistral. Colocacion referida a la que se considera la mezcla
perfecta para elaborar un tipo de cava con las variedades Xarel-lo, Parellada y Ma-
cabeo. En redonda: COD (128). 2. Vino de coupage. Designa un vino elaborado con
diferentes tipos de uva que se mezclan en una misma cuba. En VEC (79) encontra-
mos esta colocacidon mixta seguida del término espafiol equivalente, lo que daria lu-
gar a una colocacion con los dos términos en espaiiol: vino de coupage, de mezcla.

58. Coup de poignet. Colocacion francesa que designa un procedimiento que
consiste en girar las botellas de cava o champagne en los pupitres. La cita del con-
texto explica en que consiste el procedimiento, pero no se ofrece la traduccidn:
VEC (124).

59. *Cream. Término inglés utilizado para un tipo de vino de jerez oloroso
dulce, de color oscuro. En redonda: VEC (74), VIER (75, 165, 188, 191, 193, 197,
275,291,292,306), MDV (183), VSER (87), TDSV (202), PV7D (73), BDV (s.p.);
en cursiva: MDV (184). En redonda y entre comillas: TENOL (1007, 1015). En
redonda y negrita: VSER (67). Es clara la preferencia por el término inglés, a pesar
de tratarse de un vino de jerez. SOlo figura el término «Crema» en TENOL (1015)
aunque en la misma cita aparece «Cream».

60. Cupage*. Término de nuevo cuiio cercano al francés coupage, de hecho la
pronunciacién de ambos términos es coincidente. Como en otros casos, la hispani-
zacioén del término deberia ser «cupaje». En GDCV (79) figura el término en cursi-
va mientras que en COD (89, 116, 125) lo hace en redonda. Como hemos visto en
la entrada 57 se observa una clara preferencia por el término francés coupage. En
DEV (241) hay entrada para «cupaje» aunque ésta remite a coupage que Peiiin de-
fine como «palabra de origen francés (en castellano, cupaje)» aunque ni DRAE, ni
DPD ni DEA lo avalan. En BDV encontramos el término cupage en el glosario fi-
nal del libro (s.p) tras el que figura la definicion: coupage, mezcla de distintos vi-
nos. 1. Cupage de parellada. Colocacion mixta para designar una mezcla de vino
de la variedad «parellada» para la elaboracion del cava en COD (125). El término
cupage parece una adaptacion gréfica de acuerdo con la pronunciacién francesa del
término coupage aunque si nos atenemos a la norma fijada por RAE deberia ser
cupaje en vez de coupage o cupage.
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61. Cuve clos. La colocacion francesa se presenta sin traduccion. Se trata de
un método de elaboracion de vinos espumosos de calidad media (inferior al método
tradicional). Las cuve close (cubas cerradas) son herméticas porque tienen que re-
sistir la presion. La espuma se produce en la cuba y no en la botella, como ocurre
en el caso del champagne. Procedimiento sinénimo de granvds que se realiza en ese
recipiente (cuve close). En redonda: ENOV (78), TDSV (88). Error grafico: ENOV
(78): Curvée closse.

62. Cuvée. Término francés que en la region de Champagne equivale a los
primeros 4.000 kilos de uva. También se llama cuvée al vino procedente de una
determinada cosecha y por dltimo assemblage de vinos que componen un cham-
pagne. Normalmente no se traduce, s6lo hemos encontrado el término con traduc-
cién: cuvée o cosecha final (TDSV: 236); cuvée (1a mezcla de vinos de base): TDSV
(89); Cuvées (Cava o Champagne que provienen de distintos vinos y distintas afa-
das): GVT (38); mezcla (cuvée): VSER (213-214); mezclas o «cuvées» (TENOL
(950). En cursiva: VEC (120, 123), DBV (118), GVT (38; TDSV (63, 89, 90, 236,
241). En redonda y entre comillas: TENOL (949, 950), ENOV (77). En redonda:
VSER (213-214). En cursiva y negrita: GVT (71). Existe vacilacion entre masculi-
noy femenino —asi, el cuvée y la cuvée— y también en el significado. Seguin GDV
(310-311) la cuvée se obtiene de la mezcla final de varios vinos. Vemos que son
diversos los significados y que las citas del contexto recogen todas las opciones
mencionadas.

63. Dégorgement. Las dos tnicas citas en las que aparece el término explican
su significado u ofrecen el término francés y la traduccién espafiola del término. Lo
curioso es que en ambos casos, el término francés estd entre paréntesis, asi encon-
tramos: la eliminacion de las lias acumuladas en el gollete («dégorgement»): TE-
NOL (965) y degiielle (dégorgement) en VSER (62). Podria haberse utilizado el
término espafol.

64. Délestage*. Término francés con el que se designa una técnica llevada a
cabo durante la fermentacion para extraer taninos y compuestos fenolicos. Consiste
en extraer del depdsito todo el vino que estd fermentando dejando el sombrero en el
interior. En TENOL (796) el término figura entre comillas: «délestage» mientras
que en MDYV (139) aparece en cursiva, pero explica entre paréntesis en qué consis-
te el procedimiento, asi: délestages (sacar todo el liquido del depdsito, llevarlo a
otro y volverlo a echar en el primero al cabo de unas horas). Aunque se utiliza el
extranjerismo, como en el caso de los términos incluidos en este grupo la forma
adaptada delestaje se corresponderia con la pronunciacion original francesa y la
grafia espafiola. Ibafiez (2010c: 42-43) también se inclina por la hispanizacién del
término: «delestaje».

65. Demi-sec. Colocacion francesa para designar un vino espumoso con una
proporcion de aziicares residuales entre 35-50 gramos/ litro. Equivalente a términos
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como: «semiseco» (espafol), halltrocken (aleman), meio seco (portugués), medium
dry (inglés) o abbocatto (italiano). En redonda y entre comillas: TENOL (1406).

66. Deuxieme taille. Colocacion francesa que sirve para designar en la region de
Champagne al vino obtenido tras ser prensado dos veces. Tras sucesivas prensadas el
vino obtenido es de inferior calidad. En redonda y entre comillas: TENOL (949).

67. Doce. Término portugués que designa un vino dulce de Oporto con un
contenido de azucar residual superior al 45 g/l. Equivalente a los términos: doux
(francés), dolce (italiano), sweet (inglés) o «dulce» (espafiol). En redonda y entre
comillas: TENOL (1013, 1046).

68. Dolce. Término italiano para designar un vino dulce con un contenido de
azucar residual superior al 45g/1. Equivalente a los términos: doux (francés), doce
(portugués), sweet (inglés) o «dulce» (espafiol). En redonda y entre comillas: TE-
NOL (1046).

69. Dosage*. Término francés que designa la cantidad de licor de expediciéon
que se mezcla con el vino espumoso antes de ser taponado. Un buen niimero de
citas del corpus utilizan el extranjerismo en perjuicio del término adaptado «dosaje».
Sin embargo, en los diccionarios de referencia no hay entrada para el término fran-
cés. Vacilacion gréfica pues encontramos el término en cursiva: VSER (63), GVT
(38). En redonda y negrita: GVT (217). En redonda y entre comillas: GVT (40),
TENOL (1046). En VSER (63) el término francés aparece entre paréntesis tras el
término espafiol, ambos en cursiva: Reposicion (dosage). También figura el término
en las colocaciones: non dosage o sin dosage, con preposicion francesa y espafiola:
GVT (38, 40) o «dosage zéro»: TENOL (1400).

70. Dosage zéro. Colocacion francesa para designar un vino espumoso cuyo
contenido en azicar es inferior a 3 g/l. Equivalente a las colocaciones: dosaggio
zero (italiano), brut nature (francés), «bruto natural» (espafol). En redonda y entre
comillas: TENOL (1406).

71. Dosaggio cero. Colocacidn italiana que indica la cantidad de azicar en un
vino espumoso por debajo de los 3 gramos por litro. En redonda y entre comillas:
TENOL (1406). Error grafico: dossagio cero en vez de dosaggio zero (TENOL).

72. Dosaje. Galicismo para designar la operacién de dosificacién de un vino
espumoso. En COD (111, 125) encontramos una breve explicacion del término his-
panizado: «operacion de relleno o dosaje» (111). Como en otros casos, la adapta-
cién del término es minima pues la pronunciacién francesa coincide con la de la
grafia espafiola, «dosaje».

73. Dosé. Término francés derivado de doser (dosificar) que designa un vino
espumoso al que se le afiade azicar después del degiiello. En TENOL (1406) figura:
«pas dosé», por tanto sin azdcar afiadido.
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74. Doux. Término francés que designa un vino dulce cuyo contenido de azi-
car residual es superior al 45g/1. Equivalente a los términos: dolce (italiano), doce
(portugués), sweet (inglés) o «dulce» (espafiol). Se ofrecen equivalentes en otras
lenguas en la misma cita: TENOL (1406).

75. **Dry. Término inglés para designar un vino seco, especialmente referido
a los vinos de Jerez, Madeira u Oporto. Equivalente a los términos: sec (francés),
trocken (alemén), secco o sciutto (italiano), «seco» (espafol, portugués). También
puede aplicarse al champagne que puede contener hasta 30-35 gramos de azicar
por litro. En redonda: VJER (188, 191, 193, 307), TDSV (203). En redonda y entre
comillas: TENOL (14006).

76. Dunkel. Término aleman que significa «oscuro», generalmente se aplica a
una cerveza de color marrén oscuro. Sin embargo, en nuestro corpus hace referen-
cia a un vino de Jerez u Oporto y figura como equivalente al término inglés brown.
En redonda y entre comillas: TENOL (1015).

77. Edelzwicker. Nombre que reciben los vinos de Alsacia elaborados con
variedades blancas como chasselas y sylvaner. En cursiva: VSER (204).

78. Edes. Término hingaro que se aplica al vino Szamorodni, un tipo de vino
de Tokay. En TENOL (1023) aparece el término hungaro entre paréntesis tras el tér-
mino espafiol, asi: dulce (edes). En VSER (243), por el contrario, aparece el término
hingaro en cursiva seguido del espafiol en redonda: Edes dulce. 1. Edes dulce:
VSER (243).

79. Eiswein. Término alemdn para designar un «vino de hielo». Se trata
de un vino blanco licoroso elaborado con vendimias tardias generalmente co-
sechadas en el mes de noviembre cuando las uvas estdn heladas. Suele apare-
cer el término alemén con la traduccion espafola con o sin paréntesis, en re-
donda o cursiva. Varias de las citas incluyen el término alemdn y la colocacién
equivalente espafiola. Asi (vinos de hielo o Eiswein): CDB (65); vinos de hielo
o Eiswein: TENOL (132); «Eiswein» o vino de hielo: TENOL (1023); Eiswein
(vinos de hielo): VSER (236); Eiswein (Vinos de Hielo): VSER (237); vinos
de hielo (Eiswein, en alemén; icewines, en inglés): TDSV (98). En redonda:
VEC (83), LIT (264), VSER (74, 235, 237), TDSV (98). En cursiva: VSER
(286), TDSV (202, 204, 242). Error grafico en GVT (148): Eiswen en vez de
Eiswein.

80. Essencia o Essenczia Término asociado al vino hingaro de Tokay uno de
cuyos tipos es el denominado Tokay essencia o essenczia. Contiene entre 200-240
g/l de azicar y es el summun del tokay aszii (elaborado con uvas pasificadas). El
término hungaro aparece seguido del espafiol entre paréntesis: TENOL (1023) y
con error grafico: Eszencia («esencia). En redonda: VSER (243). En cursiva con los
dos términos hungaros: essencia o essenczia: TDSV (98).
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81. Estufagem. Se trata de un procedimiento que se utiliza exclusivamente los
vinos de Madeira. En LIT (259) se incluye la explicacién del procedimiento, asi:
«estufagem, consiste en calentar el vino con estufas».

82. Fine. Término francés para designar un aguardiente de calidad que se ela-
bora en la regién de Cognac. En redonda y negrita y en redonda y entre comillas:
ENOV (127).

83. Fine maison. Aunque fine si que tiene entrada incluso con la colocacion
fine champagne, en este caso no la encontramos como tal en los diccionarios de
referencia. Sin embargo, una de las citas nos indica que se trata de un aguardiente
que se prepara para un caso concreto y que no tiene que ajustarse a ninguna norma-
tiva. Quizds podriamos hablar de un aguardiente casero. En redonda: ENOV (135).
En redonda y negrita: ENOV (135-136).

84. **Flash. Término inglés, algunos de cuyos significados son reldmpago,
fogonazo o destello, entre otros, lo que da idea de lo rdpido de este proceso. Aunque
en GDV (417) la entrada se refiere a un proceso de pasteurizaciéon que dura unos
segundos a mas de 80° C al que sigue un enfriamiento inmediato con lo que se des-
truyen microorganismos y se produce la estabilizacion del vino, es decir, flash-
pasteurizacion (TENOL: 1042) también en el mismo documento (TENOL; 792,
795, 803, 805) encontramos flash-expansion —en redonda— técnica de macera-
cioén prefermentativa con la que se extraen polifenoles del vino. Por tanto, el térmi-
no inglés es utilizado para dar lugar a colocaciones mixtas. 1. Flash-expansion:
TENOL (792, 795, 803, 805). 2. Flash-pasteurizacion: TENOL (1042).

85. Forditas. Término hidngaro para designar un vino que se obtiene a partir
de la maceracion de los hollejos de los granos aszii, después de ser prensados y
macerados con mosto en fermentacién. En redonda: TENOL (1023).

86. Frascati. Término italiano que designa un vino blanco seco, moderada-
mente acido que debe ser bebido joven. Se elabora en diferentes DOC del Lazio.
Existe también una DOC Frascati Novello que elabora un vino blanco joven, pero
en las citas del corpus s6lo se menciona el vino. En redonda: VSER (181), GVT
(205), TENOL (996). (VITICULTURA).

87. Frizzante. Término italiano que designa los vinos de aguja, menos carbod-
nicos y con una ligera burbuja que los diferencia de los vinos italianos classicos
(elaborados con el método tradicional champenoise). En VSER (218) se incluye
también el término espafiol: «Frizzante seria de aguja». En cursiva TDSV (110). En
GVT (205) se da la definicién del término italiano: «Frizzante: En Italia, vino de
aguja».

88. Fruttaio. Este término italiano designa el tipo de almacén en el que se
pasifican las uvas con las que se elaboran vinos licorosos en Italia. En cursiva:
TDSV (94) donde se explica en qué consiste el fruttaio.
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89. Glace (4 la). Procedimiento para eliminar las lias del gollete durante el
degiielle del vino espumoso. Figura entre paréntesis siguiendo a la forma espafiola,
ambas formas en redonda y entre comillas: «al hielo» («a la glace»): TENOL
(965).

90. Golden. Literalmente «dorado». Término utilizado para describir un vino
de jerez dorado y dulce. Puesto que el vino de jerez se elabora en Espafia pero las
bodegas han sido tradicionalmente propiedad de familias inglesas, la terminologia
jerezana utiliza voces inglesas para clasificar colores, aromas o crianza del vino. En
redonda: MDV (184), VSER (67). En redonda y entre comillas: VJER (191), TE-
NOL (1007, 1015).

91. Gonci. Barricas propias de Hungria con una capacidad de 126 litros, por
tanto menos de la barrica bordelesa (225 litros) ampliamente utilizada en Espafia.
En las citas encontramos el término hingaro y la traduccién espaifiola aunque ésta
es diferente en ambos casos, asi: gonci o barriles: LIT (256, 257) y barrica (Gonci):
TENOL (1023).

92. Governo. Se trata de un viejo sistema que usan algunos pequefios producto-
res en la Toscana durante la vendimia que consiste en dejar unos racimos que se reco-
lectaran después para hacer un mosto con mucho azucar que se une al vino joven y
para que éste vuelva a fermentar. En TENOL (992) encontramos la colocacion «mé-
todo governo» entre comillas, método que se explica en la cita. El creador de este
método fue el barén Bettino Ricasoli en 1847. 1. Método governo: TENOL (992).

93. Grand vas. La colocacién sirve para designar tanto al depdsito (grand vas)
como al método de elaboracion del vino espumoso que realiza su segunda fermen-
tacion en un gran envase o deposito a diferencia del método tradicional o champe-
noise en el que esa 2* fermentacion se lleva a cabo en la botella. Este método tam-
bién se conoce como granvds o método Charmat. En redonda: TDSV (88, 244). En
cursiva: TDSV (204). En TDSV: grand vas o charmat (88) y Grand vas o granvas
(244). Por extension grand vas es el espumoso producido siguiendo el método grand
vas. 1. Método grand vas: TDSV (204)

94. *Granvas. Sinénimo de la colocacion grand vas —recipiente para la ela-
boracion de los vinos espumosos. Por extension se utiliza para designar el método
en el que la segunda fermentacion no se hace en botella como el método tradicional
sino en grandes depdsitos. También conocido como método Charmat. Figura como
«Grandes Envases o Granvéds»: TENOL (947, 982); granvds: VEC (125, 126),
ENOV (75, 76); método de granvas o método de Charmat: VSER (61); en negrita 'y
redonda: ENOV (75); procedimiento granvés o Charmat: VEC (126). Como sin6ni-
mo de Charmat y de Curvée closse: ENOV (76). En TDSV (244) también la colo-
cacion francesa (en cursiva) va seguida del término granvds (en redonda). Nétese la
falta de rigor grafico en ENOV que recoge diferentes grafias con y sin errores en
una misma pégina del documento. Vacilacién entre el uso de granvas y granvés.
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DEA (2381) recoge las formas granvas y granvas. 1. Método de granvas: VSER
(61). 2. Procedimiento granvas: VEC (126).

95. Grape reaction product. No hay entrada para este complicado proceso
que se describe en TENOL (388) donde figuran las siglas seguidas de la colocacion
inglesa: GRP o Grape Reaction Product. En los documentos consultados en Internet
la traduccién va desde producto de reaccion de uva a secado parcial de raices que
dista bastante del original inglés. Ver apartado «Siglas».

96. *Grappa. Término italiano para designar un aguardiente de orujo. Existe
vacilacion respecto al género del término. Mientras que en DEV (374) se le consi-
dera masculino (aguardiente), en ENOV (130) y LIT (284) figura como femenino,
tal vez por referirse a la bebida o por la terminacién en —a que en espaiiol se asocia
con el femenino. En redonda: LIT (284), ENOV (130). En cursiva: ENOV (130).

97. Grenat. Calificacion para un vino dulce natural que se elabora en la zona
de Banyuls (Rosellon). Se embotella pronto y evoluciona durante la guarda gracias
a los azucares residuales y el grado alcohdlico que adquiere. Figura en cursiva se-
guido de un equivalente francés también en cursiva: grenat o rimage (VSER: 208).
(VITICULTURA).

98. Griffe: Defecto producido por la acumulacién de levaduras en la botella,
dependiendo de la forma se designan con diversos nombres, siendo éste uno de
ellos que aparece entre comillas y paréntesis detras del nombre espafiol: garras
(«griffes») en TENOL (961-962). Resulta innecesaria la utilizacién del término
francés cuando se estd hablando de un proceso de vinificacion espafiol.

99. Halbtrocken. Designa un vino semiseco como se indica tras el término
aleman; asi en VSER (237) encontramos Halbtrocken (semiseco).

100. Herb. Término alemdn para designar un vino cuyo contenido en aztcar
es inferior a 15 gramos por litro. Es decir, se trata de un vino muy seco. Lo encon-
tramos en la colocacion extra herb, vino cuyo contenido en azucar residual oscila
entre los 0 y 6 gramos por litro. En redonda y entre comillas: TENOL (1406).

101. Icewine. Término inglés para designar los vinos de hielo como suele fi-
gurar en las citas del corpus: los vinos de hielo (Icewine): VSER (286); los vinos de
hielo (Eiswein, en alemdn; icewines, en inglés): TDSV (98). En cursiva: TDSV
(244). En negrita: PV7D (50). En redonda: VSER (74). En negrita y cursiva: VSER
(287). Normalmente se trata de un término aunque también encontramos la coloca-
cion ice wine en TENOL (456) que incluye el término en alemdn e inglés tras la
colocacion espafola: «vinos de hielo (ice wine —eiswein)».

102. Jaune. Término para designar un vino generoso de la region del Jura.
Encontramos el término en redonda y entre paréntesis como sinénimo de vinos
generosos (jaunes) y como «jaunes»: TENOL (997,999, 1007).
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103. Killer. Tipo de levaduras que ataca a las uvas. Literalmente: «asesino»
(sustantivo), en el dominio vitivinicola utilizado como adjetivo: asesino y femeni-
no al asociarse normalmente con levadura. No suele hacerse concordancia de nu-
mero. En GNCV (50) se utiliza el término espafiol y el inglés como equivalentes,
asi: levaduras (llamadas, por ello asesinas o killer). En CDB (105) figura el térmi-
no inglés en cursiva seguido del espaiiol entre paréntesis. En redonda y entre co-
millas: TENOL (424). En cursiva: TENOL (530-531). Ambos términos en cursiva
como equivalentes: killer o asesinas: TENOL (539). En redonda: TENOL: 539,
540, 544, 545.

104. **Kosher. Siguiendo las reglas religiosas hebreas, este término sirve
para referirse al vino elaborado siguiendo esas estrictas leyes: kosher significa
«puro» como se explica en alguna de las citas. El término hebreo casher es sinéni-
mo de kosher. También se aplica este nombre al vino de Pascua que solia elaborar-
se en casa y que es muy popular entre la poblacion judia de Estados Unidos. En
cursiva: LIT (56, 66). En redonda: LIT (56, 66). En redonda y entre comillas: TE-
NOL (1028) y TGV (935). 1. Vino kosher. Entre comillas: TENOL (1028). 2. Vino
«Kasher» con error grafico: TVG (935).

105. Kupela. Término vasco para designar la cuba en la que se guardaba el
chacoli. En TDSV (109) encontramos el término espafiol seguido del vasco en cur-
siva entre paréntesis: cubas (kupelas).

106. Late harvest. Colocacion inglesa que designa los vinos de vendimia
tardia en los que las uvas pueden estar botritizadas, es decir, atacadas por la po-
dredumbre noble que contribuye a concentrar el azicar del grano de uva dando
lugar a la elaboracion de unos excelentes vinos licorosos. El extranjerismo resul-
ta innecesario tras el término botritizados pues en vez de aclarar el significado
anade una colocacién inglesa que no ayuda al no experto: botritizados (Late Har-
vest) en VSER (287). Equivalente de vendimia tardia (espanol) y vendange tardive
(francés).

107. Latte. Término italiano que como se indica en TENOL (956-957) se trata
de listones o «lattes» que sirven para evitar que las botellas se caigan de las rimas
(conjunto de botellas apiladas en posicion horizontal) durante el proceso de elabo-
racion del vino espumoso. En redonda y entre comillas.

108. Light. Término inglés que recoge VJER (75) junto con otros adjetivos,
todos ellos en espafiol. Aunque se trate de vinos de Jerez para los que suelen em-
plearse términos ingleses, el uso de very light nos parece, en este caso, un neologis-
mo totalmente innecesario. Ademas, el término /ight en inglés es polisémico y po-
dria traducirse como «ligero» o «claro»; ambos significados serian aplicables al
vino ya que uno afecta al tipo de vino mientras que el otro tiene que ver con el color
(CATA).
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109. Liqueur de tirage. La colocacién francesa tiene su equivalente espaifiol
en «licor de tiraje». Se trata de un preparado azucarado que junto con las levaduras
se anade a los vinos espumosos para que hagan la segunda fermentacién. Como en
otros casos —delestaje o cupaje— se trata de adaptar la forma francesa a la grafia
espafiola y, en este caso, podria tratarse de un neologismo necesario que supone un
cambio minimo en cuanto a la grafia y a la pronunciacién del término, por tanto
deberia utilizarse licor de tiraje en vez de la colocacion francesa. Aun asi, en Inter-
net encontramos numerosos documentos en espaiiol en los que se utiliza la coloca-
cion francesa, de hecho, bastante mas que la espafiola. En LIT (213) se utiliza la
colocacién francesa y la espafiola como equivalente: liqueur de tirage o licor de
fermentacion; en VEC (122-123), durante la explicacion del proceso se incluye la
colocacion francesa en cursiva y entre paréntesis: (liqueur de tirage).

110. Marc. Término francés para designar el aguardiente obtenido por la des-
tilacién del orujo. En LIT (284) figuran como equivalentes los términos: grappa,
marc 'y «orujo». En redonda: LIT (284), ENOV (129). En redonda y negrita: ENOV
(128, 129, 130). A pesar de que el marc suele asociarse con el orujo elaborado en
Francia, especialmente en la region de Champagne, no se produce exclusivamente
en Francia, sino también en otras zonas vinicolas. El término francés marc suele ir
seguido del lugar en el que se elabora. 1. Marc de Alsacia. Aguardiente de orujo
elaborado con variedades de uva alsacianas en la region francesa de Alsacia. En
redonda y negrita: ENOV (129). 2. Marc de Alsacia monovarietal. Aguardiente de
orujo elaborado en la region de Alsacia con una de las variedades cultivadas en la
zona: Riesling, Pinot Gris, Tokay, Gewiirztraminer y Pinot Blanc. En redonda y
negrita: ENOV (130). 3. Marc de cava. Aguardiente procedente de la destilacién
de los residuos de uvas destinadas a la elaboracion del cava. En redonda y negrita:
ENOV (128). 4. Marc de la Terra Alta. Colocacién mixta (francés + cataldn) para
designar un aguardiente de orujo que se elabora en la DO Terra Alta que envejece
en barrica de roble. En redonda y negrita: ENOV (128). (VITICULTURA).

111. Marque d’oeuf. Defecto producido por la acumulacién de levaduras en
la botella, dependiendo de la forma se designan con diversos nombres, siendo éste
uno de ellos que aparece entre comillas y paréntesis detras del nombre espaiiol:
marca de huevo («marque d’oeuf») en TENOL (961-962). Resulta innecesaria la
utilizacion de la colocacion francesa cuando se estd hablando de un proceso de vi-
nificacion espafiola.

112. Masque. Defecto producido por la acumulacién de levaduras en la bote-
lla, dependiendo de la forma se designan con diversos nombres, siendo éste uno de
ellos que aparece entre comillas y paréntesis detrds del nombre espafiol: mascaras
(«masques») en TENOL (961-962). Resulta innecesaria la utilizacién del término
francés cuando se esta hablando del proceso de vinificacion espafiola. Empleo de
un neologismo de lujo.
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113. Medium. Designa un vino de jerez ligeramente dulce. Buena parte de la
terminologia jerezana utiliza el inglés, de ahi que haya vacilacion grafica, asi me-
dium (inglés) y médium con tilde: VSER (67, 87), MDV (184) también en cursiva.
En redonda: VJER (165, 188, 191, 193, 197, 275, 291, 292, 307).

114. Medium dry. Colocacién inglesa para designar un vino de jerez semiseco
con contenido de azucar entre los 33 y 50 gr/l. Equivalente a las colocaciones: de-
mi-sec (francés), meio seco (portugués), «semi seco» (espaiiol), halbtrocken (ale-
man) y abbocatto (italiano). En redonda y entre comillas: TENOL (1406).

115. Meio doce. Colocacion portuguesa que designa un vino con cierta pro-
porcién de azicares residuales (entre 30 y 50 gramos por litro). En espaiiol «semi-
dulce». En la cita se hace una clasificacion de vinos portugueses por tanto puede ser
revelante incluir la terminologia propia. En redonda y entre comillas: TENOL
(1013).

116. Meio seco. Como apuntamos arriba se trata de una clasificacién de vinos
portugueses equivalente al «semiseco» espafiol como queda claro en las citas de
TENOL (1013, 1406) en las que figura la colocacion entre comillas en diferentes
idiomas: «demi-sec», «halbtrocken», «abbocatto», «medium dry», «meio seco» o
«semi seco». Aunque en espaiiol la colocacion da lugar a un término pues se une el
prefijo con el adjetivo, encontramos a veces, el término como si fuera un término:
semiseco.

117. Méthode Cap Classique. Nombre del vino espumoso que se elabora en
Sudéfrica con el mismo procedimiento francés (método champenoise) que se sigue
para la elaboraciéon del champagne. Dado que sélo los espumosos elaborados en
Francia pueden utilizar el t€rmino champagne para sus vinos, en Sudafrica eligieron
esta colocacion francesa para sus vinos espumosos. En VSER (279) se incluyen las
siglas seguidas de la forma desarrollada entre paréntesis: MCC (Méthode Cap Clasi-
que). Error grifico en VSER: clasique en vez de classique. Ver apartado «Siglas».

118. Méthode champenoise. Método tradicional con el que se elabora el
champagne en el que la segunda fermentacion se hace en la botella y no en grandes
recientes. Encontramos la colocacién espafiola junto a la francesa, ambas en negri-
ta: ENOV (75): Método Champanés o méthode champenoise. En cursiva, negri-
ta y entre comillas GVT (75, 77): «Méthode champenoise». En redonda: VDCC
(123).

119. Méthode rurale. Antiguo método utilizado para elaborar vinos espumo-
sos de calidad que todavia se utiliza en Gaillac, Die y Lemosin. La diferencia con
respecto al méthode champenoise (o tradicional) es que no anade azticar y aprove-
cha los azucares naturales del vino base para la segunda fermentacion. Es un méto-
do costoso y técnicamente dificil de conseguir. En TDSV (87) encontramos: ««Este
método espontdneo y rustico de elaboracion (méthode rurale)»».
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120. Mexa. Término portugués que consiste en un segundo pisado de la uva
uno o dos dias después de la primera para activar la maceracién. En TENOL (1011):
«un segundo pisado llamado «mexa», es decir que la colocacion espafiola equival-
dria al término portugués.

121. Mild. Adjetivo inglés literalmente «suave» en espafiol. Aunque puede
aplicarse a vinos con un contenido de azucar superior a 50 g/l, no vemos la necesi-
dad de incluirlo en una lista de adjetivos en varios idiomas. Ademas, los términos
ingleses mild y sweet no son exactamente equivalentes aunque el resto de los térmi-
nos si lo son en los diferentes idiomas entre comillas: «doux», «mild», «dolce»,
«sweet», «doce» 0 «dulce»: TENOL (1046).

122. Milk. «Leche» en espaiol. Se utiliza, sin embargo, para describir a un
vino de Jerez del tipo medium, ligeramente dulce al que atendiendo a las caracteris-
ticas de los mercados a los que va destinado pueden utilizar términos como milk
entre otros. Hay un cambio de categoria gramatical en ambos idiomas de sustantivo
a adjetivo pues deberia traducirse como lechoso (milky). En redonda y entre comi-
llas: VIER (191).

123. Mise en pointe. Colocacion francesa que encontramos con las preposi-
ciones en/au, asi: mise en pointe/ mis au pointe. Consiste en poner las botellas en
las rimas boca abajo. En TENOL (960) se incluye la colocacién espafiola y la fran-
cesa: «puesta en punta» o «mise en pointe». En un articulo de La Vanguardia de 14
de septiembre de 1881 se incluye un glosario sobre el champagne en el que figura
la colocacion espafiola: inversion de las botellas seguida de la francesa entre parén-
tesis (mise sur pointe): [http://hemeroteca.lavanguardia.com/preview/1881/09/14/
pagina7/34714211/pdf.html]. En otros documentos consultados en Internet la co-
locacidn sur point se traduce como «boca abajo». Vacilacion en el uso de la prepo-
sicion: en /au/ sur pointe.

124. Moelleux. Literalmente «suave» (al paladar). Se aplica a un vino suave y
con una cantidad de azicar de entre 10-15 gramos por litro. En redonda: VSER
(187, 212). En cursiva: TDSV (76).

125. **Mousse. Término francés para referirse a la espuma que forma el vino
espumoso (champagne o cava). En TDSV (87) figura el término espaiiol seguido
del francés entre paréntesis: espuma (mousse). El extranjerismo resulta innecesario,
podria haberse utilizado el término espaiol. (CATA).

126. Mousseux. Este término francés indica que se trata de un vino espumoso
ya sea cava o champagne pero también cualquier vino gasificado sin importar su
calidad. En VSER (187) junto al término francés se incluye el significado en espa-
flol: «Mousseux es un espumoso». Podria utilizarse el término espafiol.

127. Muscadet. Término francés que distingue a los vinos blancos del Loira
amparados por diversas AOC elaborados con la variedad melon. En VSER (201) se
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incluye en término espafiol seguido del francés entre paréntesis: Moscatel (Musca-
det). En redonda: TDSV (140, 224). En cursiva: TDSV (115). (AMPELOGRAFIA,
VITICULTURA).

128. Muscat de grenache. Literalmente «moscatel de garnacha». Vino elabo-
rado con las variedades moscatel y garnacha (muscat y grenache). En redonda:
TENOL (998). (AMPELOGRAFIA).

129. Muscat de malvoisie. Literalmente «moscatel de malvasia». Como en el
caso anterior, se trata de un vino elaborado con las variedades moscatel y malvasia
(muscat y malvoisie). En redonda: TENOL (998). (AMPELOGRAFfA).

130. Mutage*. Procedimiento que consiste en la adicién de alcohol vinico
en proporcion de 5-10% a un mosto en fermentacion para interrumpirla. En espafiol
se conoce como «mutado» 0 «mitado» y asi lo recoge GDV (650), por tanto deberia
utilizarse en vez del extranjerismo que encontramos entre paréntesis y cursiva:
VSER (69). En redonda y entre comillas: TENOL (1022). Extranjerismo innecesario.

131. *Nature. Término francés utilizado para designar un vino espumoso muy
seco. Equivalente a las colocaciones: bruto natural (portugués); naturherb (ale-
man), pas dosé y dosage zéro (francé€s) o dossagio zero (italiano). En redonda:
COD (121), GNCV (80, 118, 176), MDV (176), TENOL (1406). En cursiva: BDV
(120). Normalmente encontramos el término como parte de la colocacién francesa
brut nature.

132. Naturherb. Término alemén equivalente a la colocacion francesa brut
nature o a la mixta francés + espaiol: brut natural. En redonda y entre comillas:

TENOL (1406).

133. Novell. Término cataldn para designar un vino joven generalmente elabo-
rado con garnacha que se comercializa tras la vendimia. Equivalente al término:
novello (italiano), «nuevo» (espanol). En redonda: VSER (111, 112).

134. Novello. Término italiano que designa un vino joven. En cursiva: VSER
(218).

135. Off-dry. Colocacién inglesa que indica presencia de azicar en un vino.
Podria considerarse equivalente a vino semidulce. En cursiva: VSER (287).

136. Old tawny. Colocacién inglesa que sirve para designar una de las espe-
cialidades mds nobles del vino de Oporto. Es un vino que se ha obtenido mezclando
viejas soleras de 10, 20, 30 o 40 afios. Se filtra antes de ser embotellado y puede ser
bebido cuando llega a las manos del consumidor. En cursiva: TDSV (103).

137. Paille. Término francés, normalmente formando parte de la colocacién
vin de paille, que describe un vino de postre elaborado con granos de uva pasifica-
dos. Tipico de las regiones francesas de Jura y Rédano. En espafiol, «paja», «vino
de paja». Encontramos la colocacion francesa con el término en espafiol entre pa-
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réntesis y viceversa: vin de paille (paja) en cursiva: VSER (213). En GVT (138)
figura la colocacion espaiola y el término francés entre paréntesis. Vino de paja
(paille). En TDSV (77) solo figura el término francés en cursiva. Podria utilizarse
la colocacién espaiiola.

138. Pale. Término inglés que se utiliza para describir un vino de jerez dulce.
Literalmente «pélido». Se trata de un vino fino con escasa pigmentacion, que se
elabora en version dry (seco) o medium (semiseco), por tanto suele encontrarse en
colocaciones como pale dry o pale cream. En redonda: VSER (67). En redonda y
entre comillas: VJER (191), TENOL (1007).

139. Pale cream. Tipo de vino de jerez dulce elaborado al gusto del consumi-
dor britdnico. Es un vino de color amarillo pdlido, de aroma punzante y un grado de
alcohol no inferior al 15,5%, una mezcla de fino y mistela. Se utiliza la colocacion
inglesa. En redonda: VJER (188,191, 193,197,275,291-292,308), VSER (67). En
cursiva: MDV (184).

140. Pale dry. Se trata del mismo tipo de vino de jerez, pero en este caso seco.
Amplio uso del inglés en la terminologia del vino de jerez. En redonda y entre co-
millas: VJER (191), TENOL (1007).

141. Passerillage®. Término francés cuyo equivalente espaiol es «pasifica-
cién», practica que consiste en pasificar las uvas que luego serviran para elaborar
un vino dulce. En cursiva: TDSV (91). En redonda: TDSV (92). Deberia utilizarse
el término espafiol. 1. Método del passerillage. En redonda: TDSV (92).

142. Passito. Término italiano utilizado para designar un vino de postre que se
elabora con uvas pasificadas en la propia planta. En redonda: VSER (220), TENOL
(996, 1023). En cursiva: VSER (218), TDSV (91, 94). En redonda y entre comillas:
VSER (227), TENOL (422). 1. Passito amarillo. El término italiano figura en cur-
siva: TDSV (91). 2. Passito italiano, passiti italianos. Dado que el término passito
o passiti es italiano, resulta innecesaria la utilizacion del término espafiol. 3. Vinos
passiti italianos. El término italiano en cursiva: TDSV (94)

143. Perlage®*. Término francés con el que se define la burbuja (perla) o grupo
de burbujas (perlage) que forma el vino espumoso o un vino de aguja. Una prueba
de la vacilacién grafica en el uso del extranjerismo lo encontramos en PV7D (29)
pues en la misma pagina figura en redonda y entre comillas y también en cursiva:
PV7D. En los diccionarios especializados hay entrada para el término adaptado
perlaje que deberia ser el utilizado.

144. Pétillant. Adjetivo francés que se aplica a los vinos que contienen carboni-
co. En espanol, el adjetivo se traduce como una construccion de preposicion + nom-
bre como en VSER que lo presenta como equivalente pétillant o de aguja. Normal-
mente encontramos la colocacion «vino de aguja» como sinénimo del adjetivo francés
en PV7D (19, 68) y TENOL (992): vinos de aguja o «pétillant». En cursiva: VSER
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(212), VEC (124). Entre comillas: PV7D (19, 68), TENOL (992). Error grafico en
TENOL (97): petillant en vez de pétillant. Podria utilizarse el equivalente espanol.

145. Petites eaux. Técnica que consiste en afadir pequefias cantidades de agua
destilada al armagnac durante periodos sucesivos hasta conseguir su total integra-
cion. En redonda y entre comillas: ENOV (141) «petites eaux».

146. Piece. Término francés que recibe la barrica empleada en Borgoiia. Tiene
una capacidad de 228 litros, ligeramente superior a la barrica bordelesa ampliamen-
te utilizada cuya capacidad es de 225 litros. Sin embargo, en ENOV (140) se indica
que su capacidad es de 400 litros.

147. Pilfer-proof. Del inglés pilfer: robar, hurtar y proof: prueba, es decir se
trata de una cdpsula o tapon de seguridad que se coloca en las botellas de vino y que
garantiza que no ha sido abierto. Colocacion que encontramos con y sin guion. Sin
embargo, en TENOL (1281) figura entre comillas como un término: «pilferproof>.

148. Pissage*. Técnica que consiste en el estrujado de la uva realizado con los
pies. En espafiol existe un equivalente en el término «pisa». No vemos la necesidad
de utilizar un extranjerismo cuando se habla de un procedimiento para el que con-
tamos con un término espafiol y la bodega a la que se hace referencia también es
espafiola. Extranjerismo de lujo o innecesario, puro esnobismo en PV7D (66).

149. Porto Branco. Literalmente Oporto blanco. Vino de Oporto elaborado
con variedades de uva blanca como Malvasia o Verdelho que se envejece en made-
ra entre uno y cinco afios dando lugar a vinos de dulces a extra secos. En cursiva en
TDSYV (102): porto branco. (VITICULTURA).

150. Porto colheita. Mencion que distingue a los vinos de Oporto de afiada

que deben tener, como minima siete afios de crianza. En redonda y entre comillas:
TENOL (1012). (VITICULTURA).

151. Porto ruby. Colocacion mixta portugués + inglés. Se trata de un vino de
oporto de color rubi, la especialidad basica de los vinos de oporto, sin afiada pero
con el caracter de una buena cosecha. Los vinos de Oporto, al igual que los de Ma-
deira y Jerez utilizan terminologia inglesa, por tanto resultan extrafias estas coloca-
ciones mixtas. La colocacion deberia ser Ruby port en vez de Port Ruby como figu-
raen LIT (254). (VITICULTURA)

152. Porto tawny. Colocaciéon mixta: portugués e inglés, también tawny Porto
(siguiendo el patrén de colocacion inglés). Vino de Oporto con una mayor crianza
en madera lo que le confiere un color rojizo y tostado, de ahi el adjetivo: tawny
(leonado, pardo rojizo). En LIT (254) encontramos Tawny port o Port tawny que
son colocaciones mas frecuentes. (VITICULTURA).

153. Premiére taille. Colocacién francesa para designar en la regién de Cham-
pagne el vino que procede de una prensada posterior a la primera. Equivalente a la
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colocacién espafiola «segundo corte». En redonda y entre comillas: TENOL (949).

154. Primeur. Término para designar el vino que se elabora primero. Es decir,
un vino de primicia que se somete a maceracion carbdnica y que puede ser consumi-
do poco después de haber sido cosechado. En redonda: TDSV (55). En cursiva:
TDSV (211). En numerosos pagos (crus) de Burdeos, la compra en primeur supone
que el comerciante compra la cosecha y el elaborador se compromete a someterlo a
crianza durante dos afos. Este sistema de compra en primeur es una apuesta por una
cosecha, pero también puede ser un negocio rentable si la afiada es buena, la produc-
cion es escasa y los precios altos pues el comprador se garantiza un vino con una
crianza de dos afos por parte del elaborador. En redonda: TDSV (55). 1. Beberse en
primeur: Colocacion mixta en redonda: TDSV (55). 2. Compra en primeur. Des-
cribe la compra de un vino en primicia, recién elaborado sin haber recibido crianza.
Podria haberse utilizado la colocacién espafiola «comprar en primicia». No confun-
dir con el vino de primicia que se embotella y vende tras la fermentacién. En cursiva:
TDSV (211).

155. Prosecco. El término italiano puede hacer referencia a una variedad de
uva blanca como al vino que se elabora con ella e incluso a la DOC Prosseco di
Conegliano-Valdobbiadene que ampara estos vinos que pueden ser tranquilos, de
agua o espumosos. Sin embargo, en GVT (75) s6lo se menciona como sinénimo de
vino espumoso. Por tanto, s6lo lo incluimos en Vinificacion.

156. Puttony. Término hingaro que indica la medida de un cuévano que equi-
vale a 25 kilos de uvas afectadas por la podredumbre noble que intervienen en la
elaboracién del famoso 7okay. En casi todas las citas encontramos el plural putton-
yos. En redonda: LIT (257), VSER (243), PV7D (72). En redonda y entre comillas:
TENOL (1023). En VSER (243) encontramos las formas putton y puttonyo, ambas
en cursiva. En TDSV (98) figura el término espafiol seguido del hungaro entre pa-
réntesis: cuévano (puttonyo, en hingaro).

157. Queue. Defecto producido por la acumulacién de levaduras en la botella,
dependiendo de la forma se designan con diversos nombres, siendo éste uno de
ellos que aparece entre comillas y paréntesis detrds del nombre espafiol: colas
(«queues») en TENOL (961-962). Como en el caso de griffes, masques, marque
d’oeuf ya comentadas resulta innecesaria la utilizacién del término francés cuando
se estd hablando del proceso de vinificacién espafiol.

158. Rainwater. En espafiol llamado «vino de agua» aunque la traduccién
deberia ser «agua de vino». Se trata de un vino de Madeira, ligero y dulce, enveje-
cido durante tres afios y mezclado con otras soleras, elaborado con la variedad
verdelho destinado a la exportacion y que, a pesar de su nombre, no se elabora con
agua. Encontramos el término inglés seguido de la colocacion espaiiola en LIT
(260): rainwater o agua de lluvia. (VITICULTURA).
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159. Ranci. Término utilizado en el Rosellén y en Catalufa para definir a un
vino dulce natural de crianza larga y oxidacion. Nada que ver con el adjetivo «ran-
cio» que designa el olor de un vino defectuoso. En BDV (s.p.) figura el término
francés como rance.

160. Rebéche. Término francés que en la regiéon de Champagne designa los
vinos elaborados con la ultima fraccién del mosto extraido de la prensada tras sepa-
rar 20,5 hl (Ia llamada cuvée) y los dos tailles (prensados posteriores al primero). Se
trata del mosto de la dltima prensada. Los vinos obtenidos de esa rebéche son para
consumo local y no estdn amparados por la AOC Champagne. En redonda y entre
comillas: TENOL (949).

161. Rechaud. Término francés equivalente al espafiol «infiernillo» en el que
se calienta una pinza, pincel o pluma de ave para partir el cuello de una botella lim-
piamente. Se trata de un extranjerismo innecesario puesto que existe un término
espafiol que figura como equivalente mientras que el francés estd entrecomillado
dejando asi patente su condicién de término fordneo en GVT (136): «rechaud» o
infiernillo.

162. Rémuage*. En espafiol «removido», indica la operacion de girar sistema-
ticamente un octavo de vuelta las botellas de vino espumosos colocadas en punta en
los pupitres para favorecer la precipitacion y sedimentacion de las impurezas de la
segunda fermentacion en el cuello de la botella. No vemos la necesidad de utilizar
el extranjerismo cuando existe un término espaiiol que explica exactamente el pro-
ceso que se lleva a cabo con los vinos espumosos. De hecho, ambos términos apa-
recen juntos con bastante frecuencia. Asi, remuage (removido) en VEC (120); re-
muage o removido: GVT (119). En redonda y negrita: PV7D (65). En redonda y
entre paréntesis: TENOL (960). Encontramos errores graficos en todas las citas del
corpus donde figura el término remuage en vez de rémuage.

163. Retsina. Vino griego blanco o rosado que se aromatiza afiadiéndole resi-
na de pino. A veces también se denomina «vino resinado». En redonda: VSER
(242); TDSV (23, 117). En negrita y cursiva: VSER (242). En redonda y entre co-
millas: ENOV (2). Error gréfico en TGV (47): redsina en vez de retsina. 1. Retsina
griego. Seguramente el adjetivo espafol resulte innecesario pues este tipo de vino
griego es bastante conocido: TDSV (117).

164. Rich. Término inglés aplicable a los vinos generosos de Jerez, Oporto o
Madeira. El empleo de términos ingleses para describir este tipo de vinos fortifica-
dos es habitual y atiende, en muchos casos, a las caracteristicas demandadas por el
mercado. El término inglés figura en las etiquetas del vino. En redonda y entre co-
millas: VIER (191).

165. Rosé. Vino rosado obtenido de la mezcla de variedades blancas y tintas.
El término francés se aplica tanto al vino como al champagne o al cava. En cursiva:
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VSER (216). En redonda: VSER (230, 232). En redonda y negrita: COD (126).
Podria utilizarse el equivalente espaiol cuando se trate del cava.

166. Ruby. Término inglés que define un tipo de vino de Oporto de color rubi
(traduccion literal del adjetivo inglés) y menor crianza que el Oporto tostado
(tawny). Para elaborar este vino se mezclan diferentes afiadas, quintas y vinos. Po-
driamos decir que es un vino de Oporto joven. En redonda: LIT (254), VSER (71,
230,231, 279), GVT (141, 148, 187). En cursiva: TDSV (102, 205). En negrita y
cursiva: VSER (71). (VITICULTURA).

167. Ruby port. Colocacién inglesa que describe un vino de oporto de color
rojo brillante sometido a dos afios de crianza. En cursiva: TDSV (249). (VITICUL-
TURA).

168. Sack. Término inglés equivalente al francés sec. En la época isabelina los
términos sack y sec se utilizaban indistintamente para referirse a los vinos canarios
y andaluces. En redonda: LIT (210), MDV (179).

169. Sciutto. Término italiano para designar un vino seco cuyo contenido de
azucar oscila entre los 17 y 35 g/1. Equivalente a los términos: sec (francés), trocken
(alemdn), dry (inglés), «seco» (espaifiol) o al también italiano secco. En redonda y
entre comillas: TENOL (1406).

170. Sec.Término francés que designa un vino seco cuyo contenido en aztcar
se sitda entre los 17 y 35 gramos por litro. Equivale al trocken (aleman), secco o
sciutto (italiano), dry (inglés) o «seco» (espafol). El término inglés sack se utilizaba
como la traduccidn del término francés sec, aunque sack se asociaba a un tipo con-
creto de vino procedente de Canarias o Andalucia. En redonda: LIT (210, 211),
VSER (187). En redonda y entre comillas: TENOL (1406).

171. Secco. Término italiano para describir un vino seco con un contenido de
azucar de entre 17 y 35 g/l. Sinénimo del también italiano sciutto. En redonda y
entre comillas: TENOL (1406).

172. Sekt. Término alemén que designa un vino espumoso. En redonda: GVT
(75). En cursiva: VEC (126), TDSV (204). En redonda y entre comillas: PV7D
(79), TENOL (1406). No confundir con un vino seco, en aleman trocken.

173. Sélection de grains nobles. Colocacion que sirve para definir las uvas
seleccionadas entre los racimos afectados por la podredumbre noble con las que se
elaboran grandes vinos licorosos. En redonda: VSER (73, 201), TDSV (97). En
redonda y entre comillas: TENOL (422). En cursiva y negrita: VSER (201). Errores
graficos y de concordancia, por ejemplo, en VSER (73, 201): sélection de grain
nobles (201) en vez de sélection de grains nobles. Ademds, encontramos aclaracio-
nes en espainol como: Selection de Grains Nobles (con empleo de Botrytis) en
VSER (201) con error gréfico (selection) y sélection de grains nobles (es decir,
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seleccion de bayas ennoblecidas por la podredumbre en TDSV (97). Podria haberse
utilizado la colocacion espafiola «seleccion de granos nobles».

174. Sparger. Término inglés cuya traduccion espafola aparece como alterna-
tiva a «difusor» en TENOL (1059): difusor o «sparger». Resulta innecesario el tér-
mino inglés cuando existe una alternativa en espafiol.

175. Sparging. Término inglés que designa un proceso consistente en inyectar
gas inerte en el vino para reducir la cantidad de oxigeno disuelto en él. En TENOL
(1059) figura entre comillas tras la explicacién del proceso: «sparging», por lo que
quizas resulte innecesario incluir el extranjerismo.

176. Sparkling wine. Colocacién inglesa que designa un vino espumoso.
Equivalente al término alemén sekt. En PV7D (79) figura en redonda y entre comi-
llas: «sparkling wine.» Podria utilizarse el equivalente espafiol.

177. Spitlese. Término alemdn que designa un vino blanco elaborado con
uvas muy maduras o vendimias tardias. Encontramos el término con una colocacion
o explicacién en espaiol; en VSER (237): Spdltese (vendimia tardia); en TENOL
(1023): «Spitlese» de vendimia tardia de uva pasificada; en GVT (138): los vendi-
mia tardia alemdn tipo «Spitlese». En redonda: TDSV (204). 1. «Spiitlese» de ven-
dimia tardia de uva pasificada: TENOL (1023). 2. Los vendimia tardia aleman
tipo «Spitlese»: TENOL (1023). 3. Los vendimia tardia aleman tipo «Spétlese»:
GVT (138).

178. Spinning cone column. Colocacién inglesa con la que se designa una
técnica que permite separar los componentes aromaticos de un vino. Encontramos
la colocacion inglesa seguida de la traduccion en espafiol entre comillas y parénte-
sis en TDSV (110): spinning cone column («columna de conos rotatorios»). Podria
haberse evitado el extranjerismo.

179. Spumante. Término italiano para designar un vino espumoso. En VSER
(218) encontramos el término espaiiol y su equivalente italiano: Espumoso es Spu-
mante. En cursiva: VSER (218), TDSV (110). En negrita: VSER (219).

180. Sur grains. La colocacion francesa indica la adicion de alcohol vinico al
mosto que fermenta con los hollejos. En cursiva: VSER (208).

181. Sur jus. Esta colocacion francesa designa la adicién de alcohol vinico
cuando el mosto estd mds fermentado y desprovisto de los hollejos. En cursiva:
VSER (208).

182. Sur lies. Colocacion francesa para designar un vino blanco que ha sido
elaborado con sus lias. Muchos de los vinos blancos criados en barrica durante va-
rios meses con sus lias son excelentes. En VSER (201) encontramos la colocaciéon
espaiola seguida de la francesa entre paréntesis: sobre lias (sur lies). Parece tratarse
de un extranjerismo de lujo mds que de una necesidad terminoldgica real.
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183. Siissreserve. Término alemdn que significa «reserva dulce». Se trata de
un mosto dulce parcialmente fermentado con el que se mejoran algunos vinos ale-
manes y austriacos. Esta reserva dulce sirve para aumentar el grado alcohdlico y
suavizar la percepcion de acidez del vino. En VSER (236) figura la colocacion es-
pafiola seguida del término aleman con error gréfico incluido: adicién de mosto
(Susreserve).

184. Sweet. Término inglés, literalmente, «dulce» que designa un vino con un
contenido de azucar superior a 50 gramos por litro. Suele figurar en las etiquetas.
En redonda y entre comillas: TENOL (1015, 1046).

185. Szamorodni. Palabra de origen polaco que significa: tal como crecio.
(VSER: 243). El nombre hace referencia a la forma de elaboracion de este vino de
Tokay, ya que se recogen las ramas de uvas enteras para elaborar el vino. Al intro-
ducir la rama entera, la proporcion de uvas enteras y uvas pasificadas puede variar,
en funcidn de esta cantidad dependera si el vino sera dulce o seco (szdraz o édes).
En redonda: TENOL (1023).

186. Szaraz.Término hingaro que significa «seco». Se aplica al vino de Tokay
llamado Szamorodni. En VSER (243) encontramos el término hingaro seguido del
espanol: szaraz seco. En TENOL (1023) el término espafiol precede al hiingaro que
figura entre paréntesis: seco (szavaz). Error grafico: szavaz en vez de szdraz. 1.
Szaraz seco: VSER (243).

187. Taille. Término francés utilizado en la regién de Champagne para desig-
nar el mosto procedente de la segunda y tercera prensadas. A medida que se realizan
mds prensados, la calidad del vino disminuye. En GVT (77) encontramos: segundo
prensado o faille, es decir, que podria utilizarse la colocacion espafiola «segunda
prensada». En redonda y entre comillas: TENOL (949).

188. Talha. Término portugués para designar un vino que se elabora en la re-
gion del Alentejo y que esta emparentado con el vino de pitarra extremefio. El vino
fermenta en las talhas o pitarras antes de separar las pieles y el mosto. Los elemen-
tos solidos se asientan en el fondo de la talha y actian como filtro natural del vino
antes de que se embotelle o se traspase a los toneles. En VSER (233) encontramos:
vinos de pitarra (llamados talha). (VITICULTURA).

189. Tawny. Término inglés para designar uno de los tipos fundamentales
del vino de Oporto, de color tostado marcado por una larga crianza. Cuando el
término se utiliza en plural, se sigue el patrén inglés: tawnies aunque el adjetivo
es invariable en inglés, se produce aqui un cambio de categoria gramatical al con-
siderar tawny como un sustantivo. 1. Tawny con indicacién de edad. Esta colo-
cacion mixta sirve para describir un vino de oporto que se ha elaborado con mez-
clas de diferentes cosechas y que ha envejecido en madera de roble durante los
afnos que figuran en la etiqueta: 10, 20, 30, y mds de 40: VSER (70, 71). 2. Tawny
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de Oporto. Tipo de vino de Oporto, dado que esta calificacion se aplica a los vi-
nos de Oporto, resulta innecesaria la colocacion. 3. Tawny 10 afios. Vino de
oporto que presenta tonos anaranjados: VSER (71). 4. Tawny 20 aiios. Vino de
oporto con un color mds parecido al topacio, presenta menos rasgos afrutados y
mads aromas a frutos secos y torrefactos: VSER (71). 5. Tawny 30 y 40 afios. Vino
de oporto que presenta unos tonos de oxidacién de color leonado y aromas a to-
rrefacto més acentuados: VSER (71). 6. Tawny claro. Vino de oporto de unos 10
anos: TENOL (1011). 7. Tawny topacio. El color indica que se trata de un vino
de oporto de unos 20 afios: TENOL (1011). 8. Oporto Leonado (Tawny). ENOV
(40). (VITICULTURA).

190. Timbre-poste. Defecto producido por la acumulacién de levaduras en la
botella. Dependiendo de su forma se designan con diversos nombres, siendo éste
uno de ellos que aparece entre comillas y paréntesis detras del nombre espaiiol:
sellos («timbre poste») en TENOL (961-962) con error de concordancia. Resulta
innecesaria la utilizacion de la colocacion francesa cuando se estd hablando de un
proceso de vinificacién espaiol.

191. Tirage*. Término francés con el que se describe la mezcla de azicar y
levaduras que se anade al vino espumoso antes de ser embotellado para hacer la
segunda fermentacion en botellas segtin el método tradicional. Solamente figura el
término francés en cursiva en VEC (123), siendo el término adaptado «tiraje» am-
pliamente utilizado. 1. Licor de tirage. En cursiva: VEC (123).

192. Tiraje** Galicismo procedente de tirage. El corpus recoge varias colo-
caciones con la forma adaptada en colocaciones: licor de tirage o tiraje; vino de
tiraje; tapon de tiraje o fases de tiraje, siendo el término hispanizado mucho maés
comun que el francés. En redonda: TENOL (104, 946, 947, 950, 951, 952, 953-
954, 956-957, 972, 982, 984), VDCC (72), CDB (118). En negrita: GVT (77). 1.
Fase de tiraje. En redonda: TENOL (984). En redonda y negrita: CDB (118).
2. Licor de tiraje. En redonda: TENOL (946), CDB (118), GVT (77). En redon-
da y comillas: CDB (118), TENOL (952, 953-954). 3. Tapo6n de tiraje. En redon-
day entre comillas: TENOL (954). 4. Vino de tiraje. En redonda y entre comillas:
TENOL (951, 982).

193. Tourniquet. Término francés que designa la mdquina con la que antigua-
mente se almacenaban las botellas de vino espumoso degolladas; alli se les coloca-
ba un tapon de goma provisional hasta que se terminaban y taponaban definitiva-
mente. En TENOL (965) encontramos el término espafiol seguido del francés entre
comillas y paréntesis: torniquete («tourniquet»). Extranjerismo innecesario pues
existe un término espafiol equivalente

194. Transfer®*. Término inglés que significa «trasvase» o «transferencia».
Se denomina «método transfer», asociado a la elaboracion de un vino espumoso
que tras la segunda fermentacion se trasvasa a una nueva botella. En redonda y en-
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tre comillas: TENOL (984). En cursiva: VSER (61), GVT (78). En redonda y negri-
ta: VSER: 61. 1. Método Transfer: TENOL (948), VSER (61), GVT (78).

195. Tuilé. Término francés que designa un vino dulce que se elabora en el
Rosellon con al menos 50% de garnacha tinta y, como minimo, dos afios de enveje-
cimiento. En espafiol figura en VSER (207) como Tuilé (teja). No vemos la necesi-
dad de utilizar el extranjerismo. (VITICULTURA).

196. Turbopigeur. Término francés para designar un tipo de bazuqueador,
utensilio con el que se realiza el bazuqueo de los mostos en la cuba. El bazuqueo
implica el mecido de los mostos para que los sombreros —formados por los holle-
jos en maceracion— queden cubiertos. En TENOL (799) encontramos: «turbobazu-
queador» o «turbopigeur». Extranjerismo innecesario.

197. Txacoli. Vino de baja graduacion tipico del Pais Vasco donde se elabora
amparado por tres DO, una en cada una de sus provincias. Se utiliza tanto el térmi-
no vasco como el hispanizado «chacoli» que recoge DRAE. En redonda: VSER
(160, 181,162), GVT (45),PV7D (96),TDSV (108, 109), TENOL (719). En VDCC
(62) figura el término adaptado seguido del vasco entre paréntesis.

198. Tximparta. Término vasco que designa la aguja del txacoli. En TDSV
(109) figura el término vasco seguido del espafiol como equivalente, ambos en cur-
siva: tximparta o aguja.

199. Unfiltered. Término inglés que en espafiol equivale a «no filtrado», «sin
filtrar». En TENOL encontramos: vinos sin estabilizar («unfiltered») (1065) y vi-
nos poco o nada filtrados («unfiltered») (1184). Para evitar que los vinos se entur-
bien se utilizan procedimientos de clarificacion, frio o filtracion con los que el vino
se estabiliza antes de ser embotellado. Ninguna de las dos colocaciones responde
exactamente al término inglés pues, en el primer caso, el filtrado es una de las ope-
raciones realizadas para estabilizar el vino y, en el segundo, resulta vago pues el
sufijo inglés -un= no o sin, se traduce como «poco o nada». Se trata de un extranje-
rismo innecesario.

200. Vecchio. Término italiano para designar un vino de crianza superior a la
media. Sinénimo del también italiano: riserva. En espaiol el adjetivo describe un
vino afiejo, con crianza en barrica. No confundir con el vino viejo espaiol que de-
signa un vino dulce o rancio envejecido que se toma como vino de postre. En cur-
siva: VSER (218).

201. Vergine. El término italiano designa un vino de Marsala seco, fortificado
a 17°y envejecido en roble. En redonda: GDV (593).

202. Vergine stravecchio. Colocacién italiana que designa un vino de Marsa-
la elaborado a partir del Marsala Vergine (seco, y fortificado a 17°) que se enrique-
ce con viejas soleras. En cursiva: VSER (228).
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203. Verjus. Término francés procedente de vert= verde y jus= jugo, es decir,
«jugo verde» que producen las uvas agraces, sin madurar. El verjus se utilizaba y se
usa para condimentar comidas y salsas. Con el agraz también se elabora el vino de
agraz,que se utiliza para cocinar ya que tiene un aroma y un sabor mucho més finos
que el vinagre. En TDSV (111) figura como: vert jus, pero también en cursiva y
redonda: verjus o verjus. En redonda y entre comillas: TENOL (99).

204. *Vermouth. Término francés adaptado del alemdn Wermut que significa
«vino de ajenjo». En inglés también se utiliza el término vermouth. Segiin DPD, el
término espafiol adaptado vermu procede del francés vermout o vermouth. Segin
DRAE, la entrada vermu o vermut procede del aleman Wermut. En redonda: TDSV
(117) figura como vermut (o vermouth).

205. *Vermut. Aparece en DRAE como alternativa a la forma adaptada «ver-
mu», procedente del aleman Wermut. Es un aperitivo compuesto de vino, jarabe o
mistela azucarada, alcohol vinico y plantas o hierbas aromadticas, cortezas y frutos que
se elabora en diferentes versiones: blanco, rosado y tinto, dulce y seco. En italiano el
vermut cuenta con marcas comerciales bien conocidas como Martini & Rossi o Cin-
zano. En TDSV (117) encontramos vermut (o vermouth). En redonda: VEC (188),
CDB (30), ENOV (39), TENOL (1039, 1041), GVT (35), TDSV (117,119, 120). En
redonda y entre comillas: TENOL (1040). En negrita: ENOV (17). En cursiva: TE-
NOL (1039). Curiosamente el término hispanizado «vermu», apenas se utiliza.

206. Vin de paille. Vino de postre tipico de las zonas de Jura y Rédano (Fran-
cia). Encontramos la colocacion espafiola seguida del término francés paille entre
paréntesis en GVT (138): vinos de paja (paille); la colocacion francesa y el término
espafiol entre paréntesis; ambas en negrita y cursiva en VSER (213): vin de paille
(paja). En cursiva: TDSV (77).

207. Vin de primeur. Vino embotellado y vendido inmediatamente después
de la fermentacion. Estos vinos se someten a maceracion carbonica lo que hace que
sean aptos para el consumo pocos dias después de haber sido vendimiados. En las
citas de TDSV (211) figura la colocacién francesa en cursiva seguida de la espafio-
la en redonda: vin de primeur (vino de primicia).

208. Vin doux naturel. Colocacién francesa que designa un vino dulce natural
al que se le afiade alcohol al mosto en fermentacién. Son muy famosos los vinos del
sur de Francia amparados por AOC. Esta categoria asi como las siglas VDN se uti-
lizan también en otros paises como Espafa (Vino Dulce Natural), Portugal (Vinho
Doce Natural) o Italia (Vino Dolce Naturale). En redonda: LIT (263). En redonda y
entre comillas: TENOL (998). En GVT (33) la colocacién espafiola va seguida de
la sigla entre paréntesis y la colocacion francesa en cursiva: Vino Dulce Natural
(VDN) traduccion del francés, vin doux natural.
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209. Vin jaune. Designa un vino generoso de la region francesa de Jura. Para
elaborarlo se utilizan uvas con poca acidez. El vino permanece en barrica hasta que
se forma el velo en flor de las levaduras y permanece asi durante tres afios. Posee
una gran capacidad de envejecimiento en botella. Este vino amarillo sigue un pro-
ceso de elaboracion similar al de los vinos de Jerez. En VSER (213) encontramos la
colocacioén francesa y la espafiola entre paréntesis, ambos en cursiva y negrita: vin
Jjaune (vino amarillo). En cursiva TDSV (104, 107), VSER (213).

210. Vin santo. Tipo de vino que se elabora en la regién de la Toscana con
uvas pasificadas o muy maduras. En la isla griega de Santorini también se elabora
este vino dulce, alli denominado vinsanto. En redonda: TDSV (91-92, 94). En cur-
siva y negrita: VSER (222).

211. Vinho da roda. Colocacion portuguesa que se aplicaba en los siglos
XVIIIl y XIX a los vinos de Madeira que viajaban en los barcos siendo asi vinos de
ida y vuelta que se elaboraban durante el viaje. En LIT figuran en redonda las colo-
caciones mixtas: vino da roda (259), vino de roda (260). En redonda y entre comi-
llas: TENOL (1012).

212. Vinho doce natural. Colocacién portuguesa para designar un vino dulce
natural. Equivalente al vin doux naturel francés, al vino dulce natural espafiol o al
vino dolce natural italiano. En redonda y entre comillas: TENOL (998).

213. Vinho generoso. Colocacion portuguesa que designa un vino con un alto
contenido alcohdlico debido a la adicién de alcohol vinico. En este caso aplicado a
los vinos de Oporto o Madeira aunque tambié€n en Espafia se elaboran vinos gene-
rosos en Montilla-Moriles o Mélaga. En redonda y entre comillas: TENOL (998,
1008).

214. Vinho surdo. Es una mezcla de mosto, azicar y alcohol vinico que se
afilade a algunos vinos bdsicos. Los vinos de Madeira son vinos de licor con una
graduacion de entre 18-22% vol., pero las uvas suelen tener bastante azicar y no
son excesivamente dulces, por tanto se afiade ese vinho surdo. En redonda y entre
comillas: TENOL (1012-1013).

215. Vinho verde. Vino blanco amparado por DO que se elabora en Portugal
con uvas con poco azucar y elevada acidez. Los vinos no suelen sobrepasar un 10%
de alcohol, pero son frescos, ligeros y, en algunos casos, tienen una ligera aguja.
Los vinos «verdes» portugueses no tienen nada que ver con el término peyorativo
espafiol verde que se aplica a un vino con un sabor herbaceo, lo que generalmente
representa un defecto en el vino. En cursiva en MDV (196), LIT (288), TDSV
(233). En redonda: ENOV (39), VSER (228-229, 230), GVT (206) y VEC (71). En
negrita: GVT (295), VSER (230).
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216. Vino dolce naturale. Colocacion italiana para designar un vino dulce
natural espaiiol, un vin doux natural (francés) o un vinho doce natural (portugués).
En redonda y entre comillas: TENOL (998).

217. Vino liquoroso. Esta colocacion italiana equivale a la espafiola «vino li-
coroso», es decir, un vino generoso o un vino dulce natural con un elevado grado
alcoholico (més de 13,5°). Se aplica también a los vinos de vendimias tardias y los
enriquecidos con la podredumbre noble. En redonda: TDSV (91-92). En cursiva:
TDSV (94).

218. Vinsanto. Vino dulce de postre que se elabora en la isla griega de Santo-
rini. En la Toscana se elabora también este tipo de vino, llamado alli vin santo.
Error en TENOL (996-997): Visanto en vez de Vinsanto.

219. Volée (a la). Procedimietno para eliminar las lias del gollete durante el
degiielle del vino espumoso; lo encontramos entre paréntesis siguiendo a la forma
espafiola, ambas formas van entre comillas: «al vuelo» (*«a la volée»): TENOL

(965). En cursiva: GNCV (80). Podria utilizarse el equivalente espaiol.

220. Voltigeur. Defecto producido por la acumulacion de levaduras en la bo-
tella. Dependiendo de la forma se designa con diversos nombres, siendo éste uno de
ellos que aparece entre comillas y paréntesis detrds del nombre espafiol: banderas
(«voltigeurs») en TENOL (961-962). Resulta innecesaria la utilizacién del término

francés cuando se estd hablando del proceso de vinificacién espafiol.

221. Wermutwein. Término aleman que encontramos seguido de su significa-
do espafiol entre paréntesis en TDSV (119): Wermutwein («vino de ajenjo»). De
este término alemén parecen proceder: vermut, vermouth o vermouth y también el

término adaptado en espafiol «vermu».

222. Wine cooler. Refresco alcohdlico elaborado con vino y zumo de frutas.
En redonda y entre comillas: TENOL (1039, 1042). También TENOL (1043) inclu-
ye las colocaciones inglesa y espafiola como: «wine cooler» o literalmente refresco

de vino y refresco de vino o «wine cooler».

223. Winzersekt. Término alemdn que designa un vino espumoso de calidad
que ha fermentado en botella segtin el método tradicional. En cursiva y entre comi-
llas: TENOL (1047).
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6.4. Subdominio de la viticultura

Arte de cultivar las vides y obtener uvas.
Como hacer vino (2001: 13)

6.4.1. Introduccion

En este apartado vamos a recoger los extranjerismos en forma de unidades 1éxi-
cas y fraseoldgicas que tienen que ver con la ciencia o arte de cultivar la vid. Es
decir, todo lo relacionado con practicas de cultivo, recoleccion, enfermedades de la
vid y el laboreo que permite que la vid se desarrolle convenientemente para poder
crear un producto —la uva— que sera la base del futuro caldo.

Se incluyen también aspectos tales como las normas que regulan el cultivo de
la vid, la clasificacién que se otorga a las zonas vinicolas o las normas que determi-
nan la calidad de los vinos, en resumen. las regulaciones que controlan la produc-
cidén vinicola en los distintos paises, las enfermedades del vifiedo o el etiquetado y
envasado de los vinos, entre otras, de ahi que se incluyan varios apartados bajo el
subdominio de la viticultura. Dentro de este subdominio deberian figuran también
las diferentes regiones vinicolas, sin embargo, puesto que se trata de nombres pro-
pios tendran su lugar en la correspondiente seccion.'®

6.4.2. Terminologia de la viticultura
y diccionarios de la lengua general

De los 134 términos y colocaciones del subdominio de la viticultura, los diccio-
narios de la lengua general s6lo recogen 2 términos: brik’’ y mildiu, pues el significa-
do de quinta en DRAE y DEA no seria aplicable al dominio vitivinicola. Con respec-
to a las enfermedades de la vid encontramos mildiu, aunque sin marca de especialidad.
Ademads existe vacilacion gréfica, por ejemplo, en DEA (3069) donde figuran: mil-
deu, mildeo, mildiu, mildit o mildiu y en DRAE mildiu o mildid. Esta misma vacila-
cion se observa en las citas del corpus como se comprobard mas adelante.

Viticultura
DEA DPD DRAE
2 1 1

Tabla 6.4. Viticultura y diccionarios de la lengua.

18 Ver Nombres propios: topénimos.
19 Adaptacion del término inglés brick.
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6.4.3. Terminologia de la viticultura y diccionarios especializados

En los diccionarios especializados encontramos buena parte de los términos o
colocaciones del subdominio, son un total de 134 unidades terminolégicas y fraseo-
16gicas de las cuales 73 figuran en GDV y hay informacién para 10 en otras entra-
das mientras que en DEV hay entradas para 35 e informacién para otras 7.%

Viticultura
DEV ? GDV ?
35 7 73 10

Tabla 6.5. Viticultura y diccionarios de especialidad

Un buen nimero de los 38 términos relacionados con el vifiedo figura en los
diccionarios especializados. En GDV hay entrada para 22 términos y para otros 2
encontramos informacion. En DEV hay 15 términos y para 3 mas la informacion
estd bajo otras entradas. Por tanto, la presencia de términos es importante. De los 16
términos y colocaciones del subapartado de enfermedades de la vid, GDV recoge
12 y DEV 7. Constatamos que buena parte de ellos también dispone de entrada en
estos diccionarios. De los 75 términos y colocaciones recogidos en el apartado 3)
regulacion, 3.1. etiquetado, en GDV hay entradas para 37 e informacién para otros
7 mientras que en DEV son 14 las entradas y encontramos informacion para otros 4
en otras entradas y, por ultimo, en envasado hay 2 entradas en GDV y 1 en DEV.

6.4.4. Términos del subdominio de la viticultura

En este subdominio vamos a dividir la terminologia en tres grandes bloques:
1) el vifiedo, 2) enfermedades y 3) regulacion. En este ultimo apartado figuran por
separado el etiquetado, es decir, toda la informacion regulada por los organismos
vinicolas competentes que deberia mencionarse en las etiquetas del vino, el enva-
sado del producto ya elaborado para su comercializacion y distribucion y, por otra
parte, deberian figurar los organismos de cada pais con competencias en el ambi-
to vinicola. Sin embargo, los nombres de organismos e instituciones se conside-
ran nombres propios, de ahi que figuren en el apartado de nombres propios?!
aunque con la correspondiente indicacion de pertenencia al subdominio de la vi-
ticultura.

20 Los cuadros corresponden a los datos globales del subdominio aunque haya apartados
separados para los distintos subapartados.
21  Ver apartado 7.3.5.2.
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En cuanto a las lenguas de los 134 términos y colocaciones del subdomonio de
la viticultura corresponden a francés (48), inglés (33), alemén (21), italiano (17),
otros?? (5), portugués (5), espaiol (2), inglés + portugués (2), catalan (1).

Viticultura. Lenguas
F Ing A I Otros P Esp |Ing+P | Cat | TOTAL
48 33 21 17 5 5 2 2 1 134

Tabla 6.6. Lenguas del subdominio de la viticultura.

6.4.4.1. El vinedo

En este apartado se incluyen términos que hacen referencia a los tipos de pro-
piedades vinicolas, tanto las que tienen que ver con el terrufio como las bodegas que
recogen, procesan, elaboran y crian los vinos asi como al laboreo de la vid y los
intermediarios que compran y elaboran cosechas. Algunas de las colocaciones que
aqui se recogen podrian figurar en las etiquetas del vino pues garantizan la calidad
de los caldos — gran cru, premier cru classé, entre otros—, sin embargo se mencio-
nan en este apartado pues es el terrufio el que determina la clasificacion de calidad
asignado a determinados vinos. En el apartado de nombres propios se recogen, a su
vez, los nombres de bodegas famosas con nombre propio mientras que aqui figuran
los nombres comunes.* Observamos que muchos de los términos estan relaciona-
dos con la vinificacién pues los vifiedos son propiedad de determinadas bodegas
donde, a su vez, se elaboran de vinos de diversas calidades.

1. Azienda. Término italiano para designar una propiedad o viiiedo. En VSER
(218) figura juntos a los sindnimos italianos: Tenuta, Fattoria, Castello, Podere,

Vigna o Vigneto; otros franceses como crus, clos, climat y los espafioles: «finca» o
«vifiedo». (VINIFICACION).

2. Bereich. Término con el que se designa en Alemania a los distritos o co-
marcas vitivinicolas que constituyen un sector limitado dentro de una extensa
region vinicola. Se refiere especialmente a cada una de las subdivisiones de las
once principales regiones vinicolas alemanas. En VSER (237) encontramos el
término aleman en negrita seguido de la traduccion espafiola entre paréntesis:
Bereich (region).

22 Latin.

23 Aunque todos los términos y colocaciones pertenecen al mismo subdominio, hemos hecho
diferentes subapartados. En cada uno de ellos se hard una numeracién independiente siguiendo el
orden alfabético aunque se contabilicen los datos globales de todo el subdominio.
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3. Castello. Término italiano para referirse a una explotacién vinicola o una
bodega. Equivalente a los términos italianos: Tenuta, Azienda, Fattoria, Castello,
Podere, Vigna o Vigneto, franceses: crus, clos, climat y espaioles: «finca» o «vifiedo»:
VSER (218). (VINIFICACION).

4. Celler. Término cataldn para designar una bodega en la que se elaboran y
crian vinos. En redonda y entre paréntesis: TVG (47).

5. Chateau. Término francés que en Burdeos sirve para designar indistinta-
mente un pago, una bodega y los vinos que salen de este pago. Normalmente se
percibe como un signo de calidad. Algunos de los mejores vinos franceses lo inclu-
yen en las etiquetas de sus vinos aunque a veces simplemente se aplica si se trata de
una edificacion historica. En cualquier caso, el término chdteau se asocia con una
bodega o propiedad vinicola que produce y embotella sus propios vinos. El empleo
del término estd regulado por lo que s6lo puede aplicarse a vinos con denominacion
de origen y también debe justificarse la existencia de una construccion en la propie-
dad. En redonda y entre comillas: VSER (186), TDSV (202). En cursiva: VSER
(187, 189). Error grifico en VSER (186): chateau en vez de chiteau. Habitualmen-
te va seguido del nombre de la propiedad, asi Chdteau Lafite o Chdteau Latour.
(VINIFICACION).

6. Climat. Término francés que se aplica en Borgofia a un pago o cru en el que
se cultiva un gran vino. Equivalente a: clos, cru, domaine (francés), vigneti (italia-
no), single vineyard (inglés), quinta (portugués) o «vifiedo» (espaifiol). En cursiva:
VSER (192, 198), TDSV (114, 247). En redonda: VSER (193). Podria utilizarse el
término equivalente en espaiiol. (VINIFICACION).

7. Clos. Término francés que se aplica en Borgofa a un pago viticola delimi-
tado que produce vinos con gran personalidad. Sinénimo de climat. A veces el tér-
mino va seguido por el nombre del pago (Clos de Vougeot). En redonda y entre
comillas: TENOL (190). En cursiva y entre comillas: MDV (133), VSER (187,
194), TDSV (114, 247). En negrita y cursiva: MDV (207). En redonda: TDSV (64,
239). Como en el caso de climat, podria utilizarse el equivalente espafiol: «vifiedo».
(VINIFICACION).

8. Cru. Término francés utilizado en Burdeos para designar un vifiedo o pago
de calidad en el que se producen vinos de excepcional calidad. Equivalente a los
términos: clos, domaine o climat (francés); single vineyard (inglés), «vifiedo» (espa-
flol), quinta (portugués) o vigneto (italiano). En cursiva: VSER (36, 214, 15), TDSV
(30,78, 114,224,241, 247). En cursiva y entre comillas: MDV (133). En cursiva 'y
negrita: MDV (207). En negrita: PV7D (54). En redonda: PV7D (54, 108), ENOV
(136, 138), VSER (189, 191, 192, 195, 198, 210). Entre comillas: TENOL (190),
ENOV (135), VSER (86, 187). En algunos casos se incluye una explicacion del tér-
mino francés: ««Cru» (el término define un vifiedo concreto o pago)»: VSER (187)
o la traduccién en espafiol entre paréntesis: cru (pago): (TDSV: 114) También el
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término espafol y el francés: pagos o crus (TDSV: 202) y pagos o crus (VSER: 192).
Dado que existe un término equivalente en espanol, podria haberse evitado el em-
pleo del término francés. Observamos rica sinonimia del término. 1. Crus bordele-
ses. El extranjerismo figura en cursiva: TDSV (30). (VINIFICACION).

9. Cru bourgeois. Colocacion francesa para determinar una categoria otorga-
da a algunas propiedades en la zona de Médoc (Burdeos). Se trata de una clasifica-
cion inferior a la categoria de Cru Classé. En 2003 se cred una clasificacion en la
que se distinguia entre Cru Bourgeois, Cru Bourgeois Supérieur y Cru Bourgeois
Exceptionnel. En redonda: VSER (189). En cursiva: VERS (186). Error grifico en
VSER: Crus burgeois (189) y Crus Bourgeois Exceptcionnels (186) aunque el mis-
mo autor las utiliza correctamente en otra cita. Deberia utilizarse en singular. (VI-
NIFICACION).

10. Cru classé. Clasificacion que se aplica a un pago o vifiedo que produce
grandes vinos tintos en Burdeos. En cursiva: BDV (137), VSER (186, 191). Error
grafico: BDV (137) crus classes en vez de classés. 1. Crus clasificados. En VSER
(191) encontramos esta colocacidn en vez de la clasificacion francesa crus classés.
(VINIFICACION).

11. Deuxiéme cru. Colocacién francesa para designar un pago o vifiedo en
Burdeos de calidad inferior a la de premiére cru. Aunque podria traducirse como
«segundo pago», como con el resto de las clasificaciones suele mantenerse la forma
original francesa. En cursiva: VSER (186). (VIN IFICACION).

12. Domaine. Término francés para una explotacion vinicola que cultiva y
elabora sus propios vinos. En Borgoia, el término se aplica a un vifiedo o pago de
calidad. Similar al cru de Burdeos. Suele ir seguido del nombre de la propiedad.
Equivalente a: clos, cru, climat (francés); single vineyard (inglés), «vifiedo» (espa-
nol), quinta (portugués) o vigneto (italiano). En cursiva: VSER (194, 199, 207),
TDSV (114, 247). En redonda: VSER (195). También figura el término seguido de
un sindémino francés —ambos en cursiva-: crus o domaine (singular): VSER (36),
chateau o domaine: VSER (187). (VINIFICACION).

13. Einzellage. Término aleman que designa un tnico vifiedo o pago delimita-
do en el que se producen vinos de mayor calidad. En VSER (237) figura el término
alemdn en negrita seguido de la traduccién espafiola entre paréntesis: Einzellage
(vifia). Equivalente a los términos: cru, climat, clos (francés), «vifiedo» (espanol),
vigneto (italiano), quinta (portugués) o single vineyard (inglés). (VINIFICACION).

14. Estate: Término inglés utilizado para designar una propiedad viticola en la
que se produce y elabora un vino. En redonda: VSER (278). Equivalente a chdteau,
fattoria o viiedo. (VINIFICACION).

15. Fattoria. Se trata de una propiedad (chdteau en francés; estate en inglés;
«vifiedo» en espafiol) que, como se indica en VSER puede denominarse también:
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tenuta, azienda, castello, podere, vigna o vigneto. (VSER: 218). Una vez mds cons-
tatamos la rica sinonimia de la unidad terminolégica. (VINIFICACION).

16. Gewichs. Término alemdn para designar un pago o vifiedo. Equivalente a:
cru, climat, clos (francés), quinta (portugués), «viiiedo» (espafiol), vigneto (italia-
no) o single vineyard (inglés). Errores graficos: VSER: Gewachs (237), Gewatchs
(237). En la primera cita hace referencia a los pagos mientras que en la segunda se
refiere a vinos de pago.

17. Grand cru. Se trata de una clasificacion especifica francesa para indicar
los pagos que producen los mejores vinos, especialmente utilizada en la zona de
Borgoiia. En redonda: MDV (177), VSER (193, 194, 195, 196, 208, 215). TDSV
(114). En cursiva: VSER (188,214-215), TDSV (244). En redonda y negrita: VSER
(193). En redonda y entre comillas: PV7D (54). 1. Gran cru. Debe tratarse de un
error grafico: TENOL (422), VSER (191, 196, 204). 2. Grandes crus. En redonda:
TDSV (78). En redonda (término espafiol) y cursiva (término francés): VSER (194).
(VINIFICACION).

18. Grand cru classé. Pago delimitado de calidad excepcional y, por exten-
sién, también aplicado a los vinos elaborados en dicho pago. En Burdeos es la cali-
ficacién para los mejores vinos. En redonda: VSER (191). En cursiva: VSER (186).
Error gréfico en VSER (191): Grands Crus Clases en vez de Grand crus classés. Se
trata de una clasificacion especifica francesa que suele conservarse en su forma
original. (VINIFICACION).

19. Grosslage. Término aleméan con el que se designa una zona que agrupa
varios municipios vinicolas, y por tanto, a varios vifiedos a diferencia del einzellage
que designa un solo pago. En VSER se incluye una explicacion del término aleman
entre paréntesis: Grooslage (conjunto de varios vifiedos). Error grafico en VSER
(237): Grooslage en vez de Grosslage.

20. Maison. Se trata de una finca con bodega en la que se producen y elaboran
los vinos. Figura en cursiva: VSER (187). Sinénimo de chdteau, fattoria, estate o
vifiedo. (VINIFICACION).

21. Négociant. Término francés que se aplica a la figura del mayorista que
compra vinos elaborados y los vende de forma particular a distribuidores o directa-
mente al consumidor final. En VSER figura el término en redonda con error grafi-
co: negociant en vez de négociant (187). En redonda y entre comillas con error
grafico: VSER (187) mientras que la forma correcta la encontramos en VSER (195).

22. Podere. Término italiano para referirse a una finca o propiedad vitivinico-
la. Sinénimo de los términos italianos: azienda, tenuta, fattoria, castello, vigna o
vigneto y de chdteau (francés), «vifiedo» (espafiol) o estate (inglés). (VSER: 218).
(VINIFICACION).
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23. Poio. Término portugués equivalente a terraza que describe el tipo de plan-
tacion propia de los vifiedos de Madeira, por ejemplo, donde el espacio se optimiza
mediante esta forma de terrazas o poios que permiten el cultivo en varias alturas a
diferencia de lo que suele ser habitual en casi todos los vifiedos del mundo planta-
dos en una sola altura, algo imposible en una zona con un espacio tan reducido
como Madeira. En TENOL (1012) figura el término espaiol seguido del portugués
entre comillas: terrazas o «poios».

24. Premier cru. Colocacion francesa que designa un pago de calidad. Se tra-
ta de una clasificacion especifica francesa que suele conservarse en su forma origi-
nal. En Borgofa el grand cru esta por encima del premier cru. En redonda: MDV
(177), VSER (190, 193). En cursiva: BDV (137), TDSV (81, 114), VSER (186,
214-215). En redonda y negrita: VSER (193). 1. Primer cru. En redonda comillas:
PV7D (54). En redonda y entre comillas: PV7D (87). Ver apartado «Siglas». (VI-
NIFICACION).

25. Premier cru classé. Se trata de una clasificacion especifica francesa que
en Burdeos se utiliza como el méximo de la jerarquia mientras que en Borgofia los
mejores pagos se califican como grand cru o premier cru. Suele conservarse la
forma francesa original. En redonda: VSER (190). En cursiva: VSER (186). (VINI-
FICACION).

26. Premier cru supérier. Se trata de una clasificacion especifica francesa
que designa un pago de calidad por encima de la mencién premier cru en la region
vinicola de Burdeos. Suele conservarse en su forma original. En cursiva: VSER
(186). (VINIFICACION).

27. Premier grand cru. Categoria francesa para denominar un pago de gran
calidad. En redonda: BDV (139). (VINIFICACION).

28. Premier grand cru classé. Clasificacion de los mejores pagos de Saint-
Emilion (Burdeos) que también pueden ser clasificados como A y B. En redonda:
VSER (191). En cursiva (186). (VINIFICACION).

29. *Quinta. Término portugués para designar un pago o propiedad. Equivale
a los términos ferroir, domain, clos o climat (francés), vignetti (italiano), single vi-
neyard (inglés), o «pago», «vifiedo» (espafiol). En GVT el término portugués colo-
cado entre paréntesis sigue al espafiol: quintas (fincas); en VSER (70) es el término
espafiol el que precede al portugués entre paréntesis: pagos (quintas). En redonda:
VSER (230, 232, 233).En cursiva: TDSV (114, 247). (VINIFICACION).

30. Regulated deficit irrigation. Segiin TENOL (201) se trata de una técnica
que denomina «regulacion del déficit hidrico (RDI: regulated déficit irrigation)»
que favorece la maduracion de la uva reduciendo el tamafio de las bayas pero a la
vez mejorando la calidad de la cosecha. Nétese el error gréfico en déficit que figura
con grafia espafiola. Para ajustar la colocacion espafiola a la inglesa y, también a la

179



GLORIA MARTINES LANZAN

sigla, se ha producido un cambio de categoria gramatical de participio (regulated) a
sustantivo (regulacién) y de sustantivo (irrigation) a adjetivo (hidrico) ademads de
afiadirse la preposicion en espafiol. En la cita del corpus la colocacién espaifiola
precede a la sigla y a la colocacién inglesa. Ver apartado «Siglas».

31. Tenuta. Término italiano para designar una propiedad vinicola. Equiva-
lente a los términos italianos: azienda, fattoria, castello, podere, vigna o vignetto
(VSER: 218). (VINIFICACION).

32, Terroir. Término francés que en espafiol se traduce como «terrufio». Se
trata un concepto muy amplio que va mds alld de un drea geogréfica Unica y delimi-
tada que imprime caracter especifico al cultivo en la que se combinan el suelo, el
clima, la vid y las précticas de cultivo. En cursiva: CDB (79, 80, 85), PV7D (57,
102), MDV (133,177), VSER (86, 128, 189, 190, 192, 195), GVT (18) y TDSV (37,
250). En redonda y entre comillas: TENOL (153, 174, 176, 189, 190, 541, 716) y
VSER (86, 128). En cursiva y entre comillas: MDV (133). Podria utilizarse el equi-
valente espaiol. 1. Vinos de terroir. Vinos cuyas cualidades y cardcter no sélo vie-
nen dados por las practicas viticolas y métodos de elaboracion del vino, sino también
por el suelo en el que estd plantado el vifiedo y el microclima de la zona. El término
extranjero figura en cursiva: MDV (133). En redonda y entre comillas: VSER (128).

33. Terrou. Segiin VDCC (86) el término francés designa un gran terreno en
Borgofia. Equivalente a terroir.

34. Tuffeau. Término francés que se aplica a los suelos de piedra calcdrea de
la AOC Vouvray en la region de la Touraine. En cursiva: VSER (203).

35. Vigna. Término italiano que designa una propiedad o finca en la que se cul-
tivan y elaboran vinos. Sinénimo de otros términos italianos como fenuta, azienda,
fattoria, castello, podere o vigneto; los franceses domaine, climat, clos o cru; el inglés
single vineyard o el espafiol «vifiedo». En cursiva: VSER (218). (VINIFICACION).

36. Vigneto. Término italiano para designar una finca o propiedad vitivinico-
la. Error grafico en TDSV (114) vignetto. En cursiva: VSER (36,218), TDSV (114,
247). Encontramos el término en singular y plural: vigneto/ vigneti. (VINIFICA-
CION).

37. Village. Término francés —literalmente pueblo— que se emplea en algu-
nas regiones de Francia para individualizar un sector especial dentro de una gran
AOC, por ejemplo, Cote de Nuit Villages. En VSER figura de diferentes formas:
denominaciones municipales (Villages) (193), pueblos (villages) (194). En redon-
da (196, 210). En cursiva (204).

38. Ward. Término inglés utilizado en Sudafrica para designar pequefias zo-
nas vinicolas que pertenecen, en su mayoria, a un solo propietario o a un grupo
determinado de productores. En redonda: VSER (278).
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6.4.4.2. Enfermedades de la vid

En este apartado recogemos las enfermedades que pueden generarse durante el
periodo de cultivo de la vid. Contrariamente a lo que pudiera parecer, algunas de
estas enfermedades criptogdmicas como la botrytis cinerea tiene unos efectos bene-
ficiosos sobre la uva dando lugar a la conocida como podredumbre noble que favo-
rece la elaboracion de vinos como los de Sauternes, Tokay o los de vendimias tar-
dias en Alemania mientras que si se produce la podredumbre gris, la destruccion de
la cosecha estéd garantizada.

Aunque, en general, no hemos recogido como extranjerismos términos proce-
dentes del latin ni del griego clasicos*, en este caso, incluimos la colocacion bo-
trytis cinerea por su frecuencia en el corpus de textos tanto en su forma completa
como reducida, pero ademds porque a partir de la forma latina se crean o adaptan
términos espafioles como botritizado o la forma botritis que adopta la grafia espa-
nola.

1. Black-rot. Colocacién inglesa para designar una enfermedad criptogdmica
conocida como «podredumbre negra» que ataca a las partes verdes de la planta. En
todas las citas del corpus aparece la colocacion con guidn. En redonda: CDB (51).
En redonda y negrita: GNCV (44), TVG (1069). En cursiva y negrita: VEC (69).
Sin embargo, en la entrada de DEV (103) aparece sin €l. No hay traduccién en nin-
guno de los casos; en uno de los ellos figura el nombre cientifico del hongo causan-
te de esta enfermedad: Guignardia bedewelli (GNCV: 44) pero no se explica en qué
consiste. Podria evitarse el empleo de la colocacién inglesa en favor de la espanola:
«podredumbre negra».

2. Botritizado. Término adaptado al espafiol a partir del formante culto Bo-
trytis (cinerea). Se utiliza tanto para las uvas y para las vendimias afectadas de po-
dredumbre noble y, por extension, para los vinos elaborados con esas uvas y vendi-
mias. Esta forma se encuentra tinicamente en LIT (264), mientras que en todas las
citas en TENOL (412) y VSER (200, 211, 212, 236, 237, 239, 243, 266, 276, 286,
286) figura el término botrytizado. En el primer caso se trata del término hispaniza-
do, adaptado a la grafia espafiola mientras que en el segundo todavia se conserva
parte de la marca de extranjerismo del término a pesar de que en todos los casos el

24 Los términos latinos y griegos cldsicos que dan lugar a terminologia especializada mere-
cerian un estudio separado. Sin embargo, en este trabajo sélo se incluyen términos del griego moder-
no (generalmente antropénimos y términos del subdominio de la ampelografia), y las colocaciones
latinas botrytis cinerea (que ha dado lugar a derivados como botritizado o botritis), botrytis, Vinum
optimum rare signatum, Vinum optimum signatum y la colocaciéon mixta Vinum tasting glass asi
como las siglas VORS y VRS procedentes de las formas desarrolladas.Todas ellas serdn objeto de
comentario en el apartado correspondiente.
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término figura en redonda, es decir, sin marca de extranjeria. 1. Almibar botritiza-
do: VSER (243). 2. Vinos licorosos botrytizados. Vacilacién entre el manteni-
miento del extranjerismo o su adaptacion en este ejemplo y en los siguientes: VSER
(279). 3. Sémillon botrytizados: VSER (276). 4. Uva botrytizada: VSER (237).
5. Vendimias botrytizadas: TENOL (412). 6. Vino botritizado: VSER (200, 211-
212,239, 266). (VINIFICACION).

3. Botrytis. Reduccion de la colocacion Botrytis cinerea (enfermedad criptoga-
mica). Ambigiiedad del término ya que la botrytis puede tener efectos beneficiosos
para la uva; de ahi los vinos afectados por la podredumbre noble que da lugar a los
vinos de Sauternes o Tokay, mientras que la podredumbre gris tiene efectos negati-
vos sobre las hojas, brotes y racimos de la vid. A pesar de ser un término técnico que
deberia escribirse en cursiva, sélo en TDSV (98, 136, 157, 158, 224, 238) la encon-
tramos escrita asi. Podria omitir el uso del extranjerismo en favor de podredumbre,
aunque seguiria siendo ambiguo. La mayoria de las citas del corpus hacen referencia
a la podredumbre noble, en TDSV encontramos: Botrytis o podredumbre noble o
Botrytis noble (en vez de podredumbre noble). En negrita: PV7D (52). Generalmen-
te figura en redonda: LIT (14), VSER (201, 203, 237, 244), PV7D (72), TVG (779,
1075), MDYV (195), CDB (73). 1. Vino botrytis. Es decir, vino elaborado con uvas
afectadas por la botrytis cinerea o podredumbre noble. En redonda: PV7D (72). 2.
Vinos de botrytis tipo Sauternes o Tocay [sic]. En redonda: LIT (14).

4. Botrytis cinerea. Enfermedad criptogdmica causada por el hongo que puede
tener efectos positivos y negativos para la vid. En las citas del corpus normalmente se
trata de la podredumbre noble, pero se puede producir cierta ambigiiedad pues la Bo-
trytis cinerea también puede evolucionar a podredumbre gris con efectos nada desea-
bles para la vid. En redonda: TENOL (167, 195,217, 391, 412,416, 419, 427, 437,
506,580,715,721,723,793, 805, 1016, 1017, 1023, 1035, 1070, 1085), VSER (190,
243), VEC (83),CDB (65). En cursiva: TENOL (723), VDCC (49, 69, 82), VEC (69,
89), TGV (189, 1077, 1078), PV7D (52), LIT (100). En redonda y negrita: CDB (93)
figura la colocacion espaiiola en negrita seguida del nombre cientifico en cursiva y
entre paréntesis; en VDCC (49) encontramos también las dos colocaciones en espaifiol
y latin en cursiva y esta dltima entre paréntesis. Error grafico en GVT (176) y VEC
(176): botritis cinerea en vez de botrytis cinerea. Podrian utilizarse las colocaciones
«podredumbre noble» y «podredumbre gris» lo que evitaria ambigiiedades asi
como el uso del extranjerismo aunque en este caso se trate de terminologia técnica.
1. Botrytis noble. El término latino figura en cursiva: TDSV (157, 158, 224).

5. Chance-mutation. La traduccion que se hace en la cita del contexto (TVG:
419) (mutaciones de yema) poco tiene que ver con uno de los términos de esta co-
locacion. En redonda y entre comillas: TVG (419).

6. Dry-rot. Colocacion inglesa que designa una enfermedad de la vid causada
por el hongo Guignardia Bidwelli que ataca a las hojas, los brotes y los racimos.
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Equivalente a la colocacion inglesa black-rot, en espafiol conocida como «podre-
dumbre negra», «rofia negra» o «gangrena negra» aunque hay una clara preferencia
por la colocacién inglesa. En redonda: TVG (1069).

7. Edelfdule. Término aleman para designar la podredumbre noble que en
Alemania produce vinos conocidos como «Beerenauslese» o «Trockenbeerenausle-
se», ambos elaborados con uvas afectadas por la podredumbre noble (Edelfdule).
En TENOL (1023) encontramos el nombre cientifico (en redonda) seguido del tér-
mino alemén entre paréntesis: Botrytis cinerea (Edelfdule). En redonda: LIT (100).
Equivalente a la noble rot (inglés); muffa o muffa nobile (italiano).

8. *Mildiu. Término espafiol adaptado del inglés mildew= «moho» que desig-
na una enfermedad causada por el hongo Plasmopara viticola que afecta a las par-
tes verdes de la cepa, especialmente peligrosa durante los veranos célidos y hime-
dos. En redonda: VDCC (34, 86), COD (45), TVG (48, 103, 107, 108, 109, 413,
779,937,938, 1044, 1077, 1079),CDB (51, 55,73), TENOL (181, 182). En negri-
ta: GNCV (44), TVG (1065). En VEC (66, 68, 69) y CBD (93) figura como mildiu
en vez de mildiu. Vacilacién entre la forma mildiu y mildiu que se encuentran en los
mismos documentos. También observamos vacilacion en los diccionarios de la len-
gua general consultados: DEA (3069): mildiu, mildid, mildiu, mildeu y mildio. En
DRAE: mildiu, mildid. En DPD (437) mildiu, mildid y mildéu

9. Millerandage**. Término francés ampliamente utilizado en viticultura para
explicar un accidente producido durante la fase de crecimiento de la cosecha y que
origina una mala fecundacion de los racimos. En espafiol este fendmeno se conoce
como «corrimiento» y de, hecho, en muchas ocasiones se habla de millerandage o
corrimiento o viceversa. En este caso, parece que el extranjerismo se utilice por razo-
nes de economia ya que los expertos en la viticultura no tienen dificultad para entender
en qué consiste o porque se trata de un proceso que implica la utilizacion de una frase
o una perifrasis, pero en este caso, existe un término espaiiol equivalente, por tanto no
se ve la necesidad del extranjerismo. Sin embargo, para el no experto no hay diferencia
alguna entre utilizar el término extranjero o el espafiol si no sabe en qué consiste el
accidente. De ahi que las citas suelan explicarlo y al final de la explicacién incluyen
el extranjerismo en redonda y entre comillas: CDB (65), TENOL (129) o en redonda
y entre paréntesis: CBD (72). Como en otros extranjerismos terminados en -age, de-
beria haberse adaptado y asi, el término deberia ser millerandaje. En este caso, el
extranjerismo podria haberse evitado al existir un término espaiol equivalente.

10. Muffa. Término italiano equivalente a la colocacion espafiola «podredum-
bre noble» tal y como figura en LIT (100) que también incluye el término alemén
Edelfiule y la colocacion inglesa noble rot. También denominada muffa nobile.

11. Noble rot. Colocacion inglesa para designar la podredumbre noble causa-
da por la botrytis cinerea. Equivale a pourriture noble (francés), edelfdiule (ale-
man), muffa (italiano) y «podredumbre noble» (espafiol). En redonda: LIT (100).
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12. Partial Root Drying Zone. Colocacion inglesa que en TENOL sigue a las
siglas PRD que no se corresponde con la formacién normal de una sigla que utiliza
las iniciales de todos los términos. En este caso no hay preposiciones o articulos que
podrian ser dejados al margen, por tanto la sigla deberia ser PRDZ. Tanto la sigla
como la colocacidn inglesa entre paréntesis siguen a la colocacion espafiola entre-
comillada que se sugiere en TENOL (201): «desecacién parcial de raices (PRD
partial root zone drying)». Otras posibles traducciones para esta colocacién docu-
mentadas en Internet son: secado parcial de las raices, secado parcial de la zona de
las raices; técnica de riego PRD o técnica de Partial Rootzone Drying. Ver aparta-
do «Siglas».

13. Pourri plein. Colocacion francesa que designa la uva podrida afectada por
la podredumbre noble que presenta un color marrén indicando que esta afectada por
la enfermedad. En redonda y entre comillas: TENOL (1017-1018).

14. Pourri réti. Las uvas afectadas por la podredumbre noble pasan por varias
fases que van del dorado de la maduracion al pourri réti (literalmente asado), que
marca el momento Optimo para la recoleccion. En redonda y entre comillas: TE-
NOL (1017, 1018).

15. Pourriture noble. Colocacion francesa equivalente a noble rot (inglés),
muffa (italiano), edelfdule (alemén) o «podredumbre noble» (espaifiol). Se dice que
las uvas que han sido atacadas por el hongo parésito en las uvas, Botrytis, en este
caso, con consecuencias favorables a diferencia de la podredumbre gris. Puede dar
vinos excelentes en Sauternes, Alsacia o Alemania. Error grifico en LIT (100):
porriture noble en vez de pourriture noble.

16. Rot. Término inglés con el que se conocen algunas enfermedades criptoga-
micas, por tanto el término es una reduccién de una colocacién que determine de qué
tipo de enfermedad se trata. Este término suele ir precedido por un adjetivo con el
que se designan algunas de esas enfermedades: Black-rot, grey-rot y noble-rot que,
a su vez tienen su equivalente en las colocaciones espafiolas «podredumbre negra»,
«podredumbre gris» y «podredumbre noble». Mientras que las dos primeras tienen
efectos negativos sobre la planta, en el caso de la podredumbre noble los efectos son
positivos pues las uvas se deshidratan acumulando asi los aztcares y dando lugar a
vinos licorosos como el Tokay hingaro o el Sauternes, entre otros. En redonda:
GNCV (44), TVG (1085). 1. Rot blanco. Colocacién mixta para designar una enfer-
medad criptogdmica, en este caso es el hongo Armillaria mellea el que produce la
enfermedad también conocida como «mal blanco» (GNCV: 44), TVG (1085).

6.4.4.3. Regulacion

En este apartado incluimos los términos y colocaciones que sirven para califi-
car a determinados vinos, amparados por Denominaciéon de Origen —segtin cada
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pais— o determinadas por los 6rganos reguladores competentes en materia vitivini-
cola que dictan las normas de etiquetado, condiciones de elaboracién y una serie de
directrices a las que deben acogerse los viticultores en cada una de las regiones
productoras de vino.

6.4.4.3.1. Etiquetado

En este apartado se recogen las especificaciones que deben figurar en una bo-
tella de vino. Dependiendo de la calidad o las normas que rigan en la regién vinico-
la, en la etiqueta del vino se mencionard el nombre del productor, la propiedad, la
region vinicola, la variedad de uva, la graduacién del vino, la cosecha, el pais de
origen, el tipo de vino (de mesa, del pais, regional, etc.), entre otras informaciones.
Buena parte de esa informacion responde a la forma de elaborar el vino, por tanto
volvemos a encontramos con términos que pueden incluirse tanto en el subdominio
de la viticultura como en el de la vinificacion®.

1. Amtliche Priifundnummer. Colocacién alemana que implica una garantia
oficial de calidad que se aplica a los vinos alemanes. En VSER (237) figura: AP
(Amtliche Priifund). Nétese que ni las siglas ni la colocacién son correctas. Las siglas
serian A. P. Nr. y la colocacion Amtliche Priifundnummer. Ver apartado «Siglas».

2. Ausbruch. Término alemdn con el que se designa una mencién de calidad
que distingue a los vinos licorosos austriacos que contienen una riqueza de azucar
residual de 139-156 grados Oechsle. En redonda y entre comillas: TENOL (422).
También encontramos «Ausbruch» o «vino de lagrima» (TENOL: 1023). (VINIFI-
CACION).

3. Auslese. Término aleman que en Alemania y Austria designa un vino ela-
borado con racimos maduros seleccionados para alcanzar cierto grado de riqueza
natural sin tener que recurrir a la adicién de azucar (chaptalizacién). Segin
Johnson (2000: 99), esta clasificacion hace referencia a una de las categorias de
vinos blancos de calidad OmP que agrupa a los vinos elaborados con uvas selec-
cionadas por tener un estado de madurez superior al nivel reglamentario, que
varia en funcién de la region. En redonda: VSER (237), TDSV (96, 204). En
cursiva: VSER (241). En redonda y entre comillas: TENOL (422, 1023). Error
grifico en TENOL (422): Auslessen en vez de Auslese. 1. Auslese de vendimia
tardia seleccionada. El término aleman figura en redonda y entre comillas:
TENOL (1023). (VINIFICACION).

25 Alfinal de cada entrada se hace constar el subominio (s) al que pertenece, pero puesto que
este subapartado recoge términos de viticultura, figurard también su pertenencia al subdominio de
la vinificacién cuando corresponda.
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4. Beaujolais nouveau. Se trata de la categoria inferior en la que los expertos
clasifican el vino de las AOC Beaujolais. Aunque las citas del corpus se refieren a
este tipo de vino y utilizan esta colocacién, no existe entrada para el vino sino que
bajo la entrada beaujolais primeur en GDV (114) figura como equivalente de este
beaujolais nouveau. Alternancia de mayusculas y mindsculas de los dos términos
colocados. En redonda: PV7D (30, 69), MDV (144), ENOV (67), VSER (196),
TDSV (55, 175-176, 210). Error grafico en ENOV (67): Beaujuluais nouveau. (VI-
NIFICACION).

5. Beerenauslese. Mencion para calificar los vinos alemanes y austriacos de
gran calidad elaborados con vendimias enriquecidas por la podredumbre noble. Es
como Auslese y Kabinett una de las categorias de vinos OmP, mds dulce y mds cara
que la auslese puesto que sélo se utilizan los racimos més maduros para su elabora-
cién. En redonda: TENOL (135), VSER (235, 237, 241), TDSV (96, 97, 204). En
redonda y entre comillas: TENOL (422, 1023). En negrita: GVT (215). También en
VSER se utilizan las siglas BA como alternativa a Beerenauslese; encontramos la
forma desarrollada seguida de la abreviatura entre paréntesis (ambas en cursiva):
VSER (237). Error grafico: Bereenauslese en vez de Beerenauslese: VSER (241).
Ver apartado Siglas. (VINIFICACION).

6. Bonded. Término inglés que se utiliza en Estados Unidos para designar los
vinos o destilados que estdn bajo control aduanero o del fisco hasta que son retira-
dos por el comprador una vez pagados los correspondientes derechos aduaneros. En
redonda y negrita: ENOV (137).

7. Bottled. Término inglés que figura en la etiqueta de un vino para indicar el
nombre y la direccion de la bodega embotelladora. Normalmente en las etiquetas de
vinos dedicados a la exportacion (bottled by). Se utiliza también en las etiquetas de
los vinos espafioles. En redonda y entre comillas: GVT (91).

8. British bonded. Colocacién inglesa para designar un cofiac que envejece
como minimo cinco afos en barricas de roble. Sélo hay entrada para el término
bonded que comparte entrada con spirits bonded wines. El adjetivo British podria
entenderse como el lugar de origen de los vinos o destilados que quedaban reteni-
dos en la aduana estadounidense, segtin figura en la entrada bonded (GDV: 138).

9. Champagne millesimé. Colocacién francesa que designa un champagne
que s6lo puede elaborarse con vinos de la misma cosecha (millésime o millésimé).
En GVT (37) figura la colocacion francesa en cursiva y parte de ella traducida al
espaiiol entre paréntesis: Champagnes Millésimés (de afada) o millésimée (en los
Champagnes) (87). En TDSV (233) el segundo término de la colocacion en cursiva
o redonda: champagnes millésimes y champagne millesimé (63). En redonda en
VSER (35): millesime¢ en Champagne. A la vacilacion grafica se unen los errores
graficos en GVT (87): millésimée; TDSV (63): millesimé y VSER (35): millesime.
(VINIFICACION).
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10. Classico. En la DOCG Chianti sirve para calificar a los mejores vinos tin-
tos de Chianti que se elaboran en la zona central de la Toscana. También se aplica
en Italia a un vino espumoso elaborado por el método tradicional y, si se trata de
vinos tranquilos, la mencién classico indica que los vinos proceden del corazén de
la DOC. En cursiva: VSER (218), TDSV (205). En redonda y entre comillas: VSER
(220). En cursiva y negrita: VSER (222). Vacilacion grafica en VSER. (VINIFICA-
CION).

11. Colheita. Término portugués utilizado para designar los vinos de Oporto
de afiada. En VSER figura como sinénimo del término espanol «reserva»: Colheita
(reserva) (70); Colheita (Reserva) (72). En redonda: GVT (206). (VINIFICA-
CION).

12. Colheita tawny. Colocacion mixta portugués + inglés para describir un
vino de Oporto que se somete a crianza (fawny). Colheita que significa «afiada» es
una mencion que distingue a los Oportos de afiada que figura en la botella junto con
la fecha de embotellado especificando la crianza en madera con un minimo de siete
afos. El plural se forma siguiendo el patrén inglés, aunque en inglés el adjetivo es
invariable. En redonda. GVT (206). (VINIFICACION).

13. Coopérative Manipulation. Colocacion francesa que responde a la forma
desarrollada de la sigla CM (VSER: 215). Se trata de una inscripcion que figura en
las etiquetas de la region de Champagne indicando que ha sido elaborado por los
socios de la correspondiente cooperativa. Ver apartado Siglas.

14. Crémant. Término francés para designar un vino espumoso de poca pre-
sién carbonica (3,5 kg) lo que hace que las burbujas sean menos persistentes. Error
grafico: VEC (125), BDV (120, 167), COD (129, 167): cremant en vez de crémant;
en todas ellas en cursiva. También el mismo error grafico en negrita: COD (128) y
en redonda: COD (129). Con la grafia francesa y en cursiva: VSER (63, 187), PV7D
(79). En cursiva y entre comillas: TENOL (1047). Segtin Johnson (2000: 102), se
trata de una apelacion francesa controlada que agrupa a los vinos espumosos elabo-
rados en algunas regiones de calidad, especialmente el valle del Loira, Alsacia y
Borgoiia. (VINIFICACION).

15. Crusted. Término inglés para designar un vino de Oporto elaborado con
vinos procedentes de diferentes afiadas, sin filtrar y muy afiejo que necesita decan-
tacion. En la etiqueta solo figura el afio de embotellado. Para abrir estas botellas
suelen utilizarse tenazas calientes. No estd amparado por la legislacion portuguesa,
por lo que podria desaparecer. S6lo siguen embotellandolo algunos importadores
britanicos. En redonda: GVT (206). En redonda y entre comillas: TENOL (1012).
(VINIFICACION).

16. Estate bottled. Mencion que figura en las etiquetas de vino destinadas a la
exportacion para indicar que tanto el cultivo de las uvas como la elaboracién del
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vino se produjeron en la misma propiedad. En cursiva: VSER (264), GVT (90).
Segtn Johnson (2000: 104), los vinos embotellados en la propiedad y no por un
comerciante suelen ser mds apreciados, tanto si su calidad esté justificada como si
no. (VINIFICACION).

17. Estate wine. Aunque gramaticalmente la colocacion serfa correcta, pues
serviria para indicar que un vino se ha producido y elaborado en la misma propie-
dad, no encontramos referencias a este tipo de vino excepto en TDSV (207). Podria
ser una creacion neolégica. En cursiva: TDSV (207). Segin Robinson (2006a: 258)
en Sudafrica se utiliza para designar un vino que ha sido cultivado, elaborado y
embotellado en una Unica zona geografica registrada en el Wine and Spirit Board.
(VINIFICACION).

18. Finest. Término inglés que designa una calidad del vino de Madeira por
encima de la Madeira Granel, siendo Finest la 2 categoria. También se aplica a un
vino con un minimo de 3 afios de crianza. En redonda y entre comillas: TENOL
(1013). (VINIFICACION).

19. Hors d’f&ge. Clasificacién de un cognac que tiene mas de seis afios y me-
dio de edad. También se utiliza para describir la mezcla de aguardientes en el cual
el mds joven de ellos ha envejecido durante diez afios. En redonda: VSER (207,
208). Error grafico en VSER (207, 208): Hors d’Age en vez de Hors d’Age. (VINI-
FICACION).

20. Imported. Término inglés que designa una informacion que figura en las
etiquetas del vino especialmente destinado a la exportacion en la que debe incluirse
el nombre y la direccion del importador seguido de la preposicién by. En redonda y
entre comillas: GVT (91).

21. Kabinett. Clasificacion alemana para los vinos de calidad a los que no se
les puede afiadir azucar. Este tipo de vino representa la primera categoria de los
Qualitdttswein mit Pdrddikat, la mas alta clasificacion de los vinos alemanes. Ka-
binett es el vino mas sencillo y ligero de esa clasificacion. En redonda: VEC (83),
TDSV (204); en redonda y entre comillas: TENOL (1023). En cursiva y negrita:
VSER (237) Error grafico en TDSV (204): kabinet en vez de kabinett. Resulta cu-
rioso puesto que tanto uno de los diccionarios de referencia (GDV) como TDSV
estan escritos por el mismo autor. 1. Kabinett seco. En redonda y entre comillas:
TENOL (1023). (VINIFICACION)

22. Landwein. Término alemdn para designar al «vino de la tierra». En-
contramos el término alemdn en negrita y cursiva seguido de su equivalente
espafiol entre paréntesis: Landwein (vinos de la tierra) en VSER (237). En cur-
siva: VSER (85).

23. Late bottled vintage. Vino de Oporto que envejece en madera durante
entre cuatro y seis afos lo que permite su oxidacion y evolucién rdpida. En algunos
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casos viene acompafiado de las siglas LBV —con o sin puntos— correspondientes
a la forma desarrollada. En redonda: TENOL (1012), VSER (70), GVT (206). En
redonda y negrita: VSER (72). En cursiva: TDSV (202, 223, 251). Las combinacio-
nes son variadas: «Late bottled vintage (LBV)» en TENOL (1012); LBV (Late
Bottled Vintage) en VSER (70, 72) o L.B.V. (Late Bottled Vintage) en GVT (206).
Ver apartado Siglas. (VINIFICACION).

24. Liebfraumilch. Término para designar un vino comun aleman que se des-
tina a la exportacion. Segin VSER (236): «(Liebfraumilch que se puede traducir
como Leche de la Virgen)». Se trata de un vino poco mds que una agua acidulada
con azucar que ha dafiado la imagen de los vinos alemanes pero que supone una
cuarta parte de la produccién vinicola del pafs.

25. Lieu dit. Colocacién que figura en las botellas de vino francés para indicar
el lugar de procedencia (vifiedo o municipio). En VSER encontramos dos coloca-
ciones mixtas: en la primera la colocacion espafiola figura entre comillas seguida de
la francesa entre paréntesis: «lugar llamado» o Lieu dit (187); en la segunda la co-
locacion francesa va seguida de la espafiola entre paréntesis: Leu dit (lugar llama-
do). Nétese el error gréafico en esta segunda colocacion francesa (VSER: 193).

26. Meritage.* Término francés que se utiliza como mencidn de calidad en las
etiquetas de algunos vinos estadounidenses, generalmente californianos. En VSER
(265) encontramos el término entre paréntesis y cursiva tras la supuesta definicién
del término: «elaboracion de mezclas al estilo bordelés (aqui llamado meritage)».
La referencia a la mezcla bordelesa responde a las variedades de uvas que se utili-
zan, todas ellas de procedencia francesa como cabernet sauvignon, merlot, caber-
net franc, malbec, petit verdot, sémillon, sauvignon blanc y muscadell. Nétese el
uso de terminologia extranjera en el mundo anglosajon.

27. Millésime. Término francés para designar la afiada de un vino, champag-
ne, aguardiente o cognac. Suele figurar en las etiquetas del vino como una marca de
calidad del vino. En TENOL (190) encontramos el término francés entre comillas
seguido del equivalente espafol: «millésime» o afiada de los vinos. En redonda:
ENOV (139, 141), VSER (295). En redonda y entre comillas: TENOL (190, 195,
950). En cursiva: VEC (123), CDB (105), VSER (187). Errores graficos en varios
documentos: VSER (214), GVT (87) donde figura en negrita millésimmé; en cur-
siva: TDSV (202) millésimé; GVT (108): millésimée en cursiva y negrita. En cursi-
va: GVT (146), VSER (35) millesime. En VSER (214) figura en redonda y negrita:
Vintage o *Millésimmé (éste ultimo con error grafico). Encontramos en Internet
documentos con la colocacién non-millésime, es decir, vinos sin afada, sin embargo
en el corpus de textos (TDSV: 220) figura la colocacion no millésimé. Podria haber-
se utilizado el equivalente espafiol «afiada».

28. Mis en bouteille. Colocacién que figura en las etiquetas de vino en Francia
para indicar que el vino ha sido embotellado en la propiedad incluyendo el nombre
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de la misma. La colocacion puede ir seguida de au domain, au chdteau. En cursiva:
VSER (187).

29. Monopole. Mencion en las botellas de vino francés que indica que se trata
de un solo pago y un dnico propietario. En algunas regiones vitivinicolas europeas
como Borgofia, donde el minifundio estd muy parcelado, existen poco pagos que
sean monopolio de un solo viticultor. El término también lo utilizan los cosecheros
o comerciantes de vino franceses para indicar que tienen la exclusiva de su venta.
En cursiva: VSER (187). En redonda y entre comillas: TDSV (192).

30. Négotiant-manipulateur. En la region de Champagne, recibe este nombre
la persona que compra las vendimias o incluso vinos para elaborarlos siguiendo el
método champenoise. Las siglas NM se utilizan también en vez de esta colocacion.
En cursiva y con error 1éxico: VSER (215): négotiant manipulant en vez de négo-
tiant manipulateur. Ver apartado Siglas.

31. Noble harvest. Sirve para denominar los vinos blancos elaborados con
vendimias tardias en los que las uvas pueden estar botritizadas, es decir, atacadas
por la podredumbre noble. Sinénimo de late harvest. En redonda y entre comillas:
TENOL (422). (VINIFICACION).

32. Noble late harvest. Colocacién inglesa para designar los vinos blancos de
vendimia tardia elaborados con uvas afectadas por la podredumbre noble. En TE-
NOL figura la colocacion inglesa seguida de la espafiola: Noble Late Harvest, vinos
licorosos botrytizados. En redonda: VSER (279, 281). En redonda y entre comillas:
TENOL (422). (VINIFICACION).

33. Non-vintage. Colocacion que indica que se trata de un vino sin aflada. Un
vino vintage se elabora exclusivamente con vinos de un solo afo y en algunas re-
giones sélo se elaboran vintages en afadas excepcionales. Se indica en la etiqueta.
A veces se utilizan las siglas NV. En redonda y negrita: VSER (214). Ver apartado
Siglas.

34. Premium. Término de origen latino para designar un vino espumoso de
primera calidad. En redonda y entre comillas: TENOL (104, 947), VSER: 13. En
cursiva y entre comillas: TENOL (1407).

35. Produced. En las etiquetas del vino este término indica que el vino ha sido
elaborado en una propiedad. Normalmente es un vino destinado a la exportacion.
En GVT (91) figura el término inglés en redonda y entre comillas y su equivalente
espaiiol entre paréntesis: «Produced» (Producido). Sin embargo, en la cita de GVT
(91) el término se utiliza para describir un vino en el que no menos del 75% del
mismo ha sido fermentado en la propiedad.

36. Product. En las etiquetas del vino indica el lugar de origen del vino. El
nombre va seguido de la preposicion of y del nombre del pais en que se ha produci-
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do. En GVT (90) encontramos la colocacidn inglesa seguida de la espafiola entre
paréntesis «Product of (nombre de pais)».

37. Qualitatswein eines Bestimmenten Anbaugebiete. Colocacién alemana
que indica mencidn de calidad de un vino que procede de una region especifica
que figura con las siglas QbA. Corresponde a la colocacién espaiola «vino de ca-
lidad con mencidn». Es la segunda de las categorias superiores de vinos alemanes.
Segun Robinson (2006a: 556), su principal requisito es que todo el vino de la bo-
tella proceda de solo una de las trece regiones vinicolas especificadas alemanas.
Estos vinos QbA estan estrictamente delimitados; se elaboran con uvas que no han
madurado lo suficiente, por lo que se hace imprescindible la chaptalizacién; carac-
teristica que los diferencia de los vinos OmP (Johnson: 2000: 111). En VSER
(237) encontramos la sigla y la forma desarrollada, ambas con errores gréaficos:
OmB Qualitdtswein eines Bestimmenten Anbaugebiet, ya que deberia ser QbA. A
diferencia del patron general para la formacion de siglas, todas las letras que inter-
vienen en la misma van en mayuscula mientras que en el caso alemadn encontramos
mayusculas y mintisculas como se verd también en la colocacién siguiente. En
realidad en los diccionarios de referencia no hay entrada para la colocacién aunque
si para la sigla bajo la cual figura la forma desarrollada. También hay informacién
bajo la entrada Qualitditswein. Esta mencion es también conocida con las siglas
ObA. Ver apartado Siglas.

38. Qualititswein mit Pradikat. Como en el caso anterior estamos ante una
mencion de calidad de los vinos alemanes, siendo esta la maxima categoria de los
vinos alemanes, elaborados sélo con uvas totalmente maduras. LLos vinos OmP se
dividen en cinco categorias: kabinett, spdtlese, auslese, beerenauslese y trocken-
beerenauslese. En este caso se traduce como «vino de calidad producido en una
zona determinada». Suele aparecer la forma desarrollada y la sigla o viceversa, es-
tando una de las dos entre paréntesis y en algtin caso como alternativa. En cursiva
y negrita: (VSER: 237): Qualititswein mit Prddikat, 0 QmP. En redonda: TENOL
(997, 1023), TDSV (204) Qualititswein mit Pradikat (QmP) y TDSV (233): QmP
(Qualitéiitswein mit Prddikat). En TENOL (997, 1023) encontramos un error grafico
ya que la sigla alemana escribe la 1? letra y la 3" en mayudsculas mientras aqui figu-
ra Qmp. Como ya hemos mencionado no hay entrada para la forma desarrolla aun-
que si para la sigla. Ver apartado Siglas.

39. Récoltant manipulant. Colocacion francesa que designa al viticultor que
elabora sus propios vinos en la regiéon de Champagne. En las etiquetas figura con la
sigla RM. En VSER (215) encontramos la colocacion espafiola seguida de la sigla:
Viticultores-Productores (RM en la etiqueta), que, obviamente no se corresponderia
con la sigla espafiola. En realidad la colocacion francesa no figura aunque si la sigla
que corresponde a la forma desarrollada francesa que si aparece en GDV (771). Ver
apartado Siglas.
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40. Réserve. Mencion que designa a los destilados que tienen una media de
cuatro aflos de crianza aunque en la mezcla se incluyen brandies de hasta doce o
quince afos. Esta categoria se aplica al armagnac (ENOV: 141).

41. Rimage. Mencion que figura en la etiqueta de algunos vinos para mostrar
las caracteristicas de un afio excelente en la AOC Banuyls. Se trata de un vino tinto
dulce natural que se bebe joven. En VSER (208) este término figura como sinénimo
de grenat (Rimage o Grenat). Dado que se trata de una mencidn aplicable a un de-
terminado vino francés, el uso del extranjerismo para el que no hay equivalente en
espaiiol podria estar justificado. (VINIFICACION).

42. Riserva. Término italiano para designar un vino de crianza que ha perma-
necido en barrica un tiempo suplementario mayor que el marcado por las normas
de la DOC. Error gréifico en VSER (218): reserva en vez de riserva. Sinébnimo de
vecchio. Tanto en VSER (218) como en TDSV (83-84, 205) el término figura en
cursiva.

43. Sekt b.A. Mencion de calidad para los vinos espumosos alemanes que
garantiza que el 100% de las uvas proceden de la misma comarca. En redonda y
entre comillas: TENOL (1406). Ver apartado Siglas. (VINIFICACION).

44. Sekt bestimmter Anbaugebiet. Colocacién alemana para designar un
vino espumoso que cuenta con una mencion de calidad (Qualitdtsschaumwein) que
garantiza que el 100% de las uvas proceden de la misma comarca. Se trata de la
forma desarrollada de la sigla b.A. El término Anbaugebiet es una mencion de ori-
gen que se incluye en los mejores vinos alemanes. En realidad, la colocacién debe-
ria ser Qualitdtswein bestimmer Anbaugebiete cuya forma abreviada es QbA. En
TENOL (1046) figura la forma desarrollada «Sekt bestimmter Anbaugebiete» se-
guida de la forma semi-abreviada: «Sektb. A.» Sin embargo, el término aleman sekt
hace referencia a un vino espumoso. Error grafico en TENOL: Sekt bestimmter
Anbaugebiete en vez de Sekt bestimmter Anbaugebiet. En redonda y entre comillas:
TENOL (1406). Ver apartado Siglas. (VINIFICACION).

45. Selected. Término inglés que figura en la etiqueta de un vino para indicar
que ha envejecido en madera mds de tres afios. En redonda y entre comillas: TE-
NOL (1013).

46. Selection Rheinhessen. Colocacion alemana que aparece en vinos con in-
dicacion de calidad. También figura el término espafiol «seleccion» mientras que la
colocacion alemana figura entre paréntesis: seleccion (Selection Reinhessen).» En
cursiva: VSER (240) y con error grafico: Reinhessen en vez de Rheinhessen.

47. Single quinta. Mencion para un vino de Oporto de calidad elaborado ex-
clusivamente con las uvas de un unico pago o quinta. Se trata de una colocacion
mixta cuyo primer término colocado es inglés y el segundo portugués. En redonda:
GVT (206). (VINIFICACION).
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48. Single quinta vintage. Esta colocacion inglesa referida a los vinos de
Oportos de gran calidad supone una mencion que figura en la etiqueta del vino y
que indica que el vino ha sido elaborado exclusivamente con uvas de un solo pago
(single quinta) y de una misma afada (vintage). En redonda, entre comillas: VSER
(71). (VINIFICACION).

49. Single vineyard. Colocacion inglesa utilizada en California, Australia, Nue-
va Zelanda, Sudéfrica que indica que se trata de un dnico pago. Equivalente a cru en
Burdeos; domaine, climat o clos en Borgoia; vigneti en Italia; quinta en Portugal;
«pago» o «vifiedo» en Espafia. En cursiva: TDSV (114, 247). (VINIFICACION).

50. Special late harvested. Colocacién inglesa que califica un vino blanco
elaborado con vendimias tardias de uvas afectadas por la podredumbre noble. En
redonda y entre comillas: TENOL (422). (VINIFICACIC)N).

51. Superiore. Término italiano que indica un vino con un contenido de alco-
hol superior al minimo exigido por la DOC. En cursiva: VSER (218), TDSV (205).

52. Tafelwein. Término aleman que equivale a colocaciones como «vino de
mesa» (espafiol), vin de table (francés), vino de tavola (italiano). Segtin la normati-
va europea se trata de un vino de mesa de calidad sencilla, por debajo de la mencion
«vino de la tierra». No lleva indicacién geografica, ni afada ni variedad. Puede
tratarse de un vino exclusivamente alemén o una mezcla de vinos de varios paises
de la Unién Europea. Si se menciona la variedad debe tener al menos una presencia
del 85% de la mezcla de vinos. En TDSV (201) figura la colocacién espafiola y el
resto de colocaciones equivalentes entre paréntesis: «vino de mesa (vino da tavola,
tafelwein, vin de table)». En cursiva y negrita: VSER (237) y con error gréfico in-
cluido: Tabelwein (vinos de mesa) en vez de Tafelwein.

53. Trocken. Término aleman para designar un vino seco con 4 gramos de
azucar residual y una acidez de 9 g/I. En VSER (237, 241) figura el término alemén
seguido del espaiiol entre paréntesis: Trocken (seco). (VINIFICACION).

54. Trokenbeerenauslese. Término alemédn que supone un mencién de cali-
dad excepcional para los vinos alemanes incluidos en la categoria OmP (Quali-
tatswein mit Prddikat = vino de calidad con mencién). Se aplica a los vinos dulces
naturales elaborados con uvas afectadas por la podredumbre noble. A veces se uti-
lizan las siglas TBA en vez de la forma desarrollada trokenbeerenauslese, asi en
VSER (237): Trockenbeerenauslese (TBA). En redonda: VEC (83), LIT (264),
TENOL (135), VSER (73, 235, 236), TDSV (97, 204). En negrita: LIT (100). En
negrita y cursiva: VSER (241). En redonda y entre comillas: TENOL (422, 1023).
Errores graficos: Trockenbereenauslese (VSER: 241), Trockenberebauslese
(VSER: 244). Ver apartado 8.2.1. (VINIFICACI()N).

55. Vendange tardive. Colocacion francesa con la que se denominan en Alsa-
cia los vinos especiales amparados por la AOC Alsace y Alsace Grand Cru que se
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vendimian tarde y que deben ser de una sola variedad de uva con la que tienen que
comercializarse. No pueden ser enriquecidos y debe figurar la anada en la etiqueta.
En VSER (205) se incluye la colocacion francesa en redonda y negrita (con errores
graficos) seguida de la espafiola: Vendage Tardive (Cosecha tardia) o la explica-
cién de la colocacion-también con error grafico (204) — Vendages Tardives (uvas
plenamente maduras, que no implica necesariamente que el vino sea dulce). En
TENOL (422) la colocacion francesa aparece entre comillas seguida de otra que se
presenta como alternativa: «vendanges tardives» o «sélection de grains nobles». En
TDSV encontramos la colocacién francesa en cursiva (202) y redonda (96). (VINI-
FICACION).

56. Vendemmia tardiva. Colocacion italiana que implica una mencién de ca-
lidad que distingue a los vinos que se elaboran con uvas muy maduras, selecciona-
das en la cepa cuando tienen su maximo de azucar y mantienen en equilibrio cierta
acidez frutal. En redonda y entre comillas: TENOL (422) y con error grafico: vem-
demmia tardiva en vez de vendemmia tardiva. (VINIFICACION).

57. Vieille réserve. Colocacion francesa que designa una mencién que se apli-
ca en la regién de Armagnac al aguardiente que se elabora bajo el mismo nombre.
Dicha mencién significa que en la mezcla que se lleva a cabo para elaborar el des-
tilado se ha utilizado un porcentaje de brandies viejisimos de veinte o mas afios. En
redonda y con error grafico: ENOV (141): Vieville Réserve en vez de Vieille réser-
ve. (VINIFICACION).

58. Vieilles vignes. Colocacion francesa con la que se conoce en algunos luga-
res de Francia a las cepas prefiloxéricas cultivadas en pie franco, es decir, sin injer-
tar en pie americano, cepas que no se vieron afectadas por la filoxera. En Champag-
ne se encuentran tres de estas vieilles vignes propiedad de la familia Bollinger. En
cursiva y negrita y con error de concordancia en VSER (214): Vieilles Vignes
Frangais en vez de vieilles vignes francaises. (VINIFICACION).

59. Vignes d’Espagne. Segtin VSER esta colocacion francesa designaba a los
vinos de Espana en la vecina Francia desde el siglo XIII debido a la expansion de la
Corona de Aragén. En cursiva: VSER (68).

60. Vignobles de France. Literalmente «vifiedos de Francia». Es una denomi-
nacion bajo la cual Francia pretende comercializar sus vinos, mas alld de la deno-
minacidn vins de pays; es decir, los vinos de mesa con indicacion geografica de su
area o region de procedencia; mientras que vignobles de France seria una indica-
cion geografica de pais no admitida por la Comision Europea. En redonda y entre
comillas: VSER (185).

61. Vin Délimité de Qualité Supérieure. Esta colocacion francesa equivale a
la calificacion europea: «Vino Delimitado de Calidad Superior». Es la segunda ca-
tegoria oficial de los vinos franceses sujeta a regulaciones menos rigurosas que las

194



Los extranjerismos en el espaiiol del vino

que se aplican a los vinos de Appellation Contrélée. Fue creada en 1949 y desde en-
tonces se ha convertido en una categoria firmemente asentada (Johnson: 2000: 115).
Normalmente se utilizan las siglas VDQS o VDCS (en espafiol). En ENOV (37-38)
figura la colocacion y la sigla entre paréntesis, ambas en negrita: Vin Delimité de
Qualité Supérieur (VDQS); en VSER (168) la colocacion entre paréntesis sigue a
la sigla, ambas en cursiva: VDQS (Vins Délimités de Qualité Supérieure). Error
grifico: Delimité en vez de délimité (ENOV). En Francia, las siglas se han conver-
tido en AOVDQS: Appellation d’Origine-Vin Délimité de Qualité Supérieure. Ver
apartado Siglas.

62. Vin de cépage. Literalmente «vino de cepa». Es decir, vino elaborado con
una tunica variedad de uva, en espanol, vino monovarietal o monovarietario. En
redonda, entre comillas y con error grafico: VSER (205): vin de cepage en vez de
vin de cépage.

63. Vin de consommation courrante. Segtin la normativa europea, algunos
vinos se califican como vino de consumo corriente, categoria situada por debajo de
la intermedia «Vino de la Tierra» y de la superior que seria la «Denominacion de
Origen». En redonda: ENOV (38).

64. Vin d’Espagne. Segun LIT (264) esta colocacion se utilizaba hasta el siglo
XII en el Rosellén (Corona de Aragén) a los vinos procedentes de Espafia. Ahora no
tendria sentido dado que existen diferentes clasificaciones para identificar a los vi-
nos segun las regiones de procedencia y no segun los paises.

65. Vin de pays. Colocacion francesa para calificar a un vino de mejor calidad
que un vino de mesa que muestra caracteristicas propias de la region en la que se
cultivan y elaboran. La creacion de esta mencion —vin de pays— en Francia en
1979 supuso un impulso de calidad para muchos vinos locales con denominacién
reconocida. La region de Languedoc-Roussillon es la principal productora de vin de
pays con un 83% de vinos bajo esta denominacién. En redonda y entre comillas:
TENOL (422). En cursiva: BDV (139) y VSER (185). La colocacién espafiola se-
guida de la francesa entre paréntesis con error de concordancia en VSER (185):
vinos de la tierra (vin de pays); y también como: Vin de Pays franceses con nuevo
error de concordancia en VSER (218).

66. Vins de Pays d’Oc. Pays d’Oc es una de las tres zonas de vins de pays ya
mencionados en la zona de Languedoc-Roussillon donde la mayoria de los vinos
son vendidos bajo la denominacién genérica de Vins de Pays d’Oc. En cursiva:
VSER (205).

67. Vin de table. Colocacion francesa que designa un vino de mesa. Se trata
de la mencion mas sencilla que puede ostentar un vino. Se sitia por debajo de la
categoria de vino de la tierra. No lleva indicacion de afiada, de variedad de uva ni
de procedencia geografica, aunque puede llevar la mencién del pais. Equivale al
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vino da tavola (italiano), tafelwein (aleman) o el «vino de mesa» (espafiol). En
VSER (168) figuran la colocacion francesa y espafola: Vins de Table o Vinos de
Mesa mientras que en TDSV (201) tras la colocacién espafiola figuran entre parén-
tesis y en cursiva otras tres colocaciones en otras tantas lenguas: vino de mesa (vino
da tavola, tafelwein, vin de table).

68. Vinho regional. En Portugal esta indicacion corresponde a vino de la tie-
rra con indicacién del drea de procedencia. Esta mencion es inferior a la Indicagdo
de provéniencia regulamentada o IPR. Equivalente a vin de pays (francés), vino de
Indicazione Geogrdfica Tipica (italiano), Landwein (alemédn) o vino de la tierra
(espafiol). En redonda: VSER (229). En cursiva: VSER (85).

69. Vino da tavola. Colocacion italiana para designar un vino de mesa. De
hecho, los famosos vinos supertoscanos se venden mayoritariamente bajo la men-
cion vino da tavola. En VSER, a pesar de los errores graficos, encontramos: «Su-
pertoscanos» o los «Super vini di tabola», también encontramos la colocacién ita-
liana con errores gréficos seguida de la colocacién espaiola entre paréntesis: Vino
di Tabola (vino de mesa) (217); vino da Tabola (218); vino di tavola o IGT (vino de
la tierra) (223). En TDSV (201, 205) figura la colocacién espafiola y, en cursiva y
entre paréntesis, equivalentes en otras lenguas: «vino de mesa (vino da tavola, tafe-
Iwein, vin de table)». Aunque en VSER (233) figura como equivalente a vino de la
tierra, en realidad la mencién vino de mesa estd por debajo de la mencion vino de
la tierra, por tanto no son equivalentes. Ver apartado Siglas.

70. Vintage. Mencién que califica a un vino elaborado exclusivamente con
vinos de un solo afio. Se utiliza para los vinos de Oporto mientras en la region de
Champagne se conocen con el nombre de millésimé. En espaiol equivale a «afa-
da». Encontramos el término inglés y el equivalente espafiol (ambos en redonda):
vintage o reserva: GNCV (80); el término espafiol y el inglés: anada o vintage: LIT
(254); el término inglés tras la colocacién espafiola: Oporto de anada (Vintage):
ENOV (40); el término inglés y el equivalente francés (ambos en cursiva y negrita):
VSER (214), GVT (87, 108). El término generalmente aparece en redonda: LIT
(254),MDV (86), VSER (35,70,72,230,231,279),GVT (135,206), TDSV (202).
En redonda y entre comillas: ENOV (180), VSER (71), TENOL (1011, 1012, 1013).
En negrita: PV7D (99), VSER (72). En negrita y cursiva: MDV (212), VSER (71).
En cursiva: VSER (208), GVT (38, 141); TDSV (202, 211, 124, 224, 249, 251).
Aunque se observa una gran variedad de formas gréficas, es clara la preferencia por
el término inglés. 1. No vintage. Colocacion mixta o error grafico ya que siguiendo
el patrén inglés deberia ser non-vintage (TDSV: 202). 2. Vintage de Oporto. Se
trata de un vino de Oporto de afiada en VSER (230). (VIN IFICACION).

71. Vintage character. Mencién que figura en los vinos de Oporto de tipo
ruby (joven). Estos oportos que se embotellan como vintage character no son vinos
de afiada, pero tienen el caracter propio de un oporto de buena cosecha. En redonda:
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VSER (70). En cursiva y negrita: VSER (71). 1. Vintage caracter. El término in-
glés figura en cursiva y el espaiiol en redonda: TDSV (249) (VINIFICACION).

72. Vinted. Término inglés que figura en la etiqueta de un vino y que significa
que el vino fue sujeto a tratamiento de bodega en la direccién declarada. En redon-
da y entre comillas: GVT (91).

73. Vinum Optimum Rare Signatum. Colocacién latina cuyas siglas
VORS se corresponden con la inglesa Very Old Rare Sherry que se aplica a un
vino de jerez de 30 afios de vejez. En VJER (222, 223) figura la colocacion lati-
na en cursiva y entre comillas seguida de la espafiola entre paréntesis y de la
inglesa también en cursiva y entre comillas: «Vinum Optimum Rare Signatum»
(Vino Seleccionado como Optimo y Excepcional) y coincidentes igualmente con
la frase inglesa «Very Old Rare Sherry». En GVT (95) la sigla va seguida de las
formas desarrolladas latina e inglesa, ambas en cursiva: V.O.R.S. (Vinum Opti-
mum Rare Signatum o Very Old Rare Sherry. MDV (183) apunta la coincidencia
de las siglas latinas e inglesas para calificar al vino de jerez. Ver apartado Siglas.
(VINIFICACION).

74. Vinum Optimum Signatum. Colocacioén latina cuyas siglas VOS se co-
rresponden con la inglesa VOS que se aplica a un vino de jerez que se denomina
Very Old Sherry con una vejez de hasta 20 afios. En VJER (221): figura la coloca-
cion latina en cursiva y entre comillas seguida de la espafiola y la inglesa, en cursi-
va y entre comillas: «Vinum Optimum Signatum» (Vino Seleccionado como Opti-
mo) y coincidente también con la expresion inglesa «Very Old Sherry». En GVT
(95) tras la sigla en negrita encontramos las colocaciones latina e inglesa ambas en
cursiva: V.O.S. (Vinum Optimum Signatum o Very Old Sherry). MDYV (183) apunta
la coincidencia de las siglas latinas e inglesas para calificar al vino de jerez. Ver
apartado Siglas. (VINIFICACION).

75. Wine of Origin. Colocacion inglesa que califica a algunos vinos sudafri-
canos, literalmente «Vino de Origen», corresponderia a una Denominacién de Ori-
gen. También se utiliza la sigla WO. En redonda: VSER (278). Ver apartado Siglas.

6.4.4.3.2. Envasado

Sélo cinco términos y colocaciones figuran en este apartado en el que se men-
cionan principalmente nuevas formas de embalaje del vino que no constan en
DRAE, tinicamente DEA recoge la forma adaptada brik.

1. Bag-in-box. Colocacién inglesa para designar un tipo de envasado del vino
en bolsas de polietileno para su posterior comercializacién. Encontramos la coloca-
cién con y sin guidn en las citas y sin traduccion. En redonda: MDV (79), CDB
(164), TENOL (1245). En cursiva: CDB (33). En redonda y entre comillas: TENOL
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(1277). En cursiva y entre comillas: TENOL (1281). En negrita: PV7D (88, 89). En
algunas de las citas se explica en qué consiste esa forma de embalaje del vino:
PV7D (88, 89), CDB (33), TENOL (1281).

2. Bocksbeutel. Término alemén para designar una botella tipica de Franconia
(Alemania) de color marrén o verde algo aplastada que recuerda a una cantimplora.
Este tipo de botella también se ha adoptado en paises como Austria, Portugal, Ar-
gentina o Chile. En redonda: VSER (240), VDCC (123). Error léxico en VDCC
(123): Boxbeutel en vez de bockbeutel.

3. Brik.** Término procedente del inglés (brick= ladrillo) con el que se cono-
ce en Espafia a un recipiente de cartén en el que se envasan diferentes productos,
entre ellos el vino. El envasado en brik se considera generalmente signo de falta de
calidad. En redonda y entre comillas: TENOL (1245, 1277, 1278, 1281). También
se utiliza el término tetrabrik. En redonda: PV7D (67), TDSV (175). Ambos térmi-
nos escritos erréneamente si nos atenemos a la palabra inglesa aunque no al término
hispanizado brik que figura en DEA (730).

4. Fiasco. Un tipo de botella parcialmente forrada de rafia en la que se embo-
tellan los vinos de Chianti. En redonda: VDCC (123). Error gramatical al utilizar el
plural fiaschi para describir una botella en singular: VSER (222).

5. Glass-in-box. Colocacidén inglesa que designa un tipo de envasado del vino
en una caja que contiene un recipiente de vidrio. En cursiva: MDV (79)

6.5. Subdominio de la cata

Andlisis del vino por medio de los sentidos de la vista, del olfato, del
gusto y del tacto para apreciar sus cualidades.

LopPeEz ARROYO et al. (2009: 125)
6.5.1. Introduccion

Dentro del dominio vitivinicola, el subdominio de la cata es quizés el que ha
sufrido un fenémeno de popularizacién mayor. Supondria el dltimo estadio del vino,
su presentacion en sociedad para ser degustado, apreciado y valorado. De hecho,
desde hace unos cuantos afios se habla de nueva cultura del vino, toda una forma
nueva de apreciar y disfrutar del vino y un deseo de saber mds acerca del mismo.
Parece que todos somos expertos y podemos llegar a dominar sin esfuerzo el lengua-
je de especialidad que este subdominio utiliza, pues en muchos casos, voces del
discurso general forman parte de la terminologia de la cata. Sin embargo, el lengua-
je de especialidad de este subdominio puede no resultar tan facil como parece.

Puesto que el proceso de la cata tiene varias fases —visual, olfativa, gustati-
va— encaminadas a la valoracion del vino, la mayoria de los términos van a ser
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adjetivos que definan el color, el olor y el sabor del producto que vamos a tomar,
pero también las sensaciones que el vino despierta en el catador tanto profesional
como aficionado ya que, en unos pocos afios hemos pasado a considerarnos cono-
cedores del vino a pesar de nuestro desconocimiento del tema. Se trata de un dmbi-
to de especialidad y, por tanto, no es asequible al simple consumidor de vino por
muy bueno que sea el caldo a degustar o por mucho que se haya bebido.

A pesar del nimero de documentos utilizados para la elaboracién del corpus, en
el subdominio de la cata no son muchos los extranjerismos que hemos encontrado y
que podamos incluir dentro de este apartado. Creemos, sin embargo, que hay un pun-
to de esnobismo que, en muchos casos, no justifica la presencia del extranjerismo sino
que responde, en nuestra opinion, a un deseo de exhibir el conocimiento o a la pedan-
teria de algunos autores que prefieren incluir términos extranjeros aqui y alla para
demostrar su conocimiento y el dominio de una terminologia a veces sorprendente.

Siguiendo el esquema utilizado en otros apartados, recopilamos en primer lugar
los términos y las colocaciones e incluimos una pequefia descripcién de las mismas
y algunos comentarios sobre la presentacion o pertinencia del extranjerismo. Como
viene siendo habitual, muchos de los extranjerismos figuran en redonda, a veces
entre comillas, otras en cursiva o destacados en negrita, pero, en cualquier caso,
parece que los autores no parecen demostrar una clara conciencia de estar utilizan-
do un término extranjero sino mas bien de presumir de un conocimiento que quizas
se le escapa al lego en la materia.

Como vemos en algtin caso, se realiza un despliegue «terminoldgico» por parte
de algunos autores que incluyen el mismo término en varias lenguas dando a enten-
der que saben de qué hablan. En otros casos, el extranjerismo resulta totalmente
fuera de lugar puesto que existe un término similar en nuestra lengua y podria haber
facilitado la comprension del término. De hecho, en muchas ocasiones los autores
presentan tanto el extranjerismo como la forma espafiola -abbocato, ambré o amaro
mientras que en otros casos se prefiere el extranjerismo a pesar de existir una forma
hispanizada y recogida en el diccionario de la lengua general, por ejemplo «buqué»
que queda totalmente desplazada por el término francés bouquet. Tampoco es extra-
o encontrar términos que parecen haber sido acufiados por el propio autor pues no
hay referencias ni en los diccionarios especializados ni en documentos consultados
en Internet, es decir, parecen meras creaciones neoldgicas sin respaldo alguno como
ocurre con buttering (ENOV: 121) o bomb fruits (PV7TD: 92).

6.5.2. Terminologia de la cata y diccionarios de la lengua

De un total de 22 términos y colocaciones del subdominio de la cata, los diccio-
narios de la lengua general recogen dos: bouquet y toffee. Tester, que figura en
DEA, nada tiene que ver con el subdominio de la cata.
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Cata
DEA DPD DRAE
2 2 2

Tabla 6.7. Subdominio de la cata y diccionarios de la lengua.

Respecto a bouquet, tanto DEA como DPD recogen el término francés mientras
que DRAE sélo reconoce la forma hispanizada «buqué» que presenta una frecuen-
cia de uso muy escasa. De hecho, de las 47 citas del corpus de textos, solamente
VDCC (78, 113), GNCV (152) y BDV (s.p.) utilizan esta forma. Es ampliamente
utilizado el extranjerismo cuya pronunciacion francesa se corresponde con la forma
espafiola «buqué».

En cuanto a toffee, DRAE y DPD recogen la voz inglesa mientras que en DEA
figura «tofe» que seria la forma hispanizada del término inglés. Por su parte, en el
corpus: TDSV figura tanto foffee (157) como toffe (16,97). Resulta curiosa la vaci-
lacion grafica del mismo autor aunque no sea éste un caso aislado.

Por ultimo, s6lo DEA tiene entrada para la voz inglesa tester con marca de es-
pecialidad —Electricidad—, por tanto, el significante nada tiene que ver con el
significado asignado al mismo en el subdominio de la cata.

6.5.3. Terminologia de la cata y diccionarios de especialidad

De los 22 términos y colocaciones del subdominio de la cata, en GDV encon-
tramos 10 entradas para los extranjerismos mientras que en DEV solo figuran 5
aunque encontramos informacion para otro término en GDV y para dos en DEV en
entradas diferentes. Si bien en ambos figuran términos espafioles que se correspon-
derian con algunos de los recogidos en el corpus de textos.

Cata
DEV ? GDV ?
5 2 10 1

Tabla 6.8. Subdominio de la cata y diccionarios especializados

Aunque se trata de términos especializados, el subdominio de la cata se nutre
de muchas voces del discurso comtn, no s6lo adjetivos para describir colores, aro-
mas o sabores, sino que también suelen atribuirse al vino cualidades humanas tales
como la amabilidad o la sinceridad que figuran mds abajo. No vemos la necesidad
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de utilizar la mayoria de los extranjerismos crudos que figuran en el corpus de tex-
to en este subdominio cuando, en muchos casos, existe un equivalente espaiol que
significa exactamente lo mismo. Pero como ya hemos mencionado mas arriba, el
empleo de extranjerismos de lujo es bastante comun en el dominio vitivinicola y
especialmente, en este caso, en el subdominio de la cata. Como observamos en el
andlisis pormenorizado de los términos, la presencia del extranjerismo es mds una
cuestion de esnobismo que una necesidad terminoldgica real.

Con respecto a las lenguas de los 22 términos y colocaciones recogidos en este
apartado pertenecen a las siguientes lenguas: francés (9), inglés (7), italiano (5),
espafiol (1).

Cata
F Ing I Esp TOTAL
9 7 5 1 22

Tabla 6.9. Lenguas del subdominio de la cata.

Todas las colocaciones estan compuestas por dos términos ingleses. Siguiendo
el esquema inglés, el primer término actuaria como término colocativo y el segundo
como colocado. Sin embargo, como vemos en 5 de ellos, parece que la colocacién
se ha hecho siguiendo un patrén que no responde a la traduccién que se presenta.

6.5.4. Términos del subdominio de la cata

1. Abbocato. Término italiano que designa un vino dulce. Equivale a demi-sec
(francés), halbtrocken (alemén), medium dry (inglés), meio seco (portugués) o
«semiseco» (espafiol). En redonda y entre comillas: TENOL (1406) con error gra-
fico «abbocatto». En cursiva: VSER (218). Dado que existe un equivalente espaiol
podria haberse utilizado el mismo.

2. Agreste. Término italiano que equivale a «agraz» con el que se designa un
vino 4cido y verde. Este verde nada tiene que ver con el vinho verde portugués. En
TDSV (111) figura el término italiano seguido del espafiol entre paréntesis: agresti
(agraces). Podria haberse utilizado el equivalente espaiiol (VINIFICACION).

3. Amabile. Término italiano que designa un vino semidulce. En cursiva:
VSER (218).

4. Amaro. Término italiano para designar un vino amargo. Existe también un
licor de sabor amargo que se llama amaro, pero en el contexto del corpus, se utiliza
para calificar un vino. En VSER (218) figura: «Amaro que puede ser traducido
CcOmo amargo o seco», por tanto podria haberse utilizado el equivalente espafiol.
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5. Bouchonné. Término francés, derivado de bouchon = «corcho» que designa
un vino con un desagradable sabor a corcho y moho. En cursiva: TDSV (186, 238).
En cursiva y negrita: MDV (206). En redonda y entre comillas: VDCC (205). En
VSER (304) bouchoné en vez de bouchonné. También ofrece alternativas como:
acorchado, corchado, o bouchoné (término francés también empleado). Sin embar-
€0, en nuestro corpus existe una clarisima preferencia por el extranjerismo.

6. Bouquet. Término francés ampliamente utilizado para referirse al aroma de
un vino maduro. En redonda en VEC (151, 174, 185, 186, 195); GNVC (120, 152);
LIT (202), PV7D (77,99), ENOV (48, 58, 180), TENOL (180), GVT (215), TDSV
(44, 52, 176, 212, 227, 238). Entre comillas: PV7D (41, 87), MDV (25), VDCC
(114, 115, 116, 137, 148, 169, 170), VSER (27). En negrita: PV7D (41), GVT
(215). En cursiva: GNCV (152), LIT (289), BDV (115, 116, 148), CDB (133),
VDCC (205),GVT (46,56, 163). En cursiva y negrita: BDV (s.p.). Encontramos el
término espafiol seguido del francés en VDCC (78): buqué (bouguet) o VDCC
(133): buqué «bouquet» (aroma de los vinos viejos). Unicamente en GNCV (152)
y BDV (s.p.) se utiliza buqué aunque muy esporaddicamente y los mismos autores
utilizan el término francés y el hispanizado incluso en la misma pagina. Queda pa-
tente la preferencia por el extranjerismo. 1. Bouquet de reduccién. En redonda:
GNCV (152), ENOV (48). En redonda con el extranjerismo entre comillas: VDCC
(148). 2. Bouquet de oxidacion. En redonda: GNCV (152), ENOV (48, 58). En
redonda con el extranjerismo entre comillas: VDCC (148).

7. Buttering. Término inglés derivado de butter = «mantequilla», también del
adjetivo buttery = «sabor a mantequilla o manteca» que se asocia a ciertos vinos
como el sémillon, chardonnay o el pinot gris. En ENOV (121) se asocia este aroma
mantecoso del tinto Tempranillo: «mantecoso (los ingleses lo llaman «buttering»)».
Uso innecesario de un término inglés para describir un vino espafiol, perfectamente
descrito con el adjetivo espafiol «mantecoso».

8. Caudalia. Adaptacion del término francés caudalie para designar una uni-
dad de tiempo equivalente a un segundo que permite establecer la duracion o per-
sistencia de las sensaciones que deja un vino. Se calcula midiendo el nimero de
segundos que permanecen las sensaciones en el paladar y en la nariz después de
beber o catar un vino. En algunas citas se incluye la explicacion del término adap-
tado: «Caudalia. Medida de tiempo, en segundos, que permite expresar la duracion
o persistencia de las sensaciones que deja un vino» (TDSV: 148); «caudalia —co-
rresponde a una segundo de p.a.i., persistencia aromadtica intensa—» (VEC: 194-
195); «en caudalias (medida que corresponde a un segundo de persistencia)»
(VDCC: 140), en este caso también en cursiva frente a la redonda del resto de las
citas del corpus.

9. Fauvé. Literalmente «leonado» en espanol. Segiin DRAE: «De color rubio
oscuro, semejante al del pelo del léon.» En cursiva y entre comillas: tonos «fauvé»
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dorados para referirse al tawny sherry: TDSV (249). Error de concordancia (singu-
lar traducido como plural). Nos parece una utilizacién innecesaria del término
francés.

10. Flavor. Literamente «sabor». El uso de este término angloamericano po-
dria estar justificado al tratar de expresar con él todo el conjunto de sensaciones que
produce el vino en boca. En cursiva: MDV (27). En redonda: ENOV (48). Quizds
el término espafiol puede quedarse corto, por tanto, es mas econdmico un solo tér-
mino que una pardfrasis o una definicion como se hace necesaria en espafiol. Ya
hemos apuntado que una de las razones para emplear extranjerismos es la econo-
mia, éste podria ser un ejemplo.

11. Foxé. Término derivado del inglés fox = «zorro» que designa el olor desa-
gradable de este animal. Es también el aroma que desprenden las variedades de uva
hibridas como la Isabelle o la Concord. En redonda: CDB (51). Entre comillas:
TVG (406); se incluye la traduccion: «foxée» (zorro o tur6n): TENOL (174), foxé
(zorruno): TVG: (406), o se presenta un equivalente espafiol seguido del término
francés, ambos entre comillas: ««terruio» o «foxée»»: TENOL (112). Error grafico
en TENOL (112) pues se traduce un adjetivo francés como un sustantivo espaiiol.
Errores gréificos: «foxée» (TENOL: 112, 174); «foxe» (TVG: 192). Resulta compli-
cado explicar la procedencia del término foxé del sustantivo inglés fox o mejor, del
adjetivo foxy, sin embargo, la grafia acentuada remitiria al francés como ocurre con
otros términos ingleses. 1. Aroma foxé. En redonda y entre comillas con la grafia
foxe: TVG (192) y como foxée: TENOL (174). 2. Gusto foxé. En redonda: gusto
foxé (zorruno): TVG (406). En redonda y entre comillas: gusto «foxé»: CBD (51).
3. Sabor foxé. En TENOL (112, 174): sabor a «terrufio» o «foxée» (error de con-
cordancia término femenino en francés que se aplica a un sustantivo masculino por
lo que deberia ser foxé). En redonda: TGV (406).

12. Fraicheur. Extranjerismo totalmente innecesario pues el término espafiol
tiene el mismo significado que el francés. Parece responder mds al esnobismo del
autor que a una necesidad de reflejar un significado més alla del derivado del térmi-
no espaifiol (BDV: 139).

13. Fruit weight. Colocacidn inglesa, literalmente: «peso de fruta» que designa
el gusto por los vinos con mucha presencia de fruta. En VSER (81) figura la coloca-
cion en cursiva seguida de la traduccion espafiola entre paréntesis: «fruit weight
(peso de fruta)», aunque en una 2* cita los mismos autores utilizan directamente la
colocacidn inglesa en cursiva sin traducir: fruit weight. Esta colocacion resulta total-
mente innecesaria puesto que se estd hablando de vinos de Rioja y Ribera del Duero.

14. Girato. Término italiano con el que se designa un vino defectuoso. La cita
incluye el término italiano junto con el equivalente francés (fourné), ambos en cur-
siva pero no figura el equivalente espafiol (DBV: 126). Parece tratarse de un extran-
jerismo de lujo.
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15. Sincérité. Término francés con el que se le otorga una cualidad humana al
vino. Aunque se dice que un vino es sincero cuando no tiene defectos ni alteracio-
nes, en el caso de BDV (139), hablar de sinceridad en francés nos parece innecesa-
rio, parece responder a una cuestion de esnobismo por parte del autor.

16. Sweaty saddle. Colocacion inglesa para designar un aroma caracteristico
de un vino blanco, lo que significa que se trata de un vino defectuoso. En TDSV
(181) encontramos la colocacion inglesa en cursiva seguida de la explicacion en
espaiiol entre comillas y paréntesis: «sweaty saddle («olor de silla de montar des-
pués de una jornada a caballo»)».

17. Tastevin. Término francés para designar al catavinos, pequeiio instrumen-
to de metal de origen francés con el que los bodegueros solian catar el vino y que
suele llevar el sumiller profesional junto con el delantal negro y la insignia con las
llaves. En cursiva: MDV (66, 67). Neologismo innecesario pues existe el término
espafiol «catavinos» que es equivalente.

18. Tastewine. Término inglés para el «catavinos». La combinacion deberia
ser winetaste si nos atenemos al patron inglés. En cursiva: MDV (67). Neologismo
innecesario pues existe un término equivalente en espaiiol.

19. Tester. Término inglés que se presenta como equivalente al francés taste-
vin y al también inglés tastewine, y al espafiol «catavinos». El término podria ser
confuso pues fester tiene un sentido mds general, es decir, la persona que prueba
algo e incluso se utiliza para probar utensilios; en el caso de comidas o bebidas
deberia utilizarse taste-tester, pero no hace referencia al vino, por tanto, podria in-
ducir a error (MDV: 67). En DEA (4303) encontramos el término con marca de
especialidad: Electricidad; nada que ver con el significado del término en el docu-
mento de nuestro corpus. Neologismo innecesario.

20. Toffee. Término inglés para definir un sabor agradable que recuerda al
caramelo de café con leche con notas tostadas y lacticas que aparece en algunos
vinos licorosos afiejos como los grandes sauternes o los tokay y que también puede
encontrarse en algunos vinos tintos de crianza. Vacilacién y error grafico en TDSV
donde encontramos foffe (96-97) y toffee (157). El término lo recogen los tres dic-
cionarios de la lengua de referencia con diversas grafias: toffee, tofe, tofi.

21. Tourné. Término francés con el que se designa un vino defectuoso. La cita
en BDV (126) incluye un término equivalente italiano (girato), pero no el espaiiol.
El equivalente espafiol seria «vuelto», por tanto, nos parece que el uso del extranje-
rismo se debe mds al esnobismo del autor que a una necesidad real.

22. Vin ordinaire. Colocacién francesa para describir un vino basto, carente
de elegancia. En espaiiol «vino ordinario». En cursiva: BDV (151). Neologismo
innecesario.

204



Los extranjerismos en el espaiiol del vino

6.6. Servicio del vino

Sommelier o sumiller. Camarero encargado de la bodega y del servi-
cio del vino en un restaurante
Jonnson: 2000: 113

6.6.1. Introduccion

En este apartado se recogen los términos y colocaciones que tienen que ver con
el servicio del vino, es decir, el momento en el que va a ser degustado, de ahi que se
incluyan tanto los recipientes en los que va a servirse, como los instrumentos nece-
sarios para descorchar la botella o el experto en vinos que se ocupa de la bodega de
un restaurante.

Podia argumentarse que los términos aqui recogidos tienen que ver con el sub-
dominio de la cata pues el servicio es previo a la degustacion de vino. Sin embargo,
aqui se recoge principalmente terminologia referida a los instrumentos utilizados
para desconchar o servir el vino, por tanto creemos que necesita un apartado propio
como queda patente al incluirse en muchas de las citas del corpus la doble termino-
logia espafiol / extranjerismo que se presenta tanto en cursiva como en redonda o
entre comillas sin seguir un criterio claro.

6.6.2. Terminologia del servicio del vino
y diccionarios de la lengua general

El nimero de términos recogidos en este apartado es muy limitado, inicamente
«sumiller» figura en los diccionarios de la lengua general de referencia.

Existe vacilacion grafica en DPD (611) donde la entrada es somelier, somme-
lier que remite a «sumiller». Se afea el uso del término francés sommelier asi como
de la forma adaptada somelier. En DRAE figura la forma hispanizada
«sumiller»aunque se indica su origen francés (sommelier). En cuanto a DEA, dis-
pone de varias entradas: sommelier bajo la cual figura también somelier (4165) y
«sumiller». (4209).

Servicio del vino

DEA DPD DRAE

1 1 1

Tabla 6.10. Servicio del vino y diccionarios de la lengua general.
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6.6.3. Terminologia del servicio del vino
y diccionarios especializados

or lo que respecta a los diccionarios especializados, GDV recoge cinco —cham-
brer 227), coupe (297), decanter (316), sabler (817) y sommelier (861)— mientras
que en DEV sélo hay entrada para dos —chambrer (174) y decanter (247)—, si
bien en el caso de decanter remite a «jarra de decantacion» (246-247) y, en el de
sommelier, en la entrada «sumiller» (687) indica que se trata de la forma adaptada
del término francés sommelier.

Servicio del vino

DEV ? GDV ?

2 X 5 X

Tabla 6.11. Servicio del vino y diccionarios especializados

Cabe observar que cuatro de los términos estan compuestos por dos elementos
en inglés, excepto puigpull, que dan lugar a una sola palabra: pulltap, screwcap,
screwpull. Todos ellos nombres que designan diversos tipos de abrebotellas. En
estos casos, el empleo del extranjerismo puede resultar ttil y econdmico pues no
existe equivalente espafiol y seria necesaria una perifrasis para reflejar el significa-
do de estos términos.

Respecto a los 15 términos y colocaciones que figuran a continuacion, €stos
proceden del francés (7), inglés (6), otros (2)*.

Servicio del vino

F Ing Otros TOTAL

7 6 2 15

Tabla 6.12. Lenguas del subdominio del servicio del vino

6.6.4. Términos del subdominio del servicio del vino

1. Breathable glass. En CDB (125) se ofrece informacion entre paréntesis
(«la copa que respira»). Se trata de una copa que permite una rapida oxigenacion
del vino y, por tanto, realza los aromas del vino.

26  Stelvin (nombre comercial que podria remitir al francés y al inglés) y Vinum tasting glass
(colocacion mixta: latin + inglés).
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2. Chambré. Término francés que se aplica a un vino que se atempera para
adaptarse a la temperatura de la habitacién en la que se consume. En redonda: LIT
(195). En cursiva: BDV (185). En redonda y entre comillas: VDCC (170). Podria
utilizarse el término espafiol «atemperado». Neologismo innecesario.

3. Chambrer. Término francés para denominar el acto de adecuar la tempera-
tura de un vino al lugar en el que se va a servir, es decir, servir el vino a la tempera-
tura de la habitacion. En cursiva: VEC (197), BDV (184). Podria utilizarse el térmi-
no espafiol «atemperar». Neologismo innecesario.

4. Coupe. Término francés para designar la tipica copa de champagne abierta
y plana que solia utilizarse, pero que en la actualidad ha sido sustituida por otros
tipos como el de flauta para los vinos espumosos. En cursiva: TDSV (219). Podria
utilizarse el término espafiol.

5. Decanter. El término inglés puede utilizarse para designar tanto una maqui-
na como un utensilio utilizado en el servicio del vino. En el primer caso encontra-
mos la colocacion espafiola y el término inglés, ambos en cursiva: centrifugas de
masas o decanters (TENOL: 359) y en el segundo: decantadores *(decanter). N6-
tese el error grafico pues el término inglés deberia ser decanters, no decanter—
(VSER: 321) y jarra decantadora (en inglés «decanter») en GVT (150). Podria
utilizarse el término espafiol. (VINIFICACION).

6. Impitoyable. Tipo de copa que no permite ocultar los defectos de un vino.
Encontramos el término seguido de su traduccion espafiola entre paréntesis: «impi-
toyables» (inmisericorde o despiadado): VSER (23) con error de concordancia,
pues el término francés estd en plural mientras que la traduccién entre paréntesis
figura en singular. En redonda y entre comillas: ENOV (54), VSER (23). En cursi-
va: GNCV (115), TDSV (220). En todas las citas se hace mencion al cardcter impe-
nitente de este tipo de copa.

7. Pulltap. Unidad 1éxica compuesta por dos términos ingleses, pull= «tirar» y
tap= «espita» con la que se designa un tipo de sacacorchos llamado también de
camarero o de dos tiempos. En negrita y cursiva: GVT (126). Extranjerismo inne-
cesario.

8. Sabler. Encontramos la explicacion en espafol entre paréntesis para este
término francés en GVT (133): «sabrer» (apertura de la botella con el corte de un
sable).» Error grafico: sabrer en vez de sabler. Ademas de este significado, este
término servia para indicar un truco comercial que llevaban a cabo los vendedores
de champagne y que consistia en la adiccion de un poco de azucar en la copa para
provocar un mayor desprendimiento de burbujas, aunque en la cita del contexto no
tiene este significado.

9. Screwcap. Del inglés: screw= «tornillo» y cap= «tapén». La traduccion del
término da lugar a la colocacion espanola «tapon de rosca» tal como figura entre
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paréntesis detrds del término inglés en CBD (164): screwcap (tapones de rosca).
Error de concordancia singular — plural. Extranjerismo innecesario.

10. Screwpull. Del inglés: screw= «tornillo» y pull= «tirar», en espafiol saca-
corchos de tornillo forrado de teflén que minimiza los esfuerzos a la hora de extraer
corchos. También recibe el mismo nombre un aparato para quitar las cdpsulas de las
botellas de vino. En redonda y negrita: GVT (129). En redonda: TDSV (189-190).
Extranjerismo innecesario.

11. *Sommelier. Término francés para designar al «sumiller», encargado de la
bodega de un restaurante. Encontramos combinaciones diversas que incluyen el
término espafiol y francés, normalmente entre paréntesis, con la traduccion. Asi en
sumiller (sommelier en francés): PV7D (62), Sumiller (del francés sommelier):
GVT (138). En cursiva: sommelier/sumiller en MDV (65, 66), GNCV (126, 127).
En redonda: LIT (286). En redonda y entre comillas: TDSV (191). Extranjerismo
innecesario.

12. Stelvin. Nombre con el que se conoce al tapén de rosca. Muchas bodegas
apuestan por este tapon en vez del corcho tradicional pues es un tapon hermético
que preserva los aromas del vino, elimina los problemas de los sabores y aromas
asociados a la humedad del corcho y resulta especialmente facil de abrir puesto que
no necesita sacacorchos. A pesar de todas estas ventajas, el corcho sigue siendo un
signo de calidad de los vinos. En GVT encontramos la colocacion espafiola seguida
del nombre comercial —en cursiva— de este tapon de rosca: «los tapones de rosca
(stelvin)» (82-83); «el tapon de rosca o stelvin» (126).

13. Tin opener. Colocacion inglesa equivalente al espafiol «abrelatas» o
«abrebotellas» aunque generalmente se utiliza la colocacion bottle opener mas que
ésta tin opener. En cursiva: MDV (67).

14. Vin chambré. Colocacion francesa para designar un vino tinto atempera-
do antes de su degustacion. En cursiva: BDV (185). 1. Tinto chambré. El término
francés aparece entre comillas en VDCC (170). 2. Vino chambré. En redonda: LIT
(95).

15. Vinum Tasting Glass. Combinacién mixta (latin + inglés) para designar
una Copa Vinum Tasting Glass (Copa de cata). Se trata de una copa de cata de la
marca Riedel que tiene el pie hueco y cuya ventaja adicional reside en que permite
medir exactamente la cantidad de vino a catar llenando el pie hueco. En redonda y
entre comillas: VSER (23).
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7. LOS NOMBRES PROPIOS

El nombre propio carece de significacion, pero posee, en cambio, va-
lor denominativo: nombra a los individuos particulares a los que designa de
manera univoca, y los diferencia de otros de su misma especie.

RAE: 2009: 835

7.1. Introduccion

Es importante destacar la presencia de los nombres propios en los lenguajes de
especialidad, tanto por su frecuencia de apariciéon como por su papel generador de
nombres derivados y compuestos siendo asi una fuente de creacién neoldgica. De
hecho, los nombres propios constituyen una buena parte de los términos del domi-
nio vitivinicola que figuran en nuestras fichas terminoldgicas.

Son principalmente topdnimos, pero también antroponimos y, si nos centramos
en el subdominio de la ampelografia, tenemos que mencionar las numerosas varie-
dades de uva que se incluyen entre los nombres propios, ademdas de los nombres de
los vinos procedentes de determinadas denominaciones de origen que coinciden, en
muchos casos, con la region en la que se producen, por tanto nos encontramos con
un término que puede hacer referencia a dos o tres conceptos diferentes. Este uso
multiple de un término para denominar la variedad de uva, el vino, la Denomina-
cién de Origen o la zona geografica nos remite, una vez mds, a aspectos como ho-
monimia, polisemia o sinonimia que trataremos en el apartado 9.

En algunos casos, un nombre propio servird para designar un procedimiento
vitivinicola o una variedad de cepa a los que dard nombre su descubridor, asi Baco
(Baco blanc y Baco noir), el denominado procedimiento Charmat utilizado en la
elaboracién del cava y del champén o la adicién de azicar que se conoce como
chaptalizacion (Chaptal). Ademas, hay una serie de productos relacionados con el
servicio del vino que se conocen con el nombre de su creador o con nombres comer-
ciales que se asocian a él, por ejemplo, utensilios tales como copas (copa Riedel o
copa Pompadour) o sacacorchos (Piugpull) entre otros. En cuanto a los antropdni-
mos, los patronimicos (apellidos) son mucho mds productivos que los nombres de
pila, como veremos en los apartados correspondientes.
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También se consideraran nombres propios los organismos que regulan la pro-
duccidn, comercializacion y todas aquellas labores que se realizan desde la cepa
hasta la copa de vino.

7.2. Rasgos distintivos de los nombres propios

El nombre propio podria definirse por su oposicién con el nombre comtin. Tan-
to un tipo de nombre como el otro poseen unas caracteristicas que deberian ser ex-
cluyentes. Sin embargo, la linea que los separa no esta tan clara en este dominio de
especialidad.

RAE (2010: 455-456) apunta una serie de rasgos que caracterizan a los nom-
bres propios frente a los comunes. Los nombres propios estin creados para designar
tanto seres animados como inanimados de personas, lugares geograficos, institucio-
nes o plantas, por mencionar algunos de los nombres propios que trataremos de
analizar en el presente trabajo. Al carecer de significado 1éxico no aparecen en los
diccionarios y, por tanto, son ajenos a fenémenos como la sinonimia. Sin embargo,
comprobamos que en el dominio vitivinicola la sinonimia es especialmente prolifi-
ca en el subdominio de la ampelografia.

Si nos atenemos a los aspectos formales, en el plano ortografico la primera di-
ferencia reside en el empleo de mayusculas para los nombres propios mientras que
los nombres comunes se escriben con mintscula. En nuestro corpus, sin embargo,
encontramos nombres propios tales como los correspondientes a las variedades de
vid que figuran escritos con minudscula alternando con los mismos nombres escritos
con mayuscula, y lo mismo ocurre con regiones vitivinicolas o nombres de vinos,
siendo la vacilacion casi continua (a veces puede tratarse de errores graficos). Ade-
mds, las normas que rigen en nuestra lengua no siempre se corresponden con las
que figuran en nuestro corpus de textos, de hecho, a diferencia del espafiol, en in-
glés se escriben con mayuscula los dias de la semana o los meses del afo, por tanto
este argumento no parece consistente para determinar si un nombre es propio o
comun atendiendo tnicamente a los aspectos ortograficos. Aunque en espafiol, por
lo que respecta a los nombres de plantas, RAE (2010: 474) apunta: «No hay razon
lingiiistica alguna para escribirlo con mayuscula, aunque asi se vean a menudo en
textos especializados». Esta norma no es aplicable a los términos que recogemos,
todos ellos extranjeros, que se regirdn por las normas propias de cada lengua de
procedencia, pero si puede explicar, de alguna manera, el uso de mayusculas o mi-
nisculas que se observa en algunos autores siguiendo la ortografia espafiola que
certifica el uso de mindsculas y, a la vez, utilizando las mayusculas por tratarse de
textos especializados.

Si tenemos en cuenta los aspectos morfolégicos, los nombres propios no admi-
ten el plural, ni tampoco el empleo de articulos. Sin embargo, son numerosos los
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ejemplos que echan por tierra esta asuncidn, pues encontramos el Albarifio, los
oportos tawny (tawnies) o los supertuscans, por citar sélo algunos de los términos
recogidos. Podriamos concluir que el uso del articulo contribuye a destacar al nom-
bre propio que se hace méas cercano, mas familiar, como ocurre con el uso de los
articulos al referirse a estrellas de cine, cantantes o artistas, en general, para los
cuales el articulo parece elevarlos a la méxima categoria, asi decimos la Garbo o la
Caballé. En este sentido, en el dominio vitivinicola el uso del articulo (tanto deter-
minado como indeterminado) sirve para expresar la singularidad de un producto: el
barolo, el sauternes, el chianti.

Por otro lado, podemos encontrar nombres propios utilizados como comunes
cuando se produce metonimia, es decir, cuando el lugar de procedencia designa al
producto, por ejemplo, una copa de champagne o un (vino de) burdeos. Este cambio
de nombre propio a comun se da con bastante frecuencia con las variedades de
uvas, especies unicas y, por tanto, consideradas como nombres propios que, sin
embargo, sirven también para designar el producto que su fruto produce, asi el
nombre de la variedad de uva Chardonnay pasard a ser un chardonnay o una copa
de chardonnay, uno de los numerosos ejemplos que encontramos en el corpus de
textos. A pesar de que el lenguaje especializado deberia quedar al margen de las
figuras retéricas —la metéfora estd presente en el dominio de la cata, pues a un vino
se le confieren caracteristicas humanas, asi se le define como robusto, carnoso o
delgado, entre otras o se habla de las piernas del vino en una copa.' Sin embargo,
hay que tener en cuenta la metonimia pues también estd presente en el dominio vi-
tivinicola. Como apunta Le Guern (1973: 77) «la métonymie n’est pas nécessaire-
ment percue comme un écart de dénomination par celui qui ’emploi (comme la
métaphore), il est moins nécessaire de rechercher quelles sont ses motivations
conscientes et volontiares.» Asi se produce uno de los tipos mas frecuentes de lexi-
calizacién tomando como referencia un nombre propio de persona o lugar: produc-
tor / producto: (sacacorchos) Puigpull; inventor / invencion: Chaptal/ chaptaliza-
cion; lugar/ producto: un (vino de) sauternes, un (vino procedente de) chdteau
Lafite; cientifico célebre / unidad de medida: grados Beaumé o ° Bé. Vemos que los
nombres propios son utilizados en solitario en algunos casos, dejando de lado otros
términos en las colocaciones, cuando se asume que un solo término puede ser sufi-
ciente para reconstruir la colocacion a partir de su reduccién. En virtud de la meto-
nimia, también se utilizan como nombres comunes aquellos nombres propios que
designan marcas, nombres de vino, pues se produce una recategorizacion.

Otro aspecto curioso que podemos observar en el corpus de textos es la diferen-
cia de género; por ejemplo, cuando hablamos de variedades de uvas, vides o deno-

1 Tratamos la presencia de la metafora en «El lenguaje de la cata: Andlisis de alguno de sus
términos» (2006).
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minaciones de origen se utiliza el femenino, asi decimos la Pinot o la Gamay, pero
cuando se habla del producto elaborado con dicha variedad de uva lo hacemos
asignandole el género masculino: un pinot o un shiraz.

Para Rey-Debove (1973: 54), el nombre propio se sitia fuera de la competencia
Iéxica del usuario. Estos nombres de personas, lugares, entre otros, son interlingiiis-
ticos y acrénicos. El nombre propio perturba el léxico comun en la medida en que
puede lexicalizarse como si fuera un nombre comun, por ejemplo, cuando tomamos
un riesling, o cuando el nombre propio genera derivados, «chaptalizacién» (segtn el
nombre de su creador, Chaptal). Sin embargo, la lexicalizacion de los nombres pro-
pios podriamos considerarla como un procedimiento de creacion neoldgica normal,
como observaremos, y que se da principalmente entre antropénimos y toponimos.

Los nombres propios son sustantivos o grupos nominales que sirven para refe-
rirse a seres tnicos animados o inanimados incluyendo nombres de personas, ani-
males, lugares o instituciones, entre otros. Segin RAE (2009: 835), aunque los
nombres propios carecen de significacion, poseen un caracter denominativo pues
nombran seres particulares a los que designan de forma univoca. Asi, dado que los
nombres propios carecen de significado 1éxico, a pesar de ser sustantivos, no van a
aparecer en los diccionarios generales, aunque si tienen su lugar en las enciclope-
dias y, en nuestro caso, también podemos encontrarlos en los diccionarios especia-
lizados del dominio vitivinicola consultados.

Por otra parte, mientras que los nombres comunes admiten la traduccion, los
nombres propios no se traducen o no deberian traducirse, como apunta Torre (1994:
99) ya que carecen de significado y no tienen un valor connotativo, por tanto, debe-
rian ser transcritos. Para €l, los nombres propios tales como antropénimos, toponi-
mos o los que denomina onomadsticos (entre los que incluye nombres de organismos
o instituciones, que son relevantes en nuestro corpus), constituyen un lenguaje
aparte. Esto explica el gran nimero de términos, generalmente los que pertenecen
al subdominio de la ampelografia, que conservan su nombre extranjero original. Sin
embargo, entre los topénimos no resulta extrafio encontrar unos cuantos ejemplos
de términos traducidos que se utilizan con més frecuencia que el término extranje-
ro, por ejemplo, Burdeos y no Bordeaux o Borgofia frente a Bourgogne y también
términos procedentes del cataldn que presentan la grafia espafiola como Penedés en
vez de Penedés o Ampurdan en lugar de Emporda. Si nos centramos en los antro-
pénimos, Moya (2003:235) observa un cambio de tendencia que va desde la traduc-
cién que se hacia en el pasado, generalmente de personajes ilustres, al respeto por
el antropénimo original que no suele adaptarse, unicamente se transcriben y, cuan-
do se trata de nombres que no estan escritos en caracteres romanos, se procede a su
transliteracion. Por su parte, Kleiber (1996: 567) plantea también la intraductrabili-
dad de los nombres propios. Si nos atenemos a criterios semanticos, los nombres
propios carecen de sentido frente a los nombres comunes. Ademads aquellos tienen
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un cardcter unico que no presentan los nombres comunes; sin embargo, ninguno de
estos aspectos son suficientes para determinar claramente las diferencias entre
nombres propios y comunes.

En la misma linea, Diaz Rojo (2001: 28) apunta que los nombres propios, a
diferencia de los comunes, no se traducen y tienden a mantener su grafia original:

Los nombres propios extranjeros presentan algunos problemas fonéticos y graficos
de adaptacion al espaiiol. Como principio general, el antropénimo suele sufrir pocas
modificaciones morfoldgicas, pues con el derivado se pretende que se identifique y reco-
nozca el nombre propio, y, para ello, es conveniente no deformarlo en exceso.

Comprobamos, como ya se ha comentado, que si bien los antropénimos que
figuran en el corpus de textos no se traducen, no podemos decir lo mismo de los
topénimos como se verd en el apartado correspondiente y aunque el nimero de to-
pénimos traducidos no es muy amplio, si que se trata de nombres propios muy co-
nocidos y reconocibles en su lengua original.

7.3. Los nombres propios del dominio vitivinicola

Los nombres propios constituyen el mayor grupo de términos extranjeros reco-
gidos en nuestro corpus de texto. De los 1.073 términos y colocaciones del corpus
de textos, un total de 642 son nombres propios, en los que se incluyen los nombres
de regiones vinicolas, bodegas, variedades de uva, nombres de vinos, cientificos y
estudiosos del dominio vitivinicola asi como organismos relacionados con el vino
que hemos dividido en cinco apartados: 1) ampelografia, 2) antropénimos, 3) orga-
nismos vitivinicolas, 4) topénimos y 5) vinos con nombre propio.

Nombres propios
Ampelografia 249
Antropénimos 30
Organismos vitivinicolas 11
Top6nimos 255
Vinos con nombre propio 97
Total 642

Tabla 7.1. Los nombres propios del dominio vitivinicola.

No es extrafio que el francés sea la lengua mas ampliamente representada, pues-
to que Francia ha sido y, seguramente, seguird siendo una potencia mundial en lo
que a la produccién vitivinicola se requiere y, como ocurre en otros dmbitos de es-
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pecialidad, lengua y economia van de la mano. Asi, podemos concluir que, por lo
que respecta a nuestro corpus de textos, el peso de la industria vitivinicola francesa
determina el amplio espacio dedicado a los vinos franceses en los textos y, conse-
cuentemente, el nimero tan significativo de términos franceses recogidos. Sin em-
bargo, otras potencias como Italia o Alemania y, mas recientemente, estados como
California (Estados Unidos) o los llamados vinos del Nuevo Mundo en los que se
incluyen los vinos de lugares tan distantes como Chile, Sudafrica, Argentina o Nue-
va Zelanda estén ganando terreno en el mercado vinicola mundial.

Las lenguas de procedencia de los mencionados 642 términos es la siguiente:
francés (271), italiano (135), inglés (73), catalan (46), portugués (33), aleman (27),
gallego (15), otros (13)?, euskera (11), griego (8), hiingaro (7) y colocaciones mix-
tas: francés + inglés (1), inglés + catalan (1) y portugués + gallego (1).?

Nombres propios. Lenguas

F+ |Ing+| P+
Ing | Cat | Gal

271 | 135 | 73 | 46 | 33 | 27 | 15 13 11 8 7 1 1 1 | 642

F I |[Ing | Cat| P A | Gal |[Otro| Esk | G H Total

Tabla 7.2. Lenguas de los nombres propios.

Los documentos del corpus estan escritos en espafiol por autores espafioles, por
tanto, no se centran exclusivamente en la vitivinicultura de otros paises, sino que
dentro de algunos de los libros, los vinos procedentes de otros paises son un aparta-
do mds y, sin embargo, el numero de términos recogidos es bastante importante.
Ademads, comprobamos que cuando se habla del vino espafiol también se utilizan un
buen nimero de extranjerismos.

7.3.1. Nombres propios y ampelografia

Ampelografia. Descripcion de las variedades de la vid.
PERIN, J. (1999: 46)

7.3.1.1. Introduccion

Segun RAE (2010: 473-474), se consideran nombres propios los que designan
plantas —de ahi que incluyamos un subapartado para las variedades de uva— y,
como tales deberian escribirse en mayuscula. Sin embargo, puesto que no se trata
de nombres de seres humanos no deben por ello escribirse entre comillas o en cur-

2 Procedentes del hebreo, latin, neerlandés y maori.
3 Los nimeros corresponden a los nombres propios de los subapartados 7.3.1 a 7.3.5.
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siva para resaltar este aspecto.* Por lo que respecta a los nombres latinos utilizados
en la nomenclatura cientifica, tinicamente se escribird con mayuscula la primera
letra del primer elemento de la colocacion, en nuestro caso, slo recogemos Botrytis
cinerea y debe aparecer en cursiva. Como veremos, existe vacilaciéon en cuanto al
uso de mayusculas o minudsculas, no sélo con los nombres cientificos, sino también
con los nombres de las variedades de uva como se vera al analizar individualmente
cada una de las mismas.

En cuanto a la ampelografia, esta disciplina tiene por objeto la descripcién de
vid. En textos antiguos, la Ampelografia se utilizaba para referirse a todo lo relacio-
nado con el conocimiento de la vid, como ocurre hoy con la enologia que se ha
sustituido por Viticultura (aunque ésta sélo se refiere al cultivo de la vid y no al
conocimiento general de la planta), de ahi que se utilice Enologia y endlogo (no
Vinicultura y vinicultor) y por otro, Viticultura y viticultor (en vez de ampelografia
y ampeldgrafo) segin Martinez de Toda (2006: 260). EI mismo autor apunta que la
ampelografia es la disciplina que estudia y describe las variedades de vid. Es, pues,
una rama de la viticultura relevante que va mds alla de la mera descripcion o defi-
nicion de dichas variedades puesto que los futuros ampeldgrafos deberan evaluar
aspectos tales como la produccion, la aclimatacion o las necesidades de las vinife-
ras. También sefiala la importancia de las colecciones ampelogréficas que tuvieron
una amplia difusion entre mediados del siglo XIX y mediados del siglo pasado y
que han caido en desuso, bien por el alto coste de mantenimiento y actualizacién de
dichas colecciones, bien por la falta de interés de los investigadores.

Por una parte, observamos el interés local por cultivar variedades, especialmen-
te si son autéctonas que, en muchos casos, fueron relegadas en beneficio de especies
consideradas internacionales por su amplia difusién en zonas vinicolas distantes de
todo el mundo. En este apartado, vamos a encontrar, variedades de uva como la
chardonnay o la cabernet sauvignon que se cultivan en todos los paises y, por otra,
principalmente en las Comunidades auténomas espafiolas con lengua propia, varie-
dades autdctonas que tratan de singularizar la zona vinicola dando la idea de que ese
tipo de uva es exclusivo de esa region en un intento de afirmarse frente a las varie-
dades foraneas®. De ahi que extranjerismos como carignan (francés), carignano (ita-
liano) o el equivalente espafiol «carifiena» y garnatxa (catalan), grenache (francés)
o el espanol «garnacha» que figuran en el corpus de textos no sean casos aislados.

La ampelografia es ademds uno de los subdominios més prolificos por lo que
respecta a la sinonimia. Como veremos en el apartado correspondiente, una misma
variedad de vid puede tener nombres diferentes, no ya al ser «exportada» a otros

4 Ao largo del trabajo figurardn en cursiva para destacar su calidad de extranjerismos.
5 El auge del cultivo de variedades autdctonas estd generalizado en toda Espaia, no s6lo en
las CCAA con lengua propia.
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paises, sino que en un mismo pafs existen diversas denominaciones para muchos
tipos de uva segun la zona geogréfica en la que se cultiven. Se observa también una
vacilacion grafica importante que serd comentada en cada caso. Tampoco es ajeno
este subdominio a la homonimia ya que las variedades de uva también pueden uti-
lizarse para designar un vino o incluso asociarse con otro nombre propio, general-
mente topénimo para referirse a una region vinicola en la que se cultiva dicha uva
y se elabora un vino con el mismo nombre.

7.3.1.2. Terminologia del subdominio de la ampelografia
y diccionarios de la lengua general

Los diccionarios de lengua general que utilizamos como referencia, recogen
algunos términos del subdominio de la ampelografia. De hecho, de los 40 extranje-
rismos recogidos en DRAE, DPD y DEA que se refieren al dominio vitivinicola, 11
de ellos pertenecen al subdominio de la ampelografia: albarifio, bobal, caiiio, char-
donnay, espadeiro, godello, merlot, merseguera, monastrell, picapoll y torrontés.®
Todos ellos figuran en DEA como variedades de uva y, como ocurre con muchas
unidades terminoldgicas o fraseoldgicas, constatamos la polisemia, no s6lo de estos
términos, sino de muchos de los que aparecerdn mds abajo, ya que pueden expresar
tanto el tipo de uva como de vino e incluso la regién vinicola en la que se produce
la uva y se elabora el vino, de hecho, el tnico término recogido en DRAE —alba-
riio— define el vino, no el tipo de uva. A pesar de que, obviamente, se trata de
términos especializados, solamente bobal, godello y monastrell figuran en DEA
con marca de especialidad de agricultura (Agr).” Por su parte, espadeiro aparece
como un tipo de vino elaborado el Pontevedra, sin embargo, tanto en GDV como en
DEV se hace referencia unicamente al tipo de uva, de ahi que la hayamos incluido
en este subdominio. En el caso de torrontés, DEA hace referencia tanto al vino
como a la variedad de uva.

Nombres propios. Ampelografia

DEA DPD DRAE

11 X 1

Tabla 7.3. Ampelografia y diccionarios de la lengua general.

6 Figuran precedidas de asterisco.
7 No incluimos las definiciones de los diccionarios de referencia de lengua general. Ver apar-
tado 5.2.
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7.3.1.3. Terminologia del subdominio de la ampelografia
y diccionarios especializados

De los 249 términos o colocaciones pertenecientes al subdominio de la ampelo-
graffa 99 figuran en DEV y hay informacion para otros 21® mientras que 190 lo
hacen en GDV y sobre otros 21 encontramos informacién bajo otras entradas.

Nombres propios. Ampelografia
DEV ? GDV ?
99 21 190 21

Tabla 7.4. Ampelografia y diccionarios especializados.

Antes de listar los términos del corpus de textos que forman parte del subdomi-
nio de la ampelografia vamos a hacer algunas consideraciones. Ya hemos comentado
que las variedades de uva, como plantas tnicas, pertenecen al grupo de los nombres
propios. Sin embargo, no resulta extrafio el uso del articulo definido femenino —Ila
Merlot o la Aglianico— lo que singulariza a cada una de esas uvas. También encon-
tramos colocaciones tales como vinos de una variedad o con una variedad concreta.

Hay vacilacion en cuanto a la grafia, pues se utilizan indistintamente mayuscu-
las y mindsculas, aunque encontramos un amplio uso de las mayusculas —lo que
indica la consideracién de nombres propios que se asigna a las viniferas. General-
mente se escriben en mayusculas las variedades mientras que si adquieren un carac-
ter metonimico —un pinot noir o un cabernet— suelen aparecer en minuscula.
Hemos visto que, segtin la norma, los extranjerismos deberian tener resalte para
distinguirlos de las voces patrimoniales, pero como en otros muchos casos en el
corpus de textos, hay un empleo indiscriminado de redonda, negrita o cursiva segin
autores y documentos e idéntica vacilacion tanto en grafias como en tipografia en
los mismos autores, como se vera con mas detalle.

Dentro de las variedades de uva, hay un pequefio grupo, que adopta el nombre
de sus creadores, ya sean viveristas o ingenieros. Estos estdn incluidos en el aparta-
do de Nombres propios: Antropénimos (7.3.2.) ya que adoptan total o parcialmente
el nombre de su creador, como en el caso de la variedad Miiller. También observa-
mos reducciones en las colocaciones, asi Blanquette (Blanquette de Limoux), Bous-
chet (Alicante Bouschet), entre otras que se comentardn oportunamente.

8 Los términos para los que no hay entrada en los diccionarios especializados, pero para los
que se puede obtener informacion en otras entradas figuran como ?.
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Como ocurre con otros términos o colocaciones del dominio vitivinicola, no es
extrano el fendmeno de la homonimia, como se hace constar al final de las entradas
correspondientes.

Respecto a las lenguas de procedencia, los 249 términos y colocaciones del
subdominio de la ampelografia recogidos proceden del francés (93), italiano (56),
catalan (31), portugués (25), gallego (9), euskera (8), aleman (7), inglés (5), otros
(5)°, griego (4), hungaro (3), italiano + catalan'® (1), portugués + gallego' (1).

Ing+| P+
Cat | Gal

93 56 31 25 9 8 7 5 5 4 3 1 1 249

Fr I Cat | P | Gal | Esk | A | Ing |Otros| G H Total

Tabla 7.5. Lenguas del subdominio de la ampelografia.

7.3.1.4. Términos del subdominio de la ampelografia

1. Abondance. Variedad tinta que presenta un alto rendimiento. Muy utilizada
en el valle del Loira en el siglo XIX. En BDV (39) se menciona el abondance fran-
cés como un vino aguado o manipulado; no hay referencia alguna a la uva.

2. Aghiorhitiko. Variedad tinta cultivada principalmente en la regién de Ne-
mea (Grecia) con la que se elaboran vinos jovenes tintos o rosados de maceracion
carbonica. En negrita y cursiva: VSER (242).

3. Aglianico. Variedad tinta cultivada en el sur de Italia con la que se elaboran
vinos con aromas frutales, un buen cuerpo y potencial de crianza. En redonda:
VSER (218, 225, 226).

4. Albana. Variedad de uva blanca italiana que se cultiva en la zona de Emilia-
Romagna, Liguria, Lombardia y Toscana con la que se elaboran vinos de color os-
curo con buen cuerpo. En redonda: TDSV (94). (VINIFICACI()N).

5. *Albariio'?. Término gallego que designa una variedad de uva blanca que se
cultiva en diferentes zonas de Galicia. Es una variedad elegante y aromadtica. La ma-
yor zona de cultivo se encuentra dentro de la DO Rias Baixas. En Portugal se la co-
noce como Alvarinho. También se utiliza el término para referirse al vino elaborado

9 Hanepoot, Shiraz, Steen, Syrah, Zinfandel.
10 Giro.
11 Espadeiro.
12 Los términos precedidos de asteriscos son los recogidos en los diccionarios de la lengua
general.
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con esta variedad, de ahi que se incluya también en Vinificacion. En redonda: VSER
(114,139,140, 141, 143, 144, 145, 235),CDB (54), VDCC (92), VEC (71,76,201),
GVT (45, 191, 195, 206), BDV (183), TVG (132, 206), PV7D (56, 70, 96), MDV
(33,46, 144,157, 163,201), TDSV (175), TENOL (166, 306,717,719, 838), CDB
(54, 114). En redonda y negrita: PV7D (52), ENOV (11, 25). (VINIFICACION).

6. Aleatico di Puglia. La colocacién italiana hace referencia a una variedad de
uva tinta aledtica, ledtica o agliano que se cultiva en Corcega con la que se elabora
el vino dulce de Puglia. En VSER figura como Aleatico di Apulia que es el nombre
antiguo de la actual region de Puglia, de ahi puede proceder el cambio del antrop6-
nimo. En GDV figura la forma Aleético (grafia espafiola), pero no ésta Aleatico. En
cursiva: VSER (226). (VINIFICACION).

7. Alicante Bouschet. Variedad de uva tinta creada en el XIX por el viverista
Henri Bouschet. Es un hibrido de garnacha y petit bouschet. En redonda: VSER
(136,233), GVT (33), ENOV (139, 761). Errores gréficos: VSER (136): Alicantes
Bouchet, VSER (233); Alicante bouche; GVT (33): Alicante Bouché.

8. Aligoté. Variedad de uva blanca cultivada en Borgofia en la que se elaboran
vinos dsperos que deben ser consumidos jovenes. En redonda: TVG (1035), VDCC
(95), VSER (192, 193, 196).

9. Altesse. Variedad de uva blanca procedente de Saboya con la que se elabo-
ran vinos ligeros y aromdticos. También conocida con el nombre de roussette. En
redonda: VSER (212).

10. Alvarelhao. Variedad tinta portuguesa con la que se pueden elaborar vin-
hos verdes. También se cultiva en Galicia. Error grafico en TGV (964): Alvaralhdo
en vez de Alvarelhdo.

11. Alvarhino. Término portugués para una variedad de uva blanca con la que
se elaboran vinos de color amarillo verdoso. Son aromaticos y muy gratos al pala-
dar. En Galicia se la conoce como Albariiio. En redonda: VSER (228-229, 230,
231). Vacilacién grafica en VSER: Albarinho (230), incluso Albariiio (231) en vez
de Alvarinho.

12. Aragonez. Nombre que recibe la variedad tinta Tempranillo en la zona de
Alentejo (Portugal). En VSER (233) el término espafiol aparece entre paréntesis
detras del portugués: Aragonez (Tempranillo). En redonda: VSER (233, 234).

13. Aramon. Variedad de uva tinta que se cultiva en el sur de Francia. En re-
donda: TVG (404), TENOL (182), CDB (54). Error grafico en tres de las citas de
TVG (404): Aramoén en vez de Aramon, aunque también el mismo autor recoge el
término Aramon.

14. Arinto. Término portugués que designa una variedad de uva blanca que se

cultiva en Portugal que produce un vino 4cido, a veces con sabor a limén. En redon-
da: VSER (233), GVT (206).
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15. Aspiran noir. Variedad de uva tinta cultivada en Francia con la que se
elabora un vino tinto de poco color y poco alcohdlico, aunque apreciada por su
aroma. También conocida como Aspiran Bouschet, segin el nombre de los viveris-
tas Louis y Henry Bouschet que experimentaron con viniferas para obtener nuevas
variedades, algunas de las cuales incluian el apellido junto con el nombre de la va-
riedad. En redonda: TVG (404).

16. Auxerrois. Variedad de uva blanca muy cultivada en Alsacia donde recibe
los nombres de auxerrois blanc, clevner o klevner; también se cultiva en Luxem-
burgo, Alemania y Sudéfrica. Es una uva muy azucarada y no demasiado acida. En
redonda: TGV (287).

17. Auxerrois blanc. Variedad blanca cultivada en Europa y Sudéfrica, por
tanto la colocacion no seria necesaria excepto para diferenciarla de la cepa tinta de
Cahors que también recibe el nombre de auxerrois, aunque ésta es mds conocida
como Malbec. En redonda: TVG (287).

18. Baco blanc. Se trata de una cepa hibrida creada en 1898 por Maurice Baco
a partir de un cruce de folle blanche y noah, también conocida como Baco22A o
22ABaco. En ENOV (140) figura como Bacco 22A, una forma alternativa para de-
signar esa variedad blanca. Notese el error grafico: Bacco en vez de Baco.

19. Baco noir. Esta variedad tinta es también un hibrido de Folle Blanche y
Vitis riparia creado por Maurice Baco que se cultiva principalmente en Estados
Unidos. El mismo problema de vacilacion grafica que en Baco Blanc. En redonda:
VSER (286). En cursiva: VSER (287).

20. Baga. Término portugués para designar una variedad de uva tinta muy
extendida en Portugal. En redonda: VSER (232), GVT (206).

21. Barbera. Variedad de uva tinta italiana principalmente cultivada en el Pia-
monte. En redonda: MDV (160), VDCC (95), CDB 854), VSER (218, 219, 254,
285), GVT (207, 208), TVG (929). En cursiva: TVG (964, 991-992). Error grafico
en VDCC (95) y TVG (929): Barberd en vez de Barbera.

22. Bastardo. Variedad de tinta portuguesa que se cultiva principalmente en
Madeira y en la zona de Ddo. Sus vinos tienen un alto contenido de azucar por lo
que esta variedad se utiliza para la elaboracion de algunos tipos de oporto. En re-
donda: VSER (140, 234), TVG (964), TDSV (102).

23. Blanquette. Variedad francesa de uva blanca muy extendida en la zona del
Rosellon y Limoux (Blanquette de Limoux) que se utiliza fundamentalmente para la
elaboracién de vino espumoso. En redonda: VSER (207).

24. *Bobal. Variedad de uva tinta de la region valenciana con las que se elabo-
ran vinos de poca graduacién alcohélica y buena acidez. En redonda: VSER (58,
124,131,133, 137), MDV (47), ENOV (129,751,758, 1025), CDB (107, 114).
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25. Bombino Bianco. Variedad de uva blanca de mediana calidad que se cul-
tiva en algunas regiones de Italia. En redonda: VSER (226).

26. Bonarda. Variedad tinta italiana tipica del Piamonte con la que se elaboran
vinos ligeros y afrutados. En redonda: VSER (254), GVT (208).

27. Bouchet. Nombre que recibe la variedad de uva blanca cabernet franc en
la zona de Saint-Emilion y Pomerol. En redonda: VSER (191).

28. Bouchy. Nombre con el que se conoce a la variedad tinta cabernet franc en
la regién de Madiran. En redonda: TENOL (758).

29. Brancellao. Uva tinta que se cultiva en la DO Rias Baixas (Galicia). Tam-
bién se cultiva en Portugal. Vacilacidn gréfica en el término portugués que aparece
como Brancelhdo, Brancelho, Alvarello o Alvarelhdo, aunque no en gallego. En
redonda: TENOL (1166, 171), VSER (141, 143, 144).

30. Braucol. Variedad tinta autdctona de la regién vinicola de Gaillac (su-
doeste de Francia) con la que se elaboran vinos amparados por AOC. En redonda:
VSER (211).

31. Brunello. Aunque se trata de una variedad de uva tinta que produce vinos
de gran calidad en Italia, todas las citas del corpus hacen referencia al vino, no a la
variedad de uva. Es un clon de sangiovese que fue aislado en el siglo XIX por Fe-
rruccio Biondi Santi. Con esta variedad se elabora uno de los mejores vinos tintos
de la Toscana, el Brunello di Montalcino, amparado por DOCG. En redonda: VSER
(216,222). (VINIFICACION).

32. Bual. Uva blanca que se cultiva en Madeira con el nombre de boal y con
la que se elaboran vinos dulces. Bual es el nombre inglés para esta variedad. En
redonda: TENOL (1012, 1013), VSER (234), VDCC (95), LIT (260). En Espaiia se
cultiva en la DO Utiel-Requena con el nombre de bobal. También es el nombre in-
glés de un vino elaborado en Madeira con esta variedad, aunque no figura como tal
en el corpus de textos.

33. Cabernet. Nombre genérico de una variedad de uva que se coloca
normalmente con otro término para designar variedades tales como cabernet
franc o cabernet sauvignon. Aunque el término representa a las variedades de
uva de la misma familia, resulta ambiguo si se emplea solo, pues no queda
claro a qué variedad se hace referencia. De hecho, ninguno de los dos diccio-
narios especializados que utilizamos tiene entrada para este término aislado,
sin embargo, son numerosas las citas del corpus en las que aparece. En redon-
da: VEC (71), VSER (40,94, 100, 109, 110, 114, 116, 129, 137, 159, 186, 188,
189, 191,205-206,209,211,217,223,233,260, 261, 266, 267, 269,272,273,
274,275,276,279, 280, 282, 284, 285, 296), TDSV (32, 172, 223). En cursiva:
TVG (989, 991-992).

221



GLORIA MARTINES LANZAN

34. Cabernet franc. Variedad tinta cultivada en todo el mundo. Encontramos
la colocacién escrita con ambos términos en mayuscula (Cabernet Franc), mayus-
cula y minudscula (Cabernet franc) o ambos términos de la colocacion en mindscula
(cabernet franc). En redonda: TENOL (188, 172, 182,717, 758, 760), ENOV (36,
40), VDCC (92, 95), VEC (85, 178), VSER (41, 111, 116, 118, 127, 160, 179-180,
187, 189, 191, 192, 200, 201, 202, 222, 223, 265, 276, 280, 281, 283, 285), TVG
(287), GVT (54, 204,207,210, 211), TDSV (63, 138, 141). En redonda y negrita:
TENOL (758), ENOV (35), VSER (43), GVT (52). En cursiva: TVG (38).

35. Cabernet Sauvignon. Nombre de una variedad de uva tinta muy apreciada y
cultivada en todo el mundo con la que se elaboran grandes vinos de crianza. A pesar de
tratarse de una variedad muy comun, encontramos errores graficos en GVT (42, 207,
212): Cabernet sauvignén. La colocacion se presenta escrita en maytscula (Cabernet
Sauvignon) o minuscula (cabernet sauvignon) o con mayuscula el término colocativo
y con minuscula el colocado (Cabernet sauvignon). En las citas del corpus aparece
generalmente escrita en redonda: CDB (54, 107), TENOL (119, 128-129, 166, 172,
182,306,717,758,760,761,796), PVTD (19, 32,53,55,75,78, 85, 108), MDV (42,
45,47, 82-83, 86, 89,94, 143, 157, 159, 198), ENOV (35, 38, 40, 66, 116, 117, 120),
VDCC (93,94, 198), VEC (84, 178, 186), COD (135), VSER (3, 5,40,41,43,58, 81,
82,90,92,93,94,96,98, 101, 102, 103, 105, 106, 107, 108, 109, 111, 113, 114, 115,
116,117, 118, 120, 121, 122, 123, 124, 127, 128, 129, 130, 131, 133, 135, 136, 138,
139, 146, 147, 149, 151, 152, 154, 155, 156, 158, 159, 167, 179-180, 186, 187, 201,
205, 208, 209, 220, 223,234, 252,253, 254, 255, 256, 257, 258, 259, 260, 261, 262,
263,264,265, 266, 267,268,269, 271,272, 274,275,276, 279, 280, 281, 283, 284,
285,286,287,295TVG (195,372),GVT (52,54,56,90,119,175,182,184, 193,204,
208,211,212),LIT (247),TDSV (29,30,31,33,34,62,63,64,81,137,138, 141, 166,
175,176,224,226,251). Enredonda y negrita: PV7D (39, 53), ENOV (35), VEC (84),
VSER (181), GVT (42). En cursiva: TVG (981,989, 991), GVT (207).

36. *Caiio. Variedad de uva blanca y tinta autéctona de Galicia. La tinta es la
principal variedad de la DO Ribeiro mientras que la blanca estd autorizada en la DO
Rias Baixas. Vacilacion gréfica incluso en los diccionarios de referencia: caifio
(GDV: 171) o caifio (DEV: 139). Por lo que respecta a los diccionarios de la lengua
general, en DEA (792) hay entrada para caifio. En redonda como caifio: VSER
(141, 144). En redonda y negrita como caifio: ENOV (36).

37. Callet. Variedad de uva tinta que se cultiva en Mallorca (principalmente en
DO Binissalem y Pla i Llevant) con la que se elaboran vinos con poca acidez y al-
cohol por lo que suelen mezclarse con la variedad Fogoneu. En redonda: VSER
(146, 147), PV7D (57). En redonda y entre comillas: PV7D (53).

38. Canaiolo. Variedad tinta italiana tipica de la Toscana que interviene en la
elaboracion de los conocidos chianti. También denominada cannaiolo. En redonda:
GVT (205).
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39. Canaiolo nero. Colocacion italiana que designa una variedad de uva tinta,
canaiolo, que interviene en la elaboracién del famoso vino chianti de la Toscana.
En redonda: MDYV (161).

40. Candive noir. Uno de los nombres con los que se conoce la variedad tinta
syrah. También llamada Candire noir. En redonda: TENOL (761-762).

41. Cannonadu. Término italiano para designar una variedad de uva tinta lo-
cal que se cultiva en Cerdefia también conocida como cannono, cannonau o canno-
nao. En VSER (228) el término es cannonau mientras que en TENOL (759-760)
figura cannonao.

42. Carignan. Término francés para designar la variedad espafiola «carifiena»
o italiana carignano. En redonda: VSER (268), TENOL (758), GVT (33, 404),
MDYV (158). En TENOL (758) se recogen las formas Carignan o Carignane.

43. Carignano. Término italiano para designar la variedad de uva espafiola
«carifiena» o la francesa carignan. En redonda: VSER (228).

44. Carmeneére. Variedad de uva tinta originaria de la regién de Burdeos. For-
ma parte de la familia de la cabernet sauvignon, y su nombre proviene de la palabra
francesa carmin, que hace referencia al color que toman sus hojas durante el otofio.
En redonda: VSER (257, 258, 259, 260, 261, 262, 277), VDCC (93), GVT (209,
210). En negrita y redonda: PV7D (101, 102), VSER (181). Errores graficos en
bastantes citas del corpus de textos: Carméneré: PV7D (101, 102); Carménere:
VDCC (93), GVT (210); Carmeniere (VSER: 260); Carmenere: GVT (209). Aun-
que todos los documentos utilizan el femenino para referirse a las variedades de
uva, en todas las citas de VDCC (93) se habla de «el Carménere».

45. Carnelian. Hibrido de uva tinta obtenido por Olmo, ampeldgrafo de la
Universidad de Davis (California), a partir de las variedades Carifiena, Cabernet
sauvignon y Garnacha. En redonda: TENOL (758).

46. Carricante. Término italiano que designa una variedad de uva blanca que
se cultiva en Sicilia con la que se elaboran vinos secos que envejecen bien. En re-
donda: VSER (227).

47. Casteldo francés. Variedad de uva tinta portuguesa. En redonda: VSER
(234), GVT (206). Errores graficos en ambos textos, en GVT (206) figura: castelao
francés en vez de Casteldo franc€s mientras que en VSER (234) hay reduccion de
la colocacion: castelao en vez de casteldo francés. En GVT se crea una colocacion
erronea: castelao francés

48. Catarratto. Variedad de uva blanca italiana cultivada especialmente en
Sicilia. Es ademads la segunda variedad cultivada en la zona detrds de la sangiovese.
Esta variedad interviene en la elaboracion del Marsala. Aunque en VSER (227),
TENOL (996) y GVT (205) figura el término catarratto, en Internet encontramos
otras variantes como: cataratto o catarrato.
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49. *Chardonnay. Variedad de uva blanca reconocida internacionalmente
como la mds noble de las variedades blancas. De origen francés —Borgofia—,
pero ampliamente cultivada en todo el mundo. Produce un vino facil de degustar
y suele tener una graduacion relativamente alta de alcohol, pero un nivel de aci-
dez baja. Para los viticultores también se trata de una variedad muy apreciada por
su alto rendimiento y maduracién temprana, aunque brota muy pronto y puede
verse afectada por las heladas en zonas frias. Los vinicultores también aprecian
esta variedad que se adapta a diversos tipos de vinificacion. El término hace refe-
rencia tanto a la variedad de uva como al vino elaborado con ella. En redonda:
COD (79, 89,93,98, 115, 116, 121, 123, 135), TENOL (128-129, 160, 166, 182,
717,748, 947, 950, 989, 990, 997, 1023), PV7D (31, 51, 57,70, 71,72, 74, 85,
95,108), MDV (46,75, 110, 132, 147,163, 174, 176, 197, 198), ENOV (33, 38,
52,111,112, 115,128, 129), VDCC (71,93), VEC (85, 122), VSER (3, 5,41,42,
46,57,63,82,91,92, 106, 107,108, 111, 113, 115,116, 117, 118, 122, 124, 128,
130, 131, 132, 133, 135, 135, 146, 147, 150, 156, 157, 158, 159, 160, 161, 170,
171, 185, 186, 192, 193, 195, 196, 201, 205, 207, 214, 220, 221, 252, 253, 254,
255, 258, 259, 260, 261, 262, 263, 264, 265, 266, 267, 268, 269, 271, 272, 273,
274,275,276,277,278,279,280, 281,283, 284, 285, 286, 287), TVG (372, 406,
418, 1038), GVT (56, 90, 185, 189, 191, 196, 204, 207, 208, 209, 210, 211, 212,
215), LIT (213, 247), TDSV (29, 30, 31, 34, 62, 64, 81, 88, 89, 116, 136, 153,
183,206,219,223,224,237), GNCV (79),CDB (114). En negrita: TENOL (171),
PV7D (29,51),MDV (163),ENOV (36), VEC (62), VSER (181,276), GVT (46),
BDV (98). En cursiva: VEC (125), TVG (989), GVT (175). En cursiva y negrita:
VSER (269).

50. Chasselas. Variedad de uva blanca cultivada en Suiza, Francia, Italia, Ale-
mania, California y Nueva Zelanda. En redonda: VSER (212), TVG (406, 407),
TENOL (182).

51. Chenin. Variedad de uva, generalmente blanca y cultivada en todo el mun-
do. Su tierra natal es el curso medio del Loira donde la Chenin blanc posee una
elevada acidez. En cosechas excepcionales, en la region del Loira, las uvas pueden
llegar a tener altas concentraciones de aztcar al verse afectadas por la podredumbre
noble. Podria tratarse de una reduccién de la colocacion chenin blanc aunque tam-
bién existe una variedad tinta, chenin noir. En redonda: VSER (118, 201,203, 207,
267,276), TENOL (182), TDSV (153).

52. Chenin blanc. Variedad de uva blanca de origen francés, pero cultivada
internacionalmente con la que se elaboran desde vinos licorosos hasta vinos secos,
vinos de postre y vinos de guarda. En redonda: TENOL (166, 717), VDCC (95),
VSER (184,200,201,255,264,265,267,278,279,280,281,283), GVT (47,207,
208,211). En redonda y negrita: TENOL (717), MDV (164), GVT (47), BDV (98).
En cursiva: TVG (981, 989,991), GVT (176).
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53. Chiavennasca. Nombre local con el que se conoce a la variedad tinta neb-
biolo en la regién de Lombardia con la que se elaboran vinos amparados por la
DOC Valtellina. En redonda: TENOL (761).

54. Ciliegiolo. Variedad de uva tinta italiana que se cultiva en las regiones de
Toscana y Umbria. En redonda: GVT (205).

55. Cinsault. Variedad de uva tinta cultivada en la regién vinicola de Langue-
doc, al sur de Francia. También conocida como Cinsaut como figura en redonda:
VSER (199, 205,209), TENOL (182,751), GVT (211). Como cinsault 1a encontra-
mos en GVT (204), VSER (277,281). Asi pues, vacilacion graficaen VSER y GVT
donde se emplea indistintamente Cinsault y Cinsaut.

56. Colombard. Variedad de de uva blanca de la region de Charente (Francia)
que interviene en la elaboracion del cognac aunque también se cultiva en zonas tan
distantes como California o Sudéfrica. Produce vinos neutros y relativamente 4ci-
dos, especialmente en California (Central Valley), pero también puede dar lugar a
vinos afrutados, dcidos y baratos, que se beben casi recién embotellados. En redon-
da: ENOV (138, 140), VSER (91), GVT (207, 281), TVG (929).

57. Concord. Variedad de uva tinta cultivada principalmente en Estados Uni-
dos y Canad4. Se debe a Ephraim Bull que plant6 unas pepitas de Vitis Labrusca en
1843 y obtuvo algunas plantas. Se trata de una planta fuerte y vigorosa que se adap-
ta a muchos tipos de suelo y climas frios y es resistente a enfermedades como el
mildiu o el oidio. En redonda: TVG (107, 188, 192), CDB (50-51). En redonda y
entre comillas: TVG (192).

58. Corvina. Variedad de uva tinta italiana con la que se elaboran los famosos
vinos de Valpolicella en la regién del Véneto. En redonda: VSER (220-221).

59. Cot noir. El primer término de la colocacion es sinénimo de la variedad
tinta Malbec. También conocida como cét. El hecho de afadir un segundo término,
noir,no aporta ninguna informacién relevante. En redonda: VSER (211).

60. Courbu. Variedad de uva blanca tradicional cultivada en el suroeste de
Francia aunque también existe una variedad tinta. En cursiva: VSER (212) donde
figura con la grafia corbou.

61. Damaschino. Variedad de uva blanca italiana que se cultiva en Sicilia y
que interviene en la elaboracion del vino de Marsala. En redonda: GVT (205).

62. Dolcetto. Variedad de uva tinta italiana que se cultiva en la region del Pia-
monte con la que se elaboran vinos de poca acidez, suaves. En redonda: MDV
(160), VSER (218, 219).

63. Dona Branca. Variedad de uva blanca cultivada en Portugal. En redonda:
VSER (101, 140, 144). Error grafico en VSER (140, 144): Dona Blanca en vez de
Dona Branca.
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64. Duras. Variedad de uva tinta francesa con la que se elabora un vino astrin-
gente, con buen cuerpo y grado en la zona de Gaillac —suroeste de Francia. En
redonda: VSER (211).

65. Entounerein. Sinénimo de la variedad de uva tinta syrah. En redonda:
TENOL (761-762).

66. *Espadeiro. Variedad de uva tinta cultivada en Galicia (DO Rias Baixas)
y en Portugal para la elaboracion de sus vinhos verdes. En redonda VSER (141).

67. Falanghina. Variedad de uva blanca italiana cultivada en la regién de

Campania con la que se utiliza para elaborar el famoso vino Falerno. En redonda:
VSER (225).

68. Fogoneu. Uva tinta que se cultiva especialmente en la zona de Pla i LLe-
vant (Mallorca) que produce vinos pigmentados y con un caracteristico aroma ahu-
mado. En redonda: VSER (147).

69. Folle Blanche. Variedad de uva blanca francesa que se emplea fundamen-
talmente para producir vinos dcidos que, destilados, intervienen en la elaboracién
de brandies. En Espaiia esta variedad se cultiva en la provincia de Alava para ela-
borar el txacoli. En redonda: ENOV (138, 140, 142), TENOL (719), VDCC (95),
VSER (160, 161), TDSV (109). Error de concordancia en ENOV (138): Folle blanc
(femenino + masculino) en vez de Folle Blanche (femenino + femenino)

70. Forcayat. Uva tinta autorizada en la DO Valencia con la que se elaboran
vinos con un aroma muy particular, pero de color poco estable. En redonda: VSER
(136), MDV (156).

71. Frappato. Variedad de uva tinta que se cultiva en Sicilia y que ampara los
vinos de la DOC Cerasuolo di Vittoria. En redonda: VSER (127).

72. Fumé blanc. Nombre local de la variedad sauvignon blanc en Pouilly-sur-
Loire (Francia). En redonda y negrita: VDCC (94).

73. Furmint. Variedad de uva blanca que se cultiva en Hungria y con la que se
elaboran vinos blancos secos ademds de los de Tokay, puesto que esta variedad es
sensible a la podredumbre noble. En redonda: VSER (243, 244), TENOL (135,
1023), TDSV (98). Error grafico en VSER (244): Fourmint en vez de Furmint.

74. Gaglioppo. Variedad de uva tinta italiana cultivada en las regiones de Ca-
labria, Marcas y Abruzzo con los que se elaboran vinos tintos austeros y ricos en
alcohol. En redonda: VSER (227).

75. Gamay. Variedad de uva tinta francesa cultivada tradicionalmente en la
region del Beaujolais, aunque también en Borgofia. En redonda: TENOL (182, 751,
821), MDV (144), ENOV (38, 67), VDCC (95), VSER (192, 193, 196, 201, 212),
GVT (207),TDSV (32,172), TVG (404,418, 1035). En redonda y negrita: TENOL
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(758). En cursiva: TVG (991-992). Error grafico en TVG (1035): Gammay en vez
de Gamay.

76. Garganega. Variedad de uva blanca italiana que se cultiva en el noreste
del pais, en la region del Véneto y con el que se elaboran los vinos de Soave. Suelen
ser finos, con perfume a limén y almendras. En redonda: VSER (220).

77. Garnatxa. Término cataldn para designar la variedad de uva garnacha que
puede ser blanca o tinta. En redonda: VSER (111), PV7D (74), TENOL (759-760).

78. Garnatxa blanca. Colocacién catalana para designar una mutacion de la
variedad garnacha. En redonda: TENOL (717).

79. Gentil aromatique. Nombre que se da en Alsacia a la variedad de uva
blanca Riesling. En redonda: TENOL (721).

80. Gewiirztraminer. Variedad de uva blanca de la familia Traminer. El tér-
mino alemén gewiirz = «especiado». Aunque su piel es rosada, con ella se elaboran
unos vinos blancos aromaticos elegantes y frutales con cuerpo y perfume caracte-
ristico a lychee. Es una variedad que resulta relativamente facil de identificar. Al
madurar se produce una alta graduacién alcohdlica lo que puede restarle acidez. La
zona mas importante de cultivo es Alsacia donde pueden producirse vinos de cose-
cha tardia. En redonda: TENOL (166, 716, 1023), PV7D (33,70, 115), MDV (24,
45,46,92), ENOV (122, 139), VEC (82), VSER (42,240),GVT (47, 183,189,204,
207), TDSV (56, 60, 62,97, 137,140, 175), TVG (194). En negrita: TENOL (719),
GVT (47),GNCV (25),PV7D (17,51),MDV (164). En cursiva: TVG (981), VDCC
(93). Error gréifico en VSER (92, 101, 111, 116, 179-180, 204, 213, 244, 255, 260,
262, 266, 267, 285, 286, 287, 320), VDCC (93): Gewurtztraminer en vez de
Gewiirztraminer.

81. Giré. Variedad de uva blanca cultivada en Cerdefia (Italia) con la que se
elabora un vino tinto licoroso amparado por la DOC Giré de Cagliari. En redonda
en VSER donde figura como variedad de procedencia levantina (147) que se cultiva
en Mallorca y también como variedad italiana (228).

82. *Godello. Variedad de uva blanca cultivada en Galicia con la que se elabo-
ran vinos aromaticos, equilibrados y ligeramente perfumados. En redonda: CDB
(54), TENOL (166, 717), VSER (105, 106, 139, 140, 141, 143, 144, 145), PV7D
(56, 74), VEC (71), GVT (191, 206), ENOV (112). En negrita: PV7D (52), VEC
(72),GVT (47),MDV (164), ENOV (35, 112). Error grafico en VDCC (92): Gode-
lho en vez de Godello.

83. Grand noir de la Calmette. Variedad de uva tinta creada a partir de un
cruce de aramon y petit bouschet realizado en 1855 por Bouschet. Se trata de una
uva muy productiva y bien pigmentada, aunque sus vinos son vulgares. En redonda:
TVG (404). En redonda y entre comillas: TVG (411).
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84. Grau. Variedad de uva tinta gallega de escasa produccion que esté autori-
zada en la DO Valdeorras. En redonda: VSER (145) y con error grafico: grao en vez
de grau.

85. Grechetto. Variedad de uva blanca cultivada tradicionalmente en la region
italiana de Umbria. Suele utilizarse como vino de mezcla con variedades de la zona
como trebbiano y malvasia. Da vinos de mucho color y cuerpo. En redonda: VSER
(222).

86. Greco. Variedad de uva blanca italiana cultivada en Campania y Calabria
con la que se elaboran vinos amparados por diversas DOC como Greco di Bianco o
Greco di tufo. Esta variedad de uva parece proceder de Grecia. En redonda: VSER
(225).

87. Grenache. Término francés para designar la variedad «garnacha». En re-
donda: TENOL (759-760, 998), MDV (158), VDCC (95), VSER (268).

88. Grenache blanc. Colocacién francesa equivalente a la variedad espaiiola
«garnacha blanca». En redonda: TENOL (717).

89. Grignolino. Variedad de uva tinta de la regidn italiana de Piamonte con la
que se elaboran vinos ligeros para beber cuando son jovenes. En redonda: VDCC
(95).

90. Grillo. Variedad de uva blanca cultivada en Sicilia que interviene en la
elaboracion del marsala. En redonda: VSER (228), TENOL (996), GVT (205).

91. Grolleau. Variedad menor de uva tinta tipica de la regién del Loira medio
con la que se elaboran vinos ligeros. Mezclada con cabernet franc 'y gamay da lugar
a un vino rosado amparado por la AOC Anjou. También conocida como groslot. En
redonda: VSER (201).

92. Gros Bouschet. Variedad de uva tinta francesa. Se trata de un hibrido crea-
do por los viveristas franceses Louis y Henri Bouschet. En redonda: TVG (404).

93. Gros Manseng. Variedad de uva blanca, aromadtica y un tanto dcida con la
que se elabora el jurangon. En redonda: VSER (161, 212). Errores graficos en
VSER: Gross Manseng (161) y Grosse Manssen (161) donde alterna con la coloca-
cion correcta Gros manseng (212).

94. Grower’s grape. Si nos atenemos a la cita de ENOV (119) es el nombre
que recibe la variedad de uva «mazuela» o «mazuelo» en Estados Unidos. La colo-
cacion resulta bastante extrafia; el autor cree que la facilidad de cultivo de esta va-
riedad, asi como su alta productividad han llevado a los vifiadores americanos a
llamarla grower’s grape, es decir, «la uva del cultivador». En redonda y entre comi-
llas: ENOV (119). No encontramos referencias a esta colocacion por lo que podria
tratarse de una creacion neoldgica del propio autor.
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95. Hanepoot. Nombre que recibe la variedad moscatel de Alejandria en Sud-
africa. Es la moscatel mds comun de la region vinicola sudafricana de El Cabo. En
redonda: LIT (22), GVT (221). Error grafico en LIT (22): hanepot en vez de hane-
poot.

96. Harriague. Nombre francés que recibe la variedad tinta 7annat en Uru-
guay. También conocida como harriaga. En redonda: VSER (285).

97. Harslevelii. Variedad de uva blanca que se cultiva en Hungria y con la que
se elabora, junto con la variedad Furmint, el famoso Tokay. En redonda: VSER (243),
TENOL (135, 1023), TDSV (98). Error grafico en TENOL: (135, 1023) Harslevelu
en vez de harslevelii. En DEV (384) la entrada para este término es hdrsleveli.

98. Hermitage. Nombre con el que se conoce a la variedad de uva tinta syrah
en Australia. En redonda: VSER (271). No confundir con la AOC Hermitage (valle
del R6dano) ni con el famoso vino Grange Hermitage.

99. Hignin noir. Colocacion francesa para designar la variedad de uva tinta
syrah. En redonda: TENOL (761-762).

100. Hondarrabi beltza. Variedad de uva tinta con la que se elabora el txacoli.
En redonda: VSER (160, 161. 162), GVT (48, 53), PV7D (56). Vacilacién grifica.

101. Hondarrabi zuri. Variedad de uva blanca para elaborar el txacoli. En
redonda: VSER (160, 161, 162), GVT (48, 53), PV7D (56), TENOL (719). Vacila-
cion grafica.

102. Hondarribi beltza. Variedad de uva tinta con la que se elabora el txaco-

l7. Vacilacion grafica: Hondarribi beltza: TDSV (109), GVT (53), Hondarrabi belt-
za: VSER (160, 161.162),GVT (48, 53), PV7D (56), Ondarrubi Beltza: TVG (38).

103. Hondarribi zuri. Variedad de uva tinta con la que se elabora el txacoli.
Vacilacién grafica: Hondarribi zuri: TDSV (109), GVT (48) Hondarrabi zuri, On-
darrubi zuri: TVG (38).

104. Inzolia. Variedad de uva blanca cultivada principalmente en Sicilia, con
sabor a nuez. Interviene en la elaboracién del marsala. En redonda: GVT (205).

105. Isabella. Uva tinta hibrida (labrusca x vinifera) que se cultiva desde el
siglo XIX. Produce vinos con sabor foxé, como ocurre normalmente con los hibri-
dos. En redonda: TVG (388-389). Error grafico en CBD (50-51) Isabelle en vez de
Isabella.

106. Izkiriota Ttippia. Colocacion vasca para la uva Petit Manseng, variedad
blanca autorizada en las Denominaciones de Origen que elaboran el txacoli. En re-
donda: VSER (161).

107. Jacquere. Variedad de uva blanca cultivada en la Saboya francesa. En
cursiva: VSER (212).
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108. Jacquez. Término con el que se denomina un hibrido productor directo
de uva tinta, aunque existe una variedad blanca, que se cultiva en Madeira. También
encontramos la forma jacquet. En redonda: TENOL (1012).

109. Korinziari. Variedad de uva que se cultiva en el Peloponeso (Grecia).
Suele mezclarse con la variedad mavrodaphni para elaborar vinos con el mismo
nombre. En redonda: VSER (242).

110. Lado. Variedad de uva gallega que se cultiva en la DO Ribeiro produce
vinos ligeros y frescos, dcidos y aromaticos. En redonda: VSER (134-135).

111. Len de I’elh. Variedad de uva blanca francesa tipica de la zona de Gaillac
que solia ser muy apreciada. Su nombre significa Loin de [’oeil (lejos de la vista),
por lo que quizés fuera cultivada en alto. Error grafico en VSER (211): Len de I’el
en vez de Len de ’elh.

112. Lledoner. Término cataldn para designar a la «garnacha peluda» en Cata-
lufia y el Rosellén. En TENOL figura como sinénimo para la uva garnacha, sin es-
pecificar el tipo de variedad: Garnatxa o Lladoner. Error grafico en TENOL (759-
760) y MDV (156): Lladoner en vez de Lledoner.

113. Loureira. Variedad de uva blanca autorizada en DO Rias Baixas y Ribei-
ro. Dada su cercania con Portugal esta variedad también se conoce en Galicia como
Loureiro. Existe también una variedad de Loureira tinta. En redonda: VSER (143-
144), GVT (48). En redonda y negrita: GVT (48). En redonda y negrita: GVT (48).

114. Loureiro. Variedad de uva blanca que se cultiva en el norte de Portugal
(para elaborar los vinos verdes). Los vinos presentan un fino aroma vegetal que
justifica el nombre «laurel». En redonda: VSER (141, 143, 231), GVT (206), TE-
NOL (166, 716). En negrita: TENOL (719), BDV (99).

115. Macabeu. Término cataldn para designar una variedad de uva blanca que
suele formar parte de la trilogia del cava (Xarel.lo, Macabeo y Parellada). Suele
utilizarse el término espafiol «macabeo», unicamente encontramos el catalan en
PV7D en dos ocasiones, pues la autora generalmente emplea la forma espafiola. En
redonda: PV7D (57). En redonda y negrita: PV7D (51).

116. Malbec. Variedad de uva tinta francesa originaria de Cahors (Francia). Se
cultiva ampliamente en Argentina. Produce vinos con gran potencia tanica. En re-
donda: MDV (159), ENOV (40), VDCC (95), VSER (96, 106, 131, 179-180, 184,
187, 201, 211, 252, 253, 254, 255, 256, 257, 261, 271, 277, 283), TENOL (166,
182,717), GVT (54, 186, 208, 210, 287). En redonda y negrita: PV7D (101, 102),
BDV (99), VSER (43, 181). En TVG (1038) figura la forma Malbeck —otro de los
nombres utilizados para esta variedad de vid.

117. Malvoise. Término francés para designar una variedad de uva malvasia con
la que se elaboran vinos blancos aromaticos y con mucho cuerpo. En redonda: TE-
NOL (998, 1023). Error grafico en TENOL (1023): Molvoisie en vez de Malvoise.
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118. Mansois. Término francés que designa una variedad de uva tinta que se
cultiva en el sudoeste de Francia. También conocida como Fer Servadou, coloca-
cién que figura entre paréntesis tras el término Mansoi. En redonda: VSER (211) y
con error grafico: Mansoi en vez de Mansois.

119. Mantonegro. Variedad de uva tinta cultivada en Baleares y utilizada para
elaborar vinos en la DO Binissalem, segun cuyo reglamento los vinos amparados por
la DO deben contener al menos el 50% de esta variedad. En redonda: VSER (146,
147),PV7D (57). En redonda y negrita como Manto Negro: PV7D (53) y BDV (99).

120. Maria Gomes. Variedad de uva blanca muy cultivada en Portugal, espe-
cialmente en las zonas de Bairrada y Ribatejo. También se utiliza para la elabora-
cién de vinos espumosos. En redonda: GVT (206).

121. Marsanne. Término francés para designar una variedad de uva blanca
muy productiva que se cultiva en Francia, pero también en Australia, Suiza o Arge-
lia, entre otros lugares. Es una variedad muy comun utilizada para elaborar los vi-
nos blancos del norte del R6dano. Suele dar vinos con mucho cuerpo que incluso
pueden resultar pesados. En DEV (479), Pefiin apunta el origen espafiol de esta uva
llamada «Marsana». En redonda: ENOV (39), VSER (198, 199, 271, 274).

122. Masia. Sinénimo de la variedad de uva blanca catalana Parellada. En
redonda: GNCV (25) donde figura como: (parellada = masid).

123. Mauzac. Variedad de uva blanca cultivada en la region mediterrdnea (Ro-
sellén, Catalufia, Languedoc, Gaillac, entre otras). Produce vinos finos con poca
acidez y también poca guarda. En redonda: VSER (207, 211).

124. Mavrodaphne. Variedad de uva tradicional de Grecia y, por extension,
del vino que se elabora con ella. En una de las citas encontramos la traduccion en
espaiol: Mavrodafne (laurel negro) con errores graficos. En redonda: Mavrodafne
(VSER: 242). En negrita y cursiva: Mavrodafne: VSER (242). En redonda: Marro-
daphne: TENOL (996). (VINIFICACION).

125. Melon. Nombre de la variedad de uva blanca del valle del Sadne, también
conocida como muscadet en otras regiones vinicolas. Error grafico en TENOL
(997): melon en vez de melon, ademds aparece asociada a la zona de Arbois: Melon
de Arbois. Con la misma variedad encontramos la colocacion melon de Bourgogne:
(GDV: 606).

126. Merenzao. Variedad de uva tinta gallega que se cultiva en la DO Valdeo-
rras. En redonda: VSER (143, 145).

127. Merlot. Variedad de uva tinta francesa. En la region del Médoc (Burdeos)
se asocia a la cabernet sauvignon mientras que en zonas como Pomerol o Saint-
Emilion brilla con luz propia y produce excelentes vinos, finos, elegantes, con tani-
nos grasos. En Francia esta variedad se sitda en el tercer puesto en cultivo. El tér-
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mino se aplica tanto a la variedad de uva como al vino elaborado con ella. Aunque
existe una variedad blanca, todas las citas del corpus se refieren a la variedad tinta.
En redonda: TENOL (119, 128-129, 166, 172, 182,717, 758), PV7D (32, 78, 85),
MDYV (47, 85, 89, 132, 143, 159), ENOV (38, 66, 120), VDCC (93, 95), VEC (84,
85,178),COD (135),CDB (107), TVG (372),981, 1038), VSER (5,40, 43, 58,90,
92,94,96,98, 100, 101, 103, 106, 109, 110, 111, 113, 114, 115, 116, 117, 118, 120,
122,123,124,127,128,129,130, 131, 133,135,136, 137,146, 147,152, 154, 155,
156, 158,159,167,179-180, 186, 187, 188, 189, 191, 192, 205,209, 211,222,233,
234,252,253,254,255,257,258,259,260,261,262,264,265,266,267,271,275,
276,279,280, 281, 282, 283, 285, 286, 289), GVT (42, 54,90 189, 191, 193, 204,
207,208,210, 211, 212), TDSV (31, 32, 34,35, 63, 64, 81, 166, 175). En redonda
y negrita: TENOL (760), PV7D (53), ENOV (36). 1. Merlot tinta. Resulta total-
mente innecesario el adjetivo espafiol pues la variedad de uva merlot es tinta aun-
que pueda utilizarse para elaborar vinos rosados. Existe una variedad de merlot
blanco que se produce en la Gironda y en la region de Cognac, pero la calidad de
estos vinos queda muy lejos de los elaborados con la merlot tinta, la conocida como
merlot. Ademads, todas las citas del corpus, un total de 177, se refieren exclusiva-
mente a la variedad tinta.

128. *Merseguera. Variedad de uva blanca valenciana con la que se elaboran
vinos frescos, jovenes con aroma floral. En redonda: VEC (73), VSER (110, 132,
133, 135, 136, 137, 156), ENOV (113), CDB (114). En redonda y negrita: GVT
(49), ENOV (37), TENOL (719). Error gréafico en VSER (140): Meserguera en vez
de Merseguera.

129. Molinara. Variedad de uva tinta italiana que se cultiva en la regién del
Véneto. Interviene en la elaboracion del vino de Valpolicella. En redonda: VSER
(220-221).

130. Moll. Término cataldan que designa una variedad de uva blanca que se
cultiva principalmente en Baleares. En redonda: VSER (146).

131. *Monastrell. Variedad de uva tinta de origen valenciano aunque también
cultivada en otras zonas de Espafa. En redonda: VSER (8,58,63,93,108, 111,114,
124,125-126,131,133,134,137, 146,153, 154, 155,156,157, 170, 186, 199, 205,
208,209), VDCC (70); VEC (54,79),GVT (191); ENOV (27, 33, 120), PV7D (57,
58),TDSV (31,32,138,166,172,175-176), MDV (47, 110, 160), COD (90, 92-93,
98, 126), GNCV (79), TENOL (190, 751, 947, 1025), CBD (107). En redonda y
negrita: VEC (54, 79), ENOV (35, 120), BDV (99), PV7D (54), TENOL (761). En
cursiva: VDCC (90). En VSER (199, 208, 209) figura el nombre francés Mourvedre
seguido del cataldn entre paréntesis. Error grafico en ENOV (128), LIT (244): Mo-
nastrel en vez de Monastrell.

132. Mondeuse. Término francés para designar una variedad de uva tinta que
se cultiva en las zonas de Saboya y Delfinado (Francia) aunque también en Italia,
California y Argentina con el nombre de Refosco. En redonda: VSER (212).
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133. Monica. Término italiano para designar una variedad de uva tinta que se
cultiva en Cerdefia con la que se elaboran vinos ligeros para ser consumidos jove-
nes. Se elaboran en dulce o en vinos de aguja amparados por DOC Monica di Ca-
gliari y Monica di Sardegna. En redonda: TENOL (996).

134. Montepulciano. Variedad de uva tinta italiana que se cultiva en el centro
del pais con la que se elabora el vino tinto montepulciano d’abruzzo. En redonda:
VSER (218,225), GVT (205). Existe cierta confusion entre el vinoy lauvaen GVT
(205). Error grafico en VSER (218): Motepulciano en vez de Montepulciano.

135. Moscato. Variedad moscatel italiana de grano menudo con la que se ela-
boran diferentes tipos de vinos en diferentes DOC todas ellas con el nombre mos-
cato al que le sigue el lugar de produccion, asi: moscato di Cagliari, moscato de
Sorso-Sennori, moscato di Sardegna (Cerdeiia), moscato di Noto, moscato di Pan-
telleria, moscato di Pantelleria Passito y moscato di Siracusa (Sicilia), moscato di
Trani (Apulia) y moscato d’Asti. En redonda: VSER (227).

136. Moscato bianco. Colocacion italiana para designar el moscatel de grano
menudo. En redonda: GVT (208).

137. Mourisco. Variedad de uva tinta que se cultiva en el noroeste de Portugal.
En redonda: VSER (230-231), TENOL (1010).

138. Mourvedre. Término francés ampliamente utilizado en casi todo el mun-
do para la variedad Monastrell que se cultiva en la costa mediterranea, en Aragon y
en una pequefa proporcion en la Rioja Alta y Baja. En algunas de las citas figura el
nombre cataldn entre paréntesis detrds del término francés: VSER (199, 209). En
redonda: MDV (160), VSER (199, 207, 209), TDSV (64), LIT (244). Error grafico
en GVT (204): Mourvedre en vez de Mourvedre.

139. Miiller-Thurgau. Variedad de uva blanca a partir del cruce de las va-
riedades Riesling y Sylvanner. Se debe al profesor Hermann Miiller que en 1882
la creé en el Instituto de Investigaciones Cientificas de Geisenheim y le dio su
nombre. Se trata de una uva de maduracion temprana, teniendo en cuenta el cli-
ma aleman, antes de las lluvias del otono. Sin embargo, el vino tiene poco cardc-
ter, especialmente si la cosecha es muy abundante, y un desagradable punto 4ci-
do. Se trata de una colocacién que une patronimico y topénimo. Hay vacilacion
en cuanto al uso del guién o no, que solo figura en VSER (283, 284), TVG (194,
287) asi como a la diéresis; por ejemplo, en VSER conviven Muller (230) y la
forma correcta Miiller (241). Uso frecuente de la reduccion Miiller en vez de
Miiller-Thurgau (VSER: 239, 241). Error grafico en VDCC (95), VSER (236):
Muller Thurgau (en redonda, sin guién y sin diéresis). En redonda, sin guidn:
TENOL (166, 716, 1023). En redonda, negrita y sin guiéon: TENOL (719). Solo
encontramos la colocacion correcta, es decir, con guién y diéresis en VSER (283,
284), TVG (194, 287).
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140. Mune Mahatsa. Colocacion vasca para designar la variedad de uva blan-
ca francesa Folle Blanche que interviene en la elaboracion del zxacoli. En VSER
(161) se incluye la colocacion vasca seguida de la francesa entre paréntesis: Mune
Mabhatsa (Folle Blanche),

141. Muscadelle. Variedad de uva blanca que se cultiva en Francia, Australia
y California. Produce buenos vinos dulces de postre. Fue definida por el ampelogra-
fo Pierre Truel en 1976. En redonda: ENOV (38), VSER (187, 211-212), GVT
(204). Error gréafico en TENOL (1021): Muscadel en vez de Muscadelle.

142. Muscat. Término francés equivalente al espafiol «moscatel». Es una im-
portante y ramificada familia de variedades de vid con la que se elabora un vino con
olor y sabor a la uva en varias AOC. Histéricamente se elaboraba como vino de
postre, aunque cada vez mds se produce vino blanco seco. En redonda: TENOL
(996,997, 1023), PV7D (51, 115), VSER (206, 207), GVT (191, 211), TDSV (62),
VDCC (94). En redonda y negrita: PV7D (25). En cursiva: VSER (205). Error de
concordancia en VSER (206): moscateles (muscat).

143. Muscat blanc. Colocacion francesa para designar la variedad de uva
blanca «moscatel». En realidad, el adjetivo no es necesario pues la uva moscatel es
una uva blanca, por tanto el segundo término de la colocacién es redundante. En
redonda: GVT (207).

144. Muscat Ottonel. Colocacion que describe una variedad blanca a partir de
las variedades de las también blancas chasselas y moscatel. El ingeniero y ampel6-
grafo francés Pierre Galet la denomina moscatel del Loire. Error grifico en VSER
(244): Muskat en vez de Muscat.

145. Muscat a petits grains. En espafiol esta misma colocacion se traduce
como «moscatel de grano menudo» de la que pueden existir mas de 200 variedades.
GDV (641) lo asocia al moscatel de Frontignan o moscatel de Alsacia: variedad de
uva blanca que da vinos aromaticos de gran calidad con sutiles perfumes de miel,
azahar, rosa y frutas maduras. En redonda: VSER (204).

146. Muscat d’Alsace. Variedad blanca de moscatel. Los vinos alsacianos
eran mencionados en el siglo X VI. Sus bayas son esféricas, de color ambarino y piel
espesa. En Alsacia se cultivan dos tipos de muscat: el llamado rosé d’Alsace y el
muscat ottonel. En cursiva y con error grafico: VDCC (94): Muscat de Alsace. 1.
Muscat de Alsacia. En redonda: VDCC (94). (VITICULTURA, VINIFICACI()N).

147. Muskotaly. Término hingaro para designar la variedad moscatel (Mus-
cat Ottonel) que interviene en la elaboracién de un vino dulce elaborado con vendi-
mias afectadas por la podredumbre noble en la regién hingara de Tokaji-Hegylia.
En TDSV (98) figura el término hingaro en cursiva seguido del espafiol entre pa-
réntesis: muskotaly (moscatel).
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148. Nebbiolo. Variedad de uva italiana que se cultiva en la zona de Piamonte
y Valle de Aosta con la que se elabora el barolo. En redonda: PV7D (77), MDV
(160), VDCC (95), VSER (218, 220, 285), GVT (205). En redonda y negrita: TE-
NOL (761), BDV (s.p.). En cursiva: TVG (991, 992).

149. Négrette. Variedad de uva tinta francesa que se cultiva en Cotes-du-
Frontonnais y en California donde recibe el nombre de pinot saint georges con el
que se elaboran un vino poco 4cido, rico y perfumado. En redonda: VSER (211).

150. Negro Amaro. Variedad de uva tinta que se cultiva principalmente en
Puglia (Italia). VSER (215) la recoge como un término. negroamaro cuando lo
correcto es la colocacion negro amaro.

151. Nerello Mascalese. Variedad de uva tinta con la que se elabora un vino
en la DOC Faro de Sicilia. En VSER (227) encontramos la colocacion Nerello
Mascarese, en vez de Nerello Mascalese.

152. Nero d’Avola. Variedad de uva tinta italiana cultivada en Sicilia que
mezclada con la variedad nerello da vinos intensos que adquieren su potencial con
la crianza. En redonda: VSER (227).

153. Niederliander. Variedad de uva blanca alemana. Sinénimo de la también
alemana variedad riesling. Error grafico en TENOL (721): Niederlander en vez de
Niederldnder.

154. Nielluccio. Variedad de uva tinta que se cultiva en Cércega. Error gréfico
en VSER (209, 210): Niellucciu o Nielucci.

155. Noirien. Término francés que designa el nombre que se da a las varieda-
des de uva de la familia pinot y, habitualmente considerada sinénimo de la variedad
pinot noir. En redonda y entre comillas: TVG (404).

156. Nuragus. Variedad de uva italiana que se cultiva en Cerdena y con la que
se elabora de forma mayoritaria el Nuragus di Cagliari amparado por su propia
DOCG. En redonda: VSER (228). (VINIFICACION).

157. Ondarribi Zuri Zerratia. Colocacion vasca que designa la variedad de
uva blanca francesa Petit Courbu con la que se elabora el txacoli. En redonda:
VSER (161).

158. Ondarrubi beltza. Variedad de uva tinta para elaborar el txacoli. En cur-
siva: TVG (38). Vacilacién grafica entre Hondarrabi, Hondarribi y Ondarribi.

159. Ondarrubi zuri. Variedad de uva blanca para elaborar el txacoli. En cur-
siva: TVG (38). Vacilacion grafica entre Hondarrabi, Hondarribi y Ondarribi.

160. Pansa blanca. Colocacion que designa la variedad catalana de uva blan-
ca xarel.lo en la DO Alella. Vacilacion gréfica: pansa blanca: GVT (53), PV7D (57,
74); pansé blanca: VSER (110, 111); Pansa o Pensal blanco: TENOL (722) y pan-
sal: MDYV (156).
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161. Parellada. Variedad de uva blanca tradicional de Catalufia forma parte de
la trilogia para la elaboracidn del cava junto con las variedades Macabeo y Xarel.lo.
En redonda: CBD (54), TENOL (166, 717, 772, 947, 951, 989), ENOV (33, 96,
115), VDCC (70,91),COD (89, 92-93,98, 115, 116, 118, 123, 124, 125, 126, 128,
129), TDSV (88), VEC (122), VSER (52, 107-108, 113, 114, 116, 117, 118, 146,
147, 152, 170), ENOV (33, 96, 115, 128), TVG (194, 372), PV7D (51, 57, 74),
GVT (52), GNCV (79), MDV (165, 174), CDB (54, 114). En redonda y negrita:
PV7D (51), GNCV (25), VEC (54), GVT (49). Error gréifico en ENOV (33, 35,
115): Perellada en vez de Parellada.

162. Petit Bouschet. Variedad de uva tinta creada por el viverista francés
Louis Bouschet de Bernard en 1824 a partir de un cruce de aramon con tintorera.
En redonda: TVG (404).

163. Petit Courbu. Variedad de uva blanca tradicional de la Gascufia (Fran-
cia) con la que se elaboran vinos con una fresca acidez. Error grafico en VSER:
Petit Corbu (161) y Petit Corbou (212) en vez de Petit Courbu.

164. Petit Manseng. Variedad de uva blanca francesa cultivada principalmen-
te en las zonas de Jurancon y Languedoc y, en menor medida, en California con la
que se elaboran vinos dulces pasificados afectados por la podredumbre noble. En
redonda: VSER (161,212).

165. Petit Rhin. Colocacion francesa para designar en Suiza a la uva blanca
alemana riesling. En redonda: TENOL (721).

166. Petit Rouge. Colocacion francesa para designar una variedad de uva tin-
ta que se cultiva en la region italiana del Valle de Aosta para la elaboracion de vinos
tintos ligeros. En redonda: VSER (220).

167. Petit Verdot. Variedad de uva tinta bordelesa cultivada en la regién del
Médoc (Francia) y en pequefia proporcion en Chile y California. Se trata de una
variedad de maduracién tardia muy resistente a las enfermedades fungicas con la
que se elaboran vinos tdnicos, de color intenso. En redonda: TENOL (758, 760),
PV7D (58), VSER (90, 103, 106, 118, 120, 122, 124, 126, 127,128,131, 133, 156,
187,189,265,272,276),GVT (56,204), TVG (1023). En redonda y negrita: VSER
(43), GVT (42, 56). En cursiva: VDCC (94), GVT (119).

168. Petite Arvine. Variedad de uva blanca cultivada en Suiza e Italia que
produce vinos de gran riqueza alcohdlica y cierta acidez frutal. Error de concordan-
cia en TENOL (717) donde figura como petit arvine.

169. Petite Syrah. Nombre con el que se conoce a la variedad syrah en algu-
nas regiones vinicolas estadounidenses y sudamericanas. También conocida como
petite sirah (GDV: 715). En redonda: GVT (207), TENOL (762).

170. *Picapoll. Variedad de uva, generalmente blanca —aunque existen muta-
ciones rosadas y tintas— que se cultiva en la region francesa de Languedoc y en la
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catalana de Pla de Bages. Como su nombre indica, los vinos elaborados con esta
variedad presentan una picante acidez citrica. En redonda: VSER (111, 116), PV7D
(57).

171. Piedirosso. Variedad autdctona de uva tinta que se cultiva al sur de Italia
en la region de la Campania. En redonda: VSER (225).

172. Pineau. Término francés para designar el nombre local con el que se de-
nomina la variedad de uva chenin blanc en la regién francesa del Loira. En redonda:
GVT (47).

173. Pinot. Nombre genérico de la familia de esta variedad de uva francesa
que incluye las variedades pinot blanc, pinot franc, pinot gris, pinot meunier y pinot
noir. Normalmente el término pinot se utiliza como reduccion de la variedad pinot
noir. En negrita: VSER (114, 185, 193, 195, 196, 212, 214, 268, 275, 281, 283,
285), TENOL (182). En redonda y negrita: GNCV (25).

174. Pinot blanc. Variedad de uva blanca que se cultiva en Francia, Alemania,
Australia, Italia, paises del este de Europa, California y Chile. Es el resultado de una
mutacion de las variedades pinot gris y pinot noir. En redonda: ENOV (130), VSER
(204,220), TVG (287).

175. Pinot franc. Variedad de uva blanca a partir de la variedad tinta pinot
meunier. En redonda: TVG (419).

176. Pinot gris. Variedad blanca de la familia de los pinot. Sus racimos son de
un color gris rosaceo, con un fondo marrén, de ahi su antiguo nombre pinot beurot
o burot (el color del hédbito de los monjes). En redonda: ENOV (130), VSER (204,
221,244,283,285), TENOL (1023), GVT (185,204,207), TDSV (62), TVG (287),
LIT (63). En redonda y negrita: VSER (205).

177. Pinot meunier. Variedad de uva tinta de la familia pinot. El término meu-
nier tras la variedad genérica pinot hace referencia al aspecto enharinado de las
hojas blancuzcas de la vid, de ahi el nombre «molinero». En redonda: TENOL (761,
950), MDV (176), ENOV (38, 129), VEC (122), VSER (214), GVT (56), TDSV
(88), GNCV (79), LIT (253).

178. Pinot noir. Variedad tinta por excelencia y reina de la familia de los pinot.
Se cultiva ampliamente en Europa, algunos paises de América (Chile, Argentina,
Uruguay y en el estado de California) y en Australia. Las primeras referencias con
el nombre pinot aparecen en Borgofa en el siglo XIV. Es una variedad de cultivo
dificil pero sus vinos, si provienen de vifiedos de productividad baja, poseen una
personalidad interesante atin siendo jovenes y son aptos para una larga crianza.
Parece haberse adaptado al clima frio, siguiendo curiosas mutaciones que la distin-
guen de la mayoria de variedades tintas que se adaptan a climas més soleados. Se
ha aclimatado en muchos paises y da unos vinos excelentes en zonas tan distantes
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como el Valle de Sonoma, Sudafrica, Chile, Australia o Catalufia. En redonda: COD
(121), TENOL (166, 174,717, 751,758, 761, 796, 802, 947, 950, 989, 990), PV7D
(31, 74, 85, 96, 108), MDV (19,94, 174, 176, 197, 198), ENOV (38, 52, 120, 121,
129), VEC (122,179), VSER (40,41,90, 106, 113,114,116, 133,135,136, 147, 170,
179-180, 192, 194, 196, 204, 205, 214, 220, 236, 238, 239, 240, 254-255, 258, 260,
262,264,265,266,267,268,271,274,275,277,281,282,283,284, 285,286, 287),
GVT (90, 184,193,207,208,211,212),LIT (213,249), TDSV (29, 30,31-32,33, 34,
54,62,64,88,89,90, 141, 153, 166, 175, 176, 182, 206, 226), GNCV (79, 146). En
redonda y negrita: TENOL (761),PV7D (30,53), MDYV (161), VEC (85), VSER (18),
GVT (56). En cursiva: VDCC (94). En cursiva y negrita: VSER (241, 269).

179. Pinotage. Nombre con el que se conoce a la variedad de uva tinta produc-
to de un cruce entre cinsault y pinot noir. En Ciudad del Cabo donde se cultivaba
ampliamente la variedad cinsault, era conocida como Hermitage, de ahi el nombre
Pinotage, la contraccion de Pinot y Hermitage. En redonda: VSER (277, 278, 289,
280,281), GVT (211). En redonda y negrita: VSER (181, 281).

180. Planta fina. Variedad de uva blanca que se cultiva en Valencia. En redon-
da: VSER (136). Error en VSER (136): Plantafina en vez de Planta Fina.

181. Planta nova. Variedad de uva blanca cultivada en Valencia. En redonda:
VSER (136). Error en VSER (136): Plantanova en vez de planta nova.

182. Pomme de pin. Se dice que la uva de la variedad pinot tiene forma de
pifa (pomme du pin). En redonda: GNCV (25).

183. Prensal. Reduccion de la variedad de uva blanca prensal blanc, autdcto-
na de Mallorca y cultivada en la DO Benissalem. En redonda: VSER (147, 148).

184. Prensal Blanc. Variedad de uva blanca autéctona de Mallorca que se
cultiva en la DO Binissalem. En redonda: VSER (146, 147), PV7D (57). En VSER
(147, 148) figura como Prensal y Prensal Blanca; o incluye la variedad moll que es
sinénima de la prensal blanc: VSER (146).

185. Primitivo. Variedad de uva tinta que se cultiva en el sur de Italia. En Aus-
tralia, Sudafrica, California y Méjico recibe el nombre de zinfandel. En redonda:
VSER (44, 218, 226, 264, 269). En VSER (226) figuran ambos términos aunque
con error grafico: Primitivo (Zifandel).

186. Procanico. Variedad de uva blanca cultivada en Italia que interviene en la
elaboracion del brandy de Italia. La entrada en GDV (752) remite a la variedad
italiana trebbiano que también se utiliza para la elaboracion del brandy italiano. Sin
embargo, bajo dicha entrada no se hace referencia a la variedad procanico. En re-
donda: ENOV (127), VSER (223).

187. Prugnolo. Variedad de uva creada a partir de un clon especial de la varie-

dad sangiovese con la que se elabora el Vino Nobile de Montepulciano. En redonda:
VSER (223).
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188. Ramisco. Variedad de uva tinta portuguesa muy apreciada en Colares
(Portugal) con la que se elabora un vino tinto excelente, tanico y resistente a una
buena crianza amparado por DOC. En redonda: VSER (233), GVT (206).

189. Riesling. Variedad blanca que produce excelentes vinos que se distinguen
por sus aromas terpénicos (limon) y su expresion frutal. Aunque de nombre alemén,
la variedad riesling se cultiva en diferentes zonas de Alemania, Francia, Suiza, Ita-
lia, Austria, Hungria y otros paises de Europa central. En Espaiia destacan dos zo-
nas especialmente: el Penedés superior y el Somontano de Huesca. En América se
cultiva en California, Chile, Méjico y Argentina y también en Australia, Nueva
Zelanda y Sudéfrica. En Alemania se la llama generalmente riesling, sin embargo,
el ampelografo Moog considera que el nombre correcto es wieser riesling, es decir,
riesling blanco, aunque es mundialmente conocida simplemente como riesling.
Existe confusion ampelografica con respecto a esta variedad que se identifica con
variedades como riesling itdlica, grey riesling, cape, paarl, clare riesling. Ademas
hay que tener en cuenta los falsos rieslings que se elaboran en el este de Europa.
Existen mds de 40 mestizajes de riesling, entre otros la variedad scheurebe (sylva-
ner x riesling) y kerner (trollinger x riesling). Con esta variedad de riesling se ela-
boran vinos de baja graduacion alcohdlica y sabor frutal extraordinario. Resulta
mejor si se fermenta y embotella temprano. En redonda: TENOL (128-129, 166,
182,716, 717,719, 1023), PV7D (50, 70, 71, 74), MDV (42, 46, 92, 95, 97, 147,
166), ENOV (38,40,115, 116, 130), VEC (82), VSER (42, 114, 147,160, 161, 179-
180, 184,204,235,236,238,239,240,241, 244,260, 262,266,267,271,272,273,
274,275, 276,279, 280, 283, 284, 286, 287, 320), GVT 850, 183, 189, 191, 193,
198, 204, 207, 208, 209, 210, 211, 212), LIT (247), TDSV (29-30, 34, 56, 62, 64,
97, 138, 140, 223). En redonda y negrita: TENOL (721), PV7D (33, 51), MDV
(166), ENOV (36, 115), VSER (181,204,241), GVT (50), BDV (100). En cursiva:
VDCC (94), GVT (175, 176). En cursiva y negrita: VSER (241, 287).

190. Rondinella. Variedad tinta italiana que se cultiva en la regién del Véneto
especialmente en la DOC Valpolicella. Con ella se elaboran vinos tan reputados
como el recioto y el amarone. En redonda: VSER (220-221).

191. Rossese. Variedad de uva tinta que se cultiva en Liguria (Italia) con la que
se elaboran vinos tintos ligeros y afrutados. En redonda: VSER (220).

192. Roussanne. Variedad de uva blanca cuyos granos adquieren un color ro-
sado cuando estdn maduros. Su implantacién comenzé en la Edad Media en el valle
del Rédano (Hermitage). En redonda: ENOV (39), VSER (198, 274).

193. Roussette. Variedad de uva blanca con la que se elaboran vinos blancos
acidos, aromaticos y delicados en la region de Saboya. En redonda: VSER (212).

194. Ruby Cabernet. Colocacién mixta con un término inglés y otro fran-
cés que describe una cepa tinta cruce de cabernet sauvignon y carignan. Creada
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en 1949 en la Universidad de Davies (California) por H. P. Olmo. En redonda:
TENOL (758). En cursiva: TVG (991-992).

195. Riilander. Término alemdn para designar la variedad de uva tinta pinot
gris. Su nombre se debe a un comerciante llamado Johann Seeger Ruland, que la
introdujo en el Rheinpfalz. En redonda: VSER (204),

196. Sagrantino. Variedad tinta italiana que se cultiva en la regién de Umbria
con la que se elabora un vino amparado por la DOCG Montefalco Sagrantino. En
redonda: VSER (223).

197. Samsé. Término cataldn para designar la variedad de uva «carifiena». En
VSER encontramos: Sams6 (Carifiena) y algo similar en PV7D (57): samsé (es
como se llama en catalan la carifiena). En redonda: VSER (108, 111,114,117, 118),
GVT (53),PV7D (57).

198. Sangiovese. Variedad tinta italiana muy cultivada en el centro de Italia.
Con esta variedad se elaboran vinos como el brunello di montalcino, el vino nobile
de montepulciano o el chianti. En redonda: VSER (209, 210, 218, 222, 223, 225,
255,258, 265), GVT (204, 205). En redonda y negrita: TENOL (761), PV7D (55,
56), MDV (161), BDV (100).

199. Sauvignon. Término formado por dos vocablos de origen francés: sau-
vage = «salvaje» y vignon = «vifia» que hacen referencia a las notas aromdticas y
vegetales. Suele ir acompanado de a un adjetivo que define la variedad de uva de
que se trata: Sauvignon blanc, Sauvignon vert o sauvignonasse, aunque también
asociamos el término con cabernet sauvignon. En redonda: ENOV (38,40), VEC (70),
VSER (190, 200, 201, 220, 266, 271, 276, 279, 281, 284), TENOL (166, 182, 717).

200. Sauvignon blanc. Variedad de uva blanca bien conocida con la que se
elaboran vinos frescos y con nervio. En redonda: TENOL (135, 717, 758, 1008,
10219), PV7D 833, 56, 70, 71, 72, 74, 85, 96, 113, 114), MDV (46, 166, 197),
ENOV (115, 116), VEC (83), VSER (98, 99, 102-103, 106, 108, 111, 113, 114,
116, 117, 118, 120, 123, 124, 125, 127, 128, 132, 133, 135, 136, 150, 160, 161,
179-180, 186, 187, 201, 205, 211-212, 221, 255, 258, 259, 260, 261, 262, 265,
266,267,271,272,277,278, 279, 280, 281, 282, 283, 284, 285), GVT (50, 182,
191, 204), TDSV (29, 30, 137, 181, 223, 228), CDB (115). En redonda y negrita:
TENOL (717), PV7D (33, 51,97), MDV (166), VSER (98, 181, 281), GVT (42),
BDV (100). En cursiva: VDCC (94). Error grifico en GVT (42, 182): sauvignon
blanc en vez de sauvignon blanc. 1. Sauvignon blanco. Colocacién mixta, tinica
en el corpus de textos, en TENOL (1008). Dado que en el resto de las citas de este
mismo documento la colocacion francesa es correcta, debe tratarse de un error ti-
pografico.

201. Savagnin. Variedad de uva blanca francesa caracteristica de la region del
Jura, de grano pequefio, con la que se elabora un vino licoroso (vin jaune) con ven-
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dimias tardias. Existe también una variedad rosada (savagnin rosé) aunque las citas
del corpus unicamente mencionan la variedad blanca. En redonda: VSER (213),
TENOL (107, 132,997, 1008).

202. Sciacarello. Término italiano para designar una variedad tinta cultivada
en la isla francesa de Corcega con la que se elabora un vino con poco pigmento y
aromas especiados y frutales. En redonda: VSER (209, 210).

203. Sémillon. Variedad blanca francesa ampliamente cultivada en todo el
mundo. Es la uva blanca con la que se elabora el Burdeos blanco dulce. Produce
excelentes vinos cuando las uvas estin afectadas por la podredumbre noble dando
lugar a grandes vinos licorosos. En redonda: TENOL (182, 1021), VSER (187, 190,
252,253,255,265,271,273,274,276,279,283), TDSV (31, 35, 136). En cursiva:
GVT (176). En negrita: TENOL (721), VEC (83), MDV (167), BDV (100). Errores
gréificos: semillon: TENOL (135), GVT (176, 185), MDV (167), VEC (83); semi-
1llion: ENOV (40); semillon: VDCC (95), GVT (204). 1. Sémillon botrytizados.
Referido a los vinos elaborados con uvas de la variedad Sémillon afectadas por la
Botrytis cinerea. En redonda: VSER (276).

204. Sémillon blanc. Variedad de uva blanca francesa. El adjetivo anadido no
es necesario dado que se trata de una variedad blanca. Equivalente a sémillon. Re-
sulta innecesario el adjetivo blanc para un conocedor del vino, de hecho s6lo una de
las citas del contexto recoge esta colocacion. En redonda: VSER (136).

205. Sérane. Término francés para designar la variedad tinta syrah. En redon-
da: TENOL (761-762)

206. Sercial. Término portugués para designar una variedad de uva blanca que
se cultiva en la isla de Madeira con la que se elaboran vinos ligeros, secos y palidos.
En redonda: VSER 8234), TENOL (1012, 1013).

207. Sérine. Término francés para designar la variedad tinta syrah. En redon-
da: TENOL (761-762)

208. Shiraz. Término con el que se conoce en Sudéfrica y Australia a la varie-
dad tinta syrah. En redonda: TENOL (761-762), VSER (41, 269, 271, 272, 273,
274, 275, 276, 279), TDSV (224). En redonda y negrita: PV7D (40, 53), VSER
(181), GVT (56). En algunas citas figuran ambas formas: Syrah o Shiraz: GVT
(56), VSER (41); Shiraz (Syrah): VSER (269).

209. Souson. Variedad de uva tinta gallega cultivada en la DO Rias Baixas.
También se cultiva en Portugal con el nombre de sousdo. En DEV la entrada es
Souson en vez de Souson. En VSER (144) también figura el término Souson en
redonda.

210. Spanna. Nombre local que recibe la variedad tinta nebbiolo en la region
italiana de Piamonte. En redonda: TENOL (761).
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211. Spétburgunder. Término alemdn para la variedad tinta pinot noir. En-
contramos el término aleman y la colocacion francesa en VSER: en redonda: Pinot
Noir (Spétburgunder) (236), Spatburgiinder (Pinot Noir) (238), Spatburgunder (Pi-
not Noir) (239). En cursiva y negrita: Spdtburgunder (Pinot Noir): VSER (241).
Errores graficos: Spatburgiinder o Spatburgunder en vez de Spdtburgunder.

212. Steen. Nombre que recibe la variedad chenin blanc en algunas zonas vi-
tivinicolas de Sudafrica. En redonda: VSER (267).

213. Subirat. Reduccién de la colocacion Subirat Parent, variedad de uva
blanca de la familia de las malvasias que se cultiva en Catalufia y Valencia. En re-
donda: VDCC (71), VSER (170), ENOV (33), MDV (156), TENOL (947).

214. Subirat parent. Variedad de uva blanca de la familia de las malvasias
que se cultiva en Cataluna y Valencia. En redonda: VSER (108), MDV (174),
ENOV (36). En redonda y negrita: GVT (50).

215. Sumoll. Variedad de uva tinta que se cultiva en Catalufa para la elabora-
cién de vinos locales. En redonda: VSER (108), TVG (372).

216. Sylvaner. Variedad de uva blanca que se cultiva ampliamente en Alsacia,
Alemania, Austria, Italia, Hungria y otros paises de Europa con nombres diferentes.
En redonda: TENOL (166, 182,716,719, 1023), VSER (204, 236, 239, 240), GVT
(204). En cursiva: VSER (205, 241). En cursiva y negrita: VSER (241). Aunque la
forma mayoritaria que encontramos es sylvaner, también existe la alternativa silva-
ner: VSER (236, 239, 240).

217. Syrah. También conocida como Sirah o Shiraz. Variedad tinta que se
cultiva en Francia, Australia, Sudafrica, Espafia, Argentina, Chile y otros muchos
paises. Segun algunos historiadores, navegantes foceos trajeron la planta a Marsella
desde Oriente Medio, de ahi que el nombre se asocie con Shiraz (Irdn). En redonda:
TENOL (166, 182,717,796,997),PV7D (40,75,115), MDYV (42,47,86, 143,157,
161-162), ENOV (39, 121), VDCC (94, 95), VSER (41, 58, 82, 90, 91, 94, 106,
109,110, 111,113,114,115,116,117,120, 121,122,123, 124, 125,126,127, 128,
129,130, 131,133,135,136, 146,147,151, 152, 154,155,156,167,179-180, 186,
198,199, 205, 206,207,208,209,211,223,233,252,254,255,258,259,260, 261,
268,271,277,278,279, 280, 283, 295, 296), GVT (50, 56, 194, 204), TDSV (64,
81, 137), BDV (100), LIT (202). En redonda y entre comillas: ENOV (24). En ne-
grita: TENOL 8761), PV7D (53), VEC (85), VSER (181,281) GVT (42). Encontra-
mos: Syrah o Shiraz. GVT (56), Shiraz (Syrah): VSER (269). Error gréafico: VSER
(94): Sirah en vez de Syrah.

218. Tannat. Variedad de uva tinta del suroeste de Francia que también se
cultiva ampliamente en Uruguay. En redonda: 