
 
 
 

Formule déjeuner 
ce menu n’est pas servi au dîner, ni les jours fériés 

 

entrée  +  plat      ou      plat  +  dessert 23 € 

entrée, plat & dessert 29 € 
 

 
Composition de maquereaux marinés et radis 

tartare au combava 
 

Filet de dinde en viennoise d’aromates 
légumes printaniers et jus comme une blanquette 

 
Pain perdu aux confits de fraise et cassis 

glace à la vanille de Madagascar 
 
 
Le sommelier propose une large sélection de vins au verre, et en carafe du monde entier.  
Laissez-vous guider en choisissant un de nos forfaits 
 
 

Découverte 4 verres de vins 45 € 

Dégustation 5 verres de vins 55 € 

Prestige 5 verres de vins de Bourgogne 75 € 
verre de dégustation de 8 cl 

 

 

Nous cuisinons de nombreux ingrédients dont certains peuvent être allergisants(céréales contenant du 
gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux 
et sulfites en concentration de plus de 10mg, lupin, mollusques et produits à base de ces produits). A votre demande, nos 

collaborateurs vous renseigneront sur la présence de ces ingrédients dans votre sélection sans toutefois 
pouvoir vous en garantir l’absence. Les menus sont proposés hors boisson.  


