DO Bodegas Tradicionales.
Arquitectura y Cultura del Vino

os planos y documentos que

se muestran en la exposicién

que, con motivo de la celebra-
ci6én del Dia Internacional de la Ar-
quitectura, ha organizado este afio
el Colegio de Arquitectos de Valla-
dolid en el Museo de Arte Contem-
pordneo Espafiol “Patio Herreriano”
son el fruto de diez afios de traba-
jo del Grupo de Investigacién y la
Citedra Juan de Villanueva de la
Universidad de Valladolid. En ella
se recoge una muestra de los traba-
jos realizados durante estos afios re-
ferente al estudio y documentacién
de las bodegas tradicionales.

Estas singulares construcciones, o
mds bien estos singulares espacios
excavados, destilan una gran sa-
bidurfa tradicional al tiempo que
denotan una alta tecnificacién vin-
culada a la cultura del vino. En tér-
minos productivos podriamos decir
de las bodegas tradicionales que se
trata de espacios preindustriales al-
tamente cualificados destinados a la
elaboracién y guarda del vino. En s{
mismas constituyen un documento

vivo de la actividad vinicola y edi-
ficatoria del pasado, al tiempo que
atesoran un alto valor cultural -tan-
gible e intangible- y son una par-
te esencial del patrimonio cultural
enolégico de nuestra Comunidad.

En términos constructivos las bode-
gas tradicionales son arquitecturas
sustractivas, es decir; se construyen
por sustraccién del material que las
contiene en lugar de por adicién de
materiales constructivos. Las bode-
gas tradicionales son espacios laten-
tes esperando ser excavados por la
mano del hombre. Y fueron excava-
das durante siglos en el pasado, re-
montdndose las mds antiguas, y de
acuerdo a los datos aportados por la
documentacién histérica conserva-
da, a los siglos XV y XVI, aunque
sin lugar a dudas atn son anteriores.

Desde hace siglos la actividad pro-
ductiva y econémica del vino ha
sido fundamental para el desarrollo
y la prosperidad de las ciudades, y
para el mantenimiento y alimen-
tacién de su poblacién. Y la pro-
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duccién del vino requeria de unas
condiciones ambientales muy par-
ticulares que garantizaran una tem-
peratura y humedad constante du-
rante todo el afio. Esas condiciones
ambientales sélo se encuentran bajo
tierra, de manera que descubrieron
y desarrollaron procesos construc-
tivo-sustractivos para conseguirlas;
bajo tierra el terreno es himedo vy,
como consecuencia de la atenuacién
de la onda térmica, el subsuelo se
muestra como un estabilizador de la
variacién térmica de las temperatu-
ras ambientales externas.

En 2012, desde la Cdtedra y el
Grupo de Investigacién comenza-
mos a realizar algunos trabajos de
documentacién y puesta en valor
de las bodegas tradicionales cons-
cientes de su gran valor patrimo-
nial y de su acelerado proceso de
degradacién dentro de la denomi-
nada “arquitectura tradicional”.
En 2013 emprendimos los trabajos

de documentacién de las bodegas
de Baltands que mds tarde serian
publicados y mostrados en una ex-
posicién en el Museo del Cerrato
Castellano acompafiados de un vi-
deo de divulgacién. Dos afios mds
tarde, tras sucesivas fases de docu-

mentacién, el barrio de bodegas
de Baltands seria declarado Bien
de Interés Cultural por la Junta de
Castilla y Le6n en la categoria de
Conjunto Enolégico y los traba-

jos realizados fueron mostrados en
la Bienal AR&PA del Patrimonio
Cultural. Ese mismo afio de 2015,
y también a partir de los estudios
de documentacién realizados por la
Ciétedra, fue declarado Bien de In-
terés Cultural el barrio de bodegas
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de Torquemada, y en 2017 le llega-
rfa el turno al barrio de bodegas de
Atauta. En definitiva, tres conjuntos
de bodegas tradicionales que han
sido declarados BIC. Sin duda un
hito histérico que ha abierto el ca-
mino a la valorizacién de este tipo de
construcciones tan caracteristicas de
nuestro entorno rural y cuyo resul-
tado se encuentra publicado en los
libros que se resefian.

En 2021 serd la Diputacién de Valla-
dolid quien encargue a la Cdtedra los
trabajos de documentacién de los ba-
rrios de bodegas de la provincia con
el objeto de conocer la realidad de su
estado de conservacién, sus caracte-
risticas constructivas y las diferentes
tipologias de asentamiento. Normal-
mente estos conjuntos de bodegas
estdn situados en la periferia de los
cascos urbanos formando un barrio
0 agrupacién, mas o menos extensa,
con variadas tipologfas y modelos de
agrupacién. El resultado del trabajo
fue publicado en el libro “Barrios de
bodegas tradicionales de la provincia de
Valladolid”. Dentro de la campaifia
de divulgacién y puesta en valor de
las bodegas se realizé una exposicién
en el Palacio de Pimentel acompafia-
da de una Jornada Técnica para ar-
quitectos y técnicos municipales de
Ayuntamiento.
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En este tipo de agrupaciones es la
topografia del terreno la que define
la tipologfa del asentamiento, de
tal manera que podemos encontrar
conjuntos de bodegas excavadas en
terreno llano o en ladera. Las se-
gundas aprovechan la existencia de
la ladera de un cerro o de un pro-
montorio para efectuar la excava-
ci6n en horizontal, mientras que
las primeras han de hacerlo profun-
dizando en vertical. En realidad,
esta clasificacién tipoldgica es una
simplificacién de la multitud de
variables que es posible encontrar.
En cualquier caso, el objetivo de
ambas es adentrarse en el terreno
para obtener unas condiciones am-
bientales favorables de humedad y
temperatura constantes como ya se
ha explicado. En muchos casos las
dos tipologfas coexisten dentro de
un mismo conjunto de bodegas, so-
bre todo en el caso de la implanta-
cién en ladera, donde las curvas de
nivel y la pendiente del terreno no

resulta uniforme, sucediéndose zo-
nas de mdxima pendiente con otras
casi horizontales.

En cuanto a sus caracteristicas cons-
tructivas, el frente de fachada de la
bodega estd normalmente formali-
zado por un cuerpo adelantado que
conforma un pequefio caseto en el
que se enmarca la puerta de la bode-
ga. En las mds sencillas este frente
de fachada estd construido de fdbri-
ca de adobe, aunque normalmente
estd construido mediante mampos-
terfa de piedra con algunos elemen-
tos de silleria en las esquinas y en la
formacién de los dinteles y jambas
de las puertas. La puerta de acceso
es uno de los elementos mds carac-
teristicos de la bodega. Suele ser
de baja altura, fabricada de gruesa
madera con un enrejado que sirve
como elemento de ventilacién del
espacio interior; aunque en realidad
es el aire frio quien desciende por
la escalera de la bodega empujando

al aire mds caliente, que es obligado
a salir por las chimeneas, respirade-
ros o zarceras. Las puertas presentan
variadas y diferentes tipologfas. La
alteracién o supresién de la venti-
lacién a través de la puerta de ac-
ceso tiene una relacién directa con
la degradacién y hundimiento de la
bodega, por lo tanto, debe llamarse
la atenci6én sobre una prictica muy
extendida actualmente entre los
propietarios y tremendamente per-
judicial para la conservacién de las
bodegas, como es la de la sustitu-
ci6én de la puerta original por otra
de chapa metdlica y sin huecos de
ventilacion.

Traspasado el umbral se accede a
la escalera en la que podemos dis-
tinguir dos partes: una construida
y otra excavada. La construida da
continuidad a la puerta de la fa-
chada y se prolonga hasta el perfil
natural del terreno, se la denomi-
na habitualmente “el cafién” de la
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bodega. El cafién estd construido
mediante muros laterales de adobe
o mamposterfa de piedra y se cubre,
en unos casos mediante una falsa
béveda adintelada de lajas de pie-
dra, en otros mediante una béveda
de roscas de pequefia mamposteria
de piedra o de adobe y en otros me-
diante vigas rectas de madera, ge-
neralmente de enebro. Por encima
de esta estructura se rellena con la
tierra procedente de la excavacion, a
modo de cubierta, conformando un
nuevo perfil del terreno natural. La
parte construida de la escalera enla-
za con la parte excavada que se cie-
rra con béveda irregular de medio
punto tallada en el terreno.

En el interior se organizan las naves
de la bodega. Puede ser una sola; la
principal, que de forma longitudi-
nal sigue la direccién de la escale-
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ra, o varias naves conectadas con la
principal. A las naves también se
las denomina “sisas”, y conforman
el entramado subterrdneo de la bo-
dega. Estdn excavadas directamente
en el terreno y presentan con clari-
dad la marca del pico del artesano
en su proceso de construccién. Son
de proporcién alargada y se cierran
mediante béveda curva méds o me-
nos apuntada o aplanada. Son espa-
cios tranquilos, disefiados para el
curado y reposo del vino. En uno de
los laterales se sittan las cubas y en
el otro pueden presentarse huecos o
nichos para aumentar la cabida del
ndmero de cubas.

Algunas tienen una configuracién
miés compleja, con proliferacién de
naves, incluso muchas conservan la
prensa y el lagar en su interior. En
ese caso hay una nave especifica; la
del lagar, con la caracteristica pren-
sa de viga romana, con “el husillo”
o tornillo de madera y “la piedra” o

contrapeso. El espacio se acompafia
del pilén, la pila y el pocillo o pozal.
Encima del pilén, en la curvatura de
la béveda, se encuentra el conduc-
to de “el descargadero” que emerge
hasta la superficie y desde el que se
vertfa la uva para su prensado. En
muchas de las bodegas atn es posi-
ble encontrar elementos propios de
la cultura tradicional de la produc-
cién y elaboracién del vino.

En la actualidad, los trabajos de la
Cétedra se estdn centrando en las
bodegas situadas bajo los cascos his-
téricos de las ciudades, habiéndose
realizado estudios en Medina de
Rioseco y Simancas. Sus resultados
han sido mostrados en las exposicio-
nes “Medina de Rioseco ignota, la
ciudad desconocida de los Almiran-
tes” (2021) y “Simancas desconoci-
da, bodegas histéricas bajo el caserio
de la villa” (2022), ambas realizadas
en colaboracién con el Colegio de
Arquitectos de Valladolid.
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de vidrio. 02. Nave de bodega, picotadas del
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