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Titulo:

La explotacion econdomica de Hispania durante la ocupacion romana republicana (218 a.C. —

19 a.C.)

Resumen:

Lallegada del estado romano a la Peninsula Ibérica no s6lo la encuadré en nuevo marco politico
y juridico, sino que la integré en un nuevo sistema econémico mucho mas amplio, con mercados
solidos avidos de nuevos productos. Esta incorporacién a un estado con pretensiones
panmediterrdneas tendria consecuencias a corto, medio y largo plazo en todos los aspectos de
la vida hispana, incluida la faceta economica. Estos cambios que afectaron tanto al sistema
productivo como al mismo concepto de la realidad econdmica tuvieron consecuencias

perdurables en el tiempo y fueron el cimiento de la potente economia hispana imperial.

Palabras clave: economia, Hispania, republica, Roma.

Title: The economic exploitation of Hispania during the republic roman ocupation (218 B.C. —

19B.C.)

Abstract:

The arrival of the roman state to the Iberian Peninsula not only incorporated it into a new politic
and judicial framework but integrated it into a new economic system, so much bigger, with
solid markets needed of new products. This incorporation to a state with panmediterranean
desires will have consequences to short, mid and long term in all the aspects of the hispanian
life, included the economic one. This changes affected both the productive system both the
economic reality, with permanent consequences and were the base of the powerfull imperial

hispanian economy.
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INTRODUCCION

El objetivo de este trabajo es el estudio de la explotacion econdmica de la Peninsula
Ibérica bajo control romano durante el periodo republicano. Se tratard de analizar como la
introduccion de la peninsula en el aparato estatal romano modificé y alter6 la realidad

econdmica del territorio que se comenzaria a conocer como Hispania a partir de entonces.

Esta explotacion econémica del territorio es un hecho multidisciplinar, ya que se ve
influido por, y también afecta a, diversos factores, desde asuntos de indole militar,
administrativos, infraestructuras, etc., que rebasan el dambito de lo meramente econdémico. Si
bien se mencionara como estos factores modificaron la actividad econdémica, no son el objetivo
central de este trabajo, pues su estudio en profundidad excede las dimensiones del mismo. La
idea es la de ofrecer una idea de conjunto sobre la realidad econdémica de la Peninsula, sin

centrarse en Unico aspecto de la misma, pero sin tampoco obviar ninguno.

También es importante delimitar no solo el objeto de estudio, sino también el arco
cronoldgico que abarca. Como inicio del mencionado “dominio romano” suele considerarse la
fecha del 218 a.C. con el desembarco de las tropas romanas en Ampurias en el contexto de la
Segunda Guerra Punica, en la que la Peninsula Ibérica jugara un papel clave y serd uno de los
principales escenarios de la contienda. Como fecha limite del periodo republicano se suele
tomar como referencia el 27 a.C., afio en el que Augusto recibe la tribunicia potestas,
considerado el inicio del Principado. Esta fecha excede la realidad hispana, en la que es mas
acertada la fecha del 19 a.C., momento en el que finalizan las guerras contra cantabros y astures
(importando asi los nuevos modelos econémicos) y poniendo fin a la conquista romana del
territorio peninsular, si bien, hay que contar con la nueva division provincial imperial y ciertos
cambios administrativos que no serdn tenidos en cuenta por reflejar en este trabajo
exclusivamente la realidad econdmica republicana. Otro hito cronoldgico en suelo hispano es
el del 132 a.C., afio de la caida de Numancia y conquista del Valle del Duero que, junto a una
reforma administrativa, permite la explotacion intensiva de gran parte del territorio peninsular,
ya que, en el periodo anterior, la economia se vio lastrada por fendmenos propios de la guerra

tales como los saqueos, pillajes, alta mortandad, varones guerreando y no trabajando, etc.

En cuanto a las fuentes utilizadas para la elaboracion del trabajo hay que destacar a las
literarias como las mas importantes, a pesar de ello, estds no describieron en profundidad la

realidad econdmica hispana y los datos de los que disponemos son en ocasiones




circunstanciales. Asi mismo, las publicaciones y estudios modernos utilizados para la
elaboracion de este trabajo analizan otras fuentes de vital importancia tales como la arqueologia
o la numismatica, que si bien son reflejo de la tecnologia y el desarrollo econémico, su analisis
pormenorizado ya ha sido realizado por estos estudios y los elementos descritos en este trabajo
de fin de grado, tendran en cuenta sus conclusiones, ya que si bien una fuente como la

arqueologia es esencial en este ambito, este no es un trabajo de arqueologia.

Otro punto por aclarar es la ambigiliedad de algunas de estas fuentes literarias y de la
falta o incluso exageracion de algunos de los datos ofrecidas por ellas, y otro grave problema,
es la falta casi absoluta de cifras, lo que en un trabajo que analiza la realidad economica,
dificulta la realizacion del mismo, por lo que en la mayoria de las ocasiones no va a poder
expresarse esta realidad mediante cifras numeéricas, sino mediante tendencias, comparativas y

jerarquia de los sectores.

Para una organizacion mas clara de lo analizado en este trabajo, se ha optado por dividir
el mismo en diversos apartados en funcion de los grandes sectores econdmicos de la Hispania

romana, convergiendo todo en el apartado final de las conclusiones.




DESARROLLO

La geografia hispana

Estrabon es la fuente principal por la que podemos conocer la opinion del mundo clésico

de la Peninsula Ibérica, describio asi el territorio:

“La mayor parte es dificilmente habitable, pues en una gran extension la pueblan
montafas, bosques y llanuras de suelo pobre que ni siquiera disfruta del agua uniformemente. La
parte septentrional es extremadamente fria, a lo que se afiade la aspereza, y vecina del Océano,
sumando a esto el aislamiento y la falta de lazos con las otras regiones, de modo que presentan

pésimas condiciones de habitabilidad. [...] Del Sur es casi en su totalidad fértil, particularmente

la de mas all de las Columnas”'.

Se describe un paisaje con grandes diferencias regionales y con aspecto de salvaje y
todavia sin explotar. Esta primera descripcion se ve complementada con un andlisis de varias
de las regiones, como de la Turdetania: “Turdetania goza de unas asombrosas condiciones [...]
productora de todo y con abundancia, duplica sus beneficios con la exportacion™ o de la

Celtiberia: “[...] region poco fértil [...] escasez de recursos, aislamiento y primitivismo™.

De este autor, y otros como Trogo Pompeyo y Plinio, se deduce que los antiguos tenian
una vision de la Peninsula como un territorio con areas muy dispares, con zonas muy pobres y
deprimidas, sumidas en la barbarie, y otras (las del sur y la costa oriental) de extrema fertilidad
y con suma abundancia de recursos por explotar. Uno de estos recursos por explotar, seria el de
los metales, uno de los principales atractivos para el aparato estatal romano, Estrabon recoge

esta descripcion sobre la mineria turdetana:

“[...] Ni el oro, ni la plata, ni el cobre, ni el hierro, en ninglin lugar de la tierra se ha
comprobado hasta ahora que se produzcan en tan gran cantidad ni de tan alta calidad. El oro no
se extrae s6lo en las minas, también se recoge en los cursos de agua.”*’

Sobre la riqueza en metales de Hispania es significativa la historia del afloramiento de

oro y plata tras un incendio segun Posidonio®, o el del uso en la Turdetania de toneles de plata’.

1 Estrabon, I11, 1, 2. NOTA: Para el uso de las citas se ha optado por utilizar las normas de publicacién de la revista
Hispania antiqua publicada por la Universidad de Valladolid.

2 1bid., I11, 2, 4.

31bid., 111, 4, 13.

41bid., I11, 2, 8.

5 Para ampliar la informacion sobre la geografia ibérica y la opinion de los autores clasicos, consultar A. Schulten,
Geografia y etnografia antiguas de la Peninsula Ibérica, vol. 2, Madrid, 1963.

6 Estrabon, 111, 2, 9.

T1bid., I11, 2, 14.




Mineria

Las actividades mineras, si bien ya habian sido iniciadas por los indigenas, con la llegada
de los cartagineses se potenciaron y aplicaron de manera intensiva, proceso que no haria mas
que incrementarse con la conquista romana, quienes pondrian en marcha una politica de

explotacion de las riquezas minerales propias de una economia colonialista.

Las manufacturas metalicas, asi como los metales en bruto se convirtieron en uno de los
principales activos con los que las comunidades indigenas pagaron los tributos, siendo también
uno de los grandes atractivos para el saqueo y el botin en tiempos de guerra. El control de las
minas de plata debi6 de ser uno de los principales motivos por los que Escipion marcho
rapidamente sobre Cartagena®. La riqueza en metales de Hispania debi6 de cubrir todos los
gastos de la guerra, y ademas establecidé nuevos centros productivos a corto, medio y largo

plazo, siendo esta riqueza el gran atractivo de la Peninsula para Roma.

Cuando el Senado encarga a Escipion el sentar las bases de la administracién romana
en Hispania (incluyendo la instauraciéon de magistraturas anuales), se puede considerar que

comienza la explotacion economica de la Peninsula Ibérica de manera organizada’.

Tito Livio nos ofrece algunos datos obtenidos de los registros oficiales sobre los envios

anuales de metales a la peninsula, tanto en lingotes como en moneda acufiada:

8 Estrabon, 111, 2, 10.
? Polibio, XI, 33.




Localizacion Ano | Oro Plata Bigati  (denarios) | Oscense (denarios)
en Livio (a.C.) | (libras) | (libras) magnum numerum | magnum numerum
XXVII38,5 [206 | nd" 14342 nd nd
XXX120,7 200 | 2450 43000 nd nd
XXXI17,4 199 |30 1200 nd nd
XXXIII 27, 2 196 1515 20000 34500 nd
XXXIV 10,2 |195 |nd 50000 17023 119439
XXXIV10,7 [195 |nd 34800 73000 278000
XXXIV 46,2 [ 194 | 1400 25000 123000 5040
XXXVI21,11 | 191 127 12000 130000 nd
IXL 29, 6-7 185 | 264 26300 nd nd
IXL 42, 3-4 184 |89 12000 nd nd
XL 16,11 182 149 9320 nd nd
XL 43,6 180 | 155 20000 173200 nd
XLI7,2 178 | nd 20000 nd nd
XLI 28, 6 174 |50 10000 nd nd
XLIV4,1 168 |10 nd 250000 nd
Tabla 1'!
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Grafico 12

10 nd = Dato no disponible.

' Segun los datos recogidos en J. M. Blazquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414
de J. C.) vol. 1 La conquista y la explotacion econémica, Madrid, 1996, p. 301.

12 Elaborado a partir de los datos de Tabla 1.
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En estos dos graficos sobre los envios de metales a Roma se puede observar la tendencia
descendente ocasionada por unos ingresos desproporcionados con la incorporacién de Hispania
en el estado romano, que disminuyen con el tiempo y tienden a estabilizarse, si bien, tanto la
produccion absoluta como la tendencia estabilizadora son méas importantes en el caso de la plata

que en el del oro.

Esta tendencia descendiente se debe a varias causas, entre ellas, la mas importante, es
la del saqueo y la obtencion de botin durante la Segunda Guerra Punica, ya que esta seria la
principal fuente de recursos de estos metales, mas que la propia extraccion'®; asi mismo, los

tributos exigidos a las ciudades también fueron una fuente importante de ingresos.

Al ir finalizando la contienda, y, por tanto, las posibilidades de obtener botin, este envio
de metales disminuye drasticamente y comienza a adquirir una dimension mas estable, signo
inequivoco de una explotacion directa de la mineria. Sin duda, la generalizacion del denario de
plata como la moneda de uso mds importante'>, contribuyé a aumentar el interés por la

extraccion del metal argénteo.

13 Elaborado a partir de los datos de Tabla 1.

14 Se encuentran multiples referencias a estos hechos en los textos del alejandrino Apiano, como en: Apiano, 50,
52, 60.

15 Sobre todo, por ser la moneda con la que se realizaba los pagos a las tropas.

-9-



400000

350000

300000

250000

200000

Denarios

150000

100000

50000

0

Significativo de la generalizacion del denario en el sistema monetario romano, es el
Grafico 3, que muestra una tendencia alcista del envio de este numerario, con un timido

comienzo, un incremento desorbitado (sujeto a los mismos eventos ya contados sobre el botin)
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Gréafico 3¢

y una mantenida, pero continuada tendencia de crecimiento.

Las minas, al igual que el resto de territorios fueron incorporados al ager publicus
romano, por lo que la propiedad de las minas pasoé a ser estatal en un principio. Al cargo de las
dos nuevas provincias incorporadas se puso a miembros de la clase senatorial, quienes

obtuvieron grandes riquezas gracias a entre otras cosas el control de la produccién minera.

Las grandes riquezas obtenidas en metales preciosos fueron mas que suficientes para

costear los gastos de la guerra, como se observa en la siguiente tabla que recoge los ingresos y

los gastos aproximados de la campana hispana entre el 206 y el 169 a.C.:

Botin 47.000.000 denarios

Tasas 11.400.000 denarios

Minas 38.000.000 denarios

TOTAL 96.400.000 denarios

Costes 70.000.000 denarios

BENEFICIOS 26.400.000 denarios
Tabla 2'7

16 Elaborado a partir de la suma de las dos tltimas columnas de la Tabla 1.

17 Segun los datos recogidos en J. M. Blazquez Martinez, Historia econémica de la Hispania romana, Madrid,

1978, p. 73.
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Soélo la produccién minera, es decir, la explotacion directa de los recursos naturales
puestos bajo control del aparato estatal romano genero en esos 37 afios el 39,4% de los ingresos
totales y el 54,3% del gasto publico (que no fueron unos gastos excepcionalmente altos debido
al mantenimiento de las tropas acantonadas en la peninsula). La produccion minera junto al
botin'® (que supuso el 48,75% de los ingresos y sufragd el 67,14% de los costes) se convirtieron

en la principal fuente de ingresos de los conquistadores.

Ingresos (206 - 169 a.C.)

W Tasas
H Botin

® Minas

Gréafico 4"

Esta gran riqueza fue sin duda la que motivé las campafias militares posteriores a las
guerras punicas contra lusitanos y celtiberos, de gran fiereza, y que buscaban sobre todo el

controlar la produccion de oro y plata, como asi se refleja en las fuentes’.

En cuanto a los métodos de extraccion, hay que decir que la mano de obra era esclava,
y la ventaja que otorgaba Hispania, era que contaba con una cantidad ingente de esclavos en las
propias tierras tras el fin de la contienda, por lo que la disponibilidad de mano de obra no era

un problema.

18 Compuesto en su mayoria por metales preciosos, como ya se ha comentado anteriormente, por lo que todo gira
en torno a la riqueza mineral hispana.

19 Seguin los datos de la Tabla 2.

20 Polibio, VII, 48; Apiano, 50, 52, 60.
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Las técnicas de extraccion estaban muy desarrolladas gracias a la anterior explotacion
de los cartagineses, y se empleaban avanzadas técnicas como las galerias o los tornillos de
Arquimedes, dependiendo del propio yacimiento, basadas en la extraccion directa mediante
mano de obra y la hidraulica, seguida de la posterior seleccion y separacion de mena y ganga.
Estas técnicas han podido ser observadas mediante el registro arqueoldgico en multiples

yacimientos®!.

En cuanto a la distribucion de los principales centros extractores de los diversos

minerales, se pueden ver en la siguiente tabla:

Principales nicleos mineros

Oro | Plata | Cobre | Estafio | Plomo | Hierro | Sal | Mercurio
Almadén X

Alvito X
Auringis X
Baebelo X
Barbantes X
Carthago Nova X X X
Castra Caecilia X X
Castra Servilia X X
Castro Marim X
Castulo X X
Caveira X
El Centenillo X X
Hemeroskopeion X X
Ilipa X
La Loba X X X
Metellinum X X
Orihuela X
Pola de Allande X
Rio Tinto X
Santa Colomba X
Tajo X
Tarraco X

Tabla 3%

2l Consultar ejemplos en A. Oreja, C. Rico, Mineria y metalurgia antiguas: visiones y revisiones. Homenaje a
Claude Domergue, Madrid, 2012 y J. M. Blazquez Martinez, Historia econémica de la Hispania romana, Madrid,
1978.

22 Segin los datos recogidos en J. M. Blazquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414
de J. C.) vol. 1 La conquistay la explotacion econémica, Madrid, 1996; en A. Oreja, C. Rico, Mineria y metalurgia
antiguas: visiones y revisiones. Homenaje a Claude Domergue, Madrid, 2012; y J. M. Blazquez Martinez, Historia
econémica de la Hispania romana, Madrid, 1978.
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La fundacion de algunas nuevas colonias estuvo directamente relacionada con el control
directo de estas 4reas productoras de minerales, con ejemplos como Castra Servilia>} y Castra
Caecilia (cuyo nombre indica el origen militar) en las inmediaciones de la actual Caceres para
dominar la futura Via de la Plata (clave en el comercio y transporte de oro y orfebreria).
Asentamientos que asi mismo servirian para pacificar a los lusitanos, si bien, el objetivo

prioritario era el control de los recursos minerales.

La propiedad de las minas siempre fue del estado romano al ser incorporadas estas como
las parcelas agrarias al ager publicus (metallica publica). Al finalizar la conquista, y durante el
propio conflicto, las minas fueron dirigidas por los gobernadores provinciales, quienes debian

de ingresar en el fisco romano todos los beneficios obtenidos una vez terminado su cargo.

Tras el 179 a.C. los ingresos de las minas disminuyeron por lo que el estado comenz6 a
conceder derechos de explotacion a las societates publicanorum, unas sociedades empresariales
compuestas en su mayoria por caballeros que explotaban las minas en nombre del estado a
cambio del pago de una contribucion, que era negociada y acordada mediante una locatio, es

decir, un contrato de concesion de licencia de explotacion.

Este modelo de las sociedades de publicanos no fue exclusivo, pues también se
adjudicaron licencias de explotacion a particulares, pero siempre a cambio de unas tasas

periodicas.

A pesar de todo la locatio era tan so6lo un contrato que concedia derechos de explotacion,
pero estas concesiones podian ser a perpetuidad, siempre claro, estando sometidas a la
legislacion vigente. El estado era siempre el propietario, pues el derecho romano recogia que
los minerales eran frutos pertenecientes al propietario del suelo, por lo que, para extraerlos, se

necesitaba el permiso del duefio, es decir, del pueblo romano (o del emperador posteriormente).

En este primer momento en el que era necesario configurar administrativamente el

nuevo territorio sometido, se utilizara para las zonas productoras de minerales mecanismos
. . . ., . - 24 . .

similares a los de la integracion y configuracion del suelo agrario”, pues en territorios como el

noroeste peninsular, se asimilara a las comunidades indigenas como civitates, un cambio radical

23 Probablemente fundada por Quinto Servilio Cepion, al mando de la Hispania Ulterior como Consul en el 140 -
139 a.C. y como procénsul en el 139 — 138 a.C.

2 En en A. Oreja, C. Rico, Mineria y metalurgia antiguas: visiones y revisiones. Homenaje a Claude Domergue,
Madrid, 2012 se dedica una amplia seccion al estudio de los marcos juridicos y administrativos de la explotacion
minera en el que se realiza un pormenorizado estudio comparativo entre la incorporacion del suelo agrario y el
minero.
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para las sociedades de los sometidos. Asi mismo, Roma integra algunas comunidades bajo el
estatuto peregrino con procesos de deditio diferentes, que crearon un panorama heterogéneo en
cuanto a la tributacion impuesta a los nuevos territorios, pues a ciertos territorios se les

concedieron inmunidades, creando desigualdades entre los diversos nucleos mineros.

Este control fiscal de las comunidades sometidas se convertird en un efectivo sistema
de ejercicio de poder efectivo sobre el suelo y los propios indigenas, este proceso se acentuara
ain mas con la reorganizacion augustea, que pondra bajo control directo del estado la

produccion y el control de la produccion minera.

La concesion de licencias de explotacion fue importantisima, pues el trabajo de las
minas vino acompaiiado por una intensa colonizacion de gentes itdlicas?’, que fueron decisivas
para la posterior romanizacion del territorio, convirtiéndolo en un proceso intenso pero que
progresaba continuamente, lo que ayud6é enormemente a la inmersion total de grandes areas

hispanas en la esfera cultural y politica romana.

Estos hechos se pueden comprobar examinando los nombres de algunos de los
negotiatores®® que dirigieron las minas, tales como Gaius Fiduius, Gaius Messius, o Lucius
Planius, cuyos nombres aparecieron como marcas en algunos lingotes de plomo hallados frente
a la costa de Cartagena y del cabo de Palos fechados entre el siglo II y I antes de Cristo. Estos

nombres en concreto denotan el origen campano de estos negotiatores.

Que este cargo era ejercido por italicos se demuestra por el hecho de que tan so6lo se ha
hallado una referencia de un negotiator indigena, es el caso de P. Turulius Arco, negotiator de

la sociedad del Mons llucro (en las inmediaciones de Mazarron, Murcia).

Hay que destacar el papel decisivo de las minas en la economia romana, que contribuyo
al enriquecimiento de las grandes familias que pudieron acumular grandes masas de dinero que

reinvertirian en sectores como el agrario y el industrial.

Asi mismo, la explotacion de estas minas permitié a estos negotiatores el introducirse

en las magistraturas locales, como es el caso de Gaius Aquinus Mela, cuya marca aparecio en

25 Ast lo reflejan las fuentes, como en Diodoro, V, 36, 3.

26 Con este nombre cuya etimologia nos remite a nec otium (ausencia de ocio, es decir, el que se ocupa de algo),
se hace referencia a aquellos hombres que se dedicaban a los negotia, esto es, al ejercicio profesional de actividades
administrativas o econémicas de todo tipo. Generalmente se utilizaba para los actores de grandes operaciones,
como puede ser el comercio a gran escala maritimo, que es precisamente la labor que debieron de realizar
negotiatores del ejemplo.
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uno de los lingotes anteriormente citados, y que ocupd el cargo de duunvir quinquennalis en

Carthago Nova en el 42 a.C.

Con la guerra civil del 32 a.C., la produccion minera sufrié un duro golpe, sobre todo
en la Bética, y algunas de las explotaciones se abandonaron hasta época imperial. A pesar de
ellos, los grandes beneficios que generaron las minas habian servido para que los productores
reinvirtieran en el sector agrario y de transformacion de productos agrarios (olivos, vides y
salazones), no sélo en suelo itdlico, sino también hispano, clave en la dinamizacién econdmica

de todo el sur y el levante peninsular.

De las fuentes literarias y del registro arqueoldgico se deduce que Hispania era el distrito
minero mas rico del Imperio y el primero en ser explotado. La explotacion minera contribuy6

a la colonizacion intensiva de la Bética y el Levante, asi como su profunda romanizacion.

La mineria era una gran empresa que requeria de cantidades ingentes de esclavos, que
proporcionaba la propia guerra en la peninsula. Esta explotacion, estimuld a su vez otros
sectores econdmicos como el maderero (apuntalamiento y construcciéon naval), industrial

(herramientas, cuerdas, recipientes, barcos), y el comercial (transporte y distribucion).

El mayor centro receptor de toda esta explotacion minera era Roma, que vio en Hispania
la oportunidad de subsanar de falta de metales provenientes de Oriente del siglo I a.C. debido

a las guerras contra Mitridates y la pirateria de Cilicia y Creta.

Agricultura

Hay que hablar primeramente de la desigual ocupacion y colonizacion del entorno rural
resultantes de la conquista romana. El campo fue progresivamente ocupado y puesto en activo
de manera paulatina y desigual por los colonos italicos. Asi mismo, la poblacién indigena
también fue incorporandose al sistema productivo romano de manera escalonada y con desigual
incidencia en las diversas regiones de la peninsula, a medida que las campafias militares se
sucedian y se asentaba el dominio romano. Por ello se puede afirmar que existian diferencias
regionales en la produccion agraria derivada de estos desajustes. Las zonas en las que existe

una puesta en activo del entorno rural probado desde los comienzos del periodo republicano
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7 como: Ampurias,

son las zonas costeras del entorno de las principales ciudades portuarias?
lluro, Baetulo, Tarraco, Saguntum, Valentia, Carthago Nova, Carteia, Gadir, Palma, Pollentia
y, quizas, Italica. El resto de zonas del interior de la peninsula no conectadas directamente con
estos enclaves parecen sufrir un retraso en la ocupacion y explotacion del suelo rural respecto
del entorno de estos grandes centros portuarios, por lo que zonas como el Valle del Ebro y la
Bética aparecen con mayor grado de ocupacion, asi como de romanizacion entre los indigenas,

si bien el modelo productivo de las villae, que se inicia con la conquista, no comienza a

generalizarse hasta finales de la republica.

Los territorios indigenas ya contaban con una produccion agraria consolidada®® y
generalizada, pues hay que recordar que la presencia de colonias griegas y fenicias habia
impulsado la tecnologia agraria®® e introducido un notable niimero de especies cultivables
nuevas en todo el territorio peninsular. Tanto es asi, que algunos autores modernos opinan que
los romanos no introdujeron demasiadas novedades en el ambito agrario, sobre todo en la
Bética®® y el Levante ®!. La gran novedad de los romanos no fue una revolucion tecnologica o
la introduccidn de nuevos cultivos, sino la implantacion de un nuevo sistema de explotacion, el

de las villae*?.

Las villae eran complejos rurales de explotacion agraria centrados en la produccion de
un excedente agrario de manera semiespecializada (se alternaban cultivos de explotacion
intensiva con los de sustento para el complejo), cuya produccion tenia como fin ultimo la
comercializacion de productos semielaborados para la obtencion de un beneficio econdmico.
Ademas de la funcion econdmica, servian en ocasiones de residencia. Estos centros productores

requerian de otras instalaciones como almacenes y sistemas de transformacion para convertir

27 E. Arifio, P. C. Diaz, “La economia agraria de la Hispania romana: colonizacion y territorio” en Studia historica.
Historia antigua, n° 17, 1999, p. 164.

28 Respecto a las dimensiones de la produccion agraria hispana tenemos testimonios como el de Tito Livio (XXVI,
47; XXX, 26, 6) donde describe las grandes cantidades de trigo que se almacenaban en las ciudades, asi como los
también grandes envios de trigo a Roma que se hicieron en el 203 a.C.

29 Un ejemplo de ello lo encontramos en Varrdn, I, 52, 1, donde afirma que en Hispania se utilizaba el plostellum
poenicum o “carro cartaginés”, es decir, un trillo de rodillos de hierro nombrado asi por ser introducido en la
peninsula por los cartagineses.

39 Es mas, en esta provincia la produccion del aceite (como los molinos rotatorios cilindricos o la decantacion
mecanica) contd con técnicas exclusivas cuyo origen pueda remontarse probablemente al periodo prerromano (Y.
Penia Cervantes, “Variantes tecnoldgicas hispanas en los procesos de elaboracion de vino y aceite en época
romana” Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, 2011 — 2012).

31E. Arifo, P. C. Diaz, “La economia agraria de la Hispania romana: colonizacion y territorio” en Studia historica.
Historia antigua, n° 17, 1999, p. 166.

32 Que fue implantandose progresivamente en el territorio y convivié con modelos mixtos y de transicion hasta
aproximadamente el siglo I a.C. donde se generalizo.
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la materia prima en un producto transformado apto para su comercializacion®?. La villa también

cuenta con una serie de industrias auxiliares integradas en la elaboracion del producto final®*.

La villa ejerce un control total del ciclo productivo, desde la materia prima a la
transformacion de la misma, hasta su envasado y comercializacion, esta es precisamente la gran

novedad que introducen los romanos.

La mano de obra de la villa es principalmente esclava, pero debido al absentismo de los
grandes propietarios, esta mano de obra esclava dejada a sus anchas® tendia a trabajar con un
rendimiento menor, lastrando la produccion de la villa, y los supervisores libres terminaban por
trabajar mds para su propio beneficio que para el propietario de las instalaciones®®. Llegé a
existir incluso la figura del servi quasi coloni, es decir, un esclavo al que se le cedia una tierra
a cambio de un porcentaje de la produccion®’. A pesar de estas circunstancias, el sistema de las
villae se erigié como un eficiente método de explotacion intensiva del suelo y productor en

serie de productos semielaborados.

Este proceso de roturacion de tierras y de puesta en marcha de un sistema de explotacion
intensiva del suelo agrario debid de ser mas intenso en el comienzo de la conquista de Hispania
y la subsiguiente colonizacion, decayendo con la asimilacion definitiva de la peninsula’®. Sin
lugar a duda, en este proceso de expansion econdmica, la élite italica jugo un papel significativo,
ya que se requeria de una gran inversion inicial para poder ser puesto en marcha, por lo que la
situacion hispana de botin y saqueo propicid la reinversion de todos estos ingresos en este tipo

de haciendas®.

33 Molinos, prensas, tanques de fermentacion, etc.

3% Como es €l caso de la industria ceramica para el almacenamiento y transporte del producto final o el de los
talleres para la fabricacion y mantenimiento de la maquinaria y utiles necesarios en el proceso productivo. A pesar
de ello, existen casos aislados de otras industrias anexas a las villae como es el de los talleres vidrieros (V. Revilla
Calvo, “Produccion agricola, territorio y formas del habitat en el NE de Hispania”, Anales de prehistoria y
arqueologia, n° 23 — 24, 2007 — 2008, p. 319), cuyo producto no interviene en el ciclo productivo de los productos
agrarios y servia como fuente de ingresos adicional, si bien, no constituia la actividad principal de la villa y la
presencia de estas industrias “ajenas” no fue la norma comun. Aun asi, esto refleja la mentalidad introducida por
los romanos, donde incluso se diversifica la inversion en produccion para asegurar la rentabilidad de la misma.

35 Columela, I, Prefacio.

3 1bid., I, 7.

37 G. Chic Garcia, “El aceite y el vino de la Betica entre el prestigio y el mercado”, Anales de prehistoria y
arqueologia, n® 27-28, 2011 — 2012, p. 341.

38 Segun Claude Raynaud el fin del crecimiento explosivo de la roturacion debi6 de llegar entre el 100 y el 150
d.C., para poco después sufrir una leve recuperacion y finalmente caer en picado (E. Arifio, P. C. Diaz, “La
economia agraria de la Hispania romana: colonizacion y territorio” en Studia historica. Historia antigua, n°® 17,
1999, p. 167).

39 Este estado de saqueo propici6 la aparicion del bandidaje y la inestabilidad de zonas como Lusitania, haciendo
que algunos autores aconsejan tener cuidado con invertir en este territorio como Varron (Rerum rusticarum libri
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El fenémeno de las villae ha de ser enmarcado en el proceso de reorganizacion territorial
llevado a cabo por el estado romano, en el que la urbanizacion del territorio, la colonizacion, el
reasentamiento de diversos pueblos y el desarrollo de las vias comerciales, permitieron la rapida

expansion de la villa.

Este sistema de explotacion de las villae convividé (como ya se ha mencionado
anteriormente) con otros sistemas en los que directamente se regularizaba e integraba el trabajo
directo de las tierras por parte de la poblacion indigena. El suelo agrario, considerado tras la
conquista como ager publicus romano, permitia a los indigenas la possessio del suelo a cambio
de un impuesto (el stipendium) que estaba sometido a las condiciones impuestas por la
deditio***!. Este modelo comtin en el comienzo de la conquista de Hispania fue cediendo terreno
a sistemas italicos de produccién hasta la época imperial** en la que el modelo de la villa se

convierte en el mas difundido.

Productos agrarios

La produccion agricola romana se bas6d en gran medida en el cultivo de la conocida
como “triada mediterranea”, es decir, el trigo, la vid y el olivo. En las fuentes clasicas podemos
encontrar testimonio de como Hispania era productora y exportadora de esta triada en grandes

cantidades y calidad®.

Trigo
A la llegada de Roma la variedad de trigo mas cultivada era la del triticum aestivum o

trigo candeal, caracterizado por tener una dureza media. El pan resultante de este trigo era

esponjoso, blanco y digestivo. Asi mismo, existian otras variedades de trigo, las conocidas

I, 1, 16, 2), sin embargo, Dion Casio recoge como César durante su propretura en el afio 61 — 60 se dedico a
limpiar Lusitania de bandidos (XXXVII, 52).

40 En el caso de Hispania, esta formula juridica que regulaba las relaciones entre los conquistadores y los
conquistados fue de vital importancia, pues establecid qué poblaciones eran estipendarias y cuales no, teniendo un
gran impacto en el fisco, pues establecia una cuantia fija independiente del tamaiio de la finca o de la produccion
de la misma, por lo que en época imperial fue sustituido por otro tipo de impuesto en funcidn del tamafio de la
parcela para hacer que la recaudacion fuera mas eficiente.

4l De este fendmeno existen no sélo pruebas arqueoldgicas sino también epigraficas como puede ser el caso del
Bronce de Lascuta o el Bronce de Contrebia donde se evidencia esta practica.

42 Sintomatico de los esfuerzos de Augusto de implantar modelos romanos en todos los 4mbitos.

43 Estrabon 111, 2, 6.
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como de grano vestido, que tenian un menor rendimiento y eran propias de zonas de altura
donde eran destinadas a la fabricacion de pan y cerveza.

En cuanto a la técnica existen diferencias regionales. El sur parece que adoptod

4

rapidamente la técnica romana*, mientras que en el norte atin pervive el uso de hoces y arados

galos, trillos cartagineses®, silos subterraneos*® y horreos?’.

El rendimiento de la produccion del trigo estaba condicionado, al igual que hoy, por las
condiciones climatoldgicas, la técnica y el riego, habiéndose establecido un célculo aproximado

de 5 Qm/Ha en secano y del doble en regadio?®.

A pesar de ser realmente excedentaria en tierras bafnadas por los cauces de los rios,
gracias a la gran adaptabilidad de este cereal, el trigo podia ser encontrado a lo largo de toda la
geografia hispanica. Las grandes zonas productoras se encuentran en el curso medio del Duero,
costa levantina y Lusitania (cuya produccion bastaba apenas para cubrir la demanda interna) y
la cuenca media y baja del Guadalquivir®. El resto de zonas contaba con una producciéon muy
baja que no servia para satisfacer la demanda interna y se veian forzosamente obligados a

recurrir a la importacion del cereal.

Este desfase en la produccion provocd un desequilibrio en el atractivo econdmico de las
diferentes regiones de Hispania. En una economia eminentemente agraria, el sur bético
constituia una region con mayor interés que el resto del territorio peninsular, lo que unido a que
esta produccion bética antes de la llegada de los romanos estuviera en manos cartaginesas, hizo
que las operaciones militares y de colonizacion se vivieran con mayor intensidad y rapidez en
estas zonas de alta produccion®’, pues su conquista no solamente implicaba incorporar nuevos
territorios con una alta productividad al estado romano, sino también arrebatarsela al enemigo

en los tiempos de la Segunda Guerra Punica. Este mismo interés por controlar el suelo agrario

# Algunos de los avances tecnoldgicos eran previos a la llegada de los italicos, como el uso de sistemas de regadio
tales como los canales de la época tartésica (Estrabon, 111, 144, 169).

4 Varrén, 1, 52, 1.

4 Ibid., I, 57, 2.

47 1bid., 1, 57, 3. Estas referencias de Varron hacen siempre referencia a la Hispania Citerior, destacando su
singularidad, lo que presumiblemente indica que la Ulterior utilizaba las técnicas y aperos romanos.

48 J. M. Blazquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414 de J. C.) vol. 1 La conquista y
la explotacién econémica, Madrid, 1996, p. 320.

4 A pesar de que el grano bético era producido con un gran rendimiento que permitia su exportacion, pronto estas
fincas fueron sustituidas por otros cultivos con mayor rentabilidad, como es el caso de la vid y el olivo.

S0 El reparto de estas tierras a ciertos pueblos y caudillos indigenas fue utilizado como moneda de pago por los
grandes de la politica romana para conseguir apoyo y tropas, como en el caso de Sempronio Graco o Galba
(Apiano, 43; 59).
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fue una de las motivaciones del inicio de las guerras contra lusitanos y celtiberos, conflictos
caracterizados por las continuas razias y saqueos por ambos bandos, lo que incentivo a Roma a
combatir a estos pueblos alegando como casus belli la defensa de sus aliados en estos ricos
entornos agricolas’!, si bien, el verdadero motivo puede encontrarse en la busqueda del control

de la rica produccion metalurgica y en la avaricia del alto mando romano>2.

A pesar de que Hispania nunca se convirtid en una provincia frumentaria (como en el
caso de Egipto), la gran producciéon de ciertas zonas como la Bética, permitio la
comercializacion externa de los excedentes, sobre todo en los primeros momentos. El volumen
de exportacion de grano al comienzo de la conquista fue tal, que en el 217 a.C. el ejército se vio
obligado a importar las provisiones de la propia Italia> al igual que en el 215 a.C.>*, provocando

finalmente en el 203 a.C. un hundimiento de los precios en Roma®>.

En los momentos previos a la edad imperial, el cultivo de cereales se vio sustituido por
el de la vid y sobre todo el del olivo®, debido a su mayor rentabilidad, construyendo uno de los

pilares de los productos exportados hispanos.

Vino

El cultivo del vino en la peninsula tenia una ya larga tradicion, pues se calcula que la
introduccion del cultivo se produjo ya en torno al 1000 a. C. con cepas italicas en la costa del
Levante y el Sur peninsular, aunque es a partir del 700 a.C. cuando con la llegada de los fenicios
parece que su introduccion fue mas generalizada. Existen otros autores como J. M. Blazquez

que proponen fechas mas recientes como el 600 a.C.>’ debido a que comienza el comercio del

31 En Floro, 11, 33, 46 se nos describe como la agresion de los cantabros a los vacceos, turmogos y autrigones, asi
como el ataque de los astures (I, 33, 54) contra puestos romanos, sirviéo como justificacion para que Roma pudiera
comenzar las guerras contra estos pueblos nortefios.

52 Como ya se ha contado en el apartado de la mineria, el botin constituy una inmensa fuente de riqueza para los
mandos militares romanos que motivados por estos ingresos comenzaron muchos de estos conflictos. Ejemplos de
estos botines y tributos de productos agricolas los podemos encontrar en Tito Livio XXX, 3, 2.

33 Tito Livio, XXII, 11, 6. Que el ejército necesitara importar viveres desde Ostia es otra clara muestra del afan
desmesurado de lucro que los altos mandos militares romanos tenian, ya que para su economia personal era
preferible vender el trigo capturado a los indigenas para aumentar sus arcas personales e importarlo desde Italia
para sus tropas mediante el uso de fondos publicos.

34 bid., XXIII, 49, 5.

5 1bid., XXX, 26, 5.

36 Incluso en 4reas poco idoneas para estos cultivos, como asi lo demuestran los anélisis polinicos (E. Arifio, P. C.
Diaz, “La economia agraria de la Hispania romana: colonizacion y territorio” en Studia historica. Historia antigua,
n°® 17,1999, p. 188).

57 J. M. Blazquez, “El Dorado de occidente”, Historia 16, n° 47, 1980, p. 84).
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vino como tal. Es a partir del 500 a.C. que se tiene constancia directa de un cultivo intensivo en

la zona del Ebro con fines de produccioén comercial, gracias a la accion de los focenses>®.

Si bien, como se ha visto, la produccion vinicola contaba con una tradicion de varios
cientos de afios a la llegada de la conquista romana, no era ni producido ni consumido por igual
en toda la geografia peninsular. Ejemplo de ello es el norte, donde la cerveza era la bebida mas
consumida y el vino era escaso y se reservaba para las fiestas familiares®. Las evidencias del
consumo de vino en estas zonas, aunque fuese ocasional y minimo, hablan del establecimiento
de rutas comerciales con la Bética y Levante gracias a las firmas de los mercantes en las
anforas®, lo que no implica que ese vino fuera producido alli ya que podrian haber actuado

como centros de distribucién comercial.

Las evidencias existentes del siglo 111 a.C.%! indican que la produccion se concentraba
principalmente en dos éreas, Levante®® y Sur®, con Tarraco® y Cadiz como epicentros de la
produccion vitivinicola, si bien el registro arqueoldgico demuestra que existia una produccion
a menor escala en el resto de la peninsula.

La produccion de estos dos bienes de consumo estuvo marcada a partir del 129 a.C. por

65

un decreto senatorial que prohibia el desarrollo de la vid y el aceite en territorios transalpinos®”,

edicto que debia de procurar proteger la produccion vinicola romana frente al comercio exterior.

8 A. Schulten, Geografia y etnografia antiguas de la Peninsula Ibérica, vol. 2, Madrid, 1963, p. 430.

39 Estrabon, 111, 3, 7.

60 (). Garcia Sanz, Baco en Hispania. Economia y religion a través de las fuentes epigréaficas, arqueoldgicas y
literarias, Madrid, 1990, p. 478.

6! Gracias al descubrimiento en el registro arqueologico de depdsitos o lacus destinados al almacenaje y
conservacion del vino, piedras de prensado (indicadoras de produccion) asi como de industrias ceramicas
auxiliares (lo que denota que la produccion estaba destinada a su posterior comercializacion). Ejemplos de estos
yacimientos en el ager Tarraconensis pueden encontrarse en A. Martin, D. J. Martin-Arroyo, V. Revilla, “The
wine economy in Roman Hispania. Archaeological data and modellization” en José Remesal Rodriguez (ed.),
Economia romana: nuevas perspectivas — The Roman economy: new perspectives”, 2017, pp. 196 — 197.

62 Algunos de los vinos levantinos tenian muy mala fama en el exterior, asi lo recoge Juvenal (V, 29) que identifican
al vino vulgar y de mala calidad como vino saguntino. A pesar de su fama, esto no supuso que el vino levantino
no se comercializara en grandes cantidades en Italia.

63 El otro gran centro productor vitivinicola seria la Bética: donde parece que se concentrd la mayor parte de la
produccion, sobre todo en el entorno de la cuenca media del Betis. En esta provincia, la produccion y
comercializacion del vino estuvo, sin lugar a duda, ligada a la también produccion y comercializacion del aceite,
siendo incluso a veces cultivados juntos en la misma finca (O. Garcia Sanz, Baco en Hispania. Economia y religion
a traveés de las fuentes epigraficas, arqueoldgicas y literarias, Madrid, 1990, p. 458).

%4 Evidenciadas gracias a la presencia de anforas Dressel 2 y 4, destinadas a la conservacion del vino, en la franja
que va desde Tarraco a Ampurias, ambos importantes centros portuarios, lo que denota el destino comercial final
de la produccion. La propia Tarraco seria conocida como “recipentaria de Baco” (tunc hospital Tarraco Baccho)
debido a la importancia que la industria del vino suponia. El vino tarraconense era bien considerado y tenia una
gran importancia comercial debido probablemente a su cercania a la peninsula italica.

65 Ciceron, 111, 9, 16.
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Durante los primeros decenios este decreto parece que fue cumplido, si bien en el 50 a.C. hay
evidencias de una industria productora en auge en la costa norte mediterranea y en la Bética,
una produccion destinada directamente a la exportacion®®. A la vez, durante este periodo, las
importaciones de vino procedente del Lacio y Campania crecen enormemente e inundan el

mercado de consumo local.

Todo ello es sintomatico del asentamiento de la cultura del consumo del vino, asi como
de la generacion de una industria productora con fines comerciales. Con cada expansion del
territorio y la influencia de Roma, mayor alcance obtenia la cultura del vino, lo que provocaba
un aumento de los potenciales consumidores de este producto, incentivando asi la inversion en
centros productores del mismo. Esta situacion se tradujo en Hispania en un marcado interés de
roturacion de las tierras para el cultivo de la vid (asi como de otros productos que vivieron una
situacion similar como el olivo) para crear una produccion de vino no sélo para el
autoabastecimiento de los recién adquiridos territorios peninsulares, sino también para su

comercializacion en el exterior.

El progresivo asentamiento de la cultura del vino es evidente, ademés de por la mayor
cantidad de anforas y recipientes vinarios encontradas en el registro arqueologico, por el
aumento del hallazgo de elementos artisticos que hacen referencia tanto al vino como a Baco y
sus rituales, asi como la representacion de todos estos elementos en multiples acufiaciones
monetarias a lo largo de diversos puntos de la peninsula, incluso en territorios del interior de la

Meseta®’.

Autores clasicos como Columela y Varron describen algunos de los lugares y métodos
de produccién, como la plantacion en hoyos®® de cepas rastreras de baja altura® y la costumbre
de dejar las cepas de la vid sueltas, sin estar apoyadas en palos’’, asi como la practica de cubrir
las cepas con esteras para protegerlas del viento calido del Sur’!. Asi mismo se sefialan los

tltimos dias de agosto como los idéneos para la vendimia’?.

6 (). Garcia Sanz, Baco en Hispania. Economia y religion a través de las fuentes epigréaficas, arqueolégicas y
literarias, Madrid, 1990, p 455.

67 ). Garcia Sanz, Baco en Hispania. Economia y religion a través de las fuentes epigréaficas, arqueolégicas y
literarias, Madrid, 1990, pp. 348 - 351).

% Columela, 111, 13; V, 4

% Ibid., IV, 1.

0 Varrén, I, 8, 1

"' Columela, V, 5.

2 Ibid., IX, 2, 59.
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Las fuentes clasicas nombran también las distintas variedades de uva cultivadas en la
peninsula’ tales como coccolobis, balisca’™, biturica, apiana’, bumastis (la moderna
molinera), duracina (muy abundante en Africa), hispania (considerada la de mejor calidad de

las variedades menores) o argitis minor (la actual albillo).

En cuanto a la comercializacion del vino, hay que mencionar que la produccion de las
vifias se destinaba a fines comerciales tanto exteriores como interiores. La exportacion de vino
hispanico suponia una mejor calidad de este’® o bien un precio competitivo con el que abrirse
paso en el mercado romano, por el contrario, el aumento de la importacién de vino en la
peninsula Ibérica es indicio directo de un vino de peor calidad o de un buen mercado exterior
de la produccion hispana. Asi mismo, el transporte del vino requeria de anforas o dolia, asi
como de navios, lo que conlleva la existencia de una industria cerdmica auxiliar y una industria
naviera y portuaria. Por otra parte, también existia un fuerte comercio interior de vino y aceite
entre los centros productores del sur bético y el Levante con los pueblos indigenas del norte’”’®,

que casi con total seguridad carecian de produccion de estos elementos, y atin menos de buena

calidad.

Un aspecto necesario para entender las dimensiones de la dindmica comercial del sector
vitivinicola, es el conocer y describir los multiples subproductos derivados del cultivo de la vid,
todos ellos susceptibles de comercializacion, pues como se ha visto anteriormente, la
produccion de este sector en Hispania, si bien pretendia satisfacer la demanda interna, su
principal mercado era el de la exportacion, tanto de vinos de buena calidad (por tanto con un
coste mayor de produccion para alcanzar la calidad necesaria, lo que redundaria en menor

produccion, y en un mayor precio de venta final) como de vinos corrientes (menor coste de

3 Ibid., 111, 2, 9.

74 La balisca o bilisca tiene un nombre de origen ibero, lo que hace pensar en una cepa de origen muy antiguo, al
parecer es la antecesora de algunas variedades francesas como la Picardant y Muscat du Languedoc y algunas
variedades de moscatel espafiolas (O. Garcia Sanz, Baco en Hispania. Economia y religion a través de las fuentes
epigréficas, arqueoldgicas y literarias, Madrid, 1990, p. 459).

75 Presente en la zona de Almeria y Malaga, lo que hace que se identifique con el actual moscatel.

76 De la buena calidad y cantidad exportada del vino hacen referencia también las fuentes clasicas, como en
Estrabon, 111, 2, 6.

77 M. Pastor Muiioz, “Datos para el estudio de las relaciones comerciales entre pueblos indigenas del area
meridional y septentrional de la peninsula Ibérica” en Memorias de historia antigua, n° 4, 1980, p. 173.

78 Sin duda esta faceta de la zona bética de productora y exportadora al resto de la peninsula venia constatada desde
tiempos remotos, pues Estrabon (111, 2, 6) ya recoge este comercio de vino y aceite alrededor del 450 a.C. en zonas
como la Turdetania
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produccion, precio menor, por lo que se buscaria conseguir una economia de escala aumentando

el volumen de la produccion).

De la vid se extraian diversos productos susceptibles de comercializacion, entre ellos
estaban las uvas, consumidas y comercializadas frescas en temporada y secas o en conserva
durante el resto del afio. El secado se realizaba mediante el uso de cuerdas en las que se colgaban
las uvas en los graneros o sobre las fraguas, lo que daba un regusto ahumado’. Para las

conservas, se confitaba la uva en orujo o en vino dulce.

Sin embargo, el producto principal para el que estaba destinada la produccion de las
vides era el de la transformacion de la materia prima en vino, que era producido, comercializado
y consumido en diferentes formatos y calidades. El vino, era fundamental en una sociedad
donde el control de la calidad de las aguas de rios y pozos era dificil de controlar, por lo que el
vino, gracias a su contenido en alcohol, ayudaba a esterilizarla, siendo una de las maneras
perfectas para el consumo de liquidos. A su vez, su contenido calorico, hacia de este un

producto idéneo para su consumo®’.

Entre las diversas variedades esta el vino dulce o passum en latin (por el uso de uvas
maduras passa), realizado a partir de inicamente mosto de uva sin ningun tipo de anadido,
siendo ademas considerado este el de mejor calidad®!. Otros productos similares eran el
defrutum y la sapa, vinos dulces realizados mediante el calentamiento del mosto para concentrar
el azlcar, que ademds de para su consumo directo, también se utilizaban como edulcorante
alimentario o para la conserva®’. Estos productos de maxima calidad®® eran los que mayor
precio podian adquirir en el mercado, por lo que la produccion hispana de estos mismos debia

de estar destinada en su mayoria al mercado exterior.

Otro tipo de vinos eran los viejos y los resinados, producidos a partir de vinos picados,

mediante exposicion continuada al sol, o con la impregnacion de las dnforas con pez o

7 Varron, I, 58.

80 A mayores del vino, otras culturas y regiones que no producian vino de uva, producian asi mismo otras bebidas
alcohdlicas como sidras y cervezas a base de otros frutos y cereales con el mismo objetivo de conservacion del
agua y aporte calorico.

81 Columela, XII, 19, 2.

82 J.-P. Brun, “Los usos antiguos de los productos de la vifia y el olivo y sus implicaciones arqueologicas” en
Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, 2011-2012, p. 32.

8 Entre los autores clasicos se nos nombra ciertas regiones productoras de vino de alta calidad que posteriormente
era exportado y consumido en Roma, tal era el caso de la region de los lacetanos, de Barcino, Lauro, Baleares o
Tarraco (Plinio, XIV, VIII, 71), llegando a ser comparados con los producidos en la Campania (Marcial, XIII, 118.
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afladiéndolo directamente al vino, lo que daba un sabor ahumado al vino®*. El vino salado (a
partir de agua de mar) y el de miel o mulsum (en el que la miel fermentaba junto al mosto) eran

utilizados como condimentos y medicinas.

El conocido como vappa o vino agrio, era un vino de pésima calidad, directamente un
vino picado. Este vino no se tiraba, se comercializaba ya que era el producto mas barato y por
tanto el mas consumido entre las gentes mas pobres. La extension de la cultura del vino hizo
sin lugar a duda que estos vinos de baja calidad fueran también un importante activo comercial
para Hispania, que junto a los de mayor calidad, colocaba estos productos en gran cantidad®

en el mercado italico.

Otro de los usos industriales del cultivo de la vid fue la produccién de una bebida
conocida como el aguapié o lora en latin. El aguapié se conseguia mediante la adicion de una
gran cantidad de agua al orujo obtenido directamente del hollejo de la uva, conformando una
bebida con bajo contenido en alcohol y con un escaso periodo de conservacion, de nunca mas
de un afio®. Esta bebida es considerada de baja calidad®’ y daifiina, y es la que se daba a los

trabajadores® y esclavos sobre todo en invierno en sustitucion del vino.

Asi mismo, otro gran producto derivado del cultivo de la vid fue el vinagre. En una
sociedad donde no existia un sistema de conservacion de los alimentos por frio como en la
actualidad, el vinagre junto con la salmuera y la miel conformaban los principales conservantes
alimentarios. Las verduras y ciertas frutas se conservaban en vinagre puro o en mezclas de
vinagre con defrutum®. Columela ya describe un método por el cual transformar el vino agrio

en vinagre y asi rentabilizar parte de la cosecha perdida®.

El vinagre no solamente era utilizado como elemento de conservacion alimentaria, sino
que también era consumido como condimento, ya fuese con una solucién de vinagre puro,
mezclado con miel (oxymeli) o con salsas de salazon de pescado (oxygarum). Ademas, la bebida

conocida como posca, que estaba conformada a base de una décima parte de vinagre disuelta

84 Columela, 23-24.

8 De la pésima calidad de algunos de los caldos exportados desde Hispania nos hace referencia Ovidio al aconsejar
emborrachar al vigilante de la enamorada, aunque sea con vino hispano (Ovidio, 111, 645).

8 Plinio, XIV, 86.

87 Las fuentes incluso nombran la costumbre de dar esta bebida al ganado en caso de que la finca produzca orujo
(Varron, 11,2, 4; Caton, 25).

8 Plinio, XIV, 86.

8 En Catén, 116 y Columela, XII, 7, se nos describe diversos procedimientos de conservacion de los alimentos,
entre ellos, la conserva de lentejas e hinojo en soluciones mixtas de vinagre y salmuera.

%0 Columela, XII, 5.
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en agua, se consideraba una bebida sana y refrescante que gozaba de gran popularidad. Hay que
destacar, que al igual que el vino, el vinagre formaba parte de las recetas de numerosos remedios

medicinales.

Pero el mayor atractivo econdmico para la produccion y comercializacion del vinagre
en la Peninsula Ibérica fue el de la venta de este producto al ejército romano, su mejor cliente.
Durante los tiempos de la Republica y del Alto Imperio, el vinagre fue la unica bebida
distribuida a los soldados por la intendencia militar®!. Sin duda, las campafias militares romanas
en territorio africano comenzadas a partir de las Guerras Punicas, supusieron un incentivo
comercial excelente a la produccion de vinagre en tierras hispanas que debido a la cercania con

el campo de las operaciones militares, se convirtié en el principal suministrador del ejército.

El vino no solamente era consumido debido a sus propiedades nutricionales, a sus usos
en los rituales religiosos o en el &mbito del ocio, sino que era utilizado también como producto
medicinal utilizando el producto puro®? o usando el vino como base para ungiientos y brebajes
medicinales”.Asi mismo los médicos, que se autodenominaban prescriptores de vino®,
incluian el vino en todo régimen alimenticio, considerandolo indispensable en una dieta
saludable. El propio médico buscaba en los vinos las propiedades medicinales de cada

cosecha”.

El vinagre, al igual que el vino, también era utilizado como base para medicinas, asi
como de forma pura para diversas dolencias, debido en parte a sus efectos antisépticos. El

vinagre era también utilizado en la produccion metalargica como decapante de metales.

Como todos estos usos demuestran, el cultivo de la vid era un negocio altamente rentable

debido a la alta demanda de la gran cantidad de productos y subproductos obtenidos que,

91 J.-P. Brun, “Los usos antiguos de los productos de la vifia y el olivo y sus implicaciones arqueoldgicas” en
Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, 2011-2012, p. 24).

92 Ejemplo de ello es el hallazgo arquedligico en Aquincum (Hungria) de un tonel en cuya inscripcion (inmune in
r(ationem) val(etudinarii) leg(ionis) Il ad(iutricis)) se podia leer que estaba reservado para la enfermeria de la
segunda legion (J.-P. Brun, “Los usos antiguos de los productos de la vifia y el olivo y sus implicaciones
arqueologicas” en Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, 2011-2012, p. 28).

93 A estas pocimas se les afiadian numerosas hierbas y sustancias como el ajenjo, hisopo, tomillo, romero o escila.
%4 J.-P. Brun, “Los usos antiguos de los productos de la vifia y €l olivo y sus implicaciones arqueologicas” en
Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, 2011-2012, p. 28).

% Ejemplo de ello es Galeno, que en su tratado Sobre los regimenes analiza las propiedades de los vinos en base a
su dulzor, calidad o aspereza, indicando que, por ejemplo, los vinos blancos de Panfilia son beneficiosos para el
tratamiento de las dolencias toracicas.
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practicamente, aseguraban la venta de toda la produccion tanto en el mercado interior, como

sobre todo en el gran atractivo, el mercado exterior.

Aceite

El aceite era un producto con una gran valoracion en el mundo romano’® debido al rol
principal que adquiria en la vida cotidiana gracias a la gran cantidad de usos que tenia, el
fundamental era el culinario”’, ya que se empleaba tanto en las frituras de verduras, carnes y

pescados’®, como alifio para verduras® o como ingrediente de masas y pasteles a base de

100 101 102

harinas™™, pero también tenia otros usos, como el de los perfumes ', medicamentos -,

103 106

ungiientos'®, en la metalurgia'®, en la marroquineria, en la ceramica'®, de conservante!®,

como combustible'?’

y en los rituales religiosos!%. Todo esto convirtié tanto a la cultura romana
como a su economia en olivodependiente y, por tanto, a medida que aumentaban los territorios
bajo su dominio, aumentaba la demanda de aceite y las areas cultivadas con olivos (aunque no

fuesen propicias para ello).

Si bien el periodo de maxima exportacion de aceite hispano llegaria en época

altoimperial, el comercio de aceite entre Hispania y la peninsula italica eran anteriores, sobre

% Columela (V, 8, 1) lo califica como el primero entre los arboles.

7 Hay que destacar también el gran valor nutricional del aceite, una grasa, ya que un gramo de grasa equivale a
unas nueve calorias, mas del doble de las cuatro calorias que aportan carbohidratos y proteinas, los otros dos
principales nutrientes. Ademas, el aceite de oliva cuenta con ciertos tipos de acidos grasos y nutrientes beneficiosos
para la salud (M. A. Zamora Ardoy et alii, “Aceite de oliva: influencia y beneficios sobre algunas patologias™ en
Anales de medicina interna, vol. 21, n° 3, 2004).

%8 Apicio, 111, 70; Juvenal, V, 85.

% Apicio, 111, 69.

100 Caton, 76).

101 Se hacian aceites perfumados con diversas flores y hierbas, como las rosas, que se creia, tenia ademas efectos
beneficiosos para la salud (Dioscérides, I, 34), que eran utilizados tanto por hombres como por mujeres.

192 Al igual que en el caso del vino, se utilizaba puro o afiadiéndole hierbas, y se utilizaba para usos tan diferentes
como curar las encias o como crecepelo (Plinio, XXIII, 77) ¢ incluso, la amurca se utilizaba como tratamiento
veterinario (Caton, 96, 103).

103 Las fuentes cldsicas demuestran que el uso del aceite para el cuidado de la piel se remonta a una larga tradicion
como se puede deducir tras encontrar pasajes con estas practicas en obras como la Iliada (X, 577) donde Ulises y
Diomedes utilizan el aceite tras el baflo como medida de higiene y salud. Asi mismo es conocida la practica de
atletas de embadurnarse en aceite antes de la lucha y las carreras.

104 Tratamiento del 6xido del cobre o en ciertas aleaciones.

105 Como impermeabilizante.

106 Como con membrillos e higos (Columela XI1I, 47).

107 Generalmente para alimentar las lucernas y conseguir iluminacion (aunque para esta tarea también se empleaban
otros aceites vegetales (como el ricino) y grasas animales.

108 Se utilizaba al igual que el vino en las libaciones y también en los sacrificios, donde se ungia en aceite a la
victima y se vertia aceite sobre las entrafias.
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todo con el area vesubiana y adriatica'®’, lo que influiria sin duda en la formacion de las futuras

caracteristicas anforas olearias béticas de tipo Dressel 20'°.

El gran problema relativo a la produccion del aceite de oliva es el tiempo necesario para
comenzar la produccion, ya que el arbol del olivo no comienza a dar frutos hasta
aproximadamente cinco o seis afios y tarda una media de entre diez y quince afios para alcanzar
los niveles maximos de produccion. Esta caracteristica propia del olivo hace que la inversion
en olivares sea a largo plazo y, por tanto, solamente las grandes fortunas pudieron invertir en
este sector, debido al largo periodo para recuperar la inversion y comenzar a obtener beneficios.
Lo caracteristico del caso hispano, sobre todo en la region bética, es la coexistencia en las fincas
de la produccion de vino y aceite, ya que el cultivo de los olivos se financid en su mayoria con

los beneficios obtenidos por la produccion del vino (como ya se ha mencionado anteriormente).

Ademas, hay que recordar que la plantacion masiva de los olivos no llegd hasta el fin
de las guerras civiles, ya a finales del siglo I a.C. por lo que el volumen de exportacion de aceite
hispano durante el periodo republicano fue insignificante comparado con las grandes cifras que
alcanzarian en los tiempos del Alto Imperio, que tienen como testimonio viviente al Monte

Testaccio en Roma.

Lo que si caracteriza al periodo republicano es una continua tendencia alcista, tanto en
produccion, como sobre todo en inversion en el sector de la produccion de aceite, pues como
se ha contado anteriormente, los grandes beneficios que habia generado la economia de
mercado del vino, estaba posibilitando la reinversion de estos beneficios en la plantacion de
olivos, asi como de la adquisicion de tecnologia y maquinarias propias para la produccion final

del aceite.

Sin duda alguna, la existencia previa del cultivo del olivo, asi como la presencia de villae
con una importante producciéon y poderosos propietarios, junto a la nueva facilidad de
comercializacién que suponia la integracion del territorio en el estado romano, propicid la
rapida inversion en este sector, que en tiempos del principado se convertiria en el mas iconico

y rentable de la geografia hispana, y, sobre todo, de la Bética. A ello contribuyeron también las

109 G. Chic Garcia, “El aceite y el vino de la Betica entre el prestigio y el mercado” en Anales de prehistoria y
arqueologia, n° 27-28, 2011 — 2012, p. 337.

119 En G. Chic Garcia, “El aceite y el vino de la Betica entre el prestigio y el mercado” en Anales de prehistoria y
arqueologia, n° 27-28, 2011 — 2012, p. 339, se analiza la progresiva variacion de los tipos anforicos de la Bética y
su distribucion, haciendo posible localizar los nucleos pioneros de la produccion del aceite en la region.
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necesidades de abastecimiento de los nuevos territorios incorporados, asi como del ejército, uno
de los principales clientes de los productos agrarios hispanos, que, con las campanas en Africa,
convirtieron la Bética en el lugar idoneo para el cultivo de aceite, reduciendo notablemente los

costes de transporte.

Del cultivo del olivo, al igual que del de la vid, se obtenian diversos productos

susceptibles de comercializacion.

Las aceitunas eran un bien de consumo muy habitual en la antigiiedad'!!, pero no se
consumian directamente, sino que solian macerarse en diversas soluciones, por ejemplo, la
aceituna verde se aplastaba hasta que oscureciese y entonces se le agregaba agua (que debia de
cambiarse con frecuencia), una vez bien empapadas, se las afiadia a una solucion compuesta
por vinagre, aceite y sal e incluso vinos y mostos de diversas clases, y se acompafiaban con

112

hierbas aromaticas como el hinojo o el lentisco' '“. A las negras también se las introducia en

salmueras aromatizadas con hierbas!'?, en aceite!'

y cocidas en vinos'!® y vinagres varios con
miel y otros aderezos''®. Asi mismo, la aceituna también era comercializada de manera similar
al tapenade provenzal de hoy dia, y consistia en una especie de pasta o paté elaborado a base
de aceitunas aplastadas a las que se le anadia vinagre, aceite y hierbas y especias como comino,

menta, cilantro y ruda, al que se le conocia como epityrum!!’,

Uno de los productos residuales de la produccion del aceite eran los huesos de las
aceitunas y la pulpa, que eran reutilizados como un eficaz combustible generalmente utilizado

en los hornos de los talleres alfareros''®.

Pero sin lugar a duda, el producto estrella era el aceite de oliva, el foco principal de la

produccion de las villae pobladas por olivos, el producto cuya comercializacion generaba los

! En Catén, 58 se describe la costumbre de comer las aceitunas maduras, ya que producian poco aceite.

12 Catén, 117.

113 Ateneo, II, 47; Columela, XII, 49; 50.

114 Catén, 7.

115 En J.-P. Brun, “Los usos antiguos de los productos de la vifia y el olivo y sus implicaciones arqueoldgicas” en
Anales de prehistoria y arqueologia, n° 27-28, 2011-2012, p. 25, se recoge el caso de un anfora Bética en cuyas
inscripciones se puede leer “olivas negras en vino cocido”, ejemplificando asi la variedad de la produccion del
olivo en tierras béticas.

116 Columela, XII, 50; Paladio, XII, 22.

17 Catén, 119, Columela, XII, 49, 9.

118 J_P. Brun, “Los usos antiguos de los productos de la vifia y el olivo y sus implicaciones arqueolégicas” en
Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, 2011-2012, p. 31.
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mayores ingresos de todas estas instalaciones, debido en parte a la gran variedad de usos que

tenia esta grasa.

Entre los aceites, al igual que en el caso del vino, los romanos diferenciaban diferentes
variedades con distintas calidades y usos''®. Uno de los criterios utilizado era el de la madurez
de la aceituna, con el oleum omphacium y el oleum aestivum realizados a partir de aceitunas
verdes e indicados para la elaboracién de medicamentos y perfumes. Por la parte contraria, las
aceitunas recién maduradas se utilizaban para elaborar el oleum viride, un aceite de alta calidad
destinado a un mercado mas selecto del ambito de la alimentacion donde alcanzaba un alto
precio. Por ultimo, las aceitunas muy maduras (recogidas entre enero y marzo) se utilizaban
para elaborar el oleum cibarium (también llamado maturum), un aceite destinado sobre todo a

la cocina y de un coste moderado que hacia posible su consumo entre las masas'2’.

Ganaderia v caza

La ganaderia constituy6 un importante sector en Hispania ya que la carne era la base de
la alimentacion de los pueblos prerromanos'?!, lo que puede comprobarse por numerosas
referencias en las fuentes clasicas sobre la abundancia y omnipresencia del ganado en toda la
geografia hispana'??. La importancia econdmica de la ganaderia es relativa, ya que como se ha
visto anteriormente, la exigencia de ganado y pieles fue una constante durante la época de
guerra como botin, si bien, la produccion no adquiri6 el cardcter intensivo que si logré la
agricultura.

El ganado porcino y bovino'?* era el alimento con mayor consumo en grandes zonas,

125

sobre todo en el norte'?*, donde la manteca sustituia al aceite!>. Otro de los grandes productos

19 1bid., p. 26.

120 En el Edictum De Pretiis Rerum Venalium de Diocleciano se recoge un valor de 12 denarios para una medida
del madurum y de 40 para el omphacium. Si bien los precios establecidos se corresponden con una fecha muy
posterior a la aqui tratada, si es significativa el hecho de que el precio de un aceite de calidad sea aproximadamente
cuatro veces superior al de uso comin.

121 J. M. Blazquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414 de J. C.) vol. 1 La conquista
y la explotacién econdémica, Madrid, 1996, p. 325.

122 Tito Livio, XXI, 43, 8; Estrabon, 111, 3, 5.

123 La presencia de los verracos en la zona de Avila, Salamanca, Zamora, Extremadura y Portugal es sin lugar a
duda indicativo de la presencia que estos animales tenian en las vidas de estos pueblos, independientemente de su
significado.

124 Famosos eran los jamones de cantabros y cerretanos (Estrabon, 111, 4, 11).

125 bid., 111, 3, 7.
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ganaderos eran los caballos, que llegan a ser comparados con los de Partia'?6. También fue
importante la produccion de la miel, practicamente el tnico edulcorante de la época, que ademas
era utilizado en la produccion de otros bienes como el vino y las conservas (visto
anteriormente), consiguiendo la miel bética cierta fama llegando a ser exportada junto al
aceite'?’. Otro de los usos del ganado fue el del procesado de la lana y el cuero para la

realizacion de textiles (como el famoso sagum celtibero).

La caza era muy abundante y rica en variedad'?®, desde caballos salvajes a rebecos,
patos, cisnes, castores, ciervos, conejos'?’, jabalies, etc., un sinfin de especies que convirtieron
a Hispania en un inmenso coto de caza. La caza constituia un deporte, no un medio de

subsistencia'’, carente de importancia economica'>!.

Pescay salazones

La riqueza de las costas hispanas sorprendié a romanos y griegos'*?, sobre todo la
mediterranea, ya que este es un mar conocido por su pobreza pesquera, pero la pesca no era

exclusiva de la costa y también se realizaba en el interior'>>.

Sin duda alguna, la industria méas importante relacionada con la pesca fue la de las
salazones, de origen fenicio e instaladas a lo largo de toda la costa meridional. Si bien los
romanos no crearon la industria, la impulsaron notablemente. Las instalaciones por lo general

no disponian de puerto propio, sino que se suministraban directamente de las almadrabas.

El producto estrella de las salazones era el atin, que tras ser capturado en el Atlantico
(a tan s6lo cuatro dias de la importante Gadir, realizaban el proceso de la salacion y destinaban

parte de la produccion al mercado interno y la mayoria, a la exportacion, sobre todo a

126 Ibid., 111, 4, 15).

127 G. Chic Garcia, “La miel y las bestias” en Habis, n°28, 1997, pp. 161 — 162.

128 Estrabon, 111, 4, 15.

129 Que llegaron a ser una plaga y muy dafiinos para la agricultura tanto en la peninsula como en Baleares (Ibid.,
111, 5, 2; Polibio, XII, 3, 10).

130 J. M. Blazquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414 de J. C.) vol. 1 La conquista
y la explotacién econémica, Madrid, 1996, p. 328.

31'En Ateneo, VIII, 1 se dice “La caza casi no se aprecia en nada, se da gratis a los que compran alguna de estas
cosas”, indicativo de la abundancia de esta fuente y de la escasa relevancia econdmica.

132 Estrabon, 111, 2, 7.

133 Ibid., I, 3, 1.
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Cartago'**. Estas industrias también elaboraban salsas a base de diversos pescados y moluscos,
entre las que se encontraba el famoso garum y que eran muy apreciadas por su uso en la cocina
como condimento y potenciador del sabor. La industria salsaria y de las salazones hispana
despegd en los ultimos anos de la republica y se convirtié en la mas importante de todo el
Imperio, llegando a sobrevivir a este y perdurando durante la ocupacién musulmana

medieval ',

Esta industria, por sus caracteristicas propias estaba estrechamente ligada a la de la

1136 1137

mineria de la sal'”®, abundante en la Bética, asi como de la industria naval™”’, por lo que

implicaba a una gran cantidad de mano de obra en la produccion.

Comercio

La existencia de rutas de comercio puede ser constatada por la presencia de ceramicas
de manufactura hispana en diversos lugares como Africa, Italia o la Galia'*®, siempre

relacionadas con el comercio de los productos ya mencionados'*® en el resto del trabajo.

Estrabon ayuda a identificar los principales centros mercantiles hispanos, siendo
Carteia'®, Baelo!*! (centro de una importantisima industria de salazones que importaba sobre
todo a Tingis y el resto del norte de Africa), Corduba (capital bética), Gades (importante puerto
ya desde la fundacion fenicia y que contaba con la mayor flota mercantil, manteniendo negocios
tanto en el Mediterraneo como en el Atlantico'* y que habrian llegado a circunnavegar Africa

llegando hasta el golfo arabigo'*®), Hispalis'** (que seria sustituida en importancia por Italica)

134 . M. Blazquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414 de J. C.) vol. 1 La conquista
y la explotacién econémica, Madrid, 1996, p. 330.

135 P, Corrales Aguilar, “Aceite y salazones como base de la economia malacitana en época imperial” en Anales
de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, 2013.

136 Aunque también era extraida de las aguas marinas mediante un sistema de evaporacion por medio de canales.
137 Industria prospera que contaba con larga tradicion y que a su vez estaba vinculada a otras industrias como la
maderera y la textil (para las velas y cuerdas), a lo que ayudo la importancia de los campos de esparto de regiones
como Ampurias (Estrabon, 111, 4, 9) y Cartagena (Plinio, XIX, 7).

138 J. M. Bldzquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414 de J. C.) vol. 1 La conquista
y la explotacion econémica, Madrid, 1996, p. 334.

139 También se exportaban otros productos como textiles o los famosos trabajos metaltrgicos (sobre todo armas y
joyas), asi como esculturas ya que desde el s. I a.C. hay constancia de talleres escultoricos en Tarraco, Barcino, o
Cartagena (Ibid., pp. 340 — 341).

140 Estrabon, 111, 1, 7. De origen punico, fue la primera colonia latina fuera de Italia.

141 Ibid., 111, 1, 8.

142 Tbid., 111, 5, 3.

143 Plinio, 11, 169.

144 Estrabon, 111, 2, 3.
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o Sexi, estando conectados sobre todo con los puertos italicos de Ostia y Puteoli'*®. De todo
esto se puede deducir que la mayoria de la produccion tenia como fin su comercializacion

maritima'#¢ para llegar sobre todo al mercado italico, el gran consumidor.

El intercambio se dio en los dos sentidos, y las importaciones fueron numerosas: obras
de arte, ceramica helenistica e italica, vino'*’, joyas y bronces, animales exoticos y otros
productos de lujo que venian desde los mas diversos puertos como Alejandria, Grecia,
Mauritania y sobre todo Italia'*®. Los principales consumidores de las importaciones fueron
tres: el ejército, los agentes italicos vinculados a la administracion y la economia y la poblacion

indigena adaptada al consumo de estos productos italicos'®’.

En el comercio interior fue vital la labor de los romanos, la construccion de
infraestructuras'>® publicas, asi como la creacién de compafiias de transporte (collegia
iumentariorum's!), lo que permitié agilizar y reducir los costes de los intercambios, fomentando
asi el comercio. Otro de los elementos claves en la potenciacion de la economia hispana fue el
establecimiento de negotiatores y compafiias de publicanos, que se encargaron de
profesionalizar el sector de las ventas y de colocar los productos hispanos en los circuitos

comerciales mediterraneos, ampliando asi la oportunidad de mercado e incitando a la inversion.

Monetizacién de la economia

La conquista romana implico la llegada de una nueva entidad politica con su propio
sistema monetario, por lo que lo primero que hizo en este campo fue el de terminar con las

acufiaciones de base griega y punica'>? e imponer su sistema'>?, comenzando con la acufiacion

145 Ibid., 111, 2, 6.

146 Algunas de estas ciudades como Gades, vivian casi exclusivamente de la actividad comercial del puerto, y
sintoma de ello era la alta presencia de caballeros en el censo, el segundo después de Padua (Ibid., III, 5, 3).

147 De gran importancia el ya mencionado vino campano, asi como vinos del Egeo.

148 J. M. Bldzquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414 de J. C.) vol. 1 La conquista
y la explotacién econémica, Madrid, 1996, p. 337.

149 J. Molina Vidal, La dindmica comercial romana entre Italia e Hispania Citerior, Alicante, 1997, p. 189.

150 Estas infraestructuras junto a la mayor seguridad otorgada por el establecimiento de una autoridad central que
termind con el bandidaje fueron vitales a la hora de atraer inversores.

151 Empresas privadas dedicadas al transporte y que redujeron enormemente los costes del transporte ya que la
compra de sus servicios era mas econdémica que mantener una cabafia propia en cada villa.

152 Fundiendo todo este metal para ser reacufiado (E. Garcia Riaza, “Especie, metal, moneda: consideraciones en
torno a la cuantificacion de las exacciones romanas en Hispania republicana” en Rutas, ciudades y moneda en
Hispania: Actas del Il Encuentro peninsular de numismatica antigua, 1999, p. 43).

153 Si bien, al comienzo de la conquista en Hispania debieron de circular tres tipos de monedas: la indigena, la
republicana y las precedentes de griegos y punicos.
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de monedas de plata y bronce con caracteres ibéricos, siendo la primera acufiaciéon romana fuera

de Ttalia'>?.

Entre las cecas mas notables se encuentran Obulco (llegd a realizar cerca de 20
emisiones monetarias), Ampurias (por ser la pionera) o Gades (siempre necesaria de moneda

debido a su gran actividad comercial).

Sin lugar a duda, la moneda argéntea con la que se realizaban los pagos a la tropa fue
uno de los grandes impulsos a la extraccion del mineral, asi como de la acuiacion de este
numerario, sobre todo en la época de las guerras civiles, en las que los generales aseguraron las

lealtades de las tropas con el reparto de donativos.

El establecimiento de un sistema unitario de moneda con una entidad que garantizase
los pesos facilitdo los intercambios comerciales, y de no haber existido, habria lastrado la

economia hispana.

154 J. M. Blazquez Martinez, A. Montenegro, Espafia romana (218 a. de J. C. — 414 de J. C.) vol. 1 La conquista
y la explotacién econémica, Madrid, 1996, p. 343.
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CONCLUSIONES

La economia peninsular vivio dos momentos diferenciados como ya se comenté en el
apartado de la introduccion, siendo en el primero la exportacion de metales el sector mas
potente, y un segundo agrario con el trigo como producto estrella, pero con una cada vez mayor
importancia del vino y el aceite que vivian un proceso de fortisima y rapida inversion. Este
cambio en la explotacion se debid a la decision del Senado de explotar activamente Hispania

debido a la abundancia de riquezas.

Esta veloz e intensa inversion en el sector agrario vino acompafiada de una importante
accion colonizadora de gentes italicas, con sus costumbres y modos de vida, que se expandieron
por la peninsula, contribuyendo al fendmeno de la romanizacion, si bien, esta romanizacidén no
afecto por igual a todas las areas, lo que hizo que convivieran distintos modelos econdmicos en

el mismo espacio cronologico.

El explosivo crecimiento de la economia hispana es consecuencia directa de la conquista
romana y tiene a la exportacion de metales y productos agrarios elaborados como principales
elementos que sustentaron una nueva economia de exportacion. Este es el cambio mas radical,
ya que cambia el modo de interpretar las relaciones comerciales, el objetivo ya no es la compra,
sino la venta, es decir, se busca el beneficio y no el consumo, cambiando completamente la
dindmica comercial y econdmica'>. Todo esto crea una economia de mercado en la que surge

el intermediario profesional como figura caracteristica.

Toda esta produccion dedicada a la exportacion tuvo a las ciudades costeras como
elementos articuladores de la economia, ya que eran receptores de la mercancia producida en
el interior y la colocaban en los lucrativos mercados itdlicos. Estos enclaves portuarios no
fueron obra directa romana, sino que al igual que en el resto de aspectos productivos y
comerciales, los conquistadores se apoyaron en las infraestructuras previas creadas tanto por
griegos y cartagineses, que tomadas como punto inicial, son potenciadas y adaptadas a su

particular sistema.

El sector que mas empuje tuvo, el agrario, tuvo consecuencias que trascendieron lo

meramente econémico. El ya mencionado efecto colonizador de gentes italicas trajo consigo

155 La produccion incorpora ahora complejos mecanismos de control buscando mejorar el trabajo € interesandose
mas en conceptos tales como la rentabilidad de la inversion, el rendimiento de los agentes productivos o el control
y clasificacion de las calidades del producto.
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también un contagio cultural de ciertas practicas, como el consumo del vino, que fue visto por
los indigenas como un bien de prestigio, incentivando asi su consumo. Es mads, tanto el consumo
como la economia del vino y el aceite se convierten en un importante indicador cultural de la

progresiva romanizacion.

Y toda esta expansion agraria no habria sido posible sin la fase previa de saqueo y
explotacion minera, que genero los suficientes beneficios como para poder permitir la inversion
en este sector, cada vez mds atractivo'*®. Aqui se observa un fendmeno particular de la
economia hispana, la inversion en cascada, es decir, los beneficios obtenidos en el sector minero
se reinvirtieron en el del trigo, este a su vez en el vino, después en el olivo y por ultimo en las
salazones, siendo el periodo republicano hispano el cimentador de las fuertes exportaciones de

productos elaborados agrarios.

Esta inversion fue muy desigual y cre6 grandes diferencias en cuanto a la produccion y
riqueza, destacando las zonas de Levante y Bética como las mas ricas en Hispania. Esta desigual
inversion tiene consecuencias a dia de hoy, haciendo de Andalucia una de las mayores zonas

productoras de aceite de oliva del mundo.

136 Gracias a su mejor cliente, el ejército, ya que poder suministrar los suministros sin tener que importarlos desde
Italia supuso un importante ahorro en los costes. Las posteriores campaifias militares en Africa no hicieron mas que
favorecer esta inversion agraria.

-36-



BIBLIOGRAFIA Y FUENTES LITERARIAS

Bibliografia

ARASA T GIL, Ferran.: “Instalaciones de produccion de vino y aceite en el litoral
castellonense” en Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, pp. 253 — 260,
Universidad de Murcia, Murcia, 2011 —2012.

ARINO, Enrique, C. DIAZ, Pablo, “La economia agraria de la Hispania romana:
colonizacién y territorio” en Studia historica. Historia antigua, n® 17, pp. 153 — 192,
Universidad de Salamanca, Salamanca, 1999.

BLAZQUEZ MARTINEZ, José Maria, “El Dorado de occidente” en Historia 16, n°® 47,
pp. 81 — 86, 1980.

BLAZQUEZ MARTINEZ, José Maria, “La Hispania en época de Augusto vista por los
escritores contemporaneos Estrabon y Trogo Pompeyo” en Gerion, vol. 24, n° 1, pp.
237 — 249, Universidad Complutense, Madrid, 2006.

BLAZQUEZ MARTINEZ, José Maria, Economia de la Hispania Romana, Ediciones
Najera, Bilbao, 1978.

BLAZQUEZ MARTINEZ, José Maria, Historia econémica de la Hispania romana,
Ediciones Cristiandad, Madrid, 1978.

BLAZQUEZ MARTINEZ, José Maria, MONTENEGRO, Angel, “Espafia romana (218
a.de J. C. — 414 de J. C.) vol. 1 La conquista y la explotacion econdmica”, coleccion
Historia de Espafia Menéndez Pidal dirigida por MENENDEZ PIDAL, Ramén y
JOVER, Jos¢ Maria, Espasa Calpe, Madrid, 1996.

BRUN, Jean-Pierre, “Los usos antiguos de los productos de la vifa y el olivo y sus
implicaciones arqueoldgicas” en Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, pp. 19
— 35, Universidad de Murcia, Murcia, 2011 —2012.

CHIC GARCIA, Genaro, “El aceite y el vino de la Betica entre el prestigio y el
mercado” en Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, pp. 331 — 345, Universidad
de Murcia, Murcia, 2011 —2012.

CHIC GARCIA, Genaro, “La miel y las bestias” en Habis, n°28, pp. 153 — 166,
Universidad de Sevilla, Sevilla, 1997.

CHIC GARCIA, Genaro, “Observaciones sobre las cifras pintadas en las anforas
olearias hispanas” en Habis, n°12, pp. 251 — 260, Universidad de Sevilla, Sevilla, 1981.
CHIC GARCIA, Genaro, “Comercio ¢ intercambio en la Hispania romana (Alto
Imperio)” en Studia historica. Historia antigua, n°17, pp. 243 — 262, Universidad de
Salamanca, Salamanca, 1999.

CORRALES AGUILAR, Pilar, “Aceite y salazones como base de la economia
malacitana en época imperial” en Anales de prehistoria y arqueologia, n® 27-28, pp.
431 — 440, Universidad de Murcia, Murcia, 2011 —2012.

CORRALES AGUILAR, Pilar, “Salsamentum Sur-Hispano: apuntes para su estudio”
en Onoba: revista de arqueologia y antigliedad, n° 1, pp. 205 — 218, Universidad de
Huelva, Huelva, 2013.

GARCIA RIAZA, Enrique, “Especie, metal, moneda: consideraciones en torno a la
cuantificaciéon de las exacciones romanas en Hispania republicana” en SOBRAL
CENTENO, Rui Manuel, GARCIA-BELLIDO, Maria Paz, MORA, Gloria (coords.)

-37-



Rutas, ciudades y moneda en Hispania: Actas del 1l Encuentro peninsular de
numismatica antigua, pp. 39 — 46, CSIC, Universidade do Porto, Madrid, 1999.
GARCIA SANZ, Oscar, Baco en Hispania. Economia y religion a través de las fuentes
epigraficas, arqueolodgicas y literarias, Universidad Complutense de Madrid, Madrid,
1990.

HERNANDEZ PRIETO, E.: “La ‘economia de guerra’ romana durante la Segunda
Guerra Ptnica en Hispania” El Futuro del Pasado: revista electronica de historia, n°® 1,
2010, Salamanca, pags. 411 — 423, recuperado el 18 del 11 del 2017 de
http://www.elfuturodelpasado.com/ojs/index.php/FdP/article/download/29/30.
MARTIN, Antoni, MARTIN-ARROYO, Daniel J., REVILLA, Victor, “The wine
economy in Roman Hispania. Archaeological data and modellization” en REMESAL
RODRIGUEZ, José (ed.), Economia romana: nuevas perspectivas — The Roman
economy: new perspectives”, pp. 189 — 226, Universitad de Barcelona, Barcelona, 2017.
MARTIN-BUENO, Manuel, “Ciudades y economia monetaria en la Tarraconense
oriental” en SOBRAL CENTENO, Rui Manuel, GARCIA-BELLIDO, Maria Paz,
MORA, Gloria (coords.) Rutas, ciudades y moneda en Hispania: Actas del 11 Encuentro
peninsular de numismatica antigua, pp. 39 — 46, CSIC, Universidade do Porto, Madrid,
1999.

MOLINA VIDAL, Jaime, La dinamica comercial romana entre Italia e Hispania
Citerior, Universidad de Alicante, Alicante, 1997.

OREJA, Almudena, RICO, Christian (coords.), Mineriay metalurgia antiguas: visiones
y revisiones. Homenaje a Claude Domergue, Casa de Velazquez, Madrid, 2012.
PASTOR MUNOZ, Mauricio, “Datos para el estudio de las relaciones comerciales entre
pueblos indigenas del area meridional y septentrional de la peninsula Ibérica” en
Memorias de historia antigua, n°® 4, pp. 167 — 180, Universidad de Oviedo, Oviedo,
1980.

PENA CERVANTES, Yolanda, “Variantes tecnologicas hispanas en los procesos de
elaboracion de vino y aceite en época romana” en Anales de prehistoria y arqueologia,
n°® 27-28, pp. 431 — 440, Universidad de Murcia, Murcia, 2011 —2012.

REVILLA CALVO, Victor, “Produccion agricola, territorio y formas del habitat en el
NE de Hispania” en Anales de prehistoria y arqueologia, n® 23 — 24, pp. 311 — 329,
Universidad de Murcia, Murcia, 2007 — 2008.

SALINAS DE FRIAS, Manuel, “El impacto econdémico de la conquista romana (218 —
19 A.C.)” en Studia historica. Historia antigua, n°17, pp. 125 — 152, Universidad de
Salamanca, Salamanca, 1999.

SCHULTEN, Adolf, Geografia y etnografia antiguas de la Peninsula Ibérica, vol. II,
Consejo Superior de Investigaciones Cientificas, Madrid, 1963.

WEBER, Max, Historia agraria romana, Akal, Madrid, 1982.

ZAMORA ARDOY, Maria Aurora et alii, “Aceite de oliva: influencia y beneficios
sobre algunas patologias” en Anales de medicina interna, vol. 21, n° 3, pp. 138 — 142,
Aran Ediciones, Madrid, 2004.

-38-



Fuentes literarias

e APIANO, Historia romana VI De rebus Hispaniensibus, Paris, Les Belles Lettres, 1997.

e APICIO, De re coquinaria, Barcelona, Alba, 2006.

e ATENEO, Deipnosophistai, Madrid, Gredos, 1998 — 2006.

e CATON, De agri cultura, Madrid, Tecnos, 2009.

e CICERON, De re publica, Madrid, Gredos, 1991.

e COLUMELA, De re rustica, Madrid, Siglo XXI de Espafia Editores, 1988.

e DIODORO, Bibliotheca historica, Madrid, Gredos, 2004.

e DION CASIO, Historia romana, Madrid, Gredos, 2004.

e DIOSCORIDES, De materia medica, Salamanca, Universidad de Salamanca, 2006.

e ESTRABON, Geographica, Madrid, Gredos, 1998.

e FLORO, Epitome Rerum Romanorum, Madrid, Gredos, 2000.

e JUVENAL, Saturae, Madrid, Gredos, 2011.

e MARCIAL, Epigrammata, Madrid, Consejo Superior de Investigaciones Cientificas,
2005.

e OVIDIO, Ars amatoria, Valladolid, Agilice Digital, 2016.

e PALADIO, Opus agriculturae, Madrid, Gredos, 1990.

e PLINIO, Naturalis historia, Madrid, Catedra, 2002.

e POLIBIO, Historiae, Madrid, Gredos, 1981.

e TITO LIVIO, Ad urbe condita, Madrid, Gredos, 1993.

e VARRON, Rerum rusticarum libri 11, Méjico, Universidad Nacional Auténoma de
México, 1945.

-390-



