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REDUCCION DE AZUCARES, GRASAS Y SAL EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

9:00 Plan de colaboracion para la mejora de la composicion de los alimentos y bebidas y
otras medidas 2020

Dra. Maria Jose Yusta Boyo

Vocalia Asesora para la Estrategia NAOS. Agencia Espaliola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN)

9:30 Papel del azucar en los alimentos
Manuel Goémez Pallarés. Catedratico de Tecnologia de Alimentos de la Universidad de Valladolid

10:00 Papel de la sal en los alimentos y estrategias para reducirla.
Joan Quilez Grau. Director de Tecnologia de Europastry

10:45 Pausa café

11:15 Papel de las grasas en los alimentos
Marina Simoén Torrens. Research Manager Senior en Puratos

11:45 Fibras y proteinas vegetales para la reduccion de azdcares y grasas
Sara Pazos / Inma Martinez. Business Developer division Food. Roquette Laisa

12:15 Edulcorantes intensivos
Helena Ribas. Product developer de almidones, edulcorantes y texturizantes. Brenntag

12:45 Uso de aromas para reducir sal y azucares
Fernanda Arciniegas (Product Manager Bakery Flavours) Lucta
Fran Comino (Aromista) Lucta

\ 13:15 Presentacion de los productos desarrollados por los alumnos de la E.T.S.L.LLA.A.
Descanso

16:00 Fibras y derivados de celulosa como sustitutos de azudcares y grasas
Miquel Rovira. Rettenmaier Iberica

16:30 Fructooligosacdridos como sustitutos de grasas y azucares
Oriol Viladevall. CEO de Innova Food

17:00 Hidrocoloides como sustitutos de grasas en alimentacion
Diana Méndez. Servicios Técnicos del Sur de Europa. Cargill

17:30 Uso de enzimas para reducir el contenido de grasas y
azucares
Ramiro Martinez. Novozymes

18:00 Estrategias combinadas para la sustitucion de
grasa y azucares. Ejemplos reales.
Jordi Rafart. Director I+D. Puratos

18:30 Cierre

Organiza

INNOGRA¢

Asistencia libre hasta completar el aforo
Se ruega confirmacion de la asistencia a
pallares@iaf.uva.es

Fecha:
25 de abril de 2019

Lugar:

Salon de actos de la ET.S.LLILA.A.
(Avda. Madrid, 57. Palencia)
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